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4. System Grasern Für 100 Mann. Beschreibung zu Ag.1u.2. er 3.System Grasern Für 200Mann. 

A. Herdreif. a. Feuerraum. } i 
b. Aschefail CH Beschreibung der Herdbestandteile. 
c. Feuerzüge. 2 f a. Einheize mit 2 Türchen FR Herdkreuz. 
d. Rauchabzüge. ‚Bist . mit Treppen u. Planrost. g.: Ecklochplatten.. 
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Maßstab zu Fig. 1,2,4-u.5. 
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Titsoher: Baukunde, Alle Koten sind in cm ausgedrückt. 


