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Prolog






Dic Arbeit >>MusterWeingut<< setzt sich mit der Wcinbaurcgion in
der Stdsteiermark sowie deren Weingitern und der regionalen Weinkuleur
auseinander. Grundsiczlich wird der Fragc nachgcgangcn, wie ein zcitgcmé@cr
Entwurfsgedanke fiir die Erweiterung cines Weinguts im Jahre 2021 ausschen
kann. Der Enewurf soll nicht nur auf die regionale Baukulcur, den Umgang
mit dem Bestand sowie auf das Zusammenspicl zwischen Landschaft und
Bewohnerlnnen rcagicren, sondern auch die technische Entwicklung der
Weinkellertechnik in den nichsten 20 bis 30 Jahren aufnchmen kénnen. Im
ersten Teil der Arbeit wird die Weinbauregion Stdsteiermark analysiert. Die
Besonderheit dieser Region liege niche nur im kulinarischen Bereich wie der
Weinkultur,sondernistauchimvorherrschenden Landschaftsbildablesbar. Dieses
Bild hat sich in den 1980cr Jahren durch baukulturelle Encwicklungen sowie das
zunchmende Tourismusaufkommen verindert. Diese Vcriinclcrungcn brachten
leider nicht nur positive Entwicklungen mit sich und sollten deshalb kritisch
betrachtet werden. Die Kulturlandschaft wird durch den Wandel der letzten
Jahrzchntc von Einfamilienhiusern und gro@mafgstéiblichcn \X/cingijtcm, von
sogenannten agrarischen Bauten, nachhaltig geprigt. Durch die vorherrschende
Zersiedelung in den lindlichen Bereichen der Stdsteiermark, traten vor allem
Weinbiuerinnen und -bauern und ihre Hofe in den Vordcrgrund des prégcndcn
Landschaftsbildes. Dabei stelle sich die Fragc, wie sich gro@ma@stéibliche
Architekeur in cine klcinteiligc Landschaft cingliedcrn kann. Um diec immer
grofSer werdende Bausubstanz von aufstrebenden Weingiicern zu verstchen,
wird die gcncrcﬂc \Wcinhcrstcﬂung in der Arbeit fcstgchaltcn. Eine Antwort
auf diese Problematik soll am Ende der Arbeit durch einen architektonischen
Encwurfsansatz fiir das Weingut Mustergamlitz gezeige werden, welches zuvor

grindlich analysiere wurde.

Persinlicher Zugang

Aufgewachscn im lindlichen Nordwesten der Steiermark, wo ich als Kind noch
von fast allen Neubauten in der Region fasziniert war und der Farbenreichrum
der Putzfassaden zu etwas A“téiglichcm wurde, hat das Architekeurscudium
mich dazu aufgefordert, meine bebaute Umgebung sensibler und genauer zu
betrachten. Im Laufe meiner Ausbildung habe ich den Mchrwert von alten
Gebauden und Gebiudeformen erkanntund auch schitzen gelerne. Der sensible
Umgang mit der Landschaft und der Umgebung beim Bau cines kleinen wie

auch gm{gcn Hofes sowie dessen Baukuleur ging in den letzeen Jahrzehneen






immer mchr verloren. Dieser Verlust der heimischen Baukultur sowie die
Transformation von Dérfern mit ihren kleinen und gro@cn Hofen zu immer
mchr privaten Hausern mit kleinen Girten hat mich dazu bcwcgt, fir meine
Diplomarbcit genau diese Problematik aufzugreifen.

Die Familie Muster aus Grubtal bei Gamlitz habe ich vor circa 10 Jahren
kennengelernt. Genauer gesage war es mein erster wirklich bewusster Besuch in
der Stdsteiermark, welcher mich auf das \Wcingut Mustcr‘gamlitz fithree. Schon
damals fasziniercen mich die Landschaft und die klimatischen Bcdingungen.
Obwohl ich selbst in der Steiermark gro@ gewordcn bin, bemerkee ich die
Nihe zum Stiden und es stellee sich auch ein gewisses Gefihl von Urlaub bei
mir cin. Bei cinem spiteren Besuch haben neben der Landschaft auch die alten
Hofe wie die vereinzelnd vorkommenden Streuhéfe, deren Anordnung oftmals
willkuirlich wirke, mitihren steilen Sacceldichern meine Aufmerksamkeit aufsich
gezogen.

Uber dic Jahre entwickelte sich cine Freundschaft zur Tochter der Familie
Muster, wodurch das \X/eingut auch noch wihrend meines Architekeurscudiums
immer wieder in Gcsprﬁchen auftauchte und ich die Entwicklungcn des
Weingues mitverfolgen konnte. Durch den Aufschwung der Weinkuleur und
des Tourismus hat sich das Weingut innerhalb von cin paar Jahren verl5-facht.
Deshalb soll das \X/Cingut Muster.gamhtz in den nichsten Jahren zcitgcmé@

weitergebaut und im Einklang mit der Landschaft erweitert werden.






Weinbau






Die Wenbaugeschichte

Dic Geschichte der Weinreben sowie des Weinbaus reicht weit zuriick.
Bereits um 6000 v. Chr. haben Menschen im heutigen Georgien Wein in
Tonkrflgc gcﬁi“t und vcrgrabcn, wodurch die Weinrebe zur iltesten, bis heute
bekannten Kuleurpflanze zihle!

Dic Geschichte der Rebe in der Steiermark lisst sich aufgrund von fossilen
Rebenfunden bei Leoben bis in das mittlere Tertidr zuriickverfolgen. Es wurden
Traubenkerne von wildwachsenden Trauben in Pfahlbauten der Jungsteinzeic
gefunden? Bereits 400 v. Chr. haben die Kelter wildwachsende Reben genurzt.
Die Ausbreitung und Kultivierung des Weinbaus erfolgte anschliefSend durch
diec Romer? Im Mittelalter wurde der Weinbau vor allem durch Stifte und
Kléster weiterverbreitet.*

Im Laufe der Jahre erlebte der Weinbau diverse Hohen und Tieten, bis schlieflich
im 15.und 16. Jahrhundere die Rebfliche in Osterreich ihre grofite Ausdehnung
errcichte. Der Grof3teil erstreckee sich, wic auch heute noch, von Oberosterreich
iiber das Burgenland bis in die Steiermark. Nach erneuter Eindimmung des
Weinbaus durch Kricge, Tﬂrkcnbclagcrungcn und den Aufschwung des Bieres,
war es Maria Theresia die im 18. Jahrhundert den Weinbau forderte und die
wissenschaftliche Aufarbeitung des Weinbaus vorantricb.” Nach cinem erncuten
Riickgang zu Beginn des 19. Jahrhunderts erfolgte durch Erzherzog Johann ein
Aufschwung, besonders im Hinblick auf die Qlalitéit des steirischen Weines
Dic erste Wein- und Obstbauschule wurde 1860 in Klosterneuburg gegriindet
und zihle als die dlteste Weinbauschule der Wele” Zu den schwicrigsten
Zeiten des Weinbaus zihlt neben den Nachkriegszeiten auch das Jahr 1985
Durch anonyme Anzeigen wurden Missstinde im burgcnldndischcn Weinbau
bekanne. Dem Wein wurde nacheriglich Zucker, aber auch Diethylenglykol
beigemengt. Dieser siifée, slige Alkohol, welcher vorallem in Frostschuezmiteeln
zur Anwcndung kommt, wurde zum Teil in gcsundhcitssché(ﬂichcr Dosis
f:ingcsctzt.8 Die Stciermark blicb von diesem ,Weinskandal® wcitgehcnd
verschont. Da sie fir ihre siuerlichen Weine bekannt war, wurde nach dem
Skandal gerne auf diese Weine zuriickgegriffen? Noch im selben Jahr wurde
in Osterreich das strengste \Wcingcsctz der Wele beschlossen, welches auch bei
der Wcincrzcugung strenge chulationcn mit sich brachte® Zuriickzufithren
auf den Weinskandal kam es in den 80cr Jahren zu einem Umdenken der
Weinbiuerinnen und -bauern. Dieses Umdenken fithree dazu, dass ,Qualitit stace
Quanticit” im Weinbau zihlee, wodurch Osterreich seit der Jahrhundertwende

am internationalen Weinmarkt so stark wie nie zuvor vertreten ist!






Die Weinbauregionen

Der Weinbau setzt sich aus vier Kulturen zusammen, der Kuleur der
Landschaft, der Rebkultur, der Kellerkuleur und der Trinkkuleur.2

In Osterrcich befinden sich die Hauptwcinbaugcbictc aufgrund der klimarisch
gunstigen Bedingungen Vorwiegcnd im Osten. Insgesamt gibt es drei
Weinbauregionen, das Weinland” (Niederdsterreich, Burgenland und Wien),
das Steirerland” (Steiermark) und das ,Bergland”. Im Bergland und somitinaallen
restlichen Bundeslindern wird der Weinbau nur in geringem AusmafS betrieben.
Das Weinland und das Steirerland werden in 17 spcziﬁsche \Wcinbaugebicte
unterteile, die sich aufgrund ihrer unterschiedlichen Schwerpunkee voneinander
unterscheiden.”

Die ecinzelnen Rf:gionf:n zeichnen sich durch ihre hochst differenzierte
Landschaft in den besonders klcintciligen \Y/cinbaugcbictcn im Osten des
Landes aus.™

Die Rebfliche in Osterreich umfasst annihernd 46.500 Hekear. Mit ciner
Weinbaufliche von ungcfﬁhr 28.000 Hekear zihle Niederosterreich zum gré@tcn
Qualititsweinbaugebiet im Land. Die ache spezifischen Weinbaugebiete
in Niederdsterreich weisen nicht nur heimische  Weinrarititen, sondern
auch internationale Rebsorten auf. Selbst hier wird das Land bereits in drei
grobc Klimariume cingctcilt, das Weinviertel im Norden, der Donauraum
westlich von Wien und der pannonischc Stdosten. Das Burgcnland ist neben
komplexen Weifsweinen und Stiffweinen mitunter auch fiir die kdrperreichsten
Rotweine in Osterreich bekanne. Das Bundesland weist cine Weinbaufliche
von ungcfﬁhr 13000 Hekear auf. Dic sechs spezifischen \Wcinbaugcbictc
werden durch das heifSe, kontincntal—pannonischc Klima beeinflusst. Die
Steiermark ist mit ciner Weinbaufliche von rund 4.600 Hekrar das kleinste der
drei Hauptweinbaugebicte, hat sich jedoch durch die herkunfestypischen und
unvcrglcichbarcn Weine weltweit einen Namen gcmacht. Alle drei spcziﬁschcn
\X/Cinbaugcbicte der Steiermark licgcn mehr oder weniger im Stden und somit
an der slowenischen Grenze. Der Schilcher, der ausgeprigteste Terroirwein
tiberhaupt, dominiert jedoch im Westen des Bundeslandes.”

Das  osterreichische Weingesetz unterscheidet  zwischen  Weine  ohne
nihere Hcrkunftsbezeichnung (Wein  aus Osterrcich), Weine mit
geschiitzter, geografischer Angabe (Landweine) und Weine mit geschiiczeer
Ursprungsbezeichnung (Qualititsweine, Pradikatsweine).'

Neben der Qualititsstufe und der Herkunft der Trauben werden in Osterreich

herkunﬁstypischc Qualititsweine direke nach dem Gebictsnamen mic dem






Zusatz ,DAC" (Districtus Austriae Controllatus) gekcnnzcichnet, Bis Oktober
2020 haben 16 spezifische Weinbaugebiete beschlossen, nur einen oder wenige
besonders gcbictstypischc Weine mit dem Namen des Gebietes zu etikettieren.
Die restlichen Weine werden ausschliefSlich mit dem Namen des \X/einguts
sowie des Bundeslandes gekennzeichnet”

In Osterreich sind 26 weifle und 14 rote Rebsorten fiir die Herstellung von
Landwein, Qualititswein und Qualititswein besonderer Reife und Leseart, den
sogenannten Pridikatswein, zugclasscn.”‘

Als Landwein darf jener Wein bezeichnet werden, der ausschliefSlich aus
Trauben ciner cinzigen Wcinbaurcgion stamme. Beim Qualicicswein dirfen
ausschliefSlich Trauben eines cinzigen \Wcinbaugcbictcs tur die Weinerzeugung
verwendet werden, die Weine miissen zudem in der \X/cinbaurcgion oder in
der daran angrenzcndc:n chion des betroffenen \X/Cinbaugebietcs hcrgestcllt
werden. Als Pridikatswein zihlen Qualiticsweine wie ,Spitlese’, ,Auslese’]

JBeerenauslese’, Trockenbeerenauslese’,  Eiswein” und ,Stcrohwein'®
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Das Stererland

Dic Weinbaufliche im Steirerland betrige 4.633 Hekear. Die Region st fiir
ihre frischen, brillanten und herkunftstypischen Weine auf der ganzen Wele
bekannt. Die \Wcinbaugcbicte licgcn im Osten und Stiden des Landes, wodurch
die \Wcingiirtcn der Steiermark auf Ablagcrungen des Steirischen Beckens, auf
chtgcstcincn des Ostalpins und meist auf grobkémigen Flussablagerungcn

20

sowie auf vulkanische Basalte, Schlacken und Tuffe stchen Gegliedert nach
Strukeur, Bodenverhileisse und Klimazonen gibt es im Steirerland drei
\X/Cinbaugcbiete.“ Die Weststeiermark mit dem ausgcprdgtestcn Terroirwein,
dem Schilcher, die Siidsteiermark, wo der Sauvignon Blanc und der Muskateller
den Ton angeben und das Vulkanland Steiermark, wo vor allem der Traminer
als echrer Juwel gilt. Der \Wclschrics[ing ist jf:doch der am weitest verbreitete
steirische Wein 2

Dic Weinberge sind zudem  durch  WeinstralSen  gekennzeichner,  die
bekanntesten sind die oststeirische, die weststeirische, die sausaler sowie dic
stidsteirische Weinstrafde von Ehrenhausen bis Leutschach*

Die Weinbiuerinnen und -bauern haben sich dezentral angesiedelt. Dic
Gemeinden wie  Ehrenhausen, Gamlicz oder Leutschach liegen an den
Verkehrswegen im Tal, die Weingiiter hingegen befinden sich auf den
Hugclkdmmcn oder méglichst hoch oben auf den Stldh'émgcn, wo sie von ihren
\X/Cingiirtcn umgebcn werden

Im Steirerland wurden alle drei Weinbaugebicte mit dem Jahrgang 2018 in
den DAC-Rang erhoben, zusitzlich dazu wurde in der Steiermark ein neues
Hcrkunﬁssystcm Cingcﬁlhrt. Die gcbictstypischcn Weifdweine sowie der
Schilcher werden in drei Stufen, Gebietswein, Ortswein und Riedenwein,
unterteile. Durch dieses Systcm bleibt die traditionelle Rebsortenvielfalt erhalten,
wobei auf der Orts- und Riedencbene der Fokus auf lokal vorherrschende
Leitsorten hcgt. Als Besonderheit der steirischen DAC-Weine gﬂt, dass die Lese,
im Gcgcnsatz zu den DAC-Weinen der anderen Wcinbaurcgioncn, per Hand
durchgeﬁ'ihrt werden muss.*®

In der Sudsteiermark, mit einer Weinbaufliche von 2,563 Hekrar, entwickeln die
Weine durch das feuchcwarme, i“yrisch mediterrane Klima, welches einen langcn
Vegetationsverlauf und kithle Nichee bereichile, cine reichhaltigc Aromatik.
In den Weinbauorten Gamlitz, Ratsch, Berghausen, Spielfeld, Leutschach und
Sausal mit rund 264 Betricben bilden der Sauvignon Blanc, Welschriesling,
Wci@burgundcr, Morillon, Grauburgundcr, Ricsling, Gelbe Muskateller und

Traminer die Basis der stdsteirischen DAC-Weine und sorgen international fur

o
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Aufschen. Der nachhaltigc Erfolg der sidsteirischen Weine ist cinerseits
auf die internationale Praxiscrfahrung der Winzerschaft, aber auch auf dic
Weinbauschule in Silbcrbcrg zurtckzufithren, an der Nachwuchswinzerinnen
und -winzer mit besten Qualifikationen im Bereich der Theorie und Praxis

ausgestattet werden.

I keinem anderen Bundesland sind die Weine untereinander
so verschieden wie in der Steiermark. Viele kleine und kleinste
VVez’n/mugebz’m bilden das herrliche Mosaik steirischer
Weine. VVm/Jz‘zg und lieblich, kr@‘iz’g und zart wechseln obne
Regel in bunter Folge bedingt durch die rasch wechselnden
kleinklimatischen Faktoren, die Bodenverhiltnisse und die
Abuwechslung in den Rebsorren.””






Das Terroir

Dic Synthese aus Lage (Meereshohe, Neigung), Klima (Makro- und
Mesoklima der Region bis zum Mikroklima des Rebstocks und der Beere),
Boden (physikalischf:, chemische und biologischc Komponcntcn), Sortenwahl,
WeingartcnfManagcment (Pflanzdichte, Alter,...) und Ausbaudes Weines crgibt
das Terroir des Weinbaus.** Das Terroir gilt somitals Visitenkarte des Weines und
forme dessen unverwechselbare Qualicic Die Komposition aus Boden, Klima
und Rebe, aber auch der Mensch ist demnach fur die gré@tméglichc Harmonie
des Weines entscheidend

Wein st aus der Sicht der Chemie ein durch Fermentation veredelter Traubensaft
hinter dem cine komplexe Beschaffenheit mit unzihligen Merkmalen stecke.
Der quantitativ fithrende Inhalcsstoff ist Wasser, das typischc Profil erhile der
Wein jcdoch durch feste wie auch ﬂ[jssigc Substanzen. Deren jcwciligcr Anteil
wird durch natiirliche Faktoren, dem sogenannten Terrior, beeinflusst.”

Neben den geographischen Gegebenheiten wie steile Hange, Tiler, sanfre Higel
und Terrassen sind vor allem die gcologischcn Voraussctzungcn in Osterreich
schr vielscitig. Die Gesteine der Boden, sei es der tiefgrijndigc Boden aus Loss
im Kremstal und Wagram oder ¢ben der Muschelkalk in der Siidsteiermark,
beeinflussen dic Auswahl der Rebsorte und die Weingartenarbeit mafigeblich.
Nicht nur die gcologischcn, sondern auch die klimatischen Voraussctzungcn
weisen starke Unterschiede auf. Wo im Nordosten ein cher trockenes und
warmes bis heifdes kontinental-pannonisches Klima vorherrsche, ist der Siidosten
vor allem fiir scin warmes und ctwas feuchteres illyrisch medicerranes Klima
bekannt. Die grofSen Temperaturunterschiede zwischen Tag und Nache sind fir
cin ausgepragees Aroma der Trauben verantwortlich.*

Es wird also durch Klima, Lage und Boden des Weingartens das Fundament
fir die spitere Weinqualicic geschaffen. Das Wissen der Weinbiuerin/des
Weinbauers sowie ihre/seine Art Wein auszubauen vollenden jcdoch die
Qualitit und den Charakter des Weines und bringen die Philosophic der

Winzerin/des Winzers zum Ausdruck.®






Die Rebsorten

Dic Viclfale der ésterreichischen Weineypen ist auf die Vielfale der
Weinlandschaft, aber auch auf die Rebsorten zurtickzufithren. WeifSweine bicten
cinereiche Bandbreite von leichten und frischen tiber krafevolle undkérpf:rrcichf:
Weine bis hin zu edelsiifen Tropfcn. Die Rotweine sind ebenso Vielscitig und
bilden jugendlichc und clcgante bis hin zu gchaltvollc und miichtigc Weine aus.*
Einfluss auf das Wachstum und dic Reife der Weinrebe haben vor allem Faktoren
wie Klima und Lage. Dem Boden wird hierbei cine etwas geringere Bedeutung
zugcsprochcn, obwohl scine Eigcnschaﬁen die Weinrecbe prégen. Tcmpcratur,
Licht, Niederschlag, Hangneigung und lange Vegetationszeiten sind mitunter
fiir cine ertragreiche Ernte ausschlaggebend, wohingegen sich Wassermangel
sowie Spit- und Friihfroste negativauf die Weinrebe auswirken

Durch die Verdopplung der Rotweinreben in den letzeen beiden Jahrzehneen
macht der Rotweinanteil nun cin Drittel der dsterreichischen Gesamtrebfliche
aus* Wie bereits erwihne, sind in Osterreich 26 weifSe und 14 rote Rebsorten
fir Landweine, Qualicitsweine sowie Pridikarsweine zugclasscn. Durch die
hcrvorragcndc Lage befinden sichin Osterreich nicht nurinternational bekannee
Sorten wic Ricsling oder Muskateller, sondern auch bodcnsténdigc, sogenannte
autochthone Rebsorten, wie der Griine Veldliner, der allein fast ein Driteel der
Rebflichen ausmache, oder der chigclt aus der Familie der Rotweine.?”

Die drei stirksten Rebsorten in den Regionen Weinland und Steirerland
(auf ihre Gesamtfliche berechnet) sind beim Weifswein der Griine Veltliner
(47.1 %), der Welschriesling (10.6 %) und der Weifle Riesling (6,6 %) und beim
Rotwein der Zweigele (42,3 %), der Blaufrinkische (188 %) und der Blaue
Portugieser (8,5 %).*

Mithilfe der Weingartengrunderhebung, welche seic 2015 alle 5 Jahre
durchgefihre wird, werden die Weinbaubetricbe, Weingartenflichen sowic
deren Rebsorten ermiteelt, um die Entwicklung des Weinbaus in Osterreich

erfassbar zu machen.”






Weilsweinsorten

Bliatenmuskareller
Bouvier
Chardonnay
Frithroter Veldliner
Furmint
Goldburger
Goldmuskateller
Grauburgunder (Pinot Gris)
Griiner Veltliner
Jubiliumsrebe
Miiller-Thurgau
Muscaris
Muskateller
Muskat Ortonel
Ncuburgcr
Ricsling
Roter Veldliner
Rotgipﬂcr
Simling (Scheurebe)
Sauvignon Blanc
Souvignier Gris
Sylvaner
Traminer
\Wci@burgundcr
\Wclschricsling
Zierfandler

Rotweinsorten

Blauburgcr
Blauer Portugieser
Blauer Wildbacher

Blaufrinkisch
Cabernet Franc
Cabernet Sauvignon
Merlot
Pinot Noir
Rathay
Roesler
Rosenmuskateller
St. Laurent
Syrah
chigc[t

40






\Weinherstellung






Von der altertiimlichen Methode, bei der die Trauben noch mit blofSen
Faflen ausgepresst wurden, bis zum heutigen High-Tech-Verfahren ha sich am
grundsdtzlichcn Prinzip der Wcincrzcugung niche viel verindert. Michilfe von
physikalischer, chemischer und tcchnologischcr Untcrstl'itzung wird der Wein
heute jcdoch wesentlich pcrfcktcr, rationeller und mit qualitativ besserem
Ergebnis erzeuge”

Arbeit im Weingarten

Wihrend der Winterruhe im Jinner und Februar wird im Weingarten der
Rebschnite vorgenommen. Mitte April bis Anfang Mai findet der Austrieb
statt und anschliefend werden die Tricbe vom alten Holz und Stamm
weggenommen, wodurch ecine Laubwandverdichtung vermieden wird. Kurz
vor oder nach der Bliicezeit wird der Jungerieb gekiirze, das hat Einfluss auf die
Quantitit und Qualitit der Ernte. Im Sommer muss sichergestelle werden, dass
die Trauben die richtige Dosis an Wasser, Sonne und Stickstoft bekommen. Das
wird beispiclsweise durch Laubarbei, Bcarbcitung der Bodenbcgrﬁnung und

Pflanzenschutzmafinahmen gewihrleister.”

Weinlese

Der Zcitpunkt der Lese ist unter anderem von der Reife der Trauben abhéngig
und wird von der Winzerin/dem Winzer durch stindige Kontrollen der
Traubenentwicklung im Weingarten selbst bestimme. Hierbei ist das meiste
Fingcrspitzcngcﬁihl gefragt.“ Hierzulande wird meist Anfang September mit
der Ernte begonncn, die sich je nach Rebsorte sowie Grofle der Rebfliche bis
Mitte/Ende Okrober fortsetze.*

Bei der Weinlese wird zwischen Handlese und  mechanischer Ernte
unterschieden. Die Handlese ist nicht nur schonender fiir die Trauben, sondern
hat auch den Vorteil, dass bereits im Wcingartcn eine Vorsorticrung durch die
Leserin/den Leser stattfindet.®

Die Handlese bictet uneingeschrinke die meisten Moglichkeiten und kann schr
variabel angcwcndct werden. Gcgcnubcr der mechanischen Ernte ist bei der
Handlese jcdoch mit hoherem Qrganisationsaufwand und Personalbedarf zu

rechnen.*

Traubenannabme

Nachdem die Trauben im \Weingartcn geerntet wurden, missen sic méglichst






rasch und schonend zum  Presshaus  transportiert  werden, wo  dic
Weiterverarbeitung der Trauben stattfindet. Hierbei solleen sie nach Méglichkeic
keinen unkontrollierten Oxidations- oder Extraktionsvorgingen unterliegen.
Je nach Lesegut (Hand- oder Maschinenlese) gibe es unterschiedliche Arten die
Trauben vom \X/Cinbcrg zur Annahmestation zu transporticrten. Die Trauben
sollen beim Transport (meist in 400-1.000 kg grofien Ernteboxen bei Handlesc)
jcdoch niche in ihren Eigcnschaﬁcn verindert werden”” Je mehr mechanische
Bclastung auf die Trauben einwirke, desto gré@er ist die Gefahr von Trubmcngc
im Most. Im Presshaus angckommcn muss auch hier ein optimalcr chrgang
von der Transporttechnik zur Annahmetechnik erfolgen.

Dic Trauben kénnen hier bereits gewogen werden und - mithilfe  der
Klostcmcuburgcr Mostwaagf: ist es méglich, einen ersten Wert  des
Zuckcrgchalts zu messen. AnschlicBend werden die Trauben in einem
sogenannten Ubernahmetrog, cine Wanne mit Forderschnecke, in Richtung
Rebler weiterbefordert.”

Rebeln
Beim Entrappen, in Osterreich Rebeln genannt, werden die Beeren vom
Sticlgcrﬁst der Trauben getrennt, Dieser Vorgang sollee m(")glichst schonend

Vonstattengchen.”

Sortieren der Trauben

Das Sortieren von Trauben ist niche nur ein einfaches, sondern auch ein effektives
Miccel, um unterschiedliche Qlalitéitcn und Weinstile zu erzeugen.

Wie bereits erwihnt, werden die Trauben bei der Handlese bereits im
Weingarten vorsortiert. Zusitzlich dazu ist es méglich, die Trauben vor, wihrend
und nach dem Rebeln zu sortieren.

Die cinfachste Méglichkcit der Sortierung bictet der Sortiertisch. Dieser
Tisch kann mit ciner schr glatten Oberfliche ausgefiihre sein oder aber cine
Ruceeleinrichrung besitzen, welche die Trauben vercinzele. Beim Rebeln werden
neben dem priméren Ziel, nimlich dem Trennen der Beeren vom Sticlgerﬁst
(steirisch Krcmpel) auchalle gro@en Bestandteile wie Steine, Rebholz, Blatestiele,
die nichcdurch die Offnung tirdie Beeren passen, abgetrcnnt. Beim schonenden
Rebelvorgang bleibe cin erheblicher Anteil von > 50-60 % an unverschreen Beeren
tber, dieses Lcscgut ist fur eine weitere maschinelle Sorticrung geeignet. Basis fir
diesen Sorticrvorgang sind nicht mehr die ganzen Trauben, sondern die Beeren,

die im ersten Schrite vereinzelt werden. Anschliefend dazu folgt die jcwciligc
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Trenntechnik mit Lochblech, Windsortierung oder optischcr Sorticrung.51

Maischen

Beim Quetschen wird die Beerenstrukeur zerstore ohne dabei die Kerne zu
bcschédigen und somit deren Gerb- und Bitterstoffe freizusetzen” Bei diesem
Vorgang entsteht cin dickflissiges Gemisch aus Fruchefleisch, Traubenkernen,
Schale und Safc® Spiitcstcns jetzt, nach dem Quetschen, wird von einer
Traubenmaische gesprochen, daher wird das Quetschen der Trauben auch als
maischen bezeichner

Idealerweise erfolge die weitere Maischeforderung anschliclend - miceels
Gravitation (natiirliche Schwerkraft), da dies jedoch in vielen Kellercien
bautechnisch niche méglich ist, werden zusiczlich Pumpen und Leitungcn fir

den Maischetransport cingcsctzt,SS

S[bwcﬁ/n

Durch das mechanische Zerstoren des Traubengewebes setze nun ein
umfangreicher Prozess ¢in* Je weniger die Maische der Trauben dem Sauerstoff
ausgesetze ist, desto geringer ist dic Gefahr der Oxidation und somit des
Braunwerdens der Maische. Durch schwefeln und zufithren von Stickstoff
oder Kohlensiure wird dem Oxidieren Vorgcbeugt. Danach folgt vor allem
bei der Rotwcinhcrstcllung die Maischestandzeit, bei der \Wci@weinbcrcitung
wird jedoch unmittelbar mit dem Pressvorgang (Keltern) begonnen®” Die
Maischestandzeit Crfolgt in der Presse, wo das Gemisch aus Beeren und Most in

der Presse meist zwischen 2-12 Stunden verweile bevor es gepresst wird.”®

Mostgewinnung

Beim Pressvorgang wird der Traubensaft von den festen Bestandreilen der
Maische getrcnnt.” Die meisten \Wcingﬂt@r setzen bei der Mostgewinnung
pneumatische Pressen cin® Der Pressvorgang sollte rasch, aber schonend
passicren, um den Trubgehalt im Most und Oxidationen gering zu halten. Die
rasche und schonende Pressung ist fur die Fruchtigkcit und das Sortenaroma
ma@geblich."‘ Héiuﬁg wird der Traubenmost vor dem Pressen Vorgcklért,
wodurch unlésliche Trubstofte entfernt werden.

Aus den tibrigbleibenden Riickstinden, dem sogenannten Trester, kann im
Nachgang Tresterwein oder Tresterbranntwein gewonnen werden. Die Qualiti

kann dU.I'Ch lé.l’lngC Lagerung VCffCiHCrt WCI'd.CH.('2
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Mostuntersuchung/-behandlung

Bevor mit der alkoholischen Girung begonnen wird, wird der Most auf scinen
Zucker wie auch Siuregehalt und pH-Wert untersuche. Die Dichte des Mostes
wird durch eine Dichtespindel, die Klostcmcuburger Mostwaagc, gemessen,
die den Zuckcrgchalt angibt‘ Der Siiurcgchalt im Most wird hingcgcn durch
Titration mit Lauge bestimmt.

Auflerdem wird der Most zunichst gckléirt bzw. entschleime, indem der Trub
tiber Nachtabsitze. Der dariiber entstandene klare Most wird in den Garbehilter

umgezogen.

Garungsvorgang

Die Géirung wird durch Hefe, diec Zucker zu Alkohol und Kohlensiure
umwandelt, ausgeldst. Dieser Prozess liuft automatisch mittels gefiihreer
temperaturkontrollierter Girsteuerung im Girtank aus Metall ab. Zudem
becinflusst die ausgewihlee Reinzuchthete den Verlauf der Girung

Die spatere Stilistik des WeifSweines wird durch die Arc der Vergéirung (spontan
oder gelenke) sowie die Gértechnik und Girdauer bestimmt. Durch Zugabe
von unvergorenem Traubenmost oder durch Girstopp kann der angestrebee
Restzuckergehalt erreiche werden*

[st der Prozess der alkoholischen Girung abgeschlossen, setze sich die Hefe am
Boden des Behilters ab. Danach wird das Fass sofort spundvoll gefiille oder der

Jungwein in cinen neuen Behilter umgezogen.©

Ausbau des Weines

Dic Jungweine werden mit dem ersten Abstich von der Hefe getrenne und fiir
den Ausbau dem Holzfass, Tank oder anderen Behileer zugefithre. Die Weinart
sowie der angestrebte Weintyp bestimmen die Wahl des Behilters.

Frische und unkompliziertc Weifsweine werden VOIrZugsweise tir kurze Zeit
im Tank Cingclagcrt, aromatische und gcschmackvollcrc Weine werden
hingegen oft im Holzfass gelagert. Hier nimme der Wein durch seinen Kontake
zum Eichenholzfass (Barriquc) mehr oder weniger intensive aromatische
Auspragungen an.

Je nach Weintyp kénnen wihrend der Fasslagerung und Fassreifung Verfahren
wic  Schwefelung,  Anrcicherung,  Entsiuerung,  Schonung,  Verschnie,
Feinklarung oder Filtration eingesetzt werden.*

Selbst nach der Flaschcnabﬁiﬂuﬂg ist die Entwicklung des Weines keincswegs

beendet, die komplexcn Reife- und Alterungsvorgiinge verlaufen hochst
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unterschiedlich und sind auch von physikalischcn Einwirkungen wie
Raumtcmpcratur abhiingig.67

Daher muss bei allen Kcllcrtypcn darauf gcachtct werden, dass sie den
Anfordcrungen an ein optimales Weinklima und somit bauphysikalischen
Kriterien Cntsprcchcn. In den Kellern soll ein trockenes, kiihles und
geruchsneutrales Raumklima vorherrschen, das auf cine Raumtemperatur
von 10-12 °C herunter gekithle werden kann. In Barriquekellern soll die
Luﬁfeuchtigkcit, ohne dabei zu ciner Schimmelbild ungzu tithren, hoher sein als

in Tanklagcrn, in Flaschenlagem hingcgcn geringcﬁlﬂ68






WeinArchitekeur






Wcin und Architekeur, dieses Begriftspaar hatin den 1990er - 2000er Jahren
cine neue Bedeutung erlangt. Wo frither noch an Chateauxin Bordeaux gedache
wurde, gab es weltweit plétz[ich eine Vielzahl an hochmodernen \Wcingﬁtcm
und Kellereien, wodurch dem Weinbau cin neues Image zuteil wurde.®
Erstmalig kam es zu einer interessanten Annéhcrung von Weinkultur und
zeitgendssischer Architektur und eine unerwartete Verschmelzung bahnte sich
an.”’

Die cinzigartige Kulcurlandschafe der \X/cinbergc mit ihren reizhaften und
charakeeristischen Strukeuren und somit das Landschaftsbild wird nun von der
Architckeur der Weingiiter geprage.”* Wein ist nicht nur ein Naturproduke,
dessen Eigcnhcitcn mit seinem Hcrkunﬁsgcbict verbunden sind, sondern auch
cin Kulturprodukt mit zum Teil technisch au fwiindigc Produktionsverfahren fiir
gleichbleibendes Qualititsniveau.™

Die WeinArchitektur” hatte zunichst pragmatische Grinde und zwar das
Streben nach Qlalitéitswcin, das brachte nicht nur eine Umstrukturiﬁrung der
Kellercechniken mit sich, sondern schuf auch Riume mit neuen logistischcn
und technischen Konscqucnzcn.73 Einigc Betricbe produzicrtcn nimlich bis
dato mit ciner lingst tiberholten Weinberg- und Kellertechnik™ Das Sereben
nach héchster Qualitit wurde durch architcktonische Konzepte im Hinblick
auf optimicrte Arbeitsabliufe und thermisch kontrollierbare Kellerriume
unterstiitze, da den Winzerinnen und Winzern die Bedeutung von umwele-
und ressourcenschonenden  Arbeitsweisen immer bewusster wurde” Erst
spater wurde bei den funktionalen Weinkellerbauten die Architekeur fir die
Weinbaubetricbe immer wichtigcr und représcntierte das gesamte \Wcingut, die
Winzerin/den Winzer sowie deren/dessen Philosophie.™

Dic Dominus Winery in Kalifornien von den Schweizer Architekten Herzog &
de Meuron war 1997 nicht nur das erste architekeonische Landmark einer neuen
Weinkultur, sondern auch cin Zeichen fir die Globalisierung. Der Winzer
Moueix hat sein Chateau Pétrus in Frankreich verlassen, um die Moglichkeiten
des Weinmarktes in den USA auszuloten. Demzufolge schien fast jeder
Architeke von internationalem Rang in aller Welt cin bedeutendes \Wcingut zu
planen. Wovon jedoch nur wenige Proj ckee von dieferer kultureller Vcrbindung
zwischen Architekeur und Weinbau zeugen. Gleichzeitig wurden in Osterreich
demkleinteiligeren Weinbau entsprechende Zu-, Um-und Neubauten entdecke,
die von tberraschendem architekronischem Interesse gclcitct wurden und die

Vcrbindung zwischen Architekeur und Weinbau schufen.”






Die Neubauten verteilten sich iiber Nordburgenland bis ins S[jdburgcnland,
wo dic architckeonische Spur weiter in die Sidsteiermark entlang der Ratscher
Weinstraf3e bis nach Leutschach verlief™

Niederosterreich weist im Vcrgleich zum Burgenland und der Steiermark cine
relative geringe Anzahl moderner \X/Cinbauprojckte auf. In der Steiermark
wurden vom Ende der 1990¢r Jahre bis 2005 mehr als cin Duzend Projekee
realisiert, welche vor allem durch ihren kontrastreichen Dialog mit den
traditionellen Bauten in ihrer unmittelbaren Umgf:bung auffallen. Im Burgenland
hingegen wurden zwischen 1999 und 2004 mehr als f[jllfzig Weinbaubetricbe
baulich verindert. Die Neubauten, Erweiterungen und Renovierungen zeichnen
sich durch behutsame Ncucrungcn bis hin zu fantasievollen Ncusch(")pfungcn
aus.” Finanziclle Untcrstﬂtzung erfuhr Osterreich, vor allem das Burgenland, aus
dem EU-Strukeurfonds gemifS der Maastrichter Vertrige.

Bei  der  erforderlichen  architcktonischen  Adaptierung — fir — dic
Traubcnvcrarbcitung, den Rciféprozcss sowic die Flaschcnlagcrung wurden
auch bauliche MafSnahmen im Hinblick auf kleine, reprasentative Riume
tur die Vcrkostung, die Prisentation und den Verkauf des jcwciligcn Weines
mitgeplanct® Wodurch cine cindrucksvolle Raumisthetik durch visuelle und
haptisch markante Gcstaltungsclcmcntc, wie zum Bcispicl optisch wirkungsvollc
[nszcnierungen oder Materialien, neben den optimicrten Abliufen immer mehr
an Bcdcutung gewann.”

Die Weingiter offenbarten niche nur das Selbstverstindnis der Winzerinnen
und Winzer, sondern auch ihre individuelle Philosophie der Weinproduktion
in riumlicher Form.* Die \X/Cincrzeugung ist demnach vermutlich die cinzige
Sparte der Landwirtschaft, in der dem Produke Individualicit, Charakeer
und Secle zugesprochen wird und gewdhnliche Handlungen, Vorginge und
Zustinde Ausdruck von Konzepr, Programm und Philosophic werden** Die
Architektur soll daher einen Rahmen schaffen, der den Wein, seine Herkunft
und seine Philosophie Wic:dctlrspicgclt.ES

Diese Verinderung war nur méglich, da Wein immer mchr an Acerakeivitic
gewann und sich die Weinkultur mittlerweile auf die unterschiedlichsten
Lebensbereiche erstreckt, wodurch der Weinkult zu einem unverzichtbaren
Bestandteil des weinorientierten Tourismus wurde. Damit das Interesse, die
Zuncigung und dic Begeisterung der Kundinnen und Kunden gewecke wird,
spiclcn das jcwciligc Umfeld, das Ambiente, die Archicekeur, die Gcstaltung
und der Raum beim Thema Wein-Erlebnis eine immer wesentichere Rolle.*

Denn wo guter Wein erzeuge wird, ist auch hochwertige Architekeur und






Kulturlandschaft vorhanden. Dies gilt auch umgckchrt, Nicht nur der Wein
kann hierbei viclfiltig ausgebaur werden, sondern auch die Architckeur
wird Viclﬁiltig gestaltet”” Den Besucherinnen und Besuchern wird somit ein
,Gesamterlebnis® aus Stimulation, Informacion und Erlebnis Crméglicht,
wobei die architektonische Gestaltung Einfluss auf das Image des Weinguts
hat** Neben der Funktionalitit der Riume ist auch Individualitit, Klarheit,
Asthetik sowie die Raumatmosphéirc durch Materialauswahl, Farbgcbung und
Lichtﬁihrung von gro@cr Bf:deutung.89

Bei  der  WeinArchitckeur — spiclen  demnach  die  Achtung  der
Landschaftstopograﬁc, die vorherrschende Baukultur, eine angemessene
Grolde, Flexibilitit und Funkeionalitit des Betricbes sowie die architektonische

Formcnsprache cine wichtige Rolle”

Der Wein und sein Haus. Erstens berubt der Zwﬂmmmhﬂng
ﬂuf&/bxtﬂfmtdizd/z’cbkm Kein Wein ohne Haus. Der Ertrag
Jedes Weinbergs muss zu seiner Zeit durch das Nadelihr der
Presse in den Keller, in sein Fass, in seine Flasche.

DamitistdieS e/bsz‘vem‘d’izd/z'chéaz’tﬁez’/z’ch berez’tmu]fgebmm‘h&
Denn was im Haus gm/)z'f/]z‘, ﬁt’r welche Funktionen es

gebraucht wird, das kinnte unterschiedlicher nicht sein.™"
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Der Wein und sein Haus

Dic jeweilige Raumzuordnung in den Wirtschaftsgebiuden hingt von der
Weinherstellung des Winzerbetriebes ab.”

Halle

Fir dic Ubernahme der Trauben wird dem Presshaus cine Halle vorgelagert.
Durch ihre entsprechende Gréfse soll cine reibungslose und schonende
Ubernahme der Trauben sowie die Untcrbringung der Geritschaften, welche in

den Wcinbergcn bcnétigt werden, gcwéihrlcistct werden.”

Presshaus

Im Presshaus crfolgcn Arbeiten wie Traubenannahme, Prcssvorgang und
Transport des Tresters. Diese Abliufe werden jcdoch nur wenigc Wochen
j'alhrlich, zur Lesezeit, durchgeﬁihrt Daher gilt das Presshaus als sogenannter
Mehrzweckraum, in dem auch andere Arbeiten statcfinden und Gerirschaften

untcrgf:bracht VVC[an SO“CH.

Tanklager

Im Tanklager, welches dircke an das Presshaus anschliefSen sollee, werden
Behilenisse in unterschiedlichen GrofSen, in Bczug auf Hohe und Durchmesser,
und aus unterschiedlichen Materialien wie Stahl, Edelstahl oder Kunstscoff
tir  verschiedene Arbcitsvorgéngc (Vcrgalrung, Mostcinlagcrung etc.)
untergebrache. Fiir die Optimicrung von Arbeitsabliufen sowie fiir cine
isthetische Ausstmhlung von Produktionsgcbéudcn tur die Kundinnen und
Kunden ist angesichts des anspruchsvollcn tcchnologischcn Equipments cine
angepasste, attraktive raumliche Gcstaltung anzustreben. Die Anforderungcn
an cin optimales Weinklima — trocken, kiihl, geruchsneutral - sind michilfe
von bauphysikalischcn Kriterien im Tanklagcr, Barriquckcﬂer und Wein-/

Flaschenlagcr umzusetzen.

Barriquekeller

Bei kleineren, tradicionellen \Wcingﬁtcrn befinder sich die Lagcrung der
Holzfisser meist unter dem Erdniveau, in sogenannten Erdkellern, bei gré@ercn
Wcingﬁtcrn dominiert hingcgen der Gewolbekeller und die neueren Bauten
verfiigen meist tiber Betonkeller. Hierbei handele es sich um die aufwendigste
Lagerart, welche jcdoch den Wein und den Betrieb meist am eindrucksvollsten

rcpriisentiert. Die Barriqucfésser mussen jedoch getrennevon den Tanks gclagcrt
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werden, dassic cine relativ hohe Luftfeuchtigkeit von mindestens 85 % benétigen,

um cinen hohen Schwund des Fassinhalts zu vermeiden.

H/ﬁﬁ/ﬂgf}”

Ebcncrdigc \X/Cinlager crméglichcn eine optimale Bcwéiltigung von anfallenden
Transporten wic die Expedite. Das Flaschenlager sollee so grofs scin, dass
die Lagerung von 1-2 Jahrgingen moglich ist. Bei Bedarf sollten bauliche
Erwcitcrungcn oder Umbauten des \Wcinlagcrs méglichst cinfach Crfolgen

konnen.

A/ﬁi//ﬂn/ﬂge

Je nach Betricbsgrofie verfiigt das Weingur tiber cine cigene Abfillanlage oder
es wird auf eine mobile Anlagc zurﬁckgegriffen. Egal ob mobile oder cigene
Abﬁiﬂanlagc, es ist sicherzustellen, dass der bcnétigtc Placzbedarf sowie eine

Anfahrtsmoglichkeit fiir cinen Stapler gegebenist.

Weinerlebnis

Durch Verkostungsriume, Verkaufsriume und Fihrungen durch das Weingut,
die eine ansprcchcndc Produktpriisentation und -information mit sich bringen,
wird der Besuch auf einem Wcingut niche selten zu einem Weinerlebnis. Dies ist

wichtiger Bestandteil bei der Reprisentation des Weinguts.
Demnach hat nicht nur die Kellertechnik, sondern auch die Anordnung der

Gebiude und Riumlichkeiten zueinander eine betrichtliche Auswirkung auf

die Arbcitszcitcrsparnissc cines Betriebes.
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Mont-Ras Winery

in Mont-Ras, Spanien
von Jorge Vidal, Victor Rahola, 2016
573 m’

Holz, Beton, Zicgcl

Dic Weinkellerei baut cine Bezichung zum bestchenden Landhaus auf,
indem es um cinen Sockel erginze wird, und schafft es gleichzeitig auch den
Anforderungcn der \X/einproduktion zZu Cntsprf:chcn. Die vier Hauptréiumc
gliedern das Gebaude, welche in der Vcrléingcrung an der Rebe orientiert sind.
Das Gewdélbe der vier Hauptrdume, dic je nach Nutzung unterschiedlich
grof$ sind, weist cine hyperbolische Form auf. Zwischen den Hauptriumen
der Weinproduktion liegen drei weitere Nebenriume mit Lagerflichen und
P & &
technischen Anlagcn.
Der erste der vier Hauprraume dient der Unterbringung von Landmaschinen
und Werkzeugen, die im Weingarten bendtigt werden, im nichsten, etwas
gréfgerem Gewolbe wird der Raum den Fissern und somit dem Weinmost
zugesprochcn. Im dritten Raum verweilen die Fisser und Flaschen bis ihr
Reifeprozess abgeschlossen ist, um anschliefend im Verkostungsraum mit einer
P & &
langen Holzeafel sortiert zu werden.”
Durch das Eingraben der Riume wird nicht nur eine ideale Temperatur fir den
g p
Wein generiert, sondern durch dieselbe Erde auch ein Raum geschaffen. Die
5 S
Raumtiefe mit ihrer gcwblbtcn Decke erzeugt eine angcnchmc Akustik. Der
gegebene Raum wird durch den Wechsel von Liche und Schatten organisiert

und gegliedert.%

1 he construction of awinery and the wine process creation are
extremely attached at the experience with the land. The wine
is smell. color; ﬂazzor and Jlmpe. The senses and the perceptions
have to g0 mgc’fhﬁr with a site that is able 1o fmphﬂsz'ze the
process of the [mmférmmz’on. hd
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Herdade do Freixo Winery

in Redondo, Portugal
von Frederico Valsassina, 2016
1941 m’
Beton, Kalkputz, Stein, Holz

Das vorherrschende  Landschaftsbild  mit — einer abwcchslungsrcichm
hiigeligen Gestale und cinem groffartigen Ausblick in dic Umgebung, war
entscheiden fir das Entwurfskoncht des Projckts. Die Landschaft durfte
durch Eingriffc nicht verindert werden, um das Glcichgcwicht vor Ort nicht zu
gefahrden. Das Weingut wurde demnach tber mehrere Stockwerke 40 Meter
unter der Erde vergraben. Die funktionalen Uberschneidungen, das Verhilenis
von innen und auflen, von natiirlich und kinstlich lassen das Vf:rborgenc
Weingut erahnen.

Durch die unterirdischen Raume kann die Schwerkraft bei der Weinherstellung
genutze werden und  gleichzeitig konnen auch die besten  thermischen
Bcdingungen tur die \X/f:inlagerung erreicht werden.

Die Produktions- und Lagcrréumc werden durch eine spiralf(”)rmige Rampc
miteinander verbunden. Es entsteht cin flieflender und scqucnticllcr chrgang
von Raumen, welche physisch und visuell mitcinander kommunizieren. Die
abwcchslungsrcichcn, sich Liber[agcmden Ausblicke weisen darauf hin, dass es
mehr gibt, als daswasin direkter Reichweite liegt, Die spiralfbrmigc Erschlie@ung
soll die Besucherinnen und Besucher fesseln und auffordern die Riume zu
durchwandern, das Ganze wahrzunchmen und die riumliche Hierarchie zu
verstechen” Die einzelnen Abschnitte der \X/Cinhcrstcllung sollen wie in einem

Museum Crlcbbar gemacht WCFdCIl

“The morphology of the existing ground was so decisive for
the foﬂcepliaﬂ (/[hf pmjecl, mﬂkz’ng it z’ﬂpemﬂzze 10 /%6’6’]) it
unc/mizged ﬂ/thougb .ijectm an intervention with this volume
of construction. Aﬂ)/ intervention would never jeopﬂrdiZf the
balance found on site””
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Torre de Palma Wine Hatel

in Monforte, Portugal
von Joao Mendes Ribeiro, 2014
Beton, Lehm, Holz

Das Anwesen Torre de Palma umfasst neben den landwirtschaftlich
genutzeen Feldern auch cin betrichdiches Gebaudeensemble, welches 2014
durch ein Weinhotel erweitert wurde. Der Entwurf des Neubaus nimme die
architckronischen und morphologischen Merkmale des bebauten Areals
sowie die umgebende Landschaft gleichermafien auf. Der Eingriff umfasste dic
Revitalisicrung der historischen landwirtschaftlichen Gebiude und Neubauten
betreffend Weinhotel. Hierbei wurden Véﬂig neue Gebiude aufSerhalb der
ursprflnglichcn Batlkérpcr platziert. Sie nehmen zwar die Gebiudeform des
Bestands auf, sind jedoch durch zeirgemiifie Materialien klar zu unterscheiden.

Das Ensemble istvon fiinf verschiedenen Bereichen umgeben; cinem Weinberg,

cinem Olivenhain, einem Gemflscgarten, einem Obstgartcn und ciner Wiese.'®

"In the reconstruction of the pre-existent structures, the general
configuration of each building was kept, comprising only a few
minor changes in the interior spaces and the insertion of new
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chr dem Steinberg wog vor vielen hunderttausend Jahren das Meer. Ein
grofes Mittelmeer bedeckee damals den pannonischen Raum und ging weit
iiber die heutigen Grenzen hinaus. Das Sausal war der Kiiste als Insel vorgelagert
und auch der Schockel war bereits vorhanden

Wenn heute an cinem herbstlichen Morgen das Nebelmeer die Taler bis an die
Hohe des Steinbergs fille, die Koralm in der Sonne leuchtet und das Sausal als
dunkle Kuppc im Norden licgt, lisst sich die Linie, die damals das Land vom
Meer trennte, ungefahr erkennen.® Auch das damalige Klima war anders als das
heutigc. Die Land- und Sccgcwéchsc zeigten tropischc Gestalt und es lebten
Schnecken, Tascheln, Krebse und See-lgelim Meer.* Daher konnen heutzutage,
beim An[cgcn neuer \Wcingéirtcn, versteinerte Formen dieser Tiere Vorgcfundcn
werden. Durch Erosionen kam es damals zu Ablagerungcn am Mccresgrund,
wodurch Schichten abgcschiedcn wurden, die fir das hcutigc Unterland
bestimmend sind. An erster Stelle steht der ,Opak’, der lichte Mergel, welcher
die gute \Wf:ingartcnf:rdc bildet und durch mikroskopisch kleine Tiere des
Meeres (Kalk) und den Ton der Bergfliisse gebildet wurde. Das weite Higelland
im Stiden und Stidosten vom Steinberg bestehe aus diesem Opak. Exwas spiter
wurde die zweite Schicht bestehend aus Sand, Kies und Blockgersll abgelagert.
Diese ,Griinder Schicht® licgt im Westen und Nordwesten des Stcinbcrgs. Aus
dem Gebiet der Koralm trugen die Flissse den Schute der Bcrgc ins Meer, wobei
das grobc Blockwerk nahe der Kiiste licgcn blicb und erst weit draufSen der
Sand und Schlamm zu Boden sank. Auch Muscheln, Mollusken, stachelige Igel
und allerlei Tiere sanken in diese Schiche ein. Der ,Leichakalk® bildet die dricce
der genannten Schichten, der sich zur selben Zeit wie die ,Grinder Schicht”
ablagcrte. An scichten Stellen im Meer wuchsen Korallenrifte, die auch heute
noch als hohe, markante Formen in der Landschaft ersichelich sind. Die Korallen
umgaben zum Beispicl das Inselland des Sausals wic einen Kranz oder lagen wie
cine Wiese unter dem Meer auf dem Steinbcrg. Im dichtvcrzwcigt@n Kalkgcﬁst
lebeen verschiedene Tiere wie Seelilien, Igel, Muscheln und Anemonen, aber
auch cin Pflanzenreich von Algen befand sich dort. Nach der Ablagerung dieser
Schichten, drang eine neue Hebung der Schollen das Meer zuriick nach Ungam,
wo es ein paar hunderttausend Jahre verweilte. Durch die Erdbewegung und das
Weichen der Tropenwelt aus unseren Breiten formee sich nach und nach das Bild
der neuen Landschaft. Es folgte cine kalte Eiszeit. Weichere Gesteinsschichten

wurden ausgcwaschcn und das hcutigc Hugclland blieb zuriick."
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Die Landschaft

Rﬁliefc aus Kuppen, flache Ricken und dazwischenliegende Muldentiler
bilden das Landschafesbild der Siidsteicrmark. Topografisch kann die Region in
drei landschaftlich sehr unterschiedliche Gebiete unterteile werden.

Die kompakte insclartigc Erhcbung, das ,Sausal’, ist von engen Griben und
schmalen Télern mic steilen Hingen geprigt. Dic einzigartige Landschaft mit
ihren weichen Oberflichenformen, flachen Riicken und sanften Muldentilern
bildet die Windische Biihel’, die bis hinter die slowenische Grenze verlaufen.
Grobe Ricken, die durch defe Kerbriler getrennt sind, bilden die
Miteelgebirgsschwelle” bestehend aus Pofiruck und Remschnigg* Durch die
langgestreckte Form der Riicken wird das sidwestliche Vorland der Alpen auch
als Riedelland bezeichnet.”

Zusitzlich prigen die Kuleurflichen fiir Obst- und Weinbau sowie die natiirliche
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Vegetation die Region nachhaltig™® Die Weinbaugebicte im Steirerland
erheben sich meise deutlich tiber ihr Umland und bieten den Betrachterinnen
und Betrachtern somit eine weite Sicht tiber die Weinbaulandschaften, die durch
den Wechsel von Tilern und Riicken den Eindruck der Bewcgtheit hervorrufen.

Gegensiitze wic Tal und Berg, Wald und Kulturland, Vorland und Gebirge, tief

und hoch, flach und steil kennzeichnen das sudsteirische Landschafesbild.'

Grenze
Es sind keine Grenzen ersichdich. Mit einem Blick tiber die sanfren Higel
crkennen die Betrachterinnen und Betrachter der Weinberge niche, wo
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Osterreich aufthore und wo Slowenien bcginnt. Die Grenze, die nach dem

Ersten \X/Cltkricg festgclcgt wurde, da Osterreich die Untersteiermark abtreten

musste,"!

ist nicht markant. Sie verliuft endang von Grundstiicksgrenzen an
denen Grenzsteine unauffillig die Wegstrecke begleiten, dic jedoch keine
gcograﬁschcn Einschnitte erzeugen. Die siidsteirische WeinstrafSe bildet an
gcwisscn Stellen in den \Wcinbergen oft selbst die Grenze zum Nachbarland
Slowenien. Die slowenischen Grenzsteine symbolisicrcn die politischc Grenze
derbeiden Linder, dennoch entstehtan diesen Stellen kein eingrenzbarer Raum.
&
Es ist somit moglich, entdang der Grenze mit einem Fuf? in Slowenien und mit
o )

dem anderen in Osterreich zu scchen.™

Stidsteirische Weinstrafse
Die ,Sidsteirische Weinstrafle” entstand aus der Not heraus, nimlich um den

Weinbiuerinnen und -bauern an der steirisch-slowenischen Grenze nach






Kricgscndc den \Wcintransport zu den Bahnhoten weiterhin zu erméglichen.
Beginnend in Ehrenhausen verzweige sich die Weinstrafle nach Gamlitz,
Spiclfeld und Ratsch, wo sie hiigelwerts iber das Sulezeal, Glanz und Langegg
klettert, bevor sie den Schlossberg umrundet und in Leutschach endet. Sie
verbindet die Gcgcnsiitze Arbeit und Natur, innen und aufSen, oben und unten,
Vergangenheit und Gegenwart, Magie und Technik, wachen und schlafen, Tod
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und Geburt miteinander.

[(u/[ur/ﬂﬂdsa/a@‘i

Dic Landschaft wurde von der von Landwirtschaft lebenden Bevolkerung
iiber Generationen hinweg kultiviert. Durch die Symbiose von Mensch und
Natur sowie durch die Nutzung ihrer jcwciligcn Elemente wurde die heutigf:,
cinzigartige Kulturlandschaft der Siidsteiermark hervorgebrache. Das Weinland
ist durch kleinteilige Durchdringungen wic steilen Weingireen, Obstbaumen,
Alleen, ,schlanken” Pappcln, Ackern und Laubmischwildern gckcnnzcichnct”5
Zudem hat auch der Weinbau mit seinen spcziellen Flur- und Sicdlungsformen,
Presshiusern und Weingirten der Landschaft ihren typischen Charakeer
verlichen und cin ausgeprigres Landschafesbild erzeuge.

Die besondere Art der Fauna und Flora in der Siidsteiermark wird durch
Luﬁstrémungcn aus dem Mittelmeerraum beeinflusst und ist in Osterreich
cinzigartig"” Das Wcinbaugcbict wird gegen kalte Witterungscinﬂﬂsse aus dem
Norden und Westen abgeschirme, da es siidlich des Alpenhauptkammes lieg.
Dadurch entstehen warme und lange Sommermonate sowie milde und kurze
Wintermonate mit Windarmur. Die Vorteile der oberen Hanglagcn mit ihren
schmalen Riicken und Kuppen gegemﬁbcr der Tallagcn sind die geringe Frost-
und Nebelgefihrdung und die ganzjihrige lange Sonnenscheindauer. Daher gjle
das Talgcbict mit seinem relativ kalten, kontinental geprageen Talsohlenklima
mit starken tages- und jahrcszcitlichen Tcmpcraturschwankungcn als ungecignet
tir den Weinbau."** Den breiten Talboden, dem Hugcllzmd und den Abhéngen
des Alpenrandes werden also je nach klimatischer Gegebenheir andere
landwirtschaftliche Nutzungcn zugctcﬂt. Getreide, Mais, Hopfen und Karbisse

119

werden demnach in den Tilern angebaut, wohingcgcn in den Héhcnlagen

auf den abfallenden Siidost- und Stidwestseiten Wcinhéngc dominieren.
Diese bilden zusammen mit den gegeniiberlicgenden Mischwildern an den
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Nordhingen cinen reizvollen Landschaftskontrast.

Dcmzufolgc lebe die
Stdsteiermark von Gcgcnséitzcn wie Wald und Kulturfliche, Bcrg und Tal und

vom Wechsel langer Bcrgruckcn und tiefer Gelindeeinschnitee.”!






Das Gebaute

Um 1848 wurden viele Hofe durch die Stéirkung des Bauernstandes um-
und ausgebaut, wodurch das Bauernhaus in dieser Zeit sein typisches Ausschen
erlangte.” Die Hofe dienen als Spiegelbild der Umstinde und Anforderungen
der vergangenen Jahrhunderee hinsichelich Wohnen und Leben und sind
aufgrund ihrer unaufdringlichcn und zurtickhaltenden Situicrung sowic ihrer

cinfachen Bauweise faszinicrend.™

Situierung

Die siidsteirischen Hofe licgen gro@tcils verstreut und cntlcgcn,‘“ da die
Gebaude meist in Stidhanglagen, zuriickzufithren auf die Sonnencinstrahlung,
sowie in natiirlichen Gelindeformen wie Senken oder Mulden situiert
wurden. Dort waren sie vor allem vor Wind und Wertter gcschﬁtzt. Durch die
zusitzliche horizontale Ausrichtung der biuerlichen Bauten zum Hang, ﬁ'igen
sich diese harmonisch in die Landschaft cin.** Bedingt durch die landschaftliche
Viclﬁiltigkcit der Steiermark sind vor allem Strcusif:dlungcn, alleinstehende
Hofe im H[jgcﬂand oder Sammclsicdlungen, die durch das Schutzbedirfnis
der Bewohnerinnen und Bewohner oder durch den aufkommenden Handel

entstanden sind, prigend fir diese Region.™

Hofformen

Wohnen, Vichhaltung, Vorratshaltung und Gcréitcaufbcwahrung sind die vier
Funktionen, dic cin typisches bauerliches Gehofe aufweist. Der vorherrschende
,,Typus“ in der Sudsteiermark ist der Haufenhof, der sich durch cine in sich
geschlossene Hofstrukeur aus mehreren frei stchenden Gebiuden auszeichnet
und durch die entstchenden Zwischenriume im Gcsamtcrschcinungsbild
zu ciner Gruppe wird. Eine Sonderform stelle der Parallelhof dar, der aus zwei
langgcstrccktcn, parallcl zucinander stchenden Gebiuden gcbildc:t wird. Die
Bauten wirken meist jwillktirlich“in die Landschaft gestcllt, wodurch cine gcwissc
Natiirlichkeit entstehr und die Gebiude mitder Landschaftin Bezichung treten.
Weitere Hofformen sind der Einhof/Zweihof, der Mchrseithof, der Hakenhof
und der Streckhof. Zudem gibt es Klein- und Sonderformen, die aufgrund von
Spczialkulturcn wie dem Weinbau entstanden sind."”

Dic Form der Hofgebiude ergab sich aus der jeweiligen Funktion, der
Beschaffenheit des Gelindes sowie der Machbarkeit hinsichdlich verfigbarer
Baumaterialien und Arbeitskrifte. Die verwendeten Materialien wie Holz, Stein

und SPﬁth ZngCI VVUI'dCD aus der diertCH Umgcbung gewonncn und hattcn






aufgrund ihrer Eigcnschafren auf diverse GrundmafSe, die sich auf Grofle und
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Proportion der Gebiude auswirkten, Einfluss.

Zwischenraum

Die Riume zwischen den cinzelnen Gebiuden der Haufenhofe bilden durch
dic natiirlich encstandenen Verbindungswege Bereiche der Begegnung und
Bereiche der Arbeitsoptimierung,

Laub- und Obstbiume dienten den Hiusern durch ihre Hofnihe als
Sonnen- und Windschutz und bildeten durch groBC Abstinde zueinander
geraumige Innenbereiche. Der nicdrigc Bewuchs setzte das Gehofr in ein
fassbares, mafSstibliches Verhilenis zu seiner Umgcbung. Zusitzlich wird das
Landschaftsbild durch die séiulcnartigen Pappf:ln gcprégt, welche aufgrund ihrer
Hohe und der starken Wasscrﬁihrung als Blitzschutz an der Wetterseite der
Gehofre gepflanze wurden.™

Erdbcwcgungcn sowie Eingriffe in die Natur crfolgtcn schr behutsam, um
weiterhin im Zusammcnhang mit der Landschaft zu stehen und niche als

Frctlndképcr zuwirken.”

Bautradition

Der schmale, Ianggezogene Baukérper, das steile Satteldach und der Eingang
an der Traufenseite sind Merkmale des ursprunglichcn Wohnhauses im
siidsteirischen Higelland. ™

Als ,,ausgcwogcn‘: sschon® und ,wie selbstverstindlich® werden heute die
Merkmale der aleen Hiuser Cmpﬁmdcn. Fur das Gcsamtcrscheinungsbild
trugen Proportion, Glicderung, Farbakzcntuicrung sowic Material aus dem
unmittelbaren Umland bei.'*?

In Regionen mic hohem Nadel- und Laubholzbestand  sowie  hohen
Temperaturunterschieden  zwischen Tag und Nacht und Sommer und
Winter wurde Holz als Baumaterial fir Block- oder ,Schrotbau® eingesetzt,
Im Fundament und Gewélbebau fanden hingegen gebrochene Steine oder
Findlinge ihren Einsatz. Erst im 19. Jahrhundert fand dann auch im lindlichen
Raum der Ziegcl vermehrt Verwcndung, welcher oft am Hof selbst erzeugt und
gebrannt wurde.

Durch neue Bestimmungen in der Feuerschutzverordnung mussten nicht nur
gemauerte Kamine nachtréglich in den Holzhiusern Cingcbaut werden, sondern
auch ganze Kiichenbereiche durch ein Ziegclmauerwcrk ersetze werden.

Dadurch CI’ltStilnd dlC typiSChC ,,Abtrcppung“ Z\ViSChCH HOlelOCl{VV&Dd unc]

1
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Mauerwerk. Der Materialunterschied der Wandaufbauten hat das Gebiude
strukeuriert, zusitzlich wurde das Gebiude durch Offnungen gegliedert. Zum
Schutz vor Kilte und Eindringlinge wurden Holzbalken auf der Aufenscite
angf:bmcht, die im gcschlosscncn Zustand eine Einheit mit der Fassade
bilden. Die Farbgebung der alten Gebaude ergab sich aus den Eigenfarben der
Baumaterialien wie Holz, Stein, Ziegel und Reibputz, die Ruhe und Erdnihe
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ausstrahlcn.

Presshaus

Eine aus Holz erbaute ,Presshiitte’, welche aus nur einem Pressraum bestehr,
ist der einfachste Bautypus. Sie ist entweder freistchend oder befindet sich im
Verband cines Hofes. Die etwas gré@ercn Presshiuser” bestanden bereits aus
cinem gemauerten Keller, wo im dartiber licgcndcn Raum die Wcinprcssc zu
finden war. Gebaude, die hingegen Wohnen und Arbeiten in sich kombinieren,
werden als Kellerscockl® bezeichnet. Der in den Hang gcbautc Keller bildet
das Fundament dieser Gebiude und dient der Produktion sowie der Lagerung
des Weines. Die Geriite- sowie Lagerriume befinden sich im hinteren Teil des
Kellers, wihrend der Pressvorgang im vorderen, aus dem Hang reichenden
Raum stactfindet. Dem gemauerten Keller wurde ein einfaches Stockwerk in
holzbauweise dariiber gesetz, diese Kammer wurde entweder als Geriteraum
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OC]CF \X/Ohnraum gcnutzt.

Gegenvart

Die Kulturlandschaft, das Ensemble aus Wald, Wiese, Acker und Dorf, ist
das Ergebnis ciner Jahrhunderte langen Interaktion zwischen Mensch und
Natur.”* Erhéhte Anforderungen an das Wohnen, dic Rationalisierung von
Arbcitsabléiufcn, das Verschwinden uberlicfercer Lebensformen und  der
erhohte Raumbedarf in Wirtschaﬁsgcbiaden veranlasste die Biuerinnen und
Bauern zu Um-, Zu- und Neubauten.** Dieses rasche Voranschreiten fihre
dazu, dass die Integration und Weiterentwicklung des kuleurellen Erbes bald
der Vcrgangcnhcit angch{jrt‘37 Die schmalgicbc[igcn, langgcstrccktcn und
ebcnerdigcn Grundformen der ursprfmglichf:n Gebiude mussten immer mehr
weichen.* Das brachte den Verlust von MafSstiblichkeit, Proportion, Qualicic
der Farbgestaltung, funktionsorientiercen Grundrissen sowic intelligentem
Materialeinsatz mic sich."® Aufgrund der ,ncuen’ Lebensform encstanden
Bauten ohne Landschaﬁsbczug, ohne Sensibilicat fir die Gcgcbenhcitcn wie
Gelinde und Dachform/ -neigung und ohne Sensibilicic fir dic Formensprache






derumgebenden Hiuser. So entstanden uniibersehbare Wunden” in einer sonst
ruhigen und einfachen Umgebungsstruktur. Dadurch wurden Landschaften
zerstore und ihre rcgionaltypischcn Erschcinungsbﬂdcr nachhaltig verindert.*
Auch der autkommende  StrafSenbau, die Auflésung von  Ortsgrenzen
sowie das Besiedeln von unberiihreen Landschaften hat zur Zersiedlung
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beigetragen Daher wird das Landschafesbild der Sidsteiermark nun von

iibcrproportionicrtcn, unfbrmigcn, mit allen méglichcn Farben und allen

erdenklichen Dachformen versehenen Bauten gcpréigt.‘“

Der Verlust des urspringlichen Landschafesbildes st durch die anhaleende
Modcrnisicrung des lindlichen Raumes vielerorts ersichtlich; dem muss

entgcgcngewirkt werden.'”

Durch einen Vcrantwortungsvollcn Umgang
mit der stdsteirischen Landschaft muss der Baukuleur wieder cine Identitic
verlichen werden. Sensibilicic und Verantwortungsgefihl gegentber dieser
unverwechselbaren Kulturlandschaft sind dabei unerlisslich.'* chionaltypischc
Bauten sollten bei diesem Prozess nicht kopicrt, sondern respcktiert werden,
indem Themen wie richtigcr Bczug zur Landschaft, zum Gelinde und zur
Umgebung und der sorgfiltige Umgang mit Materialien und Konstruktionen
aufgcgriffcn werden, um sie in die neue Identitit der Baukultur einflieen zu
lassen.' Einfachheit und Klarheit werden wie auch frither die Gebéiudf:qualitét
bestimmen. Durch einfache, klare und langgcstrcckte Grundrisse mit funktional
gut iiberlegten Konstruktionsweisen bekomme das Gebiude cine verstandliche

geometrische Form und eine eindeutige Ausrichtung,*
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Der Wentaurismus

Dic Symbiose von Trinkkuleur® und der cinzigartigen Landschaft isc das
arofSte Potenzial der Stidsteiermark, wenn es um Tourismus und wirtschaftliche
Nutzungen gcht.“” Der Aufschwung der steirischen \Wcinbaugcbictc ist
demnach nicht nur dem Wein und der Kulinarik zuzuschreiben, sondern auch
dem besonderen Landschaftsbild und Ambiente.*

Dic Anfinge des Fremdenverkehrs in der Stdsteiermark und somit die
des Tourismus gehen auf die SOer Jahre zuriick. Zur besseren ErschliefSung
des Grenzlandes kam es damals zum Bau der ,Studsteirischen Weinstralde',
dadurch wurde das Kulturland als Freizeit- und Erholungsraum erlebbar. Erst
durch dic Motorisicrung in Verbindung mit der Attrakrivititssteigerung von
stidsteirischem Wein und der stdsteirischen Weinlandschaft kam es zu einer
Erhéhung der Reiscintensitit. Dem Weintourismus” wird in der Stidsteiermark
daher ein hoher Stellenwert zugesprochen.

Das ausgeglichene und milde Riedenklima bictet niche nur fiir den Weinbau
beste Voraussctzungcn, sondern auch fur den ,Weintourismus"** Die Saison des
Weintourismus ist eng mit der chctation der Weinreben verbunden, wodurch
neben dem Sommerhalbjahr vor allem die Zeir der Weinlese im September und
Oktober die Besucherinnen und Besucher anlocke.!

Die Kundinnen und Kunden wollen die Region, wo der Wein angcbaut und
verarbeitet wird, erleben.’s

Daher ist beim Besuch cines Weinguts neben der Bcsichtigung des Weinkellers
mit anschliefender Weinverkostung auch das Gesameerlebnis vor Ort von
grofgcr Bf:dc:utung. Dabei soll es méglich sein, die Landschaft, die Architekeur
sowic die Akeeure des \X/Cinguts auf persénlichcr Ebene kennen zu lernen.”™
Die Besucherinnen und Besucher sollen in die durch den Wein geprigte Kuleur,
Mentalitit und den Alltag der Stdsteirerinnen und -steirer cintauchen. Auch
dic Kulinarik spiclt in dieser Region cine grofgc Rolle. Deshalb wird der Besuch
vor Ort meist durch cine Brcttcljause mit Speck, Grammelfett, Schinken und
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Schwarzbrot in Begleitung cines Weines abgerundet.
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Weingut Mustcr.gamlitz






Die Stelermark

S teiermark

46°36'-47° 43" N
13°34'-16° 10" O™

Das zwcitgré@tc Bundesland Osterreichs, die Steiermark, licgt im Stidosten
des Landes. Die Steiermark grenze niche nur an finf Bundeslinder, sondern
auch an das Nachbarland Slowenien. Rund um die Haupestade Graz wird vor
allem im Siiden und Osten Wein angcbaut. Das ,Steirerland” beinhaltet die

Weinbaugebicte Weststeiermark, Siidsteiermark und Vulkanland Steiermark.

Sﬁdstcicrmark
46°50" N
15733 O®

Die Siidsteiermark licgt im siidlichen Teil der Steiermark und bestehe aus drei
Bezirken. Einer davon ist der Bezirk Leibnitz, der rund 40 km von Graz und
33 km von Maribor entfernt liegt. Demnach befindet sich Leibnitz an der

dsterreichischen Grenze zu Slowenien.
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Der Ort

G amlitz

46°43'13''N
157331277 O

Im Siiden von Leibnitz liegt die Marktgemeinde Gamlitz. Sie zihle mit ciner
Rebfliche von ungefihr 580 Hekear™ zu den grofSten weinbautreibenden
Gemeinden der Steiermark. Gamlitz ist das Bindeglied zwischen Ehrenhausen
und Leutschach an der stdsteirischen Weinstrafie. Durch ihre Nihe zur Pyhrn-
Autobahn ist die Gemeinde gut erreichbar.

G I U.btéll

4674352 N
15732727 O"

Grubtal ist ein Ortsteil von Gamlitz und befindet sich auf der nérdlichen Seite
der Gemeinde. Aufgrund der herausfordernden \X/ittcrung zihlt dieser Ortsteil
zu den Grcnzlagcn der sidsteirischen Weinwireschaft.® Das Grubeal ist die

Heimat des Weinguts Muster.gamlitz.
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Das Weingut

Im Jahr 1974 haben sich dic befreundeten  Familien Muster  und
Dreisicbner im jugendlichen Ehrgeiz zum Weingut Dreisicbner & Muster
zusammcngcschlosscn. Eswar jcnc Zeit, in der die stdsteirische Weinwirtschaft
am Anfang ihrer Erfolgsgcschichte stand.

Vor iiber 40 Jahren wurde also der Grundstein fiir die heutigen Erfolge des
Weinguts Mustergamlitz gelegt. Mit cinfachem und rustikalem Werkzeug
wurden damals in zahlreichen Arbeitsschriccen Mauern gebaut, Elcktrolcitungcn
Vcrlcgt und Rebstdcke gcpﬂanzt Schon damals wurden Weine mit Qualitic
und Anspruch erzeugt. Dies war schr zeitintensiv, da es unzihlige Handgrifte
im Weingarten und bei der Kellerarbeit erforderte. In den drei Jahrzenten
der Zusammenarbeit hart sich der Betrieb zu cinem anschnlichen und feinen
\X/Cingut entwickele und wurde tiber die Jahre durch Zubauten wie dem
Buschenschankhaus, dem Kellerzubau und der Brennerei stetig erweitert. Aus
gesundheitlichen Griinden und durch die Ubergabe an dic jingere Generation,
endete die Zusammenarbeit der beiden Familien im ursprﬁnglichcn Sinne.

Im Jahr 2000 kam dann der erste gemeinsame Jahrgang von Joset Muster und
scinem Sohn Reinhard in die Flasche. Die beiden setzten 2004 mit dem Bau
des Presshauses sowie mit der Kellererweiterung einen weiteren Meilenstein
fiir den Familienbetrieb. Durch den anhaltenden Erfolg des Weinguts wurden
in den darauffolgenden Jahren weitere Riede bepflanze Auch Krisen wie der
Weinskandal 1985, die massiven Frostschiden 2016 oder die Corona Pandemie
2020 wurden als Chance geschen, die Dinge neu zu denken und den Horizont
zu erweitern. So wurde 2016, wo rund 90 % Ernceverlust zu verzeichnen war, das
Projckt MusterFreundeskreis von Reinhard ins Leben gcrufen Wein aus aller
Weltin Freundschaft keltern war die Aufgabe in diesem Jahr, das fiihree zu cinem
ticfsinnigen Erfahrungsaustausch.

Mictlerweile wurden in insgesamt 4 Gebieten, nimlich in Grubral, Sulzhof,
Steinbach und PofSruck, \Wcingéirten angclegt. Diese bringcn auf einer Fliche
von ungefihr 75 Hekear cine Rebsortenviclfale bestehend aus Chardonnay,
Sauvignon Blanc, Weilsburgunder, Welschriesling, Grauburgunder, Riesling,
Muskateller, Mtiﬂcr—Thurgau, Sdmling, Traminer, chigclt und Schilcher mit
sich’ Trotz dem vorherrschenden, wetterbestimmenden, illyrischcn Klima
und dessen gegensitzlichen Witterungen ist sich Reinhard der einzigartigen
Vorziige bewusst und kreiert mit Langsamkeit, Ruhe, Gelassenheit und
Normalitit natirlich guten Wein.* Vor allem der Sauvignon Blanc, an dem

tiber 20 Jahrc gearbcitct wurde, konnte mit dem Sauvignon Blanc Grubeal 2017
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unglaublichc Erfolgc erzielen und zihle zum Aushiingcschild des Weinguts.
Mittlerweile wird neben Wein und Edelbrinden auch Vermouth und Gin am
Weingut erzeugt. Somit hat sich das Weingut in den letzten Jahren in Bezug
auf die Erzeugung verl5-fache, baulich wurde es jcdoch seit 2011 niche mehr
wesentlich verindert oder erweitert. Dadurch ist das Wcingut am absoluten
Limitangelangt, sodass in naher Zukunft eine Erweiterung bevorsteht.
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Die Menschen

D er Familienbetrieb Muster.gamlitz zeichnet sich vor allem durch einen
bunten Haufen engagierter Menschen mit unterschiedlichem Background aus,
dic Fleifl, Kompetenz, Freude und vor allem Persénlichkeit auf das Weingue
bringen. Diese Menschen machen das \Wcingut zu dem, was es ist.

Allen voran stehe der Weinbauer Reinhard Muster. Er hat das Weingut 2000
von scinen Eltern Johanna und Joset Muster iibernommen, die ihn mit ihren
Erfahrungen weiterhin am Hof unterstiiczen. Zudem fiillen Reinhards Oma,
seine Frau sowie seine Kinder den Hof mit Leben.

Durch die Untcrstijtzung seiner Familie und durch seine Ruhe und Gelassenheit
hat er das Weingut von einem regionalcn Weinbaubetrieb zu einem gro@cn und
international bekannten Weingue entwickele. Trotz der Erfolge soll das Weingut
weiterhin bodcnstéindig und familiir bleiben.

Zcit und Erfahrung stchen fur Reinhard bei der \Wcinhcrstellung im
Vordergrund. Durch ,Zeithleriere” entstehen fiir ihn die besten Weine. Das
bedeuter, dass sich dic Winzerinnen und Winzer niche stindig neu erfinden
missen, sondern sich auch auf die Erfahrungcn zuriickbesinnen konnen. Mic
Ruhe und Langsamkeit konne die \X/Citercntwicklung von Stilistik und Ausbau
am besten vorangctricben werden. Zudem werde bei jcdcm Arbeitsschrite mit
viel, viel, viel Amore vorgegangen.

Das \Wcingut soll daher nicht die Tourismusmassen anzichen, sondern als
bodcnstﬁndigcs, nicht iiberlaufenes \Y/Cingut gclten und der ,Probierraum” soll

zum Verweilen einladen.'s



Wiy meinen guter Wein wird vor allem mit Liebe gemﬂc‘bz‘,
Dieser Rz’zz‘plm‘fblgm wir seit Jahren. Und kreieren mit Rube

und Gelassenbeit vertraut natiirlich guten Wein. %




Die Philosophie

purorc Amore
IN DETAILS VERLIEBT

Die Liebe ist die Quintessenz des Lebens, das fiinfte Element, das alles im Universum verbindet, in Einklang
bringt, cine harmonische Balance schafft, die in jcdem Detail spilrbar wird. Sie schiire die Leidenschaft und lisst

uns Herz iiber Kopf ins Leben rauschen, die Sinne berauschend dennoch das Wesentliche schen.

Im Fluss der Zeit
DIE ZEIT IST RETF
Zcitverkomme nicht, Zeit vergeh, es gibe cin zu frih und ein zu spic. Die Zeitist das kostbarste und fliicheigste

Gut, ihr Wert macht einen Rucktausch unmég]ich, Die Natur ist im Fluss und zeigt uns, wenn die Zeit reif ist,

die Friichte der Arbeit zu ernten.

Kaum zu FASSen
DEM HANDWERK VERBUNDEN

Jedes Fass ist voll von Arbeit, ohne dic Fihigkeiten und Fertigkeiten, ohne Wissen und Erkenntnisse, ohne die
Licbe zum Handwerk, blicbe es leer. Doch viel Liebe, Zeit und Handarbeit veredeln im gchcimcn Dunkel der

Keller dic Traube und flicfen Tropfen fiir Tropfen in das Fass cin, ohne es zum Uberlaufen zu bringen.

Alles Gute kommt von oben

DURCH DIE KRAFT DER SONNE
Ohne die Encrgic der Sonne wire kein Werden, kein Wachsen und Gedeihen 111i')glicl1, ihrer Kraft wendet das
Leben sein Antlitz zu, strecke sich ihr entgegen, recke sich empor wie zum Ideal, dem es sich anzunihern giln

Ohne Lichtgibe es niches, keine Leidenschaften, keine Euphorie, nur dic ewige Dunkelheit.

Hlyrisch
DER HERKUNFT BEWUSST

Der Boden, durch Wind und Wetter erschaffen, durch die Tradicion der Kultivicrung urbar gcmacht, ist
kuleurelle Heimar. Dadurch entstehe und wichst Leben. Das illyrische Klima prige sich bei uns in Leben und

Landschaft cin wie die Furche im Acker oder der Klapotetz zwischen den Weinbergen in den Blick,

Lebenselixier

AUS EDLEN TROPFEN
Wasser ist die Quelle des Lebens, die Krafe durch Klarheit, Reinigung durch Reinheit bringt, In seiner
kristallinen Transparcnz und erfrischenden Kiihle, die in jcdcm cedlen Tropfcn spiirbzu‘ sind, ist die Krafe des

Lebens erhaben und vcrborgcn zuglcich.‘“‘






Der Grundgedanke

E z'nfﬂc/a/)ez’l

ist die
hichste
Form der

Raffinesse”

Dieser Gedanke wird Leonardo da Vinci zugcschricbcn. Oder Steve Jobs. Und auch wir glaubcn daran.¢
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Die Entwicklung

D ic Gebiudestrukeur des Wcinguts istinden vergangenen 4()Jahrcn, aufgrund
des stetig wachsenden Bedarfs an Raumlichkeiten fiir Wohnen, Produktion und
Vermarkeung; stets gewachsen und erweitert worden.

Das ilteste Haus dieser Gebiudescrukeur ist das Wohnhaus der GrofSmutter,
welches gemeinsam mit der Holzscheune eine L—férmigc Hotstrukeur bildete.
Den Erzihlungen nach wurde der Vichstall same Scheune erst spiter errichet.
Scither wurde der U-férmige Hof tber cine Durchfahrt in der Holzscheune
erschlossen.

Erst im Jahre 1970 wurde im hinteren Bereich des Vichstalls cine Garage
angcbaut.

Bereits 1975/76 folgte der Bau des Buschenschankhauses, welches dem
Wohnhaus der Grofmutter vorgeschaltet wurde. Das Obergeschoss dient als
\X/ohnung von Reinhard und seiner Familie.

Mit dem ersten Kellerzubau 1984 und dem Neubau des Elternhauses, welches
den Vichstall same Scheune ersetzee, begann der Hof zu wachsen.

Im Jahr 1991 wurde an der Stelle der jetzigen Werkstatt eine Brennerei errichret,
die esin dieser Form aber leider nicht mehr gibt.

Derzweite Kellerzubauerfolgte 1992, dadurchkonnte das Produktionsvermégen
weiter gesteigert werden.

Dic alte Brennerei musste 2004 der dritten Kellererweiterung und dem Neubau
des Presshauses weichen. Die Brennerei wurde im Zugc dessenan cinem neuen
Placz erbaur und glcichzeitig wurde dic alte Anlagc durch eine neue, gcwcrblichc
ersetzt.

Von2010bis 2011 wurde die Traubeniibernahme sowie der Girkeller revitalisiert
und der Innenhof erweitert.®

Durch die ungebrochen hohe Produktionsentwicklung stehe das Weingut nun
vor weiteren Verinderungen. In den kommenden Jahren soll eine Erweiterung
crfolgcn, um Arbeitsabliufe weiter zu optimicrtcn und die Produktion der

Qualitirtsweine zu sichern.
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Dic Hofenewicklung



U—f(")rmigcr Hof
mit Vorgclagcrtcm
Buschenschankhaus

Ursprungshof
mit Presshaus und
Brennerei

Die Hofformen
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Die Bestandsanalyse

Wic bereits erliutert, hat sich das hcutigc Weingut aus Zu- und Umbauten
heraus entwickelt. Zuritickzufithren ist dies auf die rasche landwirtschaftliche
Entwicklung am Hof, wo tiber Jahrzehnte hinwcg die \Wcinproduktion und
somit auch der Raumbedarf gcwachscn ist.

Von Siidosten bis Nordwesten ist der Hang mit Weinreben bepflanze. Am
oberen Ende dieses Weinbergs befinden sich die Gebaude des Weingues. Von
Gamlitz kommend, ist die Zufahrt zum \Wcingut von zwei Seiten méglich.
Demnach wird der Hof durch den Musterweg im Stdosten und durch eine
schmale Strafde im Nordosten erschlossen.

Das Weingut bestcht aus mehreren, im Laufe der Zeit zusammengewachsenen
Gebiuden; der Halle und dem Presshaus, der angrenzcndcn Brennerei und
Werkstate, den zwei Wohnhiusern sowie dem Buschenschankhaus, welches
mittlerweile zu einem Weincafé umgcstaltet wurde. Letzteres beinhalter auch
dic Verkaufs- und Verkostungsriumlichkeiten sowic cine Wohnung,

An der Formcnsprachc lisst sich erkennen, dass der Hof durch die
Umstrukturierungen, welche vor allem in den letzeen 40 Jahren stactfanden,
in kurzer Zeit schr stark gcwachscn ist. Die baulichen Vcréindcrungcn lassen
sich aber auch von der Materialwahl, Farbgebung sowie den Dachdeckungen
ablesen. Im Hinblick auf die Formensprache und Materialwahl wird cine
gcwissc Sensibilitit vermisst. Ab cinem gewisscn Punkt wurde der historische
Bestand, bestehend aus dem Wohnhaus der GrofSmutter und der Holzscheune,
iiberforme und dic baukulturelle Weiterenewicklung vernachlissigr.

Der Hof befindet sich zudem auf ecinem duflerst komplcxcn Gelinde,
wo vor allem im Bereich der Bcstandsgebéudc die Gelindelinien einige
Richtungswechsel vornchmen. Erweiterungen und Umbauten miissen daher auf
diese Komplexitit cingehen und niche gegen sie arbeiten. Des Weiteren wird das
\Wcingut durch zwei schlanke Pappcln gckcnnzcichnct, in deren Linie eine kleine
Kapcllc die Schniteseelle zwischen Hof und Weingarten bildet.

Das kleine Einfamilienhaus am oberen Ende des Grundstiickes ist niche
Bestandteil des Weingues und bereits baufillig, dadurch soll es im Zuge der

gcplantcn EFWCitC[UHg abgcrisscn WCran.
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1 Barriquekeller

2 Tanklager

3 Lager

4 Wein-Archiv

5 Verkaufslager

6 Probierraum & Verkauf
7 Biiros

Grundriss KG_1:750 *P*
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1 Werkstatt & Garage
2 Brennerei

3 Presshaus

4 Kihlraum

5 Abfiillanlage

6 Terrasse Weincaf¢
7 Weincafé

8 Wohnhaus Eltern
9 Wohnhaus Oma

Grundriss EG_1:750 J,L
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1 Traubenanlicferung

2 Ubernahmetrog

3 Luftraum Presshaus

4 Lager

S Wohnbereich Reinhard
6 Wohnhaus Eltern

7 Wohnhaus Oma

Grundriss 1OG_1:750 JyL
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Ansichr Siddwest_1:750
Ansiche Siidose_1:750
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Ansicht Nordost_1:750
Ansicht Nordwest_1:750
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Das Raumprogramm

F ir dic Entwicklung des Encwurfskonzeptes waren vor allem zwei Fragen
mafSgebend, um niche nur ein Raumprogramm fesczulegen, sondern auch dic

Anfordcrungen der \Weinproduktion besser definieren zu kénnen.

Wie vicle Flaschen werden akeuell abgetille und wie viele sollen zukiinftig, auf

10-15 Jahre gcsehcn, abgeﬁiﬂt werden?

Urspriinglich wurden circa 25.000 - 30.000 Flaschen pro Jabr abgefiilly, danach war es 100.000 Flaschen
und die nichste Si teigerung war eine I' lasche pro Minute, das bfgﬁt 525.600 Flaschen pro Jabr:
Das nichste grofse Ziel sind .1 Million Flaschen pro Jahr" Dies beinbaltet aber anch die Edelbrinde, den
Vermouth, Gin und Wein der Domain Wolf. Jedoch sieht nun nicht mebr die Anzabl der Flaschen im
Vordergrund, sondern das lmage des Weinguss.

Wein 90 %
300.000 Flaschen Musterwein
300.000 Elaschen Wein der Marke 777 Muster
200.000 Flaschen Wein der Domain H/ay (in einem externen Keller erzeugt)

Edelbrinde + Gin S %
~ 2000 Flaschen Edelbrinde
S0.000- 100.000 Flaschen Rick Gin

Vermouth S %
200.000 Flaschen Vermouth (Motiv)

Wie grof muss das Lager in Bezug auf die verschiedenen Jahrginge sein? Wie
viel Flaschen sollen konstant gelagert werden?

Essollen circa 10-20% der Jabrginge bzw. auch 2 Jabrginge nebeneinander gelagertwerden, sodass im Lager
aus dem Vollen geschipfi werden kann,

Das Ziel bis 2030 ist es, 70 % klassische Weine, bei denen es keinen 2. Jabrgang gibt, und bis zu 30 %
Lﬂzgcrwcmf/Rc)vermz, bei denen es 2 ]ﬂbrgd’ngc gz’b[, g ergengen. Die Lagﬁmm’i}ze/[{evrrmz werden

ngaﬁ'br 1%-2 Jabre konstant gelagert

Im neuen Mmgm‘ixl daher ein Lﬂg{’}’ vor circa SO0 m” mit einer Rawmhihe von 7m notig, in den es mb'g/z'c/}
ist. drei Paletten iibereinander zu J‘[ﬂ/}f’/ﬂ.

Altweine sollen im bereis bestehenden Weinkeller, im sogenannten Archiv aufbewabrt werden.'”



= (@) m
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Stapler H : H‘ : Lastwagen
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Ernte Anlicfcrung Rebeln, Maischen Pressen Girung B;\rriquckc[lcr Abﬁﬂlanlagc Lagcr,\’crpackung Vertrich

Der Raumbedarf
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Das in den Skizzen veranschaulichte und in den folgenden Zeilen niher
beschriebene Raumprogramm umfasstalle fir eine zcitgcmé@c \Wcinhcrstcﬂung
bcnétigtcn Flichen. Dieses Projckt forderte allerdings noch zusitzliche
Raumlichkeiten, nimlich fir ein Weincaf¢, einen Probier- und Verkaufsraum,
cin Biiro sowic cinen grofsziigigen Bercich fiir Reinhard. Aus dem alten
Buschenschankhaus, welches durch cinen neuen, schlankeren Baukérper ersetze
werden soll, wird zuk[inftig cin Wohnhaus fur Reinhard und seine Familie

Cntstchcn.

Halle - Anlicferung Ernte _ 500 m’

Die Anlieferung der Lese crfolgt mit dem \Wcingartcntraktor und somit ist eine Zufahrt fiir den
Traktor wie auch den Stapler notwendig, In der Halle muss es méglich sein, dass der Stapler bis
zur Whaage, der Kiihlzelle, dem chmahmctmg sowie dem \Waschplarz der Ernteboxen zufahren
kann. Zudem muss der Stapler dort auch wenden konnen.

Presshaus 300 m”*

Das Presshaus muss Platz fir den chrnahmctrog, das Rﬂttclpult, den Rcblcrtrog, die
Kriimpclabsaugung, die Quetsche und die Pumpe sowie tir 6 Pressen bieten. Es werden eine
Presse mit einem Fassungsvolumcn von 4.000 I, drei Pressen mit 5.000 | und zwei Pressen mic
12,0001 bcnbtigt. Zusirzlich soll der Trester durch cine Lucke unter den Pressen dircke auf einen
Anhiingcr fallen und danach enesorge werden.

Tanklager _ 800 m’

Das neue Tanklagcr muss fiir 700.000 | ausgclcgt scin. Die Tanks unterscheiden sich nicht nur in
ihrem Fassungsvolumcn, sondern auch in ihrer Hohe und ihrem Durchmesser. Es soll Platz fiir
acht 22500 1, sechzehn 13700 1, finfzehn 10200 1, dreiffig 6.700 1, zwanzig 3750 | und zwanzig
2500 I Tanks zur Vcrﬂigung stchen. Deren Hohen variieren zwischen 35 und 60 m und deren
Durchmesser zwischen 1,0 und 2.4 m. Der Zugang soll tiber cinen Hochgang crméglicht werden.

Barriquekeller 250 m’

Vorerstsollen die Fisser nur Z-IJfgig tlbcrcinandcrgcstapclt werden, umihnen einen gewissen Raum
zu geben. Insgesame soll Placz fiir 200 Barriquefisser mit cinem Fassungsvolumen von 228 1, fiir
tinfzehn ovale Holzfasser mit 1.500 I und fiir zehn ovale Holzfisser mit 3.0001 gcschaﬁcn werden.

Abﬁiﬂanlagc, Vcrpackung und Vorlagcr ~300m’
Das \Wcingut vcrﬁlgt iiber cine Cigcnc Abﬁi“anla%c,wclchc auch dauerhaft aufgcstcllt bleiben soll.

Im vorderen und hinteren Bereich ciner Abfillan age muss gcnugcnd Bcwcgungsﬂéchc fir cinen
Stapler gegeben sein. Wihrend des Abfillprozesses sind 3-4 Personen an der Anlage beschiiftige
und 1 Person bedient den Stapler. Hierbei werden 2/3 der Flaschen auf Paletten verladen und
dirckeins Lager gcbracht. Der Rest verbleibe vorerst im Vorlagcr.

Lager und Expedit _ 500 m’

Im Lager werden dic fertig verpackeen Ger Kartons auf Paletten gelagert. Die Lagerweine werden
in Boxen zu je 300-500 F aschen zusammcngcfasst und ebenfalls hier clagcrn Zudem werden
tiiglich circa 2000 Flaschen vom Hof per Lkw abgcholt, dadurch soﬁ cine zentrale Ab- und
Anlicferstelle errichtet werden.

Insgesamt wird fur die \X/einhcrstellung cine Fliche von circa 2.650 m’ benétigt.






Die Anforderungen

Bci der Weinherstellung handelt s sich grundsiczlich um cinen lincaren
Arbeitsablauf. Ein Weingut sollee demnach so geplant werden, dass dic
Arbeitsabliufe aufeinander abgcstimmt sind und der Wein im Prozess der
Herstellung keinen Weg zurtick nehmen muss.

Zudem spiclen beim Entwurf cines Weingues vor allem die geforderten
Hohenunterschiede in Kombination mit ciner optimierten Raumabfolge cine
entscheidende Rolle. Die Gravitation, welche eine schonende \Wcinhcrstcﬂung
Crméglicht, ist daher ein nicht zu Vcrnachléssigendcr Gcsichtspunkt.
Hinsichdich ~ der  gestiegenen  Anforderungen  an Raumgréffen  und
Raumhshen, stellee sich anfinglich die Frage, ob das bestchende Presshaus
diesen Anfbrdcrungcn zukﬁnftig ﬁbcrhaupt gcrccht werden kann oder ob sich
cin Neubau besser dafur Cignct. Die Bcstandsanalyse zcigte, dass der Erhalt
des bestchenden Presshauses niche nur die Arbeitsabliufe negativ becinflussen
wiirde, sondernauch cineangemessene Weiterentwicklung der Gebaudestrukeur
massiv bccintrﬁchtigt.

Durch das gezielte Wegnehmen bestehender Bausubstanzen und das sensible
Hinzufigen von neuen Volumen soll das Erscheinungsbild des Hofes
beruhigt werden. Zudem ist auch ein sensibler Umgang mit der komplexen
Gelindesituation sowie der unmittelbaren Umgcbung gcfordcrt.

Neben dem Presshaus samt Brennerei sollte auch das Buschenschankhaus
entfernt und durch cinen schmaleren Baukorper ersetze werden, um  die
urspriingliche Formensprache des Hofes weiterzufihren.

Durch die Vcrléingcrung der Chcmaligcn Holzscheune entstehe ein langcr
Ricgcl, welcher cine Schwelle zwischen dem Innenhof und den neu errichteten
Produktions- und Lagerriumen bildet. Der Ricgcl bchcrbergt neben dem
Weincaf¢ im Erdgeschoss auch cinen Barriquekeller sowie cine Abfiillanlage im
Sockclgcschoss. In dessen Obcrgcschoss befinden sich Biiro- und Probierriume.
Die dahintcrlicgende Gebiudestrukeur wird paraﬂel zum Riegel angcordnet,
wobei die Halle samt Presshaus, das Tanklagcr und das Flaschcnlagcr durch
dic unterschiedliche Hohenenewicklung cine stufenartige Dachlandschaft
entstehen lassen. Diese ﬁigt sich sanft in das Gelinde ein und wird durch cine
unterirdische Vcrbindungszonc anden Riegcl angebundcn.

In den folgendcn Grafiken wird niche nur die Weinhcrstcllung veranschauliche,
sondern es werden auch diec  Hohenentwicklungen  im Prozess  der

\Wcinhcrstc“ung am Bcispicl des Weinguts Mustcr.gamlitz thematisiert.
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Muss nicht klimatisch
konditioniert werden.

Die Hohenentwicklung

121

Generell wird ¢in trockenes, kithles und geruchsneutrales Raumklima
bcnétigt, welches  im Barriquckellcr jcdoch cine deudich hohere
Luftfeuchtigkeit aufweisen muss, als in den anderen Riume.
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Das Entwurfskanzept

Der Bestand

Das dcrzcitigc Weingut besteht aus cinem Presshaus, ciner Brennerei mit Werkstatt, cinem
Weinkeller, cinem Buschenschankhaus mit Weincafé, Probierraum und Verkaufsraum und zwei

Wohnhiusern.

Der Abbruch

Das Presshaus, die Brennerei mit Werkstatt und das Buschenschankhaus werden entfernt.

Zusitzlich wird auch das bereits bau fé[ligc Gebiude am oberen Ende des Grundstiicks abgcrisscn.

DieErweiterung

Das bestehende \Wcingut soll um ein neues Presshaus mic Halle, ein Tanklagcr, cin Barriquckcllcr,
cine Abﬁﬂlanlagc, cin Lager, ein Weincafé, eincn Probierraum, cinen Verkaufsraum, ein Biiro und

einen Wohnbereich fiir Reinhard erweitert werden.
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Der Entwurfsgedanke

Der Enewurf fir die Erweiterung des Weinguts Mustergamlicz isc cin
Versuch, durch cine sensible Herangehensweise gegentiber der historischen
Gebiudesubstanz und der schwicrigcn Gelindesituation, eine zcitgcméi@c und
ortsgcbundcne Lésung aufzuzcigcn.

Im Vordcrgrund stcht der Bezug zum Ort sowie der Umgang und die
Auscinandersetzung mit dem  vorhandenen Gelinde. Die  Schwicrigkeit
licgt nicht allein an den komplcxcn Gelindeverliufen im Bereich der
Bcstandsgebéu de,sondernauchinder Einﬁ'igung gro@ma@stiiblichcr Architekeur
in cine klcintciligc Bcbauung. Letzeere ist vorwicgend von Einfamilienhiusern
geprigt und lisst dem Weingut cine gewisse Sonderstellung in der Landschaft
zukommen. Deshalb ist es umso wichtigcr, aufeine angemessenc Formcnsprachf:
und die 1‘ichtigen Proportioncn zu achten, um die Erweitcrung harmonisch in
dic Umgebung cinzugliedern.

Durch das geziclee Wegnehmen bestcehender Gebaudeteile und das Hinzufiigen
neuer Volumen wird versuche, die klare Formf:nsprachc der heute gréfgtcntcils
verunklirten rcgionalen Baukuleur  weiterzufihren. Das Erscheinungsbild
des Hofes soll selbstverstindlich und gclasscn scin, wobei auch der Bczug zur
Kulturlandschate ablesbar sein soll.

Die Bcbauung des Grundstiickes und somit die Lage der Wcinhcrstcﬂung istauf
das Gelinde und die bcn(")tigtc Héhcnentwicklung zurtickzufithren. Durch die
Sctzung der Baukbrpcr sollen die Arbeitsabliufe optimiert und die Hanglagc
fiir die Gravitation ausgenutze werden. Dadurch ist es méglich, den GrofSeeil der
Lagcrﬂéchcn unterirdisch anzuordnen und zusitzlich die naciirliche Erdkﬁhlung
Zu nutzen.

Der lange Ricgel mit  Satteldach greift dic cinfache Formcnsprachc
der historischen Bebauung auf und bilder das Rickgrac der gesameen
Gebiudestrukeur. So entsteht eine Schwelle zwischen der Produktion und dem
Probierraum, welcher in Richtung Hﬂgcllandschaﬁ ausgcrichtet ist.

Bewusst gesetzee Ausblicke, Oberlichtcen und Blickbezichungen in den
Innenrdumen  des Riegels, fihren zu unterschiedlichen  atmosphirischen
Qualititen und bieten den Besucherinnen und Besuchern cin spanncndcs
Erlebnis.

Derbewusstgewihlee Abstand zwischen dem Riegelund dem dahinterliegenden
Produktionsgebiude lisst einen Raum  enestehen, welcher in Richtung
\Wcinhéngc auch als Weg genurze werden kann.

Die formal einfachen Volumen sollen in Kombination mit ortstypischen






Materialien den Bezug zur Kulturlandschaft herstellen. Die Konstruktionsweise
der Neubauten soll das einfache Bauen weiterfihren.

So spicgclt das architckeonische Konzept auch den Grundsacz des Winzers
wieder:  Einfachheit ist die hochste Form der Raffinesse’ Die Erweiterung soll
demnach nicht nur reibungslose Arbeitsabliufe Crméglichcn, sondern auch der
Personlichkeit und Philosophie der Nutzerinnen und Nutzer zum Ausdruck
verhelfen.

Um dic atmosph':irischcn Qualititen der Innenriume und den Grundsatz bis ins

Detail aufzuzcigen, wurden zwei Riume genauer ausgearbcitct.
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Der Bauplatz
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1 Halle
Traubenanlicferung
Traubeniibernahme
Kiihlraum
Waschplatz Ernteboxen

2 Luftraum Presshaus
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Luftraum Lager
Brennerei

Presshaus

Luftraum Tanklager
Luftraum Labor/Technik
Luftraum Flaschcnlagcr
Probierraum

Luftraum Weincaf¢

Biiro Reinhard

Biiro MitarbeiterInnen
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Lager

Lager/trocken
Tresterabwurf

Luftraum Tanklager
Luftraum Labor/Technik
Luftraum Flaschcnlagcr
Luftraum Barriquekeller
Weincafé

Zugang Weingut

Terrasse Weincaf¢
Luftraum Abﬁi]lanlagc
Luftraum Expedite
Wohnhaus Eltern
Wohnhaus Oma
Wohnhaus Reinhard
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Tanldager
Labor/Technik
Flaschenlagcr
Personliche Utensilien
Dokumente/Safe
Utensilien Abfﬁlllanlagc
Barriquekeller
Barrierefreier Zugang
Abfillanlage/Vorlager
Expedite

Weinarchiv

Private \Wcinsammlung
Heizkeller/Keller privat
Wohnhaus Reinhard



_1:500 -

Kellergeschoss_1



ON WU Lo 10—

Ju—
— O NO oo ]

—_

Wohnhaus Reinhard
Wohnhaus Oma
Private \Wcinsammlung
Erschlic@ungszonc
Vcrbindungsg;mg
Tanldagcr

Presshaus
Tresterabwurf

Halle/ Traubenanlicferung
Brennerei
Lager/trocken
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Tonziegel (Biberschwanz-Doppeldeckung) 20 mm

Ziegellacrung 30 mm

Konterlattung (Hinterlifrungsebene) 50 mm

Diftusionsoftenc, rcgcnsichcrc Unterdachbahn (Notdach)

Rauschalung 25 mm

Sparren, dazw. Holzfaserdimmung (Dachneigung 47°)160 mm

Kantholzer, dazw. Holzfascrdémmung ( Vcrbcsscrung sommerlicher Warmeschutz) 140 mm
Aussteifende Holzfaserplacten 20 mm

Damptbremse (Stofe verklebe)

Holzlacten, dazw. Holzfaserdimmung (Installationsebenc) 40 mm

Nut- und Federschalung aus Tannenholz (Oberfliche gehobelt und weiff lasiert) 20 mm

Nut-und chcrschalung aus Tannenholz (Oberfliche gchobclt und weifd lasiert) 20 mm
Vertikale Holzlatten, dazw. Holzfaserdimmung (Installationsebene) 40 mm
Dampfbremse (Stofe verklebe)

Aussteifende Holzfaserplatten 20 mm

Holzricgclkonstruktion, dazw. Holzfascrdiimmung 160 mm

Aussteifende Holzfaserplacten 15 mm

Holzfaser-Wirmedammplaceen (Putzeriger) 160 mm

Kalkzementpurz (inkl. Putzarmicrung, Oberfliche geglitter) 20 mm

Larchen-Parkete (vollflichig verklebt, Oberfliche gebiirster und geseift) 20 mm
Heizestrich (inkl. Randstreifen) 60 mm

PE-Folie

Holzfascr»ﬁ'ittschalldéimmung 30 mm

Holzfascr—Wﬁirmcd'zimmung 80 mm

Zementgebundene Splictschiitrung (Installationsebene) 60 mm
Stahlbetondecke 250 mm

Stahlbetonwand (Oberfliche abwaschbar) 250 mm
HolzfaserWirmedammplaceen (Putzeriger) 160 mm
Kalkzementpurz (inkl. Putzarmierung, Oberfliche geglitter) 20 mm

Stahlbetonwand (Oberfliche abwaschbar) 250 mm

XPSA\Wiirmcdiimmung 80 mm

Hintcrlﬁﬁungschcnc 40 mm

Vorgcsctztcs Natursteinmauerwerk aus bruchrauem Hartgncis (inkl. Maueranker) 160 mm

Stahlbetonplatte mit Monofinish 250 mm
PE-Folie (Trennlage)
XPSA\Wiirmcdiimmung 80 mm
Niveauausgleich (Spittschiicrung) 100 mm
Gewachsenes Erdreich
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Die Atmosphare
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heeps://divisare.com/projects/312249-marco-pignattai-cantina-il-palazzone-
montalcino, Photo: Marco Gualtieri [17.01.2021]

S$.52Jorge Vidal, Victor Rahola Arquitecte, Mone-Ras Winery, Spanien, 2016, Innenraum
heeps://divisare.com/projects/335023-jorge-vidal-victor-rahola-arquitecte-jose-hevia-
mont-ras-winery, Photo: Jos¢ Hevia [17.01.2021]

S$.54Joao Mendes Ribeiro, Torre de Palma Wine Hotel, Portugal, 2014, Innenraum
heeps://divisare.com/projects/274289-j oao—mcndcs—ribciro—Eo—mal—o—mcnos—torrc—dc—
palma-wine-hotel, Photo: Do Mal 0 Menos [17.01.2021]

S$56 Weinfass, Weingut Mustergamlicz

$38 \X/clschricsling abfiillen, Weingut Mustcr.gamlitz

S.60 Jorge Vidal, Victor Rahola Arquitecte, Mont-Ras winery, Spanien, 2016, Innenraum
https:/ /divisare.com/ projccts/ 335023-j0rgc-vidal-victor-rahoIa—arquitcctc-josc-hcvia-
mont-ras-winery, Photo: Jos¢ Hevia [17.01.2021]

S.62 Frederico Valsassina, Herdade do Freixo Winery, Portugal, 2016, Innenraum
https://divis;lrc.com/projccts/37023 1 —frcdcrico—valsassina—fcrnando—gucrra—fg—sg—
herdade-do-freixo-winery, Photo: Fernando Guerra / FG+SG [17401.2021‘]

S.64Joao Mendes Ribeiro, Torre de Palma Wine Hotel, Portugal, 2014, Innenraum
https://divisarc.com/projccts/Z74289-joao—mcndcs—ribciro— o-mal-o-menos-torre-de-
palma-wine-hotel, Photo: Do Mal o Menos [17.01.2021]

S.68 Meer

heep://pixeream.samolinov.com/index php 2showimage=206 [17.01.2021]

S.70 Nebel, Weingut Mustcngamlirz

S.74 altes Bauernhaus

https:/ /www.rlaubsarchitektur.de/de/stadl-altenbach/ [ 15.01.2021]

S.76 Wood, Peter Chou

https:/ /www.tumblr.com/ blog/ view/ toronrofoodphotographcr [15.01.2021]

S.78 The old window and reflection

heeps:/ /wwwlickrcom/photos/majamacanovic/36168589110[17.01.2021]

S.80 alte Weinpresse

https://Www.stockfood.dc/bildcr/003 1 O570~Altc—\Wcmprcssc«aus-Holz-Loirc«Ta[-
Frankreich [17.01.2021]

S$82 \X/Cing[as, Weingue Mustcr.gam[itz

$92 Reinhard & Josef Muster, Weingur Mustergamitz

$.94 oben: Oma, Weingut Muster.gamlitz

S.94 unten: Bunter Haufen, Weingur Mustergamlicz

$.96 Logo, Weingut Mustergamlicz

$.98 Weinglas von oben, Weingut Mustergamlicz

S.100 oben: Luftbildaufnahme scitlich - Hof, Weingur Mustcr.gamlitz

S.100 unten: Luftbildaufnahme vorne - Hof, Weingut Mustergamlicz
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37.
38.
39.
40.

41

S.104 Luftbildaufnahme 2015, Weingur Mustergamlicz

S.114 Flasche Welschriesling, Weingut Mustergamlicz

S.118 Tanl(lagcr, Weingut Mustcr.gamlitz

S.124 Oblique Shadow
heeps://www.cumblr.com/blog/view/darkroomspb [15.01.2021]
S.126 Scrukeur
heeps://www.pinterestat/pin/482025966373629253/ [15.01.2021]
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