Thomas Vorraber






TU

Grazm

Thomas Vorraber, BSc

Regionshaus Weiz

Versammlungsort und Genussraum

MASTERARBEIT

zur Erlangung des akademischen Grades
Diplom-Ingenieur
Masterstudium Architektur

eingereicht an der
Technischen Universitat Graz

Betreuer
Univ.-Prof. Dipl.-Ing. Architekt Hans Gangoly

Institut fir Gebdudelehre

Graz, Marz 2021






Eidesstattliche Erklarung

Ich erklére an Eides statt, dass ich die vorliegende Arbeit selbststandig
verfasst, andere als die angegebenen Quellen/Hilfsmittel nicht benutzt,
und die den benutzten Quellen wértlich und inhaltlich entnommenen
Stellen als solche kenntlich gemacht habe. Das in TUGRAZonline
hochgeladene Textdokument, ist mit der vorliegenden Masterarbeit
identisch.

Datum Unterschrift






Prolog






Kurzfassung

Unser Konsumverhalten befindet sich in einem starken Wandel, dabei
ist eine wesentliche Verdnderung unserer Ernéhrung erkennbar. Es
entsteht eine Generation, die Essgewohnheiten radikal hinterfragt
und sich dabei der Umwelt verpflichtet fihlt. Werte wie Ethik und
Gesundheit, aber auch Geschmack und Frische, nehmen einen immer
wichtigeren Stellenwert in unseren Leben ein. Die damit einhergehende
Sehnsucht nach ,Né&he” - auf physischer als auch sozialer Ebene -
geben dem Begriff ,Regionalitit” eine neue Wichtung.

In der vorliegenden Arbeit stellt das ,Regionshaus Weiz" -
als architektonischer Entwurf — einen Ort dar, welcher diesen
gesellschaftlichen Wandel aufgreift und eine bewusste Wahrnehmung
der Region und deren Produkte starkt.

Den Ausgangspunkt fir den Entwurf bildet der ,Landschaftspark
Hofbauer” in Weiz, eine ehemalige Landwirtschaft, die heute als
zentrales Naherholungsgebiet der Offentlichkeit gewidmet ist. Um
dem Vorhaben gerecht zu werden und ein sinnstiftendes Konzept
hervorzubringen, wird als Entwurfsbasis die Stadt Weiz und das néhere
Planungsgebiet analysiert.

Zusétzlich spielt wahrend des Prozesses der Begriff ,Regionalitét”
eine wesentliche Rolle. Infolgedessen werden die Region inklusive
der ansdssigen landwirtschaftlichen Erzeugnisse und die kulturelle
Bewusstseinsverdnderung néher betrachtet.

Als Versammlungsort und Genussraum stehen im ,Regionshaus”
Gemeinschaft und Kulinarik im Vordergrund. Durch Ausstellungen sowie
Seminare und Kurse dient der Ort ebenfalls der Veranschaulichung
und Wissensvermittlung regionaler Kultur. Zusétzlich bietet das
,Regionshaus” wesentliche Infrastruktur fir den ,Landschaftspark
Hofbauer” als Naherholungsgebiet und setzt einen bedeutenden
Impuls im Westen der Stadt.
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Motivation

Sanfte Higel und unendlich weite Sicht, saftige grine Wiesen und
Walder, zarte Bliten, die zu kraftige roten Apfeln heranwachsen und
der einzigartige Geruch der ,Selch” — prégende Erinnerungen von
Farben, Geschmdckern und Geriichen sowie tiefe Familienwurzeln
bildeten in mir Uber die Jahre eine starke Bindung zu meinem
Herkunftsort. Aus diesem Grunde keimte in mir schnell der Wunsch auf,
meine Abschlussarbeit der Stadt Weiz bzw. meiner Heimatregion zu
widmen.

Nach einem Gespréch mit Roman Neubauer (Innovationszentrum
W.E.I.Z) tat sich, durch seine Unterstitzung, mit dem ,Landschaftspark
Hofbauer” auch der perfekte Schauplatz auf.

Der Altstadt nahe bietet dieser wundervolle Ort im Griinen einen
bemerkenswerten Ausblick auf die Stadt und die Umgebung.
Hangematten laden zum Trédumen ein und lassen den Alltag vergessen,
die kihlende Frische des Waldes schenkt neue Energie. Einzig und
allein das alte Hofgeb&ude wird, als eine ungenutzte Brache, dem
sonst so , perfekten” Ort nicht gerecht.

In mir formte sich rasch eine klare Vorstellung davon, was hier
entstehen soll — ein Haus fir die Region, welches die Schénheit und
Vielfalt unserer l&ndlichen Umgebung und deren Produkte aufzeigt und
erlebbar macht.

Durch meine Leidenschaft fir Kulinarik und Kochen sowie einem starken
Interesse fir bewusste Erndhrung und regionale Lebensmittel wurde
mein ,Gusto auf den Entwurf” noch zusétzlich gestérkt.






Weiz



Blick vom Landscha auf die Altstadt



,Kraftvoll, innovativ, liebenswert — so stellt sich Weiz, die ,Stadt voll
Energie”, vor. [...]

Kultur und Feste, Mérkte und Handel, Freizeit und Sport, Brauchtum
und Tradition vereinen sich in Weiz zu einem harmonischen Klang, der
das ganze Jahr hindurch Akzente setzt, und dessen Echo weit iiber die
regionalen Grenzen hinaus Bedeutung hat.

Hier muss man nicht wdhlen zwischen léndlicher Gelassenheit,
Naturnghe und Gemeinschaftsgeist einerseits und stédtischer Vielfalt
und Vitalitit andererseits — Weiz bietet beides.”!

Rund 25km nordéstlich von Graz, am Ubergang der letzten Auslaufer
der Fischbacher Alpen in das oststeirische Hiigelland, liegt in reizvoller
Lage Weiz, eine kleine Industrie- und Schulstadt mit knapp 12.000
Einwohnern.?

Eingebettetin eine sanfte Higellandschaft, umgeben von grinen Wiesen
und Waldern, breitet sich die Stadt entlang des Weizbaches aus. Im
Norden bieten die rund 1.000 Meter hohen Berge des Randgebirges
Schutz vor der Nordwest-Wetterlage. Aus dem Zusammenspiel der
fruchtbaren Béden der Region und dem geografisch bedingten milden
Klima ergeben sich wunderbare Bedingungen fir hochwertigen
Lebensraum, wie er in dieser Form in Industrieorten nur selten zu finden
ist.?
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Nutzung des Weizbaches nach Katasterplan 1823



Ursprung

Das Wasser und seine Kraft haben in Weiz eine lange Geschichte und
begleiten die Stadt schon seit der ersten Siedlungsbildung bis hin zur
Stadternennung. Der Weizbach war Schauplatz vieler mittelalterlicher
Mdihlen und Handwerke. Spéter fihrte er, als Antreiber eines
Kraftwerkes, Weiz ins Industriezeitalter und setzte erste Impulse fiir die
heute wichtige Rolle der Stadt fir die Region.

Urspriinglich durchstrémte der Bach mit mehreren Nebenarmen
eine Aulandschaft mit Erlen- und Weidenbestand. Die sich davon
ableitenden Ortsbezeichnungen ,,im Weidach” und ,im Erlach” lassen
sich teilweise noch heute erkennen.

Grof3er Vorteil des Baches ist, dass er auch im strengsten Winter auf
langen Strecken eisfrei bleibt. Zuriickzufishren ist das einerseits auf den
starken Zufluss der Baumhiilquelle in Naas und andererseits auf seine
hohe Jahresdurchschnittstemperatur. Das bot bereits im vorindustriellen
Zeitalter giinstige Voraussetzungen zur vielféltigen Nutzung der
Wasserkraft in Weiz.

Die Mohlenwirtschaft am Weizbach begann bereits vor der
Griindung des Marktes im 12. Jahrhundert, aber auch viele andere
wassergebundene Handwerke und Gewerbe wie Schmieden,
Gerbereien und Brauereien siedelten sich am Wasser an. So haben
viele Hammerwerke in Weiz eine lange Geschichte.

Spater nutzte man die Energie des Wassers zur Stromerzeugung und
verhalf dadurch dem Markt zum grof3en wirtschaftlichen Aufschwung.



Weiz 1874
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Der Name ,Weiz” wurde schriftlich erstmals im 12. Jahrhundert
erwdhnt, als Luitolt 1. um 1130 das Castrum Wides (die Burg
Weiz) westlich des Weizbaches, auf der Héhe des Géttelsberg
gelegen, errichten lieB.> Die wehrhafte Anlage mit Wall, Graben
und Tirmen diente als Herrschaftssitz und Rodungszentrum. Dabei
war die Rodung von Waldfléchen ein notwendiges Instrument um
dem Bevélkerungswachstum, der Siedlungsverdichtung sowie der
zunehmenden Bodenknappheit entgegenzuwirken.®

Ostlich des Weizbaches grindete der Ritter Ratkiso das Dorf
Radmannsdorf. Es erstreckte sich vom Ufer des Baches bis hin zum
Weizberg.” Ratkiso war erster Gefolgsmann von Luitolt II. und Leiter des
Rodungswerkes und somit maf3gebend fiir die erste Kolonisationszeit in
Weiz. Nordwestlich des heutigen Zentrums errichtete er die Burg (Ober
oder Alt) Radmannsdorf. Bei einem Brand, Ende des 15. bzw. Anfang
des 16. Jahrhunderts, wurde die Burg jedoch zerstért.? Daraufhin
errichtete Otto von Radmannsdorf 1565 das heute noch erhaltene
Schloss (Unter) Radmannsdorf. Dieses liegt am &stlichen Ufer des
Weizbaches, nahe des damaligen Marktzentrums.’

Als eigentlicher Ort wird Weiz erstmals in einer Urkunde vom 11.
Mai 1188 genannt, im selben Zuge wird ebenfalls die ,Kirche des
heiligen Mértyrers Thomas” erwdhnt. Die Urkunde ist demnach der
dlteste Nachweis ilber den Ort Weiz und der Thomaskirche (heute
Taborkirche).”®



Franziszeischer Kataster 1820-1841
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Die fortschreitende Siedlungsausbreitung hatte einen  Zustrom
zahlreicher Bauern zur Folge. Um die Bewohner mit den notwendigen
Handelsgiitern versorgen zu kdnnen, benétigte Weiz ein Gewerbe und
Handelszentrum. So wurde der Ort 1214 erstmalig urkundlich als Markt
genannt. Die planméfige Anlage eines rechteckigen Marktplatzes
l&sst jedoch darauf schlieBen, dass Weiz bereits bei seiner Grisndung
ein Markt und Handelsort war."

Uber die GréBe des Marktes wahrend des Hochmittelalters gibt es
keine Informationen. Erste Zahlen gibt es aus dem Jahr 1403, es gab
58 Hauser, 5 Hofstétten und 60 Biirger. 1602 gibt es 68 Hauser, diese
Zahl bleibt bis in das 19. Jahrhundert recht konstant. 1870 werden 69
Héuser genannt.”

Erst mit der Spétindustrialisierung begann in Weiz gegen Ende des 19.
Jahrhunderts langsam der Aufschwung. So waren die Inbetriebnahme
der Bahnlinie Gleisdorf — Weiz 1989 sowie die ersten Schritte der
Elektrifizierung des Marktes durch Franz Pichler im Jahre 1892
Grundpfeiler fir den Wachstum.”®

Die Einwohnerzahl lag im Jahr 1783 bei 986, 1850 bei 1.249, 1869
bei 1.448 und 1890 bei 1.796. 1900 stieg die Zahl bereits auf 2.259
Einwohner, 1910 waren es 2.953, 1923 3.888 und 1934 waren es
bereits 4.328.1

Ein weiterer Hshepunkt der Geschichte war die Ernennung des Marktes
zur Stadt. Aufgrund der respektablen Gréf3e mit 3.888 Einwohnern
und den ELIN-Werken als wichtigen Arbeitgeber wurde Weiz im April
1932 zur Stadt erhoben. Das war eine wichtige Voraussetzung fir den
gegenwadrtigen Status in der Region.”

In der Entwicklung vom Dorf bis zur Stadt gewann der Ort durch das
stetige wirtschaftliche Wachstum immer mehr an Bedeutung, so fungiert
Weiz mit seiner Rolle als Hauptstadt und geographischer Mittelpunkt
des gleichnamigen Bezirkes als dessen Verwaltungszentrum. Neben
Grundinfrastruktur ~ wie  Gesundheitseinrichtungen, Amtern  und
Servicestellen bietet die Industriestadt auch viele Arbeitsplatze. Uber
die Jahre hinweg etablierte sich die Stadt ebenfalls als Bildungs- und
Kulturzentrum der Region.'®
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Orthofoto von Weiz: Siemens und Andritz (links oben)
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Industriestadt

Unter dem Leitbild der Energie ist die Stadt Weiz stark geprégt von
Industrie und Gewerbe. Sie bietet viele Arbeitsplatze und wirtschaftliche
Sicherheit fir die Bewohner der Stadt sowie fir die Pendler aus der
Region. Die damit einhergehende gute finanzwirtschaftliche Situation
der Gemeinde ist, neben der ausgezeichneten geographischen Lage,
ausschlaggebend fir die hohe Lebensqualitét in Weiz.

Grof3en Anteil am wirtschaftlichen Erfolg hatte Franz Pichler, der Sohn
eines Mishlenbesitzers, der als Pionier der Elektrotechnik in Osterreich
gilt. 1892 errichtete er in Weiz das erste Mehrphasenwerk der
dsterreichisch-ungarischen Monarchie. Dies war der Grundstein fir
ein weltbekanntes Unternehmen und das wirtschaftliche Wachstum der
Stadt.

Langsam bekam der kleine Betrieb mehr und mehr Auftrdge. Mit der
Auftragslage stieg jedoch auch die Unsicherheit, denn der , elektrische
Franzl”, wie er auch genannt wurde, stief nicht nur auf Zuspruch, einige
glaubten nicht an die Zukunft des , verriickten Elekirounternehmens”.
Der Konzern erfuhr seit der Griindung unzéhlige finanzielle und
emotionale Hhen und Tiefen. Immer wieder wurde das Unternehmen
neu strukturiert und expandiert. So wurde aus dem ,Weizer
Elektrizitatswerke Franz Pichler & Co” 1907 eine Aktiengesellschaft.
Neuer Eigentimer war die ,Gesellschaft fir elektrische Industrie”,
Pichler wurde jedoch auf Lebenszeit zum Fabrikdirektor ernannt. Die
unter dem Namen , ELIN” bekannt gewordene Fabrik fir Elektrogeréite
erzielte zukunftsformende Erfolge.”

25



Alte Kranhalle der Pichler Werke: linke Halfte 1897, rechte Halfte 1900 erbaut
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Der plétzliche Tod des 53-jghrigen Franz Pichlers 1919 Gberschattete
den Erfolg des Unternehmens. Dem Pionier wurde seine Leidenschaft
zum Verhéngnis, trotz bereits bekannter Herzbeschwerden gab er sich
voll und ganz seinem Lebenswerk hin und erlag einem Herzinfarkt.

In den Jahren danach wurde der internationale Markt noch stérker
forciert, zudem wurden Niederlassungen im Ausland errichtet. Dabei
konzentrierte man sich auf die Serienfertigung von kleineren Maschinen
und neuen Produkten im Elekirogeratebau.

1989 wurde die ELIN aufgrund neuer Marktbedirfnisse in zwei
Gesellschaften aufgeteilt: Die ELIN Energieversorgung Ges.m.b.H und
die ELIN Energieanwendung Ges.m.b.H. Im Jahr 2000 werden daraus
die ,VATECH Hydro”, ,VATECH ELIN Transformatoren” und die ,VA
TECH ELIN EBG Motoren”.®

Heute nehmen die Nachfolgefirmen - Siemens AG Osterreich
Transformers Weiz, Andritz HYDRO und ELIN Motoren — den Platz der
einstigen ELIN-UNION ein.”

Mittlerweile spielen jedoch viele weitere Unternehmen eine grof3e
Rolle fir die wirtschaftliche Stabilitét der Stadt. Die Wirtschaftsstruktur
ist jedoch nach wie vor vom Produktionssektor geprégt. 2019 lag
der Anteil der in der Industrie beschéftigten Arbeitnehmer bei
35,6%, damit hat der Bezirk den dritthéchsten unter den steirischen
Bezirken. Im Vergleich zu ebenfalls industriell geprégten Regionen
im obersteirischen Raum weist Weiz eine heterogene Struktur auf. So
zeigen sich Spezialisierungen in mehreren Bereichen wie Elektrotechnik
und Elekironik, in der Herstellung von Metallerzeugnissen, im
Maschinenbau und in der Baubranche auf.?°
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Mosdorfer Hauptsitz
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Knill Gruppe

Die Firma Mosdorfer in Weiz ist Teil der international erfolgreichen
Knill Gruppe. Heute ist das Unternehmen im Sektor Energie- und
Kommunikationsinfrastruktur tétig. Die Wurzeln des Stammhauses
(Firma Mosdorfer) des Unternehmens reichen in der Weizer Geschichte
bis ins spate Mittelalter zuriick. Im ehemaligen Hammerwerk wurden
Sicheln und Sensen hergestellt.!
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Magna

Unternehmer und Griinder des Magna Konzerns, Frank Stronach,
blieb seiner Herkunft trotz der Auswanderung nach Kanada treu. In
den 50er Jahren begab sich der ehemalige Werkzeugmacher iber
den Ozean und griindete dort ein erfolgreiches Unternehmen. 1987
erdffnete er mit der Magna Auteca AG in Weiz die erste europdische
Produktionsstétte des Automobilzulieferers.??



Ersffnung des ersten Lieb Markies in Weiz 1970
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Lieb Bau

Die Lieb Bau Gruppe zdhlt mit Gber 1.000 Mitarbeitern zu den
groéBten Betrieben der Steiermark. Das seit rund 90 Jahren erfolgreiche
Familienunternehmen gehért mittlerweile zu den gréfiten Baufirmen
Osterreichs.

Mit einer groBen Spartenvielfalt angefangen vom Hochbau und
Trockenbau iiber Holzbau und Fertigteilhduser bis hin zur eigenen
Stiegen-Produktion bietet das Unternehmen ein sehr breites Spektrum
an Méglichkeiten. Dabei wird die Lehrlingsausbildung in den einzelnen
Bereichen grofigeschrieben.

Umgesetzt werden kleine und auch grof3e Projekte vom Einfamilienhaus
bis hin zu Grof3projekten wie beispielsweise der Saturntower in Wien
oder das Kunsthaus in Weiz. %
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Weitzer Parkett
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Weitzer Parkett

Der Parketthersteller ist ein weiterer wichtiger und traditionsreicher
Betrieb der Stadt. Das Familienunternehmen wurde 1831 gegriindet,
heute z&hlt es zu den Top-Parkettherstellern Europas und istinternational
vertreten. Dabei wurde das Bewusstsein fir die Region und die Natur
nie verloren, so bekennt sich das Unternehmen zum Klima- und
Umweltschutz und verzichtet dabei géinzlich auf Tropenholz.?*
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W.EI.Z 1: Erstes Gebdude des Innovationszentrums
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Innovation als Tradition

In Weiz hat Innovation Tradition. Man spirt bis heute den speziellen
Pioniergeist von Franz Pichler in allen Ecken der Stadt. Die Weizer
suchen stets unter dem Leitmotiv der Energie nach Fortschritt und
erfinden sich immer wieder neu. So spielt die Kleinstadt auch heute
oftmals eine Vorreiterrolle in vielen Bereichen.

Um diese Lleidenschaft zum Fortschritt zu férdern, wurde das
Innovationszentrum W.E.I.Z. gegriindet. Grundstein der Institution war
das 1999 (als Impulszentrum) errichtete Passivbirohaus. Als erstes
Passivbiirohaus Mitteleuropas ging der dreigeschossige Holzskelettbau
als (gebautes) Beispiel fir Innovation voran.

Heute besteht das Zentrum aus vier Gebduden, die Arbeit dort
umfasst unterschiedlichste Bereiche. Dabei steht die Vernetzung von
Bildung mit Forschung und Wirtschaft im Vordergrund. Unter den
Leitthemen , Energie” und ,Innovation” bietet das Innovationszentrum
umfangreiches Know-How und Infrastruktur zur Unterstitzung von
Griinderlnnen und jungen Unternehmerlnnen sowie Forschungs-,
Bildungs- und Serviceeinrichtungen.® In  Zusammenarbeit mit
unterschiedlichen Partnerunternehmen und Institutionen entstehen im
W.E.I.Z. immer wieder vielversprechende Projekte.

Neben Forschung und Entwicklung wird auch auf Bildung und
Weiterbildung gebaut. Die enorme Vielfalt an Schulen bietet dafir
eine gute Basis und spdtestens seit der Errichtung des damals gréften
Bundesschulzentrums Osterreichs im Jahre 1982 konnte sich Weiz
endgiltig als Schulstadt in der Region etablieren.?
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Orthofoto von Weiz
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Stadtbild

Das Weizer Stadtbild ist sehr stark von der Industrie gepragt. So l&sst
sich ein groBBer Anteil der bebauten Flache der Stadt der Industrie
und dem Gewerbe zuschreiben. Die wunderbare, grine Landschaft,
welche den Ort und die schéne Altstadt umgibt, lassen einen diese
Gegebenheit jedoch beinahe vergessen. Neben alten historischen
Gebduden findet man in Weiz auch immer wieder einige ,innovative”
und ,moderne” Schétze.

In der Stadtstruktur lassen sich mehrere Siedlungsentwicklungen
erkennen. Im Osten befindet sich die Altstadt, sie reicht von der
Taborkirche Gber den Hauptplatz bis hin zu den Gewerbesiedlungen
am Weizbach. Auf der gegeniiberliegenden Seite des Baches befindet
sich der Ortsteil Radmannsdorf, er reicht vom am Bach liegenden
gleichnamigen Schloss bis zum Fuf3e des Weizberges. Im Zuge der
Industrialisierung im 19. Jahrhundert wurde der Norden schrittweise
erweitert. Im 20. Jahrhundert erfoltge die Ausdehnung nach Osten und
Siden. Die Flachen dienten hauptséichlich Wohnzwecken, aber auch
der Ansiedlung von Schulen und Amtern.?””

2015 hat sich Weiz mit der Gemeinde Krottendorf vereinigt.?® Dadurch
erweiterte sich die Stadt nach Siden und Weiz gewann zuséizlich
an wichtigen Industrie- und Gewerbefldchen. Derzeit werden
innerstédtische Strukturen ausgebaut, so wird in Zukunft die neue
Ortsdurchfahrt und ein Kino mit Parkanlage das Stadtbild verédndern. Im
Wohnsegment konzentriert man sich aktuell ebenfalls auf Zentrumsnéhe
und dichtet strategisch nach.
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Orthofoto der Weizer Alistadt
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Altstadt

Trotz ihrer Gberschaubaren Gréfie ladt die Weizer Altstadt mit vielen
Cafés und Restaurants zum Schlendern und Verweilen ein. Die engen
Gassen und kleinen Plétze dienen regelmdBig als Schauplatz fir
die unterschiedlichsten Veranstaltungen: Sei es nun der Bauernmarkt
am Hauptplatz, der Faschingsumzug, der Perchtenlauf oder gar
der Adventmarkt mit Kutschenfahrten. Die absoluten Highlights sind
jedoch das Altstadtfest, wo die ganze Stadt zur Bihne wird, und das
Mulbratlfest, wo neben Musik der kulinarische Genuss im Vordergrund
steht.??
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Bauvernmarkt am Hauptplatz
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amasmEeTER

Christkindlmarkt am Sudtiroler Platz
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Blick vom Hauptplatz auf die Taborkirche
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Taborkirche | 12. Jahrhundert

Die St. Thomaskirche auf dem Tabor liegt am westlichen Ende des
Hauptplatzes und bildet das historische Zentrum von Weiz. Urkundlich
erwdhnt wurde sie zum ersten Mal 1188, im selben Zuge wurde auch
der Ort Weiz erstmalig genannt. Die Kirche ist das Wahrzeichen der
Stadt und ziert seit 1560 das Weizer Wappen. Aus der Erbauungszeit
im 12. Jahrhundert sind das Langhaus und das Chorquadrat heute noch
erhalten. Im 14. Jahrhundert wurde ein gotischer Altarraum hinzugefigt,
1644 wurden die flache Decke des Langhauses eingewdlbt, die Fenster
an der Sidseite vergréBert und der Turm iber dem Chorquadrat erhielt
sein heutiges Aussehen. Im Zuge der Tirkenkriege wurde die Kirche im
16. Jahrhundert befestigt. Man errichtete einen Tabor mir Toranlage,
Rundtirmen, Ringmauern und Graben. Die Befestigungsanlage
wurde Ende des 17. Jahrhunderts wieder abgebrochen und durch ein
Wohnhaus ersetzt, seither besteht die Kirche in der Form, in der man sie
heute kennt.3°
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Kunsthaus | Feichtinger Architects | 2005

Im nérdlichen Teil der Altstadt Gberrascht das Kunsthaus als groBziigige
Geste. Das geschwungene Volumen, eingehiillt in Glas, figt sich
gekonnt in die mittelalterliche Struktur des Stadtviertels ein. Es wurde
als zweigeschossiges Gebdude angelegt, wobei das Erdgeschoss
als Gewerbefléche genutzt wird. Im Obergeschoss befinden sich mit
Foyer, Veranstaltungssaal und Ausstellungsfléchen die wesentlichen
Teile des Kunsthauses.

Durch eine unterschiedliche Héhenentwicklung vermittelt das Gebéude
zwischen den zweigeschossigen Bauten der Sidseite und dem
dreigeschossigen Siemens-Gebédude. An der Langsseite bildet die
geschwungene Fassade gemeinsam mit dem gegeniberliegenden,
ebenfalls in Glas gehaltenen, Neubau eine neue Gasse.

Von manchen Winkeln aus |@sst sich der Veranstaltungssaal erspéhen,
welcher als rechteckiger, in Kupfer verkleideter Quader im Zentrum
des Gebdudes sitzt und dabei den restlichen Teil des Kunsthauses
iberragt.”
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Geminihaus zur blaven Stunde
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Gemini Haus | Erwin Kaltenegger | 2001

Dieses , sehr besondere” Gebdude folgt in allen Zigen dem Motto der
Stadt und der Steirischen Landesausstellung 2001 — ENERGIE. Errichtet
wurde das Plusenergie Haus ndmlich im Zuge der Landesausstellung
von der Stadt, in Zusammenarbeit mit Architekt DI Erwin Kaltenegger,
im Weizer Schlosspark.

Das ,Sonne-Wohn-Kraft-Werk” verbindet auf innovative Weise
Wohnen und Energieerzeugung. Durch ca. 80m? Photovoltaikzellen
an Dach und Fassade versorgt sich das Plusenergiehaus mit Strom. Das
Besondere daran ist jedoch, dass sich das Gebé&ude zur Optimierung
der Energiegewinnung drehen kann. Somit passt es sich stétig dem sich

dndernden Sonnenstand an. 2
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Neuve Mittelschule Il

50



Neue Mittelschule Il | Viktor Hufnagl | 1968

Ausgezeichnet mit der GerambRose Klassiker 2020 ist die 1968
errichtete Schule eine umstrittene lkone der Stadt. In der Zeit des
gesellschaftlichen Aufbruchs @nderte sich auch die Vorstellung von
Unterricht und Schule, somit mussten die kiinftigen Schulbauten neuen
pddagogischen Konzepten entsprechen.

Der von Viktor Hufnagl entworfene Bau war zu seiner Zeit die
erste ,echte” Hallenschule Osterreichs und sollte Symbol fir eine
unhierarchische und offene Wissensvermittlung sein.

Die Tragstruktur besteht aus einem Stahlbetongerist mit auskragenden
Kassettendecken und massive, umlaufenden Balkone prégen das
Erscheinungsbild. Die Fensterprofile sind im Gegensatz zu den restlichen
Bauteilen zart und bilden einen schénen Kontrast.

Das Zentrum der Schule bildet eine groBBziigige Halle. Von oben mit Licht
durchflutet werden von hier aus iiber eine symmetrische Treppenanlage
und Galerien die Klassen erschlossen. Die Aula mit den Galerien als
Tribine bekommt dadurch eine ganz besondere Qualitét und eignet
sich perfekt fir Veranstaltungen.®
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Blick von der Marburger StraBe auf das Feverwehrzentrum
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Feuerwehrzentrum | Gasparin & Meier | 1999

Geradlinige, rechtwinkelige Geometrien bestimmen dieses Gebéude.
Ein langer horizontaler Riegel bildet die Fahrzeughalle, diese wird
in der Mitte von einem vertikal orientierten Bauk&rper geteilt. Im
Mittelteil befindet sich der Kommandotrakt und ein Feuerwehrmuseum.
Abgesetzt durch ein Glasband , schweben” iber den beiden massiven
Betonfligeln der Fahrzeughalle leichte Quader aus Holz. Der eine
behaust zwei Wohnungen und im anderen befinden sich Schulungs-
und Nebenrégume. Leicht abgesetzt vom Hauptgeb&ude erhebt sich im
Hof der 25 Meter hohe Schlauchturm.3*
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Volpesiedlung zwischen zwei Baukdrpern
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Volpesiedlung | Hohensinn Architektur | 1999

Eingekreist von Einfamilienhéusern wurde die Industriebrache zu
Wohnzwecken umfunktioniert. Dabei wurden unter den Dé&chern der
ehemaligen Ziegelfabrik 73 Wohneinheiten errichtet. Zwei lange,
zueinander parallel stehende Hallen lassen heute noch, gemeinsam mit
einigen anderen ,Relikten” wie zum Beispiel dem markanten Kamin, die
ehemalige Nutzung erkennen. Die Baukérper unter den schitzenden
Dachern wurden teilweise voneinander abgesetzt und bilden so
eine feingliedrigere Struktur mit kleinen Gassen und Héfen. Der
warme Charakter der Holzbauten wird durch die rote Farbgestaltung
zusatzlich betont, dabei steht die Farbe fir die Transformation der
Ziegelherstellung hin zur ,Wohnfabrik” **
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Basilika am Weizberg mit der Stadt im Hintergrund
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Basilika am Weizberg |Joseph Hueber | 1776

Ndahert man sich der Stadt von Siiden her, féllt einem sofort die
Wallfahriskirche ins Auge. Beschiitzend sitzt sie auf der Erhebung des
Weizberges und wacht iiber die Stadt.3¢

lhren Ursprung hat die ,Pfarrkirche zur Schmerzhaften Muttergottes”
bereits im 11. Jahrhundert. Ein einschiffiger Sakralbau mit
zweigeschossigem Ostturm saf3 damals am selben Platz. Der Bau
wurde bis ins 15. Jahrhundert hin stetig erweitert. Der Platzmangel
und die schlechten Belichtungsverhdlinisse konnten jedoch nicht gelést
werden. So entschied man sich schlussendlich fir einen Ersatzneubau.
1757 begann der Bau und 1776 wurde die neue Kirche eingeweiht. Die
Zwiebelhelme der beiden Tirme wurden nach einem Brand 1792 durch
die heutigen Zeltdécher ersetzt. Die Lénge des Baus betragt 53,58m,
die Tirme sind 44m und die Kuppel 21m hoch. Der spétbarocke
Kirchenraum ist einer der schénsten der Steiermark.?”
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Blick auf den Kulm und Stubenbergsee

60



Wenn ich an meine Heimat denke, baut sich in mir ein Bild einer griinen
Higellandschaft mit unendlicher Weite auf. Walder, Acker und Wiesen
bestimmen das Landschaftsbild. Dabei lassen das (beinahe) tagliche
Morgenrot romantische Gefihle aufsteigen und die schwerelosen
Ballons, die wie Végel den Himmel zieren, Freiheit spiren. Hektarweise
,Opfl” spiegeln die Fruchtbarkeit der Region wider und leiten mit ihrer
Blite den Frishling ein.

Die Vielfalt der Landschaft wird dabei, wenn Gberhaupt, nur von der
kulinarischen Vielfalt bertroffen. Vom Apfel bis zum ALMO-Steak,
vom Urzustand bis zum Edelprodukt. Am allerbesten schmeckt jedoch
der Apfelschankel von der Mama und das Mulbratl aus Oma “s alter

Selch.



Bezirksubersicht Steiermark



Die Oststeiermark

Die Oststeiermark - Der Garten Osterreichs
So nennt man liebevoll die fruchtbare Region im Osten der Steiermark,
in der sich das groBte Obstbaugebiet Osterreichs befindet. Die
facettenreiche Region bietet auf kleinem Raum eine auBBerordentliche
kulinarische und regionale Produktvielfalt.*®

Die Landschaft lésst sich in zwei Teile gliedern: Im Norden liegt das
Steirische Randgebirge, welches den éstlichen Zentralalpen zugehérig
ist. Die Erhebungen sind von schluchtartigen Durchbruchstélern
(Weiz- und Raabklamm) und langgestreckten Engtélern (Lafnitz- und
Feistritztal) durchzogen. Die hier entspringenden Wasserléufe fihren
alle in das oststeirische Hiigelland. Dabei entspricht die FlieBrichtung
der Gewdsser der Abdachung der Landschaft nach Sidosten hin.®
Die Oststeiermark setzt sich aus den politischen Bezirken Weiz und
Hartberg-Firstenfeld zusammen und umfasst 67 Gemeinden - 36
Gemeinden im Bezirk Hartberg-Firstenfeld und 31 im Bezirk Weiz.
Es leben rund 180.000 Menschen in der Oststeiermark. Mit einem
besonders hohen Kinder- und Jugendlichenanteil (0-19 Jahre) von 19
Prozent ist sie die jingste Region der Steiermark.*°

Bis weitins 20.Jahrhunderthinein war die Region stark landwirtschaftlich
gepragt, erst Ende des 18. Jahrhunderts begann eine punktuelle
Industrialisierung mit der ersten Tabakfabrik der Monarchie in Hartberg-
Firstenfeld sowie spater dem ersten Mehrphasenwerk in Weiz. Heute
bilden Weiz und Gleisdorf die Industriezentren der Region. Die
Wirtschaftder Regionistallgemein sehr heterogen strukturiert, wobeissich
Spezialisierungen in der Elektrotechnik/Elektronik, in der Herstellung
von Metallerzeugnissen sowie im Bauwesen aufzeigen. Auch die
Landwirtschaft hat in der Oststeiermark nach wie vor einen hohen
Stellenwert, das |@sst sich in der Nahrungs- und Genussmittelerzeugung
an einem ebenfalls hohen Beschaftigungsanteil ablesen.*!
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Kernsltunken

64



Nahrung als Kultur

.Nahrung als Identitét, als unsere physische Existenz, als eine
Denkweise, als Sex, als Macht, als Freundschaft als ein Medium fiir
Magie und Zauberei - in all diesen Formen und noch weiteren ist
Nahrung Teil unserer Kultur und gibt unserem Leben Bedeutung. Sie
spielt in unseren Gesellschaften eine zentrale Rolle und versorgt uns
ebenso mit komplizierten Symbolen und Metaphern wie Néhrstoffen.
Wenn wir untersuchen, wie eine Gruppe von Menschen mit ihr
umgeht, kénnen wir etwas iber ihre grundlegenden Werte, Ziele und
Einstellungen erfahren. Wie der franzésische Gastronom Brillat-Savarin
feststellte: ,Sage mir, was du if3t, und ich sage dir, wer du bist’ “#?
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Oststeirische Kostlichkeiten
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Viele Produkte der Oststeiermark haben eine lange Tradition und
besitzen tiefe Wurzeln in ihrer Herkunft. Einige davon dienen als Leitbild
ihrer Region und reprasentieren durch unverkennbare Geschméacker
ihre Heimat.

Die Kiiche ist somit eine Ausdrucksform der persénlichen und der
Gruppenidentitét. So ist sie nicht nur ein Ort wo Speisen zubereitet
werden, sondern vielmehr eine Institution, Teil der Kultur einer
Gesellschaft.** Kichen als kulturelles Regelwerk héngen eng mit
nationaler bzw. regionaler Identitdt zusammen, dabei wird Nahrung zu
einem sozialen Zeichen. So bringt der Konsum bestimmter Lebensmittel
und Gerichte in uns Gefiihle von Néhe und Distanz, von Zugehérigkeit
und Abgrenzung hervor.**

Bei Gespréichen mit einem gut befreundetet Winzer und auch mit
anderen bekannten Landwirten in meinem Umfeld stof3e ich immer
wieder auf ein auBBerordentliches Maf3 an Begeisterung fiir ihre Arbeit
und den Geschmack ihrer Erzeugnisse. Geduldig werden mir Prozesse
erklart und Qualitdtsmerkmale aufgezeigt, dabei spire ich nicht
selten eine starke Ahnlichkeit zur Architektur: Die Leidenschaft fir das
Handwerk, die Aufopferung fiir das Produkt und die Kreativitét in der
Herstellung, dabei stets zwischen den Grenzen von Handwerk und
Kunst angesiedelt.

Diese Auffassung, dass Nahrung mehr ist, als nur ein Mittel um unsere
physischen Bedirfnisse zu decken, findet man in der Region sehr
haufig. So erzdhlen die Produkte oftmals eine Geschichte und geben
uns ein Gefihl von Heimat. Langjéhrige Tradition und Erfahrung
gepaart mit Leidenschaft und Innovationsgeist spiegeln sich in der
Qualitét und Vielfalt der Produkte wider. So bringt die Oststeiermark
viele auBergewdhnliche Késtlichkeiten hervor. Angefangen vom Apfel
Uber Edelbrénde und Kernél bis hin zum Kése. Vom Urzustand bis hin
dem veredelten Produkt.

o7



Der Apfel als Leitprodukt der Region
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Apfel

Als Leitprodukt der Oststeiermark steht der Apfel fir mehr als ,nur”
eine essbare Frucht. Nirgendwo sonst in Osterreich werden so viele
Apfel angebaut wie im ,Apfelland”: Die Region rund um Puch bei
Weiz bildet das Kerngebiet des Apfelanbaus. Die perfekten natiirlichen
Grundlagen wie die fruchtbaren Béden, die Topographie und die
hervorragenden Klimaverhdltnisse, bilden gemeinsam mit der langen
Tradition im Obstbau vielversprechende Voraussetzungen fiir eine
nachhaltige Bodenbearbeitung und bemerkenswerten Geschmack. Die
Geschichte des Pucher Apfels liegt weit zuriick, bereits in der Kaiserzeit
wurde die késtliche Frucht in Holzfé@ssern bis nach Agypten und an den
russischen Zarenhof exportiert.*®

Um dem Tourismus den Apfel schmackhaft zu machen, grindeten die
Obstbauern, Gastwirte und Gewerbebetriebe rund um Puch 1986 die
,Steirische ApfelstraBe”. Heute erstreckt sich die ThemenstraBe iber
die Gemeinden St. Ruprecht an der Raab, Albersdorf-Prebuch, Puch,
Floing und Anger. Die jahrlichen Highlights umfassen die , Erlebnisfahrt
auf der Apfelstrafie” sowie das , Apfelbliten Fest”, wo Ende April unter
den blihenden Apfelb&umen ein kulinarisches Fest gefeiert wird.

Der GroBteil der Apfel wird als Tafelobst verkauftund im In- und Ausland
vertrieben. Nischenprodukte bilden getrocknete Apfel, Apfelsaft,
Apfelschnaps, Apfelwein, Apfelsekt, Apfelfrizzante und Apfel-Cider.
Natirlich lassen sich aus der Frucht auch wunderbare Siif3speisen wie
Apfelstrudel oder gebackene Apfelringe herstellen.*
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Abakus im Glas, dahinter die "Apfelmanner !
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Abakus

Ein Produkt sticht bei der Weiterverarbeitung des Apfels besonders
heraus: Der ,Abakus”, der ,beste” Apfelschnaps. Jahrlich wird der fir
den Schnaps verwendete Apfel neu auserwéhlt, hierbei wird nur die
beste Sorte weiterverarbeitet. Hergestellt wird der ,Abakus” im Zuge
eines mysteridsen Rituals. 15 kuttentragende , Apfelménner” schlief3en
sich fir drei Tage und Néchte im Brennraum ein und erzeugen aus
der bestimmten Apfelsorte exakt 1.444 Flaschen Edelbrand. Dieser
exklusive Edelbrand bekommt auch weit auf3erhalb von Puch bei Weiz

so einige Aufmerksamkeit.*”
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Hirschbirne

Die ,Psllaver Hirschbirne g.U.” ist das erste Produkt der Steiermark
dem das EU-Giitezeichen ,g.U.” (geschiitzter Ursprung) verliehen
wurde.*® Sie gilt als steierischer Samling und stammt vermutlich von
der Schneebirne ab. Das traditionelle Kerngebiet der Anbaukultur der
Hirschbirnenb&ume liegt im Naturpark Péllaver Tal. Der Geschmack
&sst sich als herb-sif3, wenig sduerlich und kaum bitter beschreiben.*’
Die Mostbirnensorte dient hauptséchlich zur Herstellung von
Edelbréinden, Dérrobst und Séften. Weitere Nebenprodukte bilden
Gelees und alkoholische Getréinke wie Most, Cider und Likor. Die
Hirschbirne wird auch raffiniert eingesetzt, um Produkte wie Schokolade,
Leberkdse und Schinken zu verfeinern.®®
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Kernsl im Kurbiskernbett
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Kirbiskerndl

Das unverkennbare ,Steirische Kirbiskerndl g.g.A.” (geschitzte
geographische Angabe) ist mit seiner Entstehung und Herstellung fest
mit der Steiermark verbunden. Daher erhielt das Steirische Kirbiskerndl
bereits 1996 das EU-Gitezeichen g.g.A. und wurde somit zur Marke
der Region.”

,Nur” fir den Salat wird das wunderbare griine Ol schon lange nicht
mehr genutzt. Durch kreative Képfe entstehen auch kulturibergreifende
Produkte wie beispielsweise Kirbiskerndl-Pesto oder Eis. Auch
Starkéche belegen mit der Verwendung der Spezialitat in ihren
kulinarischen Kompositionen, welch raffinierten und einzigartigen
Geschmack das Ol besitzt.5
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Die Kaferbohne
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Kaferbohne

Die grofe, schwarz-violett gescheckte ,Steirische Kéferbohne g.U.”
(geschitzter Ursprung) wird traditionell in der Steiermark angebaut,
wo rund 90% der gesamten &sterreichischen Kaferbohnen produziert
werden. %3

Heute wird die Bohne oft in einer Kombinationskultur gemeinsam mit
Mais angebaut, wobei der Mais als Rankhilfe der Bohne dient und
somit eine GuBerst wirtschaftliche Produktion gewdhrleistet.>

Der fein-nussige Geschmack berzeugt sowohl in pikanten als auch
siflen Gerichten. So wird die Kaferbohne heute nahezu in allen
Bereichen der Kiiche, von der Suppe bis zum Dessert, eingesetzt.*®
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Apfelessig
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Essig

In Koglhof bei Birkfeld liegt ein Bauernhof der seit vielen Generationen
in Familienbesitz ist. Urspriinglich war der Betrieb in der Milchwirtschaft
tatig, doch viele Jahre schlechten wirtschaftlichen Verlaufs dréngten
Familie Oswald dazu, sich neu zu orientieren. Den Umschwung
brachte dann die Tochter mit lhrem Lebensgeféhrten. Sie tauchten in die
Essigherstellung ein und schufen somit die , Essigmanufaktur Oswald
/ Schaffer”. Dabei wird Regionalitét und Tradition grofigeschrieben.
Im eigenen Obstgarten setzt man auf alte steirische Obstsorten,
sie unterstitzen somit gleichzeitig auch die Rekultivierung dieser
Sorten. Im Vordergrund steht der Apfelessig, daneben gibt es auch
noch Birnenessig, Zwetschkenessig, Tomatenessig, Erdbeeressig
und Mostessig. Das Angebot umfasst jedoch noch vieles mehr. Mit
Gemiise, Beeren und Krautern aus dem Hausgarten und der Natur
werden ganz spezielle Essigsorten hergestellt. Die Vielfalt reicht von
unzdhligen Krauteressigen wie Apfel-Basilikumessig und Apfel-
Zitronenmelisseessig Uber mit Bliten verfeinerten Essigen bis hin zu
Spezialessigen wie Apfel-Waldhimbeeressig und Apfel-Sumachessig.>®
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Kasereifung im Bergwerksstollen

80



Stollenkdse

Im Jahr 2006 entstand in Arzberg bei Passail eine raffinierte Idee.
Franz Méstl wollte einen ehemaligen Silberbergwerkstollen neues
Leben einhauchen und darin Kése reifen. Nach kurzer Zeit wurde
aus einem Versuch eine Erfolgsgeschichte. Heute gibt es mehrere
Partnerunternehmen, welche den Ké&se zur Reifung bereitstellen.
Wichtigster Partner und Produzent des ,Rohprodukts” ist die Sennerei
Leitner aus Fladnitz an der Teichalm.

Die langjahrige Zusammenarbeit fihrte zu groflem Erfolg. Im
vielféltigen Angebot findet sich nahezu fir jeden Kaseliebhaber das
Richtige. Den feinen Geschmack erhalten die Laibe durch liebevolle
Pflege mit diversen Mitteln wie Rotwein, Salzlake, Bier usw. Der
Aufwand macht sich aber allemal bezahlt, so wird der ,Stollenkdse
aus dem Almenland” regelmé&Big und vielfach prémiert.”



Schafskasevariation
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Schafskdse

Die ,Weizer Schafbauern” sind eine Genossenschaft aus Schafbauern
der Region und bestehen nun seit ca. 25 Jahren. Durch die Schliefung
der schafmilchverarbeitenden Molkerei in Weiz im Zuge des Eintrittes
Osterreichs in die EU waren die umliegenden Schafbauern gezwungen
zu handeln. Sie z8gerten nicht lange, kauften gemeinsam die Molkerei
und vermarkteten sich fortan selbst.*

Heute beinhaltet die Produktpalette alles rund ums Schaf, von der Wolle
und dem Fell iber Fleisch und Milch bis hin zu Kosmetikpflegeprodukten.
Besondere Aufmerksamkeit sollte man aber den in der Schaukéserei
produzierten Kése schenken. Die Vielfalt ist enorm und die Qualitét und
der Geschmack sind international préamiert.”?
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Gourmetgericht mit ALMO-Fleisch
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ALMO

Der im Teichalm- und Sommeralmgebiet beheimatete Almenland-
Almochse ist das Ergebnis von jahrhundertelanger Erfahrung sowie
traditionellem Wissen um die Zucht und extensive Viehhaltung.
Abgeldst von modernen Zugmaschinen gilt das ehemalige Arbeitstier
heute als Genussmittel und Leitprodukt der Region. Neben dem Wohl
der Tiere steht die Aufrechterhaltung der alpinen Landschaft durch
umweltbewusste und bodenschonende Bewirtschaftung der Almen und
Héfe im Vordergrund.

Durch daslangsame Heranwachsen und die alpine Vegetation, zeichnet
sich das Fleisch des Almochsen mit seiner zarten Marmorierung, seiner
kompakten, feinfaserigen Struktur sowie seinem wiirzigen, kréftigen
Aroma besonders aus.®®
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Mulbratl serviert mit Steirerwurz'n
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Mulbratl

Das Mulbratl ist ein ganz besonderes Stiick Fleisch. Das , mirbe Fleisch”
ist ein ausgeléstes mageres, Schweinskarree. Es wird traditionell
mit regionstypischen Gewiirzen und Salz fir drei Wochen gebeizt.
AnschlieBend wird es iber Buchenholz kalt gerduchert und danach
bis zu drei Monate gereift. Verzehrt wird das zarte Fleisch als rohe
Pékelwarenspezialitét. Hauchdinn aufgeschnitten wird es mit Kren und
Bauernbrot serviert.®'

In Weiz ist das Stick Fleisch so beliebt, dass ihm ein eigenes
Fest gewidmet wurde. Jedes Jahr wird gegen Ende August beim
+Mulbratlifest” ausgelassen gefeiert. In der Kulisse der Altstadt
bieten unzéhlige Aussteller regionale Késtlichkeiten an. Neben dem
+Mulbratl” stehen Wein und Musik im Vordergrund.®?
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Alte Erinnerungen & Neue Erfahrungen

Bei einer Rundfahrt durch die Region wollte ich meine Erinnerungen an
das bereits Bekannte auffrischen sowie Neues entdecken. Mit offenen
Augen fir die Umgebung und gespitzter Nase und neugierigem
Gaumen war ich bestens geristet, mir einige Dinge etwas genauver
anzusehen.

Begonnen hat die Tour bei Steirerkraft in St. Ruprecht an der Raab. Nach
einigen Stopps in Weiz (Weizer Schafbauer, Feiertag, Schwindhackl)
begab ich mich iber Arzberg (Ké&sestollen) und Passail (Kaufhaus
Reisinger) auf die Brandluckn (Bauernhofer, Brandluckner Huab'n).
Nach einer kurzen Regenpause gings wieder runter und iber Birkfeld
nach Péllau (Olmihle Fandler). Zum Abschluss machte ich noch einen
kleinen Schwenker tber die Apfelstrafie (Obstbau Wilhelm) und kehrte
wieder zuriick nach Weiz.

Obwohl mir die meisten Orte und Geschmécker bereits bekannt waren,
war ich dennoch vollkommen verblifft und begeistert von der enormen
Vielfalt, welche die Region auf so kleinen Raum bietet. Nicht nur das
reichliche Angebot an regionalen Késtlichkeiten war beeindruckend,
auch die Vielfalt der Landschaft ist bemerkenswert. Eines hatten jedoch
alle Orte gemein: Die Gastfreundschaft! In den besuchten Stétten,
unabhdngig davon, ob am Markt, im Hofladen oder Greifler, erzéhlten
alle liebend gerne iber die Produkte und deren Entstehung.

Spannend waren dabei fir mich die Raumlichkeiten, in denen die
jeweiligen Produkte présentiert werden, gerade weil diese sich in ihrer
Ausfihrung teilweise sehr stark voneinander unterscheiden. Zum Teil
entsprechen die Ldden noch exakt der klischeehaften Vorstellung eines
liebevoll dekorierten, jedoch etwas iberladenen Verkaufsraumes,
eingerichtet in einem umfunktionierten Teil eines alten Hofgebdudes.
Dieses Bild steht allerdings stark im Wandel, ,herkémmliche”
landwirtschaftliche Produkte wie Brot, Kéise und dergleichen erreichen
einen immer hdheren Stellenwert in unserer Gesellschaft und wandeln
sich zum Genussmittel. So wie im Weinbau prestigetréchtige Bauten
schon lange der Standard sind, greift diese Wertschétzung gegeniiber
dem Produkt langsam auf immer mehr Bereiche der Landwirtschaft
und Lebensmittelherstellung iber. Folglich wird der Ausformulierung
von Verkaufs- und Produktionsrdumen immer mehr Wichtigkeit
zugeschrieben und der Genuss dabei in den Mittelpunkt gestellt.
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Weizer Schafbauvern
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Huab'n GreiBlerei
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Olmihle Fandler
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Holfladen Obstbau Wilhelm
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Das Bewusstsein
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Immer h&ufiger féllt mir auf, dass sich mein Umfeld in Bezug auf Konsum
stark verdndert. Es entwickelt sich ein ganz neues Bewusstsein fir
Lebensmittel und deren dkologischen FuBBabdruck sowie den Einfluss,
den diese auf unsere Gesundheit haben. Fragen dariber, wie wir
uns erndhren und wo wir etwas kaufen, gewinnen an Bedeutung. Die
Bereitschaft, sich fir das ,verninftigere” Produkt zu entscheiden und
dafiir einen fairen Preis zu bezahlen, steigt dabei stetig an.
Schlussendlich wird ,food from nowhere” das Rennen gegen ,food
from somewhere” verlieren. So fiillen sich in Supermérkten die Regale
mit regionalen und saisonalen Produkten, der Hofladen gewinnt an
Wichtigkeit und ,Bio-Kisterl” lassen sich in alle Ecken des Landes
liefern. Auch der Begriff ,Vegan” ist keinem mehr ein Fremdwort und
zwingt die Nahrungsmittelindustrie zusétzlich zum Umdenken.

Der Akt des Kochens und Essens rickt wieder mehr ins Zentrum
unseres sozialen Lebens. Mahlzeiten strukturieren vermehrt den Alltag
und das ,gemeinsame” Essen gewinnt wieder an Wichtigkeit. Dabei
empfinden wir immer mehr Freude beim Experimentieren in der Kiiche
und Entdecken neuver Geschmdcker. Das Kochen wird als Hobby - als
Handwerk und Kunst — wiederentdeckt.

%
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Food Trend

Essen spielt eine immer gréf3ere Rolle in unser aller Leben. Zusétzlich
befindet sich auch die Art und Weise wie wir uns erndhren stark im
Wandel. ,Schneller, billiger, mehr macht uns nicht mehr glicklich. Es

kommt eine neue Generation nach, die Essen radikal hinterfragt.”¢3

Am Nahrungsmittelmarkt unterscheiden wir zwischen zwei Segmenten:
Einem niedrigpreisigen Quantitatssegment (food from nowhere) und
einem hochpreisigen Qualitétssegment (food from somewhere). Das
Quantitétssegment beschreibt dabei oft gentechnisch verénderte,
agroindustriell verarbeitete und transkontinental gehandelte Ware.
Unter dem Qualitétssegment versteht man neben , Premium-Produkten”
wie tropischem Fisch und Obst vor allem saisonale, regionale und Bio-
Produkte.®*
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In der Nachkriegszeit hatte die Gesellschaft noch eine ganz andere
Vorstellung von Erndhrung, unvergleichlich mit der, die wir heute
vertreten. Nach langen Jahren des Mangels mussten die Mahlzeiten
in erster Linie sattigen. Fleisch, Kohlenhydrate, Fett und Zucker standen
am Speiseplan, je mehr Kalorien, desto besser.

Nach drei Generationenim Lebensmitteliberfluss beginnt nun ein starkes
Umdenken, wobei in unseren gesellschaftlichen Kreisen Quantitét
eine immer weniger wichtige Rolle spielt. Werte wie Gesundheit,
Nachhaltigkeit, Regionalitét, Ethik und Genuss nehmen einen neuen
Rang in unserem Alltag ein. Essen ist fir uns so wichtig geworden, dass
es nicht nur mehr ausschlieBlich die Kiiche betrifft. Kochen ist dabei zu
einem gesellschaftlichen Ereignis geworden, entweder wir genieBen es
gemeinsam mit unseren Liebsten oder teilen es mit unseren Freunden auf
sozialen Medien. Dabei treten Ernghrungsstile immer mehr an die Stelle
von Lebensstilen und spiegeln dabei unsere Werte und Uberzeugungen
wider, wodurch sie zum Ausdruck unserer Persénlichkeit werden.%®

So entstanden unzéhlige Food-Trends, auf der Suche nach einem
gesunden Leben ohne Verzicht. Dabei l&sst sich ein langsames, aber
nachhaltiges Sinken des Fleischverbrauchs prognostizieren. Kulinarische
Alternativen wie Plant-Based-Food werden immer bedeutender.
Digitalisierung und Globalisierung geben dem Konsumenten eine neue
Informationsmacht. Er besitzt nun selbst mehr Wissen Gber Herkunft,
Inhalt und Herstellung denn je. Wir erwarten mehr Transparenz in der
Branche und entwickeln ein Bewusstsein fir unsere Wahlméglichkeit.¢®
Die Sehnsucht nach Vertrautheit, Natirlichkeit, Authentizitét und
Sicherheit lasst die Wichtigkeit regionaler Produkte stetig wachsen.
Dabei steht nicht nur der &kologische Aspekt und die Férderung der
lokalen Landwirtschaft im Vordergrund, sondern auch die Qualitét und
Vielfalt. Das Wiederentdecken von alten heimischen Sorten und ein
wachsendes Versténdnis von Saisonalitét lassen uns kreativ werden.
Hierbei wird im saisonalen Angebot keine Einschrénkung gesehen,
stattdessen lassen wir uns héufiger von den verfiigbaren Produkten zu
neuen Gerichten inspirieren.®’



Biokistl
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Kaufverhalten

Der Bewusstseinswandel unserer Gesellschaft l&sst sich ebenfalls stark
an unserem Kaufverhalten ablesen. So entwickelt sich in der regionalen
Lebensmittelindustrie ein starker Trend hin zur Direktvermarktung. Viele
Betriebe setzen dabei auf eigene Verkaufs- und Verkostungsréume.
Der grofe Vorteil dabei ist der hohe Selbstbestimmungsgrad. Der
Betrieb unterliegt weniger Vorgaben und kann sich mit Kreativitét
und einzigartigen Produkten deutlich von den Massenprodukten der
Grof3produzenten abheben.®®

Auch wirtschaftlich ist diese Vertriebsvariante sehr sinnvoll. Mittlerweile
erwirtschaften landwirtschaftliche Betriebe gut ein Drittel ihrer Einkiinfte
aus der Direktvermarktung.®” Dabei ist der ,Ab-Hof-Verkauf’, in
seinen unterschiedlichen Varianten als klassischer Hofladen und
vermehrt auch als Selbstbedienungshitte, mit Abstand der wichtigste
Vertriebskanal. Man trifft gleich zweierlei Wiinsche der Konsumenten,
die auf Regionalitdt Wert legen. Einerseits sucht der Kunde beim Kauf
im Hofladen direkten Kontakt mit dem Hersteller und méchte sich
informieren kénnen, wo und wie die Lebensmittel produziert werden.”
Andererseits ist die uneingeschréankte Verfigbarkeit von Produkten in
einem Selbstbedienungsladen ebenfalls ein iberzeugendes Kriterium,
zusétzlich fallt dabei in Summe weniger Aufwand fir den Betreiber an,
nur der regelméfBige Kundenkontakt ist nicht gegeben.”

Etwas abgefallen im Ranking der Vertriebswege ist der Bauernmarkt.
Zwar ist der Markt fir den Kunden ein beliebter Weg, um regionale
Produkte zu erwerben, fir den Bauern aber bedeutet der Verkauf am
Markt einen hohen logistischen und zeitlichen Aufwand. Zusétzlich
verlangt die Aufrechterhaltung einer starken Kundenbindung eine
regelméBige Prasenz.”

Grofles Potential zeigt sich in der Kooperation unter den
Direktvermarktern selbst. So stellt das Sortiment eines Ladens zwar
immer die eigenen Produkte in den Vordergrund, jedoch werden sehr
haufig auch Produkte regionaler Kollegen vertrieben. Einerseits wird
dem Kunden dadurch ein vielféltiges und interessantes Sortiment
angeboten und andererseits erméglicht dieser Zusammenschluss eine
flachendeckende Vermarktung in der gesamten Region, ohne dabei
einen enormen Mehraufwand betreiben zu mijssen.”
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Einkaufen am Bauvernmarkt wéhrend der Corona-Pandemie



Einfluss der Pandemie

Aktuell wird durch die COVID-19-Pandemie der Trend zu bewusstem
und nachhaltigem Konsum noch zusétzlich beschleunigt. Wir wiinschen
uns mehr Resilienz gegeniiber Umwelteinflissen und méchten wieder
global unabhéngiger werden und die lokale Wirtschaft stéirken.

Durch die Krise gewinnt der Faktor ,N&he” fir uns eine véllig neue
Bedeutung. Dabei bezieht sich der Begriff nicht nur auf die physische
Distanz, sondern auch auf psychologische und soziale Né&he. Wir
verbinden Né&he mit Vertrauen, welches unser Einkaufsverhalten im
Allgemeinen positiv beeinflusst.

Im Lebensmittelhandel zeigt sich das durch die Nachfrage von
regionalen Produkten. So zeigt eine Studie der JKU, dass die Wichtigkeit
regionaler Produkte in Bezug auf die Wahl eines Lebensmittelgeschéftes
in den unterschiedlichen Phasen der Covid-19-Krise stétig ansteigt. Zu
Beginn der Pandemie sind fiir 27 % der Beteiligten regionale Produkte
wichtiger geworden, mitten in der Krise trifft dies bereits auf 37 % zu.
Aber auch nach der Krise wird , Né&he” einen starken Einfluss darauf
haben, wo und was wir kaufen.”

Dasselbe Phénomen lasst sich in unseren Kichen wiederfinden, hier
l&sst sich nédmlich schon lange ein Bedeutungswandel beobachten.
Als einstiger Arbeitsraum wird die Kiiche, als Ort der Begegnung und
Lebensqualitét, wieder zum Zentrum des sozialen Lebens. Durch die
vermehrte Zeit zuhause wird dieser Effekt natiirlich verstéarkt, so bekommt
das Kochen einen neuen Stellenwert. Unser Alltag wird wieder durch
unsere Mahlzeiten strukturiert und dabei stellt man sich auch héufiger
selbst und mit mehr Leidenschaft an den Herd. Gleichzeitig wird uns
Qualitét, Frische und Geschmack unserer Lebensmittel stets wichtiger.
Durch diese neuen Perspektiven steigt auch die Freude am Kochen, es
wird als Hobby wiederentdeckt und fortan nicht mehr als léstige Pflicht
angesehen.”






Der Ort
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Orthofoto vom Landschaftspark Hofbauer mit Baufeld Markierung



Als Planungsgebiet fir den Entwurf des ,Regionshaus Weiz" wird das
Gelande des ,Landschaftspark Hofbauer” herangezogen, als Baufeld
wird dabei der Bereich des bestehenden Hofgebdudes festgelegt.

Der ,landschaftspark Hofbauer” befindet sich im Westen von
Weiz, nicht fern der Altstadt. Etwa finf Gehminuten sidwestlich
des Hauptplatzes erstreckt sich auf einer Anhshe eine besondere
Kulturlandschaft. Geteilt in Wiese und Wald bildet das 17 Hektar
groBe Stiick Land einen sanften Ubergang zur Stadt.

Die zentrumsnahe Lage und die besondere Landschaft bieten grofies
Potential als Naherholungsgebiet und als Impulsgeber im Westen der
Stadt.



Bildausschnitt eines Gemaldes von 1582: Hofbaver im Hintergrund
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Vom Meierhof zum Landschaftspark

Der heute unter dem Namen , Landschaftspark Hofbauer” bekannte Ort
spielte bereits sehr friih in der Geschichte eine grofe Rolle fir die Stadt
Weiz. Als zum Castrum Wides (siehe Kapitel ,Ursprung”) zugehériger
Meierhof (vlg. Hofbauer) wurde er 1147 erstmals urkundlich erwéhnt.
Somit liegt sein Ursprung als &rtlicher Nahversorger noch vor der
Grindung des eigentlichen Marktes. Die bewirtschaftete Fléiche reichte
vom Géttelsberg bis hin zum Weizbach, wo sich eine Mihle und
Taverne befand.”

Mit dem Tod des letzten Besitzers, Josef Augsten, im Jahr 2010 und
nach Klarung der Erbschaftsanspriiche, stand der Besitz zum Verkauf
frei. Dadurch tat sich fir die Stadt Weiz eine einmalige Chance auf,
welche im Juni 2013 auch ergriffen wurde. Die Stadt erwarb die rund
17 Hektar groBen ,Augsten-Griinde” (vlg. Hofbauer) inklusive dem
seit 2010 leerstehenden Bauernhof.””

Mit dem Willen der Stadt, die Landschaft so zu erhalten, wie sie ist
und vor einer Parzellierung zu bewahren, wird nicht nur der Wunsch
der Erbin respektiert, sondern durch das Vorhaben das Gelande als
Naherholungsgebiet zu nutzen, wird ebenfalls grof3es Potential fir die
Offentlichkeit aufgetan.”®

Unter dem Motto ,Natur findet Stadt” wurden die Augsten Griinde in
den Landschaftspark Hofbauer umgewandelt, aus dem ehemaligen
Privatbesitz wurde so eine &ffentliche Erholungsoase fir Jung und
Alt. Ein Naschgarten und eine Obstwiese laden zum Genieflen ein,
gemeinsam mit Wildwiesen sollen sie ein Beispiel fir die lokale Vielfalt
darstellen.

Attraktionen wie ein  Abenteverspielplatz, eine Teichanlage,
Hangematten und Liegebetten sowie eine Anbindung an Waldlehrpfade
und Wanderwege bieten viele Mdglichkeiten dem Alltag, an diesem
zentrumsnahen Ort, zu entkommen und Energie zu tanken.”



A\

Hofbauer 1900
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Bestandsbau

Das Gebdude setzt sich aus drei Baukdrpern zusammen: Zwei
Wirtschaftsgebéuden und einem Wohngebdude. Erstere sind im
90 Grad Winkel miteinander verschnitten und passen sich durch
eine Abstufung an das Gelénde an. Das Wohngebéude sitzt leicht
abgesetzt von den beiden anderen Geb&uden und folgt als Solitér der
orthogonalen Ausrichtung. Die Nutzungstrennung wird dabei durch
einen farblichen Kontrast noch zusétzlich hervorgehoben. Gemeinsam
bilden sie einen dreiseitig umfassten Hof, welcher zur StraBe hin
gedfinet ist.

Ein konkretes Konzept davon, was mit dem Gebdude geschehen bzw.
welche Nutzung darin stattfinden soll, gibt es bis heute nicht. Aufgrund
der schlechten Bausubstanz ist ebenfalls unklar, ob der Hof saniert
oder ein neves Gebdude errichtet wird. Fest steht nur, dass die dortige
Struktur, sei es eine Sanierung oder ein Ersatzneubau, jedenfalls der
Offentlichkeit gewidmet wird.®°



Ansicht Nord-Ost
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Ansicht Sud-Ost



Ansicht Sud-West
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Personliches Statement

In der vorliegenden Arbeit wurde der Bestandsbau fir das rdumliche
Vorhaben als fir nicht geeignet beurteilt und man hat sich fir
einen Ersatzneubau entschieden. Daher wird in weiterer Folge der
Bestandsbau fir den Entwurf nicht weiter betrachtet.

Wenn man das gewiinschte Vorhaben (siehe Kapitel ,Entwurf”)
dem Ist-Zustand gegeniberstellt, muss man erkennen, dass es nicht
sinnvoll ist, die vorhandene Struktur zu erhalten. Der Bestand stéf3t
schnell an seine Grenzen, wenn es darum geht, der neuen Funktion
den angemessenen Raum zu geben, den diese verlangt. Weiters ist
es schwer dem Vorhandenen jenen reprdsentativen und zugleich
zugénglichen Charakter zu verleihen, welchen dieser Ort bendtigt,
ohne das bestehende Gebdude so sehr zu verwandeln, dass man sich
ohnehin wieder die Frage stellen wiirde, warum es iberhaupt erhalten
wurde. Auf3erdem wéire es tragisch, wenn man aus solch einem Zwang
heraus das Potential dieses grofBartigen Ortes nicht vollkommen
ausschopft.



Wald - Wiese - Stadt
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Umgebung und Kontext

Wald - Wiese — Stadt

An einem leichten Hang gestalten Wald und Wiese einen flieBenden
Ubergang zur Stadt. Die rund 17 Hektar grofle Landschaft ist ein
Paradebeispiel des schénen Zusammenspiels zwischen léndlicher
Natur und urbaner Vielfalt in Weiz.®

Das Baufeld liegt im nérdlichen Teil der Wiese, zwischen Wald und
Strafle. Durch die zentrumsnahe Lage, rund finf Gehminuten vom
Weizer Hauptlatz entfernt, und die gute Anbindung iber die Grazer
StraBe, ist der ,Llandschaftspark Hofbauer” perfekt als zentrales
Naherholungsgebiet positioniert. Gemeinsam mit dem Kunsthaus, der
Gastronomie und dem Hauptlatz als Schauplatz fir einen regelméfigen
Bauernmarkt wird das vielféltige Angebot der Altstadt abgerundet.
Zusatzlich wird durch die Lage ein wichtiger Impuls im Westen der
Stadt, die sonst stark Nord-Siid orientierten ist, gesetzt.

Leicht erhdht vom Niveau der Stadt, entzieht sich der Ort dem
JAlltéglichen” und bietet dem Besucher eine ganz besondere
Perspektive. Beim Blick auf die Stadt verschwinden im Norden und im
Siuden die Décher im Griin des Waldes. Nach Osten hin geht die Stadt
sanft in die Higellandschaft iber, dabei treten zwei markante Punkte
hervor. Zur Linken wacht die Basilka am Weizberg iber die Stadt
und zur Rechten fritt der Kulm aus dem Horizont hervor. Bei all dem
Griin was die Dachlandschaft umgibt, kénnte man meinen, der Begriff
L Stadt” ware hier fehl am Platz.



Blick vom Landscha auf den Landschaftspark Hofbauer

122



Blick vom Landschaftspark Hofbauer: Weizbergkirche (links) und Kulm (rechts)
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Blick vom Landschafispark Hofbauer nach Nordosten
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Blick vom Landschaftspark Hofbauer nach Siden
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Werkraum Bregenzerwald: Innenraum



Werkraum Bregenzerwald

Peter Zumthor | Andelsbuch | 2013

Im Bregenzerwald wird das Handwerk noch mit Leidenschaft betrieben
und als wahre Kunst angesehen, edle und makellose Arbeiten stellen
schon lange ein Markenzeichen der Region dar. Der Werkraum bildet
dabei einen Zusammenschluss von iber 80 Handwerksbetrieben,
darunter Tischlerlnnen, Zimmerlnnen, Malerlnnen, Restaurateurlnnen,
Baumeisterlnnen, Hafnerlnnen, Polsterinnen, Grafikerlnnen, Kéchinnen,
Mode- und Schmuckmacherlnnen. Seit iber 20 Jahren beweisen sie
ihr Kénnen bei Wettbewerben und Veranstaltungen.

Gemeinsam mit dem Architekten Peter Zumthor bauten sie sich 2013 ihr
eigenes ,Haus”. Eine lange Vitrine unter einem mdchtigen schwarzen
Dach. Als Ausstellungs- und Veranstaltungsraum zeigt und zelebriert
der Werkraum die besten Arbeiten der ,Walder”.

Den Architekten lies bei der Entwurfsfindung der Gedanke an das
Dach, unter dem alle zusammenkommen, nicht mehr los. Dieses ist 70
Meter lang und wird durch 14 schlanken Holzstiitzen, wie ein Tisch, zu
Boden gefihrt. Feine helle Risse, im tiefen Schwarz der Kassettendecke,
lassen das Holz unter der Farbe hervorscheinen und geben Aufschluss
Uber das Material.

Vom Dachabschluss einige Meter nach hinten versetzt, trennen sechs
Meter hohe Scheiben den Innen- vom AuBenraum. Zwei dunkle
Betonquader durchdringen das Glas, ein weiterer steht davor. Dabei
wird der Innenraum von den Betonkérpern in drei Zonen geteilt,
zusétzlich 1&sst sich der Raum durch sechs Meter lange Vorhénge aus
schwarzem Loden in unterschiedliche Bereiche unterteilen.

Auf die benachbarten Héuser reagiert der Werkraum nicht, ,er spielt
in einer anderen Lliga”, jener der Landschaft, der Berge. Er ist grof3,
schwarz und rein.®2



Genussregal Sudsteiermark
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Genussregal Stdsteiermark

BWM Architekten und Partner | Vogau | 2011

Im sidsteirischem Vogau befindet sich mit der ,Vinofaktur” eine der
gréfiten Gebietsvinotheken der Steiermark. Nach jahrelangem Erfolg
kamen die Eigentimer zum Entschluss, aus dem Wein-Logistikzentrum
,mehr” zu machen. Sie hatten die Vorstellung von einem Ort, welcher
zum Zentrum fir kulinarische Spezialitéten der gesamten Steiermark
wird und dabei die hervorragenden Kompetenzen regionaler
Produzenten présentiert.

BWM Architekten entwickelten die Idee zu einem ,Genussregal”.
Im Vordergrund des Konzeptes steht ein 60 Meter langes und 12
Meter hohes Regal. Entlang der StraBe wird es zur Landmark und
verleiht dem Ort einen neuen Ausdruck. Die Identitét des bestehenden
Logistikzentrums wird dabei jedoch nicht verborgen, sondern als
Potential genutzt. Das Produkt selbst steht demnach im Vordergrund,
so wurden die in das ,Regal” eingeschobenen Uberseecontainer,
unterschiedlichen Produkten der Steiermark gewidmet. Jeder stellt mit
individueller Bemalung und Beschriftung eine andere Spezialitét dar
und zugleich symbolisieren die Container den Handelscharakter des
Ortes.

Zusatzlich zum ,Regal” wurde ein Bistro errichtet und der bestehende
Shop bis hin zur Lagerhalle erweitert, wo der Kunde bis zum Herzen der
Anlage vordringen kann und die Ware direkt aus dem Regal entnimmt.
Neben dem Verkauf steht eine Ausstellung im Vordergrund. Unter dem
Titel ,So schmeckt die Steiermark” wird in einer Ausstellungshalle auf
550 m?, interaktiv und humorvoll, Gber Produkte, Produzenten und das
steirische Umfeld berichtet, im Mittelpunkt steht dabei der Geschmack.®®



Der "Roccolo”



Villa Garbald - Erweiterung

Miller & Maranta | Castasegna | 2001

,Roccolo” - so nennt man den Turm, welcher im Zuge einer Umnutzung
der Villa Garbald hinzugefiigt wurde. Die ,Fondazione Garbald”
entschloss sich, gemeinsam mit der ETH-Zirich, das 1862 von Gottfried
Semper errichtete Gebé&ude vor dem Verfall zu bewahren und ihm
einen neuen Nutzen als Seminarzentrum zu verleihen.®

Trotz seiner Gréf3e figt sich das Gebdude gekonnt in seine Umgebung
ein. Zum einen liegt dies an der Topografie: Der Turm hat im engen
Tal, vor steilen Hangen und hohem Gipfel, bei weitem nicht dieselbe
Wirkung wie in einer Ebene, selbst der Kirchturm scheint in Castasegna
kaum herauszuragen. Zum anderen sind durch einen sparsamen
Umgang mit Baugriinden hohe H&user im heute dicht bebauten Ort nicht
uniblich. Der ,Roccolo” ist jedoch ganz anders aufgebaut als seine
Nachbargebdude. Die Nutzung ist nicht gestapelt und geschossweise
aufgetirmt, sondern spiralférmig an eine sich hochschraubende
Treppe angelagert. Von der scheinbar frei komponierten Fassade lasst
sich keine Geschossigkeit ablesen und der Bau erhélt dadurch einen
monolithischen Charakter. Zusétzlich differenziert sich der Turm durch
seine unregelméaBige polygonale Form und eigenwillige Materialitét
vom Kontext und gibt keine Information ber seinen Inhalt preis.
Die UnregelmaBigkeit der Form und Offnungen lassen eine innere
GesetzméBigkeit vermuten und eher auf einen landwirtschaftlichen
Zweckbau als auf ein Wohnhaus schliefen.

Durch die besondere polygonale Form wirkt der Turm, trotz seiner
GroéBe und den starken Unterschieden zu seinem gebauten Umfeld,
nicht wie eine skulpturale Form, die sich in den Vordergrund stellt,
sondern fugt sich gekonnt und harmonisch in das Dorf ein.®®






Entwurf
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,Schépft ein Entwurf alleine aus dem Bestand und der Tradition,
wiederholt er das, was sein Ort ihm vorgibt, fehlt mir die
Auseinandersetzung mit der Welt, fehlt mir die Ausstrahlung des
Zeitgen&ssischen. Erzéhlt ein Stiick Architektur nur Weltlgufiges und
Visionéres, ohne ihren konkreten Ort zum Mitschwingen zu bringen,
vermisse ich die sinnliche Verankerung des Bauwerkes an seinem Ort,
das spezifische Gewicht des Lokalen. "

-Peter Zumthor
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Steintisch in Krimml
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Vision & Konzept

Vision

Das Regionshaus Weiz soll einen Ort darstellen, der zum Entdecken
und Verweilen einlédt, wo unser Bewusstsein gegeniber der Umwelt
gesteigert und ein Gespir fir die Region und ihre Produkte vermittelt
wird. Als Versammlungsort und Genussraum stehen Gemeinschaft und
Kulinarik im Vordergrund. Ausstellungen, Seminare und Kurse sollen
dariber hinaus auch Versténdnis fir die regionale Kultur bringen.

Zum einen bietet das Regionshaus Landwirtinnen und Lebensmittel- bzw.
Genussmittelerzeugerlnnen einen Ort, wo ihre Produkte marktéhnlich
prasentiert und vertrieben werden und zum anderen bekommt der
BesucheraufauBBergewdshnliche Artund Weise einen Einblickindierurale
Vielfalt der Oststeiermark. Im Zentrum steht die Kiiche, in der Essen als
Teil unserer Kultur und als gemeinschaftsbildendes Instrument zelebriert
wird. Ein Zusammenwirken von Genuss und Wissensvermittlung regt
dabei sémtliche Sinne an und gibt ein Versténdnis fir den Prozess
,vom Feld bis auf den Teller” und die wiederkehrende Bedeutsamkeit
der regionalen Landwirtschaft. AuBBerdem soll das Regionshaus dem
,Landschaftspark Hofbauer” als Naherholungsgebiet wesentliche
Infrastruktur bieten und einen bedeutsamen Impuls im Westen der Stadt
setzen.

Als architektonisches Objekt soll sich das Gebéude auf natiirliche und
solide Weise in die Landschaft setzen, dabei nicht mit ihr konkurrieren,
sondern sich vielmehr ihrer Gegebenheiten annehmen und eine
charakteristische Qualitét erzeugen.
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Konzept

Das Regionshaus schmiegt sich zartlich sowie selbstbewusst an den
sanften Higel, dabei verschneidet sich das Gebd&ude natiirlich und
elegant mit dem Gelénde, verbindet sich mit seiner Umgebung und
|&sst die Landschaft hindurchflieBBen.

Das Gebaude gliedert sich in zwei Baukérper: Einer eingeschossigen
,Platte” und einem 21 Meter hohen Turm. Die Platte hat eine quadratische
Grundfléche von 35x35 Meter und ist knapp 7 Meter hoch. Diese wird
im Gelénde so platziert, dass etwa ein Drittel der Grundfléche am
Erdreich aufliegt und der restliche Teil — von wenigen Stitzen getragen
— Uber dem Boden ,schwebt”. Im Zentrum, leicht asymmetrisch, besitzt
der Kdrper einen kreisférmigen Ausschnitt, welcher den Innenhof
bildet. Der Turm wird in der nérdlichen Gebdudeecke platziert und ragt
dabei etwas in den Hof hinein und teilt den zylindrischen Ausschnitt.
Zwischen den beiden Baukérpern wird an beiden Kontaktseiten ein
Raumabstand erzeugt, welcher Turm und Platte voneinander trennt
sowie den Eingangsbereich definiert.

Das Gelénde flieit in seinem natirlichen Verlauf unter der
auskragenden Platte und dem Innenhof hindurch und fihrt vom
niedrigerem Umgebungsniveau  hinauf zur Erdgeschossebene.
Gemeinsam mit den beiden Offnungen zwischen Turm und Platte
wird so eine ErschlieBung des Gebé&udes von allen Seiten erméglicht.
Zusatzlich dient die Auskragung als Uberdachung und bietet Schutz
vor Sonne und Witterung.

Die physische Trennung der beiden Gebdudeteile wird mittels
unterschiedlicher Materialitdt bzw. Konstruktion noch untermalt. Der
Turm wird als monolithischer Ziegelbau und die Platte als Holzskelettbau
ausgefihrt. Die Konstruktion der Platte wird dabei besonders
prazise behandelt, wobei das Tragwerk zugleich als Entwurfs- und
Gestaltungselement  dient. Dabei gliedert die Konstruktion den
Innenraum in unterschiedliche Bereiche und erméglicht zugleich ein
flexibles Raumprogramm. Dariber hinaus spielt die Konstruktionsweise
eine entscheidende Rolle fiir die Raumwahrnehmung und Atmosphére
sowie den Ausdruck des Gebdudes.



uG NNF[m?]
Ausstellung 100
Sanitdr 52
Garderobe 20
Anlieferung 29
Lager 80
Nebenrdume 18
EG
Markiplatz 735
Kiche 86
Café 63
oG 1
Seminar / Workshop 60
Sanitdr 4
OG2
Seminar / Workshop 60
Sanitdr 4
OG3
Wohnen 59
DG
Terrasse 66
[m?]
NNF gesamt 1436
Verkehrsfléchen gesamt 184
BGF 1776



Raumprogramm

Das umfassende Raumprogramm soll eine vielféltige Nutzung des Ortes
gewdhrleisten und eine flexible Infrastruktur fir die unterschiedlichsten
Veranstaltungen bieten — vom Bauern- und Adventmarkt bis hin zum

Open-Air-Kino.

Im Erdgeschoss des Gebdudes befindet sich in der Platte der
Marktplatz mit Kiche. Der grof3zigige Raum dient als Schauplatz
for Verkauf, Verkostung und Gastraum sowie Ausstellungen. Die
flexible Grundrissgestaltung erméglicht zusétzlich das Abhalten vieler
unterschiedlicher Veranstaltungen wie beispielsweise Markte, Feste,
Versammlungen und Kurse.

Im Turm befindet sich im Erdgeschoss ein Café welches unabhéngig vom
anderen Gebdudeteil genutzt werden kann. In den Obergeschossen
befinden sich zwei R&ume fir Seminare und Workshops, zwei
Wohneinheiten fiir Besucher der Stadt (z.B. Artist in Residence) und
eine Dachterrasse mit wunderbarem Blick tber die Stadt.

Das Untergeschoss verbindet die beiden Baukérper miteinander und
bietet neben Sanitdranlagen, Garderobe, Lagerflachen und anderen
Nebenrdumen zusétzlichen Raum fir Ausstellungen.
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Lageplan

M 1:7500
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1 Obstwiese

2 Teichanlage
3 Spielplatz
4 Parken
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Grundrisse Turm

M 1:300
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Erstes Obergeschoss Zweites Obergeschoss
I {
Drittes Obergeschoss Dachgeschoss

1 Seminar / Workshop 5 Frei-Raum
2 Teekiche

3 WC Barrierefrei

4 Ggstewohnung



Grundriss Untergeschoss
M 1:300

o fgl) i |

1 Ausstellung 5 Garderobe 9 Technik
2 WC Damen 6 Anlieferung 10 Puizraum
3 WC Herren 7 lager

4 WC Barrierefrei 8 Zwischenlager
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Marktplatz & Kiche
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Seminar / Workshop
M 1:100
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Seminar / Workshop
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Gastewohnungen
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Frei-Raum
M 1:100

[
H




Schnitt 1-1
M 1:300

162




Schnitt 2-2

M 1:300
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Schnitt 3-3
M 1:100







Ansicht Nord-Ost
M 1:300
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Ansicht Nord-West
M 1:300
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Ansicht Sid-West
M 1:300
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Ansicht Sid-Ost
M 1:300
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Ansicht Siiden







Tragwerksexplosion

Tragerrost

Glasfassade

Stitzen

Glasfassade

Fachwerk

Doppelstiitzen

Balkenelemente

Trager

Fundament

77



Fassadenansicht Marktplatz

M 1:50
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Fassadenschnitt Marktplatz
M 1:50

|

Dach:

Rundkies
Abdichtung

Gefdlleddmmung

Dampfbremse, Notabdichtung
OSB-Platte

Tréigerrost, BSH-Tréger (B=200,120)
Samtkissen in Deckenzwischenraum

Bodenplatte:

Q '&] OSB-Platte, gefdrbt u. versiegelt
Lagerhdlzer mit Lehmbauplatten

Holzfaserplatte

HE-A 400, dazwischen:

Korkschittung

Trennlage

T T R T BSH-Deckenelement
R

3-Schichtplatte
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80mm
250mm

22mm
1240mm

22mm
62mm
30mm
390mm
1240mm

200mm
22mm



Fassadenansicht Turm
M 1:50




Fassadenschnitt Turm
M 1:50

N

AufBenwand:

AuBBenputz
Planziegel
Innenputz

Geschossdecke:

Estrich, poliert

Trennlage

Trittschalldédmmung

Trennlage

Schiittung, gebunden

Stahlbeton

Installationsebene

Schafwolle

Rieselschutzvlies

Fichte Natur, auf Abstand verlegt

20mm
500mm

15mm

60mm
30mm
60mm
250mm
250mm
30mm

40mm






Marktplatz
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Ausblick Marktplatz

|
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Ausblick Turm
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(T)Raumerfahrung

Ich stehe im Zentrum des Markiplatzes, der dunkel geférbte Boden
in sattem Violett wirkt hart und robust, gar auflergewdhnlich, einen
solchen habe ich zuvor noch nicht gesehen. Er erinnert mich beinahe
an einen mit Laub bedeckten Waldboden. Viele Menschen schwirren
herum, manche stehen an der Theke und warten auf ihr Essen, andere
sitzen bereits auf den groen Tischen — gemeinsam mit ,Fremden” —
und genieen ihr Mahl. Die méachtige ,Zick-Zack”-Struktur gliedert
den Raum und trotz ihrer Gréf3e wirkt die Konstruktion ganz leicht.
Fast nicht zu glauben, dass sie das méchtige Dach so spielerisch zu
Boden fihrt. Hinter dem Tréiger entdecke ich neugierige Besucher, wie
sie die Regale durchstdbern und das Obst und Gemiise wie Detektive
untersuchen. Vor mir stehen runde, lebendig geschmiickte Tische, an
denen man sich durch die Region kosten darf.

Es steigt ein intensiver Geruch in meine Nase auf und ich hére und
sehe wie in der Kiche emsig die feinen Zutaten in herrliche Gerichte
verwandelt werden. Ich trete an die Theke vor der Kiiche, man fragt,
was ich denn gerne hétte. Die Tageskarte liest sich spektakulér, es
obsiegt jedoch der Gusto auf eine klassische Brettljause, dazu ein
Glas Welschriesling vom ortsanséssigen Weinhof Loder-Taucher. Ein
bisschen packt mich die Neugierde schlussendlich aber doch und ich
bestell noch einen Kéferbohnenstrudel mit Schafskése.

Wahrend der Wartezeit setze ich mich auf einen Hocker an der Theke.
Als mir der Wein gereicht wird, schiebt man mir auch ein Brett mit Kase
zum Verkosten zu. Fachméannisch werden die Sorten présentiert, dabei
teste ich mich durch die ganze Reihe.

Wenige Augenblicke spéter wird mir meine Jause auf einem
auBerordentlich schénen Holzbrett ibergeben, ich nehme noch mein
Glas und begebe mich auf die Suche nach einem geeigneten Sitzplatz.
Am Tisch in der Ecke, wo sich die beiden riesigen Fachwerke kreuzen,
erspéhe ich noch einen Platz, der scheint mir perfekt. Freundliche
Gesichter nehmen mich wahr, als ich mich dem Tisch néhere, der
Eine rickt ein Stick. Nachdem ich mich setze, wiinschen sie mir noch
+Mohlzeit”. Ein herrlicher Platz, etwas abgegrenzt zum Rest des
Raumes hért man nur leichte, angenehme Hintergrundgerdusche des
Geschehens um mich herum. Tisch und Bank wirken klassisch, robust,
aber doch modern, es sitzt sich auflerordentlich gut und das massive
Holz schmeichelt mir.

Das Essen schmeckt ausgezeichnet, der Wein, angenehm frisch und
knackig, mit animierender Séure — der perfekte Begleiter zur Jause.
Aber schon bald féllt meine Aufmerksamkeit auf die Umgebung. Die
Sonnenstrahlen werden durch die Lamellen der iberdimensionalen






Fensterbalken zerteilt, dabei werfen sie einen dramatischen Schatten
auf den Boden. Mein Blick richtet sich zum Fenster, die Aussicht
ist bemerkenswert. Schwebend Gber dem Griin entdecke ich die
Weizbergkirche, massiv und besténdig thront sie Gber Weiz. Zwischen
uns breitet sich die Dachlandschaft der etwas niedriger gelegeneren
Stadt aus. Nach Norden und Siiden verlauft sie ins Unendliche, nach
Osten hin geht sie sanft in saftige Wiesen und Hiigeln iber.

Nachdem ich mein Mahl verschmaust habe und etwas mehr als satt
bin, wandere ich aufmerksam durch das Gebdude. Ich mache es den
anderen nach und durchstébere die Verkaufsregale wie ein Detektiv
auf der Suche nach etwas Neuem. Die unzéhligen Produkte zeigen die
regionale Vielfalt, frisches Obst und Gemiise geben mir ein Gefihl fir
die Saison und lassen mich beinahe wieder Hunger verspiiren.

Mit einer Packung gerésteten Kirbiskernen in der Hand erkunde ich
noch die Ausstellung. Schéne Bilder und Geschichten vermitteln die
Leidenschaft fir die Landwirtschaft, geben Aufschluss Gber Herkunft
und Herstellung der regionalen Produkte und verschaffen einen neuen
Betrachtungswinkel. Bereichert mit Wissen und beglicktem Gaumen,
fihle ich mich bereit, den Auf3enraum zu erkunden. Ich schreite Gber
den Innenhof, unter dem Gebdude hindurch, hinunter zur Obstwiese.
Die kulinarische Vielfalt wird im AuBBenraum fortgefishrt, hier schmiickt
die Natur den Naschgarten mit Obst und Beeren in den schénsten
Farben. Wie Eva und Schneewitichen kann ich dem verlockend satten
Rot eines Apfels nicht widerstehen und schnappe mir den schénsten,
den der Baum zu bieten hat.

Mit meiner Beute in der Hand drehe ich noch eine kleine Runde ums
Gebédude und halte an den gigantischen Fensterbalken, akribisch
untersuche ich die Details der beeindruckenden Konstruktion.
Uberwaltigt von den vielen Eindriicken lockt mich das Café im Turm
férmlich an, bei einem Espresso halte ich einen Moment inne und lasse
die neuen Impressionen sacken. Durch das gro3e Fenster hindurch
beobachte ich das Treiben im kreisférmigen Innenhof und das lebhafte
Getimmel im Marktplatz. Zusétzlich zum Kaffee einer steirischen
R&sterei empfahl man mir die Dachterrasse des Turms.

Ich erklimme den Turm und Uberwdltigt, die gerahmten Ausblicke Gber
zarte Higellandschaften und in dichte Walder gestalten den perfekten
Abschluss eines wunderbaren Tages. Die sanfte Abendsonne strahlt
mir ins Gesicht und l&sst die Zeit wie im Flug vergehen. Langsam
verschwindet sie hinter den Baumwipfeln des ippigen Waldes, dieser
Anblick zaubert mir ein Lacheln auf die Lippen und ich bekomme das
Gefishl, es ist Zeit, nach Hause zuriickzukehren.
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