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PROLOG

Die Arbeit ,HOFGENUSS Neubau
eines landwirtschaftlichen
Betriebes” setzt sich mit der
Thematik des landwirtschaftlichen
Bauens und dessen Verbindung mit
Architektur auseinander.

HOFGENUSS

Der Begriff wurde gewahlt, weil es
sich bei dem landwirtschaftlichen
Betrieb (dem PraRl Hof), der in
der Arbeit bearbeitet wird, um
einen Hof handelt, der regionale
Lebensmittel, also kulinarischen
Genuss verkauft.

Der Praf3l Hof besteht aus mehreren

Baukdrpern, die wiederum einen
Hof bilden.
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Genuss ist eine Art Freude, die
man empfindet, wenn man etwas
genielit. Beispielsweise beim Essen
oder Trinken entstehen kulinarische
Gendusse.

Die Analyse, welche zu Beginn
durchgefihrt wurde, behandelt
die anonyme Architektur der
bauerlichen Bauten sowie
deren Formen, verwendeten
Materialien und Konstruktionen.
Auch die Auseinandersetzung mit
der Geschichte der steirischen
Landwirtschaft, sowie den
Veranderungen der letzten Jahre
wird in der Arbeit beschrieben.
Neben der Recherche (ber
Landwirtschaft, wird auch die
theoretische Auseinandersetzung
mit der Vermarktung gezeigt.

Dabei wurde Uber den Begriff
"Regionalitdt"  geforscht und
verschiedene Vertriebswege
von selbst erzeugten Produkten
betrachtet.

Die Arbeit wirft auch einen
kritischen Blick auf die Thematik
Architektur in  Verbindung mit
landwirtschaftlichen Bauten.
Dazu wurde ein Vergleich mit
dem Weinbau angestrebt. Denn
der Weinbau ist die einzige Art
der Landwirtschaft, bei dem
die Prasentation des Produktes,
sowie die Gestaltung der Bauten
und die Funktionsaufteilung im
Inneren denselben  Stellenwert
haben. Beim landwirtschaftlichen
Bauen wird meist kein Architekt
herangezogen, da Landwirte der

Meinung sind, dass es sich hierbei
um einen Nutz- und Zweckbau
handelt. Was grundsatzlich auch
richtig ist.  Dennoch  kdnnen
Funktionalitdt und Asthetik auch
bei einer Landwirtschaft zusammen
funktionieren.



Abb. 1: Leben am Land

MEIN PERSONLICHER ZUGANG

Meine gesamte Kindheit verbrachte
ich in der Sudoststeiermark auf
dem Land. Meine Oma wuchs auf
einem Bauernhof auf. So bekam ich
seit Klein auf mit, welche Arbeit auf
einem Hof verrichtet wird und wie
sich das Leben dort abspielt.
Architektur spielte dabei keine
groRe Rolle und ich hinterfragte
die Bauweise der Gebaude
auch nicht. Erst seit meinem
Architekturstudium entwickelte
ich eine neue Wahrnehmung und
Bewusstsein.

Den PraRl Hof und die gesamte
Familie dazu kenne ich nun schon
seit acht Jahren. Heute wohnt
bereits die 4. Generation am Hof.

Da der Platz im Wohnhaus nicht
ausreicht, wurde bereits mit der
Planung des Ausbaus begonnen.

Da der Hof von den Kindern
Ubernommen wird und der Platz
im  Wirtschaftsgebdude  nicht
ausreicht, hab ich den Hof fir
meine Arbeit herangezogen, um
genau diese Thematik Architektur
und Landwirtschaft aufzugreifen
und zu bearbeiten. Denn auch das
Bewusstsein der Bevdlkerung hat
sich verandert. Menschen wollen
wissen woher Produkte stammen
und wie sie produziert werden.
Daher spielt auch die Regionalitat
beim Einkaufen von Lebensmitteln
eine wichtige Rolle.
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Vernakulire
Architektur

SIEDLUNGSFORMEN UND HOFE



Abb. 2: Kellergasse
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Osterreich  war immer schon
ein  Land, das von seinen
landwirtschaftlichen Tatigkeiten
gepragt war. Stadt und Dorf hatten
unterschiedliche Lebenshaltungen.
Far Stadtbewohner waren
Menschen die im Dorf wohnten
gldubige, naturverbundene
Menschen. Sich selbst sahen sich

Stadtbewohner als  verninftig-
liberale und intellektuelle
Menschen.

FUr Stadtbewohner galt das Dorf
als barbarisch. Auch die dorfliche
Baukultur, sowie Haus- und
Ackergerate sahen sie als "plumpes
Zeug"

Grundsatzlich unterscheidet man
beim historischen Dorfin Osterreich
zwischen drei Existenzformen:

1. Von 6. bis 12. n. Chr. galt das
Dorf als Dorf der Familien und
Verwandten, der Nachbarn und
Genossen. Das Dorf war eine rein
bauerliche und selbstverwaltende
Kulturgemeinschaft. Sogar
der Grundherr lebte zu dieser
Zeit bauerlich und gehorte zur
Dorfgemeinschaft.

2. Zur Zeit des Hoch-, Spat- und
Nachmittelalters wurden Bewohner
gezwungen Abgaben an den
Burgherren und Grundherren zu
leisten.

3. Im 19. Jahrhundert war das Dorf
eine "freie Dorfgemeinde" und
wurde mit einer Stadt gleichgestellt.
Das Dorf wurde industrialisiert und
schlussendlich urbanisiert.

Mit  dem Aufkommen der
Industrie veranderten sich nicht
nur die Dorfer, sondern auch die
Bewohner.?

Wo einst Getreidefelder oder
blihende Wiesen waren, wucherte
dort nur mehr Unkraut und
Dornen. Das ehemalige Bauernland
Osterreich  wurde zu einem
Fabriksland und war dabei ein
Industriestaat zu werden. Da immer
mehr Stddter ins Dorf kamen, stieg
dort die Anzahl der Kleinbauern,
der besitzlosen Handwerkern und
Taglohner. DasgrolRe Bauernsterben
setzte ein.?

In den sechziger und siebziger
Jahre wurden Gemeinden
zusammengelegt. Die Begriffe wie

DAS DORF

"Dorf" oder "Weiler" verschwanden.
In den Donaulandern, in Karnten
und in der Steiermark schlossen
sich ehemalige Dorfer zu einer
Ortsgemeinde zusammen. Bereits
damals waren landliche und
stadtische Regionen miteinander
verschmolzen.*

Das frihere Dorf war ein
Bauernland. Es gab die traditionelle
Landwirtschaft die nicht
spezialisiert oder mechanisiert war,
die von Familien betrieben worden
ist. Auch Hofe und Hauser wurden
nach einer traditionellen Baukultur
zweckentsprechend angelegt.
Diese Dorfer, die diese Lebensform
vermittelten, gibt es nicht mehr.

15



Abb. 3: Streusiedelgebiet
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Durch die Industrialisierung wurden
Dorfer, sowie die Dorflandschaft
und rein landliche Rdume zerstort.
In der Nachkriegszeit mussten
Jungbauern in Fabriken gehen
um zu arbeiten. Dadurch wurden
viele Betriebe als Nebenerwerb
umgestellt oder ganz aufgegeben.
Da viele Menschen erst zum
Arbeitsplatz  pendeln  mussten,
bauten sich die Bauernséhne am
Dorfrand meist ein Haus.

Dennoch pendelten viele
einfach weiter und betrieben
die Landwirtschaft nur mehr
nebenerwerblich. Aufgrund der
hohen  Grundstlckspreise  und
Baukosten konnten viele Bauern
ihre Landwirtschaft nicht erweitern
oder renovieren. Aus dem frihen

Problem zwischen Dorf und Stadt
wurde das Problem des landlichen
Raumes.®

Neben dem Dorfersterben trat
nun auch das Waldersterben
ein. Denn durch die Ausweitung
der Stadte wurden bduerliche
Gebiete geschrumpft. Die Zahl
der "Erhaltenden" wurde immer
kleiner, hingegen die Zahl der
"Verzehrenden" immer grofier.

Nachdem die landlichen Siedlungen
von den Bewohnern zerstort
wurden, kam allmahlich die
Besinnung und die Wertschatzung
des dorflichen Lebens. Man fing
an, die Fassaden oder Fenster von
alten Hausern zu restaurieren.®

Heute ist der Gegensatz zwischen
Dorf und Stadt fast aufgehoben.
Denn Stadtbewohner haben die
bauerliche Wohnkultur schatzen
gelernt und Dorfbewohner
richten sich stadtisch ein. Die zwei
unterschiedlichen Lebensbereiche
sind ineinander verschmolzen.’

Es wird auch versucht, die
Inbesitznahme  von  léndlichen
Gebieten durch grol3stddtische
Freizeit- und Konsumgesellschaften
zu verhindern. Sowie auch der
Stadtflucht und Suburbanisierung
der letzten dorflichen Lebensraume
entgegenzutreten. Man erkennt,
dass die Lebensform des "alten
Dorfes" wieder aufkommt.®
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HAUFENDORF

Der Haufenweiler ist die friheste
Siedlungsform die manin Osterreich
nachgewiesen hat. Hofe wurden
unregelmalig  zusammengelegt.
Wohn- und Wirtschaftsgebaude
bilden so einen Haufen. Drei bis
Sechs Hofe bilden einen Kleinweiler
und mehr als sechs Hofe bilden
einen GrolRweiler.

Spater wurde aus dem Klein- und
GrolRweiler ein Haufendorf. Bereits
bei diesen Dorfern von 800 bis
1000 n. Chr. erkennt man die
Orientierung zur Mitte hin. Aus der
Mitte des Dorfes fihren Strallen
und Wege. Die Kirche als Zentrum
lag meist in der Mitte des Dorfes
oder am Dorfrand.

STRASSENDORF

Bei einem Stralendorf wurden
die Baukorper der Hofe zweizeilig
entlang einer 6-8 Meter breiten
DorfstralRe errichtet.

Bereits im 12. und 13. Jahrhundert
wurden diese StralRendorfer im
grolRen Stil geplant.

Grundstlcke wurden regelmaRig
in Rechtecken entlang einer StrafRe
gegliedert.

Im Burgenland oder in
Niederdsterreich wurden im
17. und 18. Jahrhundert solche
Stralendorfer  von Ingenieuren
geplant. Die Ortschaften wurden
entlang einer 15 bis 18 Meter
langen Stralle angelegt.

ANGERDORFER

In Rodungsgebieten, im flacheren
Higelland, im Wiener Becken,
im Burgenland sowie in der Ost-
und Weststeiermark entstanden
zwischen dem 11. und 13.
Jahrhundert Angerdorfer.

Dorfer wurden entlang eines
Angers, meist einer Grunflache,
angeordnet. Genau diese Flache
wurde zum Dorfzentrum und
Versammlungsplatz.

Bei den friheren Angerdoérfern
wurde die Kirche meist aullerhalb
des Dorfes errichtet, bei den
spateren Formen wurde die Kirche
mit der Dorfschmiede und dem
Feuerwehrhaus auf dem Anger
platziert.

SIEDLUNGSFORMEN

Heute sind die Angerflachen meist
betonierte oder  asphaltierte
Flachen fur Parkplatze.

Je nach Form des Angers, haben
die Angerdorfer ihren Namen
bekommen. So  unterscheidet
man  zwischen  Ldngs-  und
Breitangerdorfer, Linsen-, Rund und
Dreieckangerdorfer.

Das Dreieckangerdorf entwickelte
sich aus dem StralRendorf und
besteht aus drei Baubldcken und
drei RandstralRen.

Eine kurze gerade Randstralle, von
der aus sich eine halbmondférmige
Randstralle entwickelt, bildet ein
Rundangerdorf.®
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"Sie bezeugen das Wirken von
Menschen, die Teile dieser Natur fiir
sich nutzbar zu machen verstanden,
indem sie behutsam und respektvoll
in sie eingriffen, stets mit ihr und nie
gegen sie arbeitend. [...]

Daher blieb  Landschaft stets
Landschaft, auch dort wo sich das
Wirken des Menschen bemerkbar
machte." °

Unter "Vernakuldrer Architektur"
versteht man Architektur ohne
Architekten beziehungsweise
anonymes Bauen. So wird diese
Architektur meist als "einheimisch"
oder "ldndlich" bezeichnet.”

“Integration bedeutet Herstellen
einer Einheit aus Differenziertem
und Einbeziehung in ein gréfseres
Ganzes. Die erscheinungsmdflige
Einbindung des alten Bauernhauses
in  Umgebung und Landschaft
war Ergebnis einer integrativen
Lebenshaltung, die das Handeln der
Bauern bestimmte.""

Da es friher keine technischen
Mittel gab um groRe Erdarbeiten
zu errichten, wurde die Architektur
an die Landschaft und dessen

VERNAKULARE ARCHITEKTUR

Topografie angepasst. Dort wo es
flach war, konnten die Baukorper
eben angeordnet werden.

Am Hang, wo das Geldnde zu
uneben war einen geschlossenen
Baukorper zu bauen, wurde der
Komplex in einzelne Baukorper
zerlegt. Diese Baukdrper wurden
am Geldnde verteilt und ein
Haufenhof entstand. Durch dieses
Auf und Ab des Hofes, passen
sich die Bauten sehr gut in die
umgebende Landschaft ein. ®
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Alte  Bauernhduser, die nicht
verandert  wurden und SO
scheinen als wlrden sie aus
einer anderen Zeit stammen, die
mit der umgebenden Landschaft
verschmelzen, gibt es nicht mehr.
Genau diese Bauernhauser l6sen
bei Menschen einen gewissen
Reiz aus. Erst dann wenn etwas
verschwunden ist, lernt man den
Verlust zu schatzen, das ist ein
menschliches Verhalten.™

Durch unterschiedliche Faktoren,
wie beispielsweise Klima,
Topografie, Baustoffe, Konstruktion
und Kultur, entstehen schon sehr
frih  typische  Regionalformen
fir Haus und Hof. So findet man
in  unterschiedlichen  Regionen
verschiedene Hofformen.

Die zentralen Elemente eines Hofes
sind das Wohnhaus, Stall, Stadel
und Wagenhitte. Dennoch st
ein landwirtschaftliches Anwesen
immer auf die Produktion zentriert.
Aus  diesen  unterschiedlichen
Anordnungen der Gebaude
entstanden Komplexe, die einen
Hof bildeten.

Der Haufenhof ist bis zum 13.
Jahrhundert die Bauform. Bei dieser
Hofform bildet das Wohnhaus das
Zentrum. Zusatzlich gehoéren ein
Kochhaus, Backhaus, Stall, Speicher
und Schober dazu.

Erstim Mittelalter versuchte man all
die getrennten Bereiche bei einem
Bauernhof auf einen Grundriss
zusammenzufassen. Durch die

Veranderung der  Innenrdume
und Baukorper sind die neuen
Gehofformen entstanden.™

"Das  Handwerk, an  erster
Stelle vor allem die Zimmerei,
und die geistigen Traditionen
des Mittelalters, ablesbar in
ganzzahligen Proportionen, bilden
in der Steiermark die Grundlage fiir
die Homogenitdt der bduerlichen
Kulturlandschaft bis zum Beginn
des 20. Jahrhunderts."®

Wie auf den vorherigen Seiten
beschrieben, hat sich die
Landwirtschaft stark verandert.
Aber auch die Gesellschaft, die
Bauformen und die Strukturen
haben sich mitverdandert.

STEIRISCHE HOFE

So wie das Rathaus das Zentrum
einer Stadt symbolisiert, haben
auch alte Bauernhduser Symbole
am Haus oder das Haus selbst ist
das Symbol.

Friher zeigten Bauern durch
Bauvolumen und Erscheinungsbild
der Fassaden, sowie Gestaltungen
wie wohlhabend sie sind.”

"Besonders anschaulich ist
diese Visualisierung bei Bauten
vergangener Epochen, wenn der
Formenschatz Elemente enthilt,
die lber das Notwendige und
Konstruktive hinausreichen, und
zwar in der Absicht, mit ihnen
Aussagen  bildlich  sichtbar zu
machen."*®
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HAUFENHOF

Unter einem Haufenhof versteht
man  eine  Vielgebdudeanlage.
Die einzelnen Baukorper wurden
planlos  auf einem  Haufen
angeordnet.

24

Abb. 11: Haufenhof

Backofen

Troadiastan
eireldeszeicher)

PAARHOF

Der Paarhof hat sich aus
dem Haufenhof entwickelt
und besteht aus zwei parallel
gestellten Baukdrpern. Ein
Baukorper beinhaltet das Wohn-
und Speicherhaus, der andere
Baukorper wird als Stallscheune
genutzt.

Abb. 12: Paarhof

Feusrhavs



Abb. 13: Einhof

EINHOF

Der Einhof unterscheidet sich
von den anderen Hofformen
bei der Anzahl der Baukorper.
Bei den anderen Hofformen
wurden die Funktionen meist
auf mehrere Gebdude verteilt.
Beim Einhof wurden Wohnhaus,
Stall und Scheune in einem Bau
untergebracht.

25



STRECK-, HACKENHOF

Der  Streckhof  besteht  aus
hintereinander eng angeordneten
Stall-, Scheunen- und
Schuppentrakt.  Dieser  wurde
rechtwinkelig mit der Giebelseite
des Wohnhauses zur Dorfstrale hin
errichtet. Ein Hackenhof hingegen
ist ein Streckhof, der durch eine
quergestellte Scheune geschlossen
wird.
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Abb. 14: Hacken- und Streckhof

DREISEITHOF

Ein Dreiseithof wird dadurch
gekennzeichnet, dass sich zwei
Wohntrakte mit der Giebelseite
der DorfstralRe zugewandt sind.
Zwischen den beiden Giebeln
befindet sich eine Mauer mit einem
Einfahrtstor.  Geschlossen  wird
der Hof mit einer quer gestellten
Scheune.

Abb. 15: Dreiseithof



Abb. 16: Vierseithof

VIERSEITHOF

Je nach Region ist der Vierseithof
unterschiedlich ausgebildet. Beim
Hausrucker Vierseithof steht das
Wohnhaus frei auf dem Grundstick.
Die Wirtschaftsgebdude wurden
eng aneinander errichtet und durch
Holztore miteinander verbunden.
So bilden sie gemeinsam mit dem
Wohnhaus einen Vierseithof.

Abb. 17: Vierkanthof

VIERKANTHOF

Der Vierkanter ist ein in sich
vierseitig geschlossenes Bauwerk.
Wohnhaus, Stall, Scheune,
Schupfen bilden je einen eigenen
Trakt. Vierkanter haben eine
firstgleiche Uberdachung tiber dem
gesamten Komplex. ™

FuRnote 19 bezieht sich auf Seite 24- 27
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FUNKTION

"Die Funktionen des bduerlichen
Anwesens sind eng mit der
Entwicklung der Produktion
verkniipft und orientieren sich in
erster Linie am Notwendigsten."?

Obwohl es unterschiedliche
Hofformen und Grundrisse
gibt, sind die Anzahl und die Art
der Rdume meist ahnlich. Im
Erdgeschoss findet man meist ein
Vorhaus, Stube, Kiche und zwei
Kammern. Die Stube wurde meist
sehr vielseitig genutzt und war
der Mittelpunkt des Hauses. Dort
fanden alle Bereiche des Lebens
statt. Andere Rdaume wurden an
diesen angeordnet.

28

Alle Raume, sowie auch die
Ausstattungen  selbst  wurden
geschaffen, um  Geborgenheit
zu geben. Denn eine Behausung
funktioniert  erst, wenn  sie
den Winschen der Bewohner
entspricht. Ist dem nicht so
funktionieren die Rdume nicht.”

Abb. 18: Steinfassade



MATERIAL / KONSTRUKTION

Friher wurden die Materialien fir
das Bauen verwendet, die vor Ort
zur Verfligung standen. Das Material
Holz war sehr stark verbreitet, erst
spater wurden Hauser aus Ziegel
oder Stein errichtet.

Man weils heute gar nicht mehr, wie
viel Arbeit es ist, diese Materialien
zu bearbeiten. Mechanische Sagen
oder andere Maschinen gab es
nicht.

Fir Dacher wurde friher Stroh
verwendet, da es fir Bauern billig
war und zudem schnell erneuerbar
war. Ein weiterer Vorteil war, dass
man dadurch eine schwachere
Dachkonstruktion méglich war.

Wegen derBrandgefahrverschwand
diese Art von Dachdeckung mit den
Jahren.

Heutzutage werden Materialien
meist aus anderen Grinden
ausgewahlt.  Oft nicht nach
Brauchbarkeit, sondern welchen
Status man vermitteln mochte.
Dafir werden Materialien
verwendet, die friher nur fur die
obere Schicht erhéltlich waren.
Dabei handelt es sich um Marmor,
Bronze, Kupfer und edle Holzer.

Betrachtet man bauerliche
Anwesen, weil man welche
Elemente tragen und welche nicht.
Materialien wurden bewusst

eingesetzt, um deren Vorteile in
den Vordergrund zu stellen.??

"Zugleich ist es aber mdglich,
urspriinglich ~ bis  zur  letzten
Konsequenz durchdachte
Konstruktionsweisen noch bis ins
Detail rekonstruieren."?
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Steirische
Landwirtschaft

GESCHICHTE UND VERANDERUNGEN



NACH 1945

StraBen und Briicken wurden
zerstort.  Treibstoffe, Traktoren
und  Kraftwagen waren eine
Mangelware. Nach dem zweiten
Weltkrieg bot sich ein tristes Bild
in der Steiermark. Besonders in
den fruchtbaren Bezirken der
Oststeiermark und Sudsteiermark
war das Ausmall der Zerstérung
ersichtlich.

Auch  die landwirtschaftlichen
Betriebe blieben durch den Krieg
nicht verschont. Mehr als 5.000
Betriebe  wurden beschadigt,
weitere 3.000 lagen ganz
beziehungsweise teilweise in Schutt
und Asche.

Dadurch waren nicht nur Dinge
fir das tdgliche Leben, wie Salz

32

oder Gewdlrze eine Mangelware,
sondern auch landwirtschaftliche
Betriebsmittel wie Ackerwdgen,
Saatgut und Futtermittel suchte
man vergebens.

Durch Stellungsbauten und
Minenfelder konnten Ackerflachen
nicht bebaut werden. So
blieben einige Felder unbebaut
und ungenutzt. Dies hatte ein
Erndhrungsproblem  zur  Folge.
Besonders in Gebieten in denen die
Bevolkerungszahl durch Flichtlinge
anstieg, erreichte der Mangel an
Essen seinen Hohepunkt.

Der Hunger nahm weiter zu und
Bauern verkauften vermehrt ihre
Ware auf dem Schwarzmarkt,
da so der Verkaufspreis flnf- bis

Abb. 19: Getreideernte



hundertmal hoher war als offiziell.

Um diese Situation zu verbessern
wurde der Bauernbund wieder
aktiviert. Besonders das Ziel, die
Erndhrung zu sichern, stand im
Vordergrund.

Trotz  Hilfsorganisationen  wie
"UNRRA", die es sich zur Aufgabe
macht die Selbstversorgung
des Landes, sowie die
Pflanzenproduktion zu sichern,
kam es zur Futtermittelknappheit.
Diese Knappheit fihrte zu einer
Verminderung des Viehbestandes
im Land.

Im Jahr 1946 kam es zusatzlich
zur Hungersnot und zu einer
Durrekatastrophe. Dadurch

fielen Ernten aus. Auch in den
darauffolgenden Jahren kam es
durch Trockenheit, mangelhaftem
Saatgut und schlechter Bearbeitung
zu schlechten Ernten.

Erst einige Jahre spater
war eine  Verbesserung des
Ernteertrags in Sicht. Durch gute
Witterungsbedingungen, groRere
Anbauflaichen und  gesteigerte
Produktionsmittel war die Ernte
erfolgreicher.

Der Bauernbund musste sich
deswegen auf strukturelle
Veranderungen der steirischen
Landwirtschaft einstellen. Durch
zielgerichtete wirtschaftliche
Malnahmen, sowie
zielbewusste  Agrarpolitik  und

Landwirtschaftsforderungen sollte
der Bestand der bauerlichen
Betriebe gesichert werden.

Auch die Bildungseinrichtungen
zu  verbessern war  oberste
Prioritat. Durch die Errichtung von
bauerlichen  Fortbildungsschulen
wurde auch die Bildung und
Ausbildung verbessert.

Die Produktion nahm Zu,
dadurch wurde die Lagerung und
Vermarktung immer wichtiger.

Dennoch gab es einen
entscheidenden Punkt in der
Osterreichischen und steirischen
Landwirtschaft. Der Marshallplan,
der nach George C. Marshall
benannt wurde, hat den

Grundgedanken, die Erndhrung
nicht durch Direktspenden von
Lebensmittelzusichern, sonderndie
landwirtschaftliche Produktion zu
beleben. Es wurden Lebensmittel,
Maschinen und Gerate, sowie
Dinge- und Futtermittel geliefert.?*
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FUNFZIGER / SECHZIGER JAHRE

Bereits in den 1950er Jahren
kam es aufgrund von laufenden
Mehrerzeugnissen zu einer
Steigerung der Einnahmen. Bauern
kauften dadurch neue Maschinen
und errichteten Neubauten.
Deswegen kam es zu vermehrten
Verschuldungen.

Die Lage wurde immer ernster,
denn aufgrund der Schulden und
um diese zu verringern, verkauften
Bauern ihren Viehbestand
und stiegen auf eine viehlose
Landwirtschaft um. Aber auch diese
Moglichkeit war bald erschopft,
daher kam es zu einer steigenden
Verschuldung.

Es kam zu einer Abwanderung
der landlichen Bevolkerung. Denn
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viele Bauern gingen vermehrt in
die Stadt, um dort zu arbeiten
und Geld zu verdienen. Ziele
waren das Grazer Becken und die
Industriegebiete.

Nicht nur die Abwanderung,
sondern auch die erhdhten Kosten
fir  Lohne und Investitionen
stiegen schneller als die erzielten
Einnahmen. Durch die Agrarkrise
waren Unterstltzungen und
Forderungen dringend notwendig.

Wahrenddessen kam es  zur
sozialen Absicherung. Somit
erhielten auch Bauern neben
dem landwirtschaftlichen
Zuschussrentenversicherungs-

gesetzt die Krankenversicherung,
Pensionsversicherung und  die

W&mma@mmﬂﬂy T VRS ek

Abb. 20: Traktor Landwirtschaft



Abb. 21: Pfaffenberghdéfe Stdtirol

Familienbeihilfe. Dadurch konnten

bauerliche Familienbetriebe
abgesichert  werden, da die
Hoflbergabe bereits friher

stattfinden konnte und damit viele
Hofe erhalten werden konnten.

Aufgrund von Anderungen der
Lebens- und Arbeitsbedingungen
habensich die Verbraucherwiinsche
gedndert. Diese machten den
Bauern zu schaffen.

Sie mussten ihre Betriebe
umstellen, um die Winsche
umzusetzen. Besonders im

stdostlichen Flach- und Hugelland
gab es Schwierigkeiten bei den
UmstellungsmalRnahmen. Diese
Region weist eine grofRe Dichte
an verschiedenen Betrieben auf,
auch die Bodenbeschaffenheit und

klimatische Faktoren wechselten
stark.

Um diese Betriebe erhalten zu
kbnnen, mussten sich die Bauern
auf ein Produkt spezialisieren.

Aber nicht jedem Bauer war es
moglich seinen Betrieb umzustellen,
da sie es oft nicht rechtzeitig
bemerkten. Erst bei einem Ab-
Hof-Verkauf bemerkte man die
Veranderungen und Tendenzen der
Verbraucher.

Viele Bauern stellten zu dieser Zeit
ihren  Haupterwerbsbetrieb auf
einen Nebenerwerbsbetrieb um,
da ansonsten der Betrieb gefahrdet
gewesen ware.?
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VERANDERUNG BETRIEBSSTRUKTUR

Ende der 60er Jahre kam es zu
einem Wirtschaftswachstum, was
zu Folge hatte, dass es zu einer
starken Abwanderung aus der
Land- und Forstwirtschaft kam.

Gleichzeitig gab es auch
einen Ridckgang der land- und
forstwirtschaftlichen Betriebe.
Besonders in den obersteirischen
Industriegebieten war der
Rickgang deutlich zu sehen. Einer
der Ursachen konnte sein, da es
zu dieser Zeit in diesen Gebieten
vermehrt Betriebe gab, die als
Nebenerwerb geflihrt worden sind.
Diese Betriebe wurden bei einem
Generationswechsel oder anderen
Veranderungen meist aufgeldst.?

Das Diagramm 1 zeigt, dass die
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Gesamtanzahl von land- und
forstwirtschaftlichen Betrieben in
den letzten 50 Jahren gesunken ist.
Waren es im Jahr 1970 noch 72.728
land- und  forstwirtschaftliche
Betriebe in der Steiermark so waren
es 2016 nur mehr 36.534.

Das ist ein Rlickgang von fast 50%.

Viele Bauern haben in den 1960er
Jahren ihre Betriebe von Voller-
auf  Nebenerwerb  umgestellt.
Auch heute noch ist die Zahl der
Nebenerwerbsbetriebe hoher.
Die Anzahl der Betriebe beider
Erwerbsarten ist gesunken. In
den letzten 40 Jahren gab es
bei den Vollerwerbsbetrieben
einen Rlckgang von 55%. Bei den
Nebenerwerbsbetrieben lag der
Rickgang bei rund 43 %.7
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Abb. 22: Diagramm 1- Betriebsstruktur

Nebenerwerb
Vollerwerb

Fir dieses Diagramm wurde eine Publikation von der Landwirtschaftskammer Steiermark verwendet.
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Fir dieses Diagramm wurde eine Publikation von der Landwirtschaftskammer Steiermark verwendet.

Abb. 23: Diagramm 2- BetriebsgrolRen

VERANDERUNG BETRIEBSSTRUKTUR- GROSSEN

Im Diagramm 2 wird gezeigt, wie
sich die GroRen der Betriebe von
1980 bis 2016 verandert haben.

Auch fur dieses Diagramm wurde
dieselbe  Publikation von der
Landwirtschaftskammer Steiermark
verwendet.

Grundsatzlich unterscheidet man
zwischen 5 BetriebsgrofRen:
unter 5 ha
5und 20 ha
20 bis 50 ha
50 bis 100 ha
Uber 100 ha

Man kann erkennen, dass bei fast
allen GréRenarten die Betriebe
zuriickgegangen sind.

Den groften Rickgang gab es bei
den Betrieben mit einer Grolke
unter 5 ha. 1980 waren es 24.005
Betriebe. 2016 nur mehr 8.465.
Das ist ein Riickgang von 65%.

Auch bei den Betrieben mit einer
GrofRe zwischen 5 bis 20 ha ist ein
Rickgang von 45% ersichtlich.

Bei den Betrieben mit 50 bis 100
ha und Uber 100 ha gibt es sogar
einen Zuwachs. Bei ersterem gibt
es einen Zuwachs von 13%. Auch
bei den Betrieben tber 100 ha gibt
es einen Zuwachs von 12%.28
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VERANDERUNG BETRIEBSSTRUKTUR- BEZIRKE

Das Diagramm 3 zeigt auf, wie sich
die gesamten steirischen Betriebe
auf die einzelnen Bezirke aufteilen.
Als Quelle wurde eine Publikation

der Landwirtschaftskammer
Steiermark herangezogen.
Bei dieser Publikation wurden

noch die alten Bezirke vor der
Zusammenlegung verwendet.

Grundsatzlich kann man
erkennen, dass in allen steirischen
Bezirken die Zahl der land- und
forstwirtschaftlichen Betriebe
zurickgegangen ist.  Wie im
vorherigen Kapitel erwdhnt, gibt es
seit den letzten 50 Jahren fast 50%
der Betriebe nicht mehr.

Den mit Abstand grofite Rickgang
ist in Graz-Stadt zu sehen. Dort
waren es 1970 noch 1.230 Betriebe
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und 2010 nur mehr 356. Der

Rickgang betrdgt 71%.

An zweiter Stelle steht Radkersburg.
Dort waren es 1970 4.154 Betriebe.
40 Jahre spater waren es nur mehr
1.724 land- und forstwirtschaftliche
Betriebe. Der Rickgang betragt in
Radkersburg 58%.

Danach folgen Firstenfeld und
Leoben. In Furstenfeld waren es
vor 50 Jahren noch 2.678 Betriebe
und 2010 noch 1.230. In Leoben
waren es 1970 1.618 Betriebe.
2010 waren es nur mehr 739
Betriebe. Bei beiden Bezirken sind
das Ruckgange von 54%.%
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Abb. 24: Diagramm 3- Landwirtschaft in steirischen Bezirken

Fir dieses Diagramm wurde eine Publikation von der Landwirtschaftskammer Steiermark verwendet.




Durch die Industrialisierung
veranderten sich nicht nur die
Betriebe sondern auch deren
Produktionen. Es kam zu regionalen
Konzentrationen. So verlagerte
sich im obersteirischen Raum
eher die Rinderhaltung, in der
Ost- und Weststeiermark lag der
Schwerpunkt auf Gefligel- und
Schweinewirtschaft.

So kam es in der Zeitspanne
von 1951 bis 1983 zu einem
Rickgang der Rinderhalter, jedoch
zu einer 6%igen Zunahme des
Rinderbestands. Auch bei der
Hihnerhaltung ist eine wesentliche
Konzentration erkennbar. So gab es
zwar zwischen 1970 bis 1983 einen
Rickgang der Hihnerbesitzer,
jedoch  eine  Zunahme  des

VERANDERUNG BETRIEBSSTRUKTUR- PRODUKTION

Hihnerbestandes von Gber 60%.
Das bedeutet, dass die Zahl der
HUhner pro Besitzer von 24 Stlck
auf 74 Stick anstieg.

1951 gab es in der Oststeiermark
einen Schweinebestand von
38,1%. 30 Jahre spater waren es
schon 47,4%. Die Huhnerhaltung
verdoppelte sich in diesen 30
Jahren in der Oststeiermark.

Nicht nur die tierische Produktion
hat sich verandert, sondern auch
die pflanzliche Produktion.

Es kam zu einer Verschiebung vom
Brotgetreide zum Futtergetreide.

Im letzten Jahrzehnt nahm der
Anbau von Hafer, Roggen und
Weizen ab. Hingegen haben

sich 1983 bereits ein Drittel
der Kornermaisflichen in der
Steiermark befunden. Zwischen
1960 und 1983 verflinffachte sich
besonders die Anbauflache fur
Silomais. Auch die Anbauflache fir
Gerste hatte eine Zunahme von
Uber 200%.3°
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Direktvermarktung

ZURUCK ZUR REGIONALITAT



DIREKTVERMARKTUNG

Die Frage, wie und wo Lebensmittel
produziert werden, stellen sich
Konsumenten  heute  verstarkt
wieder. Sie legen vermehrt Wert
auf Regionalitdt und bduerliche
Produkte von Direktvermarkter.

Besonders die Regionalitat
ist ein wichtiger Faktor fir
den Lebensmitteleinkauf.

Konsumentinnen  schatzen vor
allem den personlichen Kontakt
zum Direktvermarkter selbst.

Dennoch ist es dem
Direktvermarkter selbst Uberlassen,
welchen Vertriebsweg er fir seine
Produkte wahlt. Diese Entscheidung
hangt von der Personlichkeit des
Produzenten sowie vom Produkt
selbst ab. Auch der Zeitfaktor
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ist ein wichtiger Punkt, der
die  Entscheidung  beeinflusst.
Haben die Vermarkter neben der
Produktion keine Zeit sich um den
Verkauf zu kiimmern, werden sie
eher einen Selbstbedienungsladen
fir ihre Produkte wahlen.®

Jeder Vertriebsweg hat seine Vor-
und Nachteile. Um einen Einblick in
die Thematik Direktvermarktung zu
bekommen, werden im folgenden
Kapitel die verschiedenen Arten des
Verkaufens beschrieben.
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Abb. 25: Direktvermarktung Gemuse



Abb. 26: Direktvermarktung Ernte

Grundsatzlich versteht man
unter Direktvermarktung, selbst
hergestellte  oder  zugekaufte
Produkte an den Endverbraucher
zu verkaufen .32

Die Direktvermarktung ist
ein wichtiger Bestandteil der
bauerlichen Betriebe. Produzenten
konnen durch den Verkauf ihrer
selbst  hergestellten  Produkte
zum einen Einfluss auf den
Verkaufspreis nehmen und zum
anderen Aufkldrung der regionalen
Lebensmittel leisten.

Durch die Direktvermarktung wird
ein Bereich geschaffen, um sich in
der Herstellung von béauerlichen
Spezialitaten zu verwirklichen.

Aus einem besonderen Angebot,

speziellen Rezepturen oder
Verfahren der Herstellung kann
sogar eine berufliche Leidenschaft
entstehen.

Das besondere an bdauerlichen
Produkten ist es, dass diese nie
Massenprodukte  sein  werden.
Sie  werden immer besondere
Lebensmittel bleiben, die einen
Bezug zu bduerlichen Betrieben
haben und fir Regionalitat stehen.®
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Abb. 27: Schafe
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Abb. 28: Regionalitat

Das Wissen, woher Produkte
kommen und wie Lebensmittel
hergestellt werden, fuhrt
Konsumenten wieder  zurlck
zu regionalen und saisonalen
Produkten.

Kunden entwickeln durch den
Kauf von regionalen Produkten
und durch den Kauf bei einem
Direktvermarkter ein Bewusstsein
fir Lebensmittel. Lebensmittel sind
nicht zu jeder Jahreszeit erhaltlich.
Obst und Gemuse sind nur zu einer
bestimmten Saisonzeit erhéltlich.

Kunden, die bei einem bauerlichen
Betrieb Produkte kaufen, kaufen
diese nicht nur wegen des
Geschmacks, sondern auch
aufgrund des Umweltschutzes.

REGIONALITAT

Sie kaufen regionale Produkte, um
lange Wege flur ihren Einkauf zu
vermeiden.

Besonders wird aber die offene
Betriebsfihrung geschatzt. Man
bekommt einen Einblick, wie auf
dem landwirtschaftlichen Betrieb
gearbeitet wird. AuRerdem wird
auch ein Einblick gewahrt, wie
Produkte hergestellt werden und
die Tiere am Hof gehalten werden.**
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URPRODUKT

Fisch

Schweine, Rinder, Ziegen etc.

Puten

HUhner, Ganse etc.
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1. VEREDELUNGSSTUFE

Zerlegen von Fisch, Rauchern
von Fisch aus eigener Zucht,
Verkauf von Fischen

schlachten und zerlegen, Rin-
derviertel, Schweinehilfte,
Tiernebenprodukte wie Felle,
Rohwolle

schlachten und zerlegen in
ganze, halbe oder viertel
Stlcke

schlachten und Verkauf als
ganzes Tier, Verkauf von
Federn

2. VEREDELUNGSSTUFE

Backfisch, Rollmépse, einge-
legte und marinierte Fische,
Fischsalate

zerlegen in bratfertige
Stlcke, Filetierung, Einlegen
in Marinaden, Hackfleisch-
herstellung Herstellung von
Wirsten, Wurstsalaten, Rau-
chern von Fleischprodukten

Marinieren von Puten-
stlicken, Herstellung von
Gefllgelsalaten, bratfertigem
Geflugel, Wirsten

Verkauf von Teilstticken, brat-
fertige Produkte, Geflugel-
salat

URPRODUKT

Milch

Eier

Honig

Getreide

Kartoffeln

1. VEREDELUNGSSTUFE 2. VEREDELUNGSSTUFE

Milch und deren unmittel-
bare veredelten Grundpro-
dukte: Butter, Kase, Quark,
Buttermilch, Joghurt

frische und gekochte Eier,
gefarbte Eier

selbst gewonnener Honig,
Bienenwachs

Mehlerzeugnisse, Futter-
mittel, Verkauf der Roh- und
Mehlprodukte in portionier-
ten Verpackungen

Herstellung von Kartoffel-
flocken

Kondensmilch, Speiseeis,
Milchpulver, Fruchtjoghurt

Herstellung von Nudeln, Eier-
produkte, Eierlikor

verarbeitete Honigprodukte:
Nougat, eingelegte Nisse in
Honig, Bienenwachskerzen

Backwaren, Bierherstellung,
Misli-Mischungen

Herstellung von Fertigpro-
dukten (Pommes, Kroketten,
Rosti, Chips)



URPRODUKT

Getreide und Kartoffelbren-
nerei

Gemluse

Senf

Obst

1. VEREDELUNGSSTUFE

Destillation von Rohsprit und
Feinsprit

waschen, zerkleinern, Kon-
serven

Herstellung von fertigem
Senf aus eigenen Friichten

Herstellung von Direktsaften,
Marmeladenherstellung

2. VEREDELUNGSSTUFE

Herstellung von Trinkbrannt-
wein, Likoren, eingelegten
Frachten

Herstellung von Fertiggerich-
ten, Mischkonserven, SolRen

Senf aus zugekauften Frich-
ten

Edelbranddestillation, Likor-
herstellung, Fruchtsalate **

Grundsatzlich gibt es
Hofladenprodukte aus drei
verschiedenen Bereichen.
Diese sind: Urprodukte,

Veredelungsprodukte erster
Ordnung und Veredelungsprodukte
zweiter Ordnung.

Urprodukte sind Grundprodukte
ohne jegliche Verarbeitung. Fleisch,
Obst, GemUse, Gewlrze und Eier
zahlen dazu.

Produkte mit erster
Veredelungsstufe  waren  Most,
Schinken und gewdrztes Fleisch.

Nudeln, Destillate und Wurst
sind  Produkte  mit  zweiter
Veredelungsstufe.

Kunden schatzen eine grolde

HOFLADENPRODUKTE

Produktpalette, daher wird
das Angebot im Hofladen oft
ein  Mix aus Urprodukten und
Produkten aus erster und zweiter

Veredelungsstufe sein.®

Auch beim Sortiment unterscheidet
man zwischen drei  Arten,
Grundsortiment, Zusatzsortiment
und Bedarfssortiment.
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GRUNDPRODUKT

Obst

Eier

Getreide

Fisch

Fleisch

Milchprodukte
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ZUSATZPRODUKT

Obstprodukte
verzehrfertiges Obst

Nudeln
Eierlikor

Nudeln
Brot
Backmischungen

Raucherfisch
eingelegte Fische
Zitronen

Gewlrzmischungen
Wurstwaren

Butter
Kase
Joghurt

BEDARFSPRODUKT

Obstschaler
Apfelteller

Eierbecher
Eierkocher
Eierfarben

Nudelzangen
Getreidemuhlen
Backautomaten

Fischmesser

Fleischmesser
Holzbretter

Kasemesser
Holzbretter
Kaseglocke

GRUNDPRODUKT

Imker-Produkte

Wein

Essig

Ole

Gemuse

Gefllgel

Wild

Brande

ZUSATZPRODUKT

Wachskerzen
Honigbonbons

Weingelee
Obstessige
eingelegte Gurken und

Gemiuse

Krauterole
Traubenkernol

Suppengemuse

Eier

Federprodukte
Preiselbeermarmelade

Likore

BEDARFSPRODUKT

Honigloffel
Kerzenaccessoires

Essigzerstauber

Reiben
Salatbesteck

Tranchierschere

Edelbrandglaser®”



Auch beim Sortiment unterscheidet

man zwischen drei  Arten,
Grundsortiment, Zusatzsortiment
und Bedarfssortiment.

Das Grundsortiment besteht

meistensaus deneigenen erzeugten
Produkten, den Urprodukten und
Produkten erster und zweiter
Veredelungsstufe.

Viele Hofladen haben ein
ganzjahriges Grundsortiment.
Dennoch verkaufen auch viele
saisonale Produkte wie Erdbeeren
oder  Spargel. Bei  solchen
Erzeugnissen sind Verkaufszeiten
auf die Erntezeit beschréankt. In
dieser Zeit konnten diese Produkte
gezielt beworben werden. Damit
Kunden auch das restliche Jahr

kommen, sollten weitere Produkte
die ganzjdhrig erhéltlich sind
angeboten werden. Beispielsweise
wie Eier, Nudeln, Kase oder Milch.

Unter einem Zusatzsortiment
versteht man veredelte oder
artverwandte Produkte des

Grundsortiments. Diese Produkte
sind in einer Art mit den
Grundprodukten verbunden und
sollen den Kaufreiz anregen. Die
Produkte kdnnen selbst erzeugt sein
oder von anderen Direktvermarkter
zugekauft sein.

Die letzte Sortimentsgruppe ist das
Bedarfssortiment. Diese Gruppe
beinhaltet Produkte die nicht direkt
etwas mit dem Grundsortiment zu
tun haben. Messer, Kiichenzubehor,

SpaRartikel
T-Shirts  fallen
Kategorie.®

SORTIMENT

unter

wie Stofftiere oder

diese
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1

TEIG ZUBEREITEN
Eier, HartweizengrieRR oder Dinkelmehl mischen

ca. 6 Eier fir 1 Kg Nudeln

4

ABKUHLEN
Nudeln statisch entspannen

auf Raumtemperatur abkihlen

v

VERPACKEN
entweder Nudeln handisch in Verpackung geben

oder mittels Maschine verpacken

2

PRESSEN
durch Matritze gepresst

je nach eingespannter Form verschiedene Sorten

5

AUSSORTIEREN

abgebrochene Stiicke aussortieren

3

VERKAUFEN
fertige Packungen in Hofladen einsortieren

oder in Transportkartons legen

3

TROCKNEN
Nudeln durch Schitteltrockner und Haupttrockner trocknen

oder Trocknungsraum

6

ABBACKEN

Portionen wiegen und portionieren



Eier, Hartweizengriel® oder Dinkel
werden zu einem kompakten Teig
vermischt.

Mit einer Pressschnecke wird
der Teig durch verschiedene
Matrizen gepresst. Unter Matrize
versteht man eine Art Vorlage,
um die verschiedenen Nudelarten
herzustellen.

Danach  werden die  Nudeln
getrocknet. Dafir  gibt  es
verschiedene Moglichkeiten.
Zum einen koénnen die Nudeln
durch  einen  Schutteltrockner
vorgetrocknet werden und
anschlieBend im Haupttrockner
fertig getrocknet werden.

Eine andere Moglichkeit ware, die
Nudeln mit einen Trocknungsraum

zu trocknen. Grundsatzlich werden
die Nudeln je nach Art zwischen
5-12 Stunden getrocknet. Bei ca.
70°C geben Nudeln Feuchtigkeit an
die Umgebung ab.

Nachdem die Nudeln getrocknet
wurden und auf Raumtemperatur
abgekihlt  sind  missen  sie
ausgesiebt werden, um
abgebrochene Sticke zu entfernen.

Danach werden die Nudeln mittels
einer Waage portioniert.

Der vorletzte Schritt der
Nudelherstellung ist das Verpacken.
Dazu konnen Maschinen benutzt
werden oder die Nudeln werden
handisch in die Verpackungen
gefullt.

NUDELHERSTELLUNG

Nachdem die Nudeln fertig verpackt
wurden kénnen sie in den Hofladen
gebracht werden, oder fir die
Auslieferung in Kartons gepackt
werden.3®
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ARTEN DER DIREKTVERMARKTUNG

AB-HOF-VERKAUF

Der am hdufigsten gewahlte
Vertriebsweg von  Produzenten
ist der Ab-Hof-Verkauf. Auch von
den Konsumenten wird diese Art
des Verkaufs oft gewahlt, da man
im personlichen Kontakt mit dem
Bauern oder der Bauerin steht.

Warum Produzentinnen den
Verkauf ab Hof wahlen, hangt von
mehreren Faktoren ab. Zum einen
ist man nicht an Verkaufszeiten
gebunden, zum anderen fallen
Transportkosten und der Preisdruck
weg.

Haufig  findet der  Ab-Hof-

Verkauf auch in einem liebevoll
eingerichteten Hofladen statt.
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Grundsatzlich ist man beim Verkauf
in einem Hofladen nicht unbedingt
an  Offnungszeiten  gebunden,
Dennoch entscheiden sich viele
den Hofladen nur an bestimmten
Zeiten zu Offnen. Hier ist es wichtig
die Zeiten einerseits an den Betrieb
anzupassen, andererseits auch
kundenfreundlich zu bestimmen.

Weiteres ist es wichtig zu
entscheiden, ob sich ein Hofladen
durch  die selbst erzeugten
Produkte Uberhaupt lohnt. Sehr oft
entscheiden sich Produzentinnen
fir den Zukauf von Produkten
anderer Direktvermarkter.®°

Abb. 29: Ab-Hof-Verkauf




Abb. 30.: Bauernstadl| Feldbach

BAUERNLADEN

Oft reicht die Produktpalette eines
einzelnen  Produzenten  nicht,
um einen eigenen Hofladen zu
errichten. Daher schlielen sich
oft mehrere Direktvermarkter aus
der Umgebung zusammen und
eroffnen einen Bauernladen.

Bei dieser Art des Vertriebes spart
sich jeder einzelne Produzent
Kosten und Vermarktungszeit.
Auch die Aufgaben und
Arbeitszeiten  teilen  sich  auf
mehrere Betriebe auf. 4

Fir viele Kunden ist neben der
Regionalitdt auch die Produktvielfalt
ein wichtiger Faktor beim Einkauf.
Bei einem Bauernladen werden

Kunden  auf  unterschiedliche
regionale Produkte aufmerksam
gemacht.
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BAUERNMARKT

,Die  Gewerbeordnung versteht
unter einem Bauernmarkt eine
marktdhnliche Veranstaltung,
bei der nur Land- und Forstwirte
ihre Produkte aus Urproduktion
und Nebengewerbe (Be- und
Verarbeitung)  feilbieten und
verkaufen diirfen.”#

Bei Markten und Wochenmarkten
dirfen neben Land- und Forstwirten
auch andere Betriebe ihre Produkte
anbieten.

Da auf einem Bauernmarkt
mehrere Produzenten ihr Sortiment
verkaufen, wird dem Kunden
eine grolRe Vielfalt an regionalen
Produkten angeboten. Somit wirkt
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auch ein kleines Sortiment attraktiv.

Verkdufer von sensiblen
Produkten mussen besonders auf
Hygieneanforderungen achten.
Produkte wie Milch, Fisch und
Fleisch missen gekihlt angeboten
werden.

Eine regelmaRige Prasenz auf
dem Bauernmarkt ist flr eine
Kundenbindung wichtig. Durch ein
personliches Verkaufsgesprach ldsst
sich eine Bindung mit den Kunden
aufbauen. Dennoch ist und bleibt
das Produkt am Wichtigsten. 4

Abb. 31: Lendplatz



Abb

. 32: Lagerhaus Bauernecke

BAUERNECKE IM GESCHAFT

Oft gibt es Kooperationen
zwischen Direktvermarktern
und einem Geschaft im gleichen
Ort. Durch den Verkauf von
bduerlichen Produkten erweitert
der Lebensmittelhdndler sein
Produktsortiment.

Auch auf Kunden wirkt das
erweiterte Sortiment attraktiv.
So kébnnen sie auch ohne einen
zusatzlichen Zeitaufwand oder
Fahrten regionale Produkte von
Bauern kaufen.

Durch diesen Vertriebsweg
profitieren sowohl Kunde als auch
Handler und Direktvermarkter.

Der Direktvermarkter gewinnt
zudem auch Neukunden
und steigert dadurch seinen

Bekanntheitsgrad.
Jedoch fehlt auch hier der
persdnliche Kontakt zwischen
Produzent und Kunde. Daher
sollte  besonders auf das
Produkt, die Verpackung und die
Prasentation Augenmerk gelegt
werden.

Die Anonymitat kann
beispielsweise durch einen
Folder, in dem der Betrieb durch
Fotos gezeigt und beschrieben
wird, gemildert werden.*
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SELBSTBEDIENUNGSLADEN

Oft erweitern Betriebe ihren
Ab-Hof-Verkauf durch einen
Selbstbedienungsladen. Dieser
wird entweder direkt am Betrieb
errichtet, oder an einem anderen
frequentierten Ort.

Viele KundIinnen bevorzugen diese
Art des Einkaufs, da sie nicht an
Offnungszeiten gebunden sind und
24 Stunden regionale Produkte
kaufen kdnnen.

Fir den Produzenten fallt zwar
der Aufwand fur den Verkauf weg,
dennoch bleibt der Zeitaufwand fur
das Beflllen und Reinigen.
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Ein Nachteil ist jedoch das der
Kundenkontakt wegféllt. Auch das
direkte Feedback der Kunden fallt
aus.

Wie beieinem Marktverkaufistauch
bei einem Selbstbedienungsladen
oder Hitte auf eine hygienische
Lagerung zu achten.

Wie hoch die Investitionskosten
werden, sind vom Laden/HUtte und
dessen Ausstattung abhéangig.

Die Einrichtung mit Kihlschrank,
Beleuchtung, Automaten oder
Uberwachung beeinflussen die
Kosten. %

Abb. 33: Selbstbedienungsladen

ONISTOP. REGIONAL,

INKAUFEN,




Abb. 34: Selbsternte

AUTOMATENVERKAUF

Eine andere Art, um rund um die
Uhr regionale Produkte zu kaufen,
ist der Automatenverkauf. Auch fir
bauerliche Produkte gewinnt der
Automat zunehmend Beliebtheit.

Bei diesem Vertriebsweg fehlt der
personliche Kontakt zum Kunden.
Dennoch schatzen Kunden diese
Art des Verkaufs, mochten aber
beim Einkauf den Bezug zum
Hof haben. So kann auch ohne
Verkaufsgesprach der Bezug zum
Produkt nachvollzogen werden.

Auch bei einem Automaten ist
es wichtig, auf die hygienischen
Anforderungen zu achten. %

SELBSTERNTE

Ein  weiterer Vertriebsweg st
die Selbsternte. Diese Art ist fur
Direktvermarkter zeitschonend
und fur Kunden durch ein Erlebnis
verbunden.

Diese Art des Verkaufs ist vor allem
fur Produkte wie Obst, GemuUse
oder Blumen geeignet.

Die Kunden ernten die Produkte
auf dem Feld selbst. Danach wird
je nach Art des Produktes gewogen
oder gezahlt und bezahlt.#
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ONLINE VERKAUF

Viele Direktvermarkter erweitern
ihren Vertriebsweg durch einen
Onlinehandel. Dadurch wird die
Chance ermdglicht seine Produkte
unabhingig von Offnungszeiten
und ohne  Zeitaufwand von
personlichen Verkaufsgesprachen
zu prasentieren.

Grundsatzlich wird der
Onlineverkauf nur dann
funktionieren, wenn der

Betrieb und die Produkte durch
professionelle Fotos authentisch
prasentiert werden. Das direkte
Verkaufsgesprach  muss  durch
Beschreibungen und Fotos
dargestellt werden.
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Auch die Aktualitdat ist beim
Onlineverkauf sehr wichtig. Daher
ist es eine Voraussetzung, dass die
dazugehorige Homepage immer
aktuell ist.%®
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BELIEFERUNG

Ein  weiterer Vertriebsweg fir
Direktvermarkter ist die Belieferung
von Gastronomie, Einzelhandel oder
GroRRhandel. Fir beide Bereiche,
Gastronomie und Handel, gelten
dieselben Regeln. Zum einen ist es
wichtig die Hygieneanforderungen
Zu  beachten, zum anderen
ist durch  Verldsslichkeit und
gleichbleibender  Qualitdt eine
dauerhafte Geschéftsbeziehung
vorausgesetzt.

GroRe Nachfrage besteht vor
allem bei Tourismusgebieten und
gehobener Gastronomie, welche
besonderen Wert auf regionale und
hochwertige Lebensmittel setzen.
Auch in deren Speisekarten werden
die Lebensmittel und

Produkte erwahnt, sowie deren
Direktvermarkter. Dadurch
ist es auch fur diese eine
Werbemoglichkeit und ermdglicht
so, Neukunden zu bewerben.

Beim Handel sowie auch bei
der Gastronomie ist es wichtig,
Verhandlungsgeschick zu
haben. Besonders bei den
Preisverhandlungsgesprachen. So
ist es von Vorteil im Vorfeld eine
Kostenkalkulation durchzufihren,
um den Verkaufspreis zu ermitteln,
aufkommende Kosten zu decken
und Gewinn zu erzielen.*
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Landwirtschaft &
Weinbau

DER VERGLEICH



Das Thema Architektur und

Landwirtschaft ist in der
Architekturbranche eher
ein fremdes Themengebiet.

Das Interesse an der
Weinbauarchitektur steigt immer
mehr. Aber warum wird bei anderen
Lebensmittelproduktionen, auRer
dem Weinbau, die Architektur nicht
bertcksichtigt?

Dieses Kapitel beschaftigt sich
mit dem Thema Landwirtschaft
und Weinbau und mit der Frage,
warum der Wein besonders in
Osterreich  gegeniiber anderer
landwirtschaftlicher Produkte
einen so hohen Stellenwert hat.
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Da Menschen wieder anfangen
auf regionale Produkte
zuriickzugreifen, steigt auch das
Interesse, den Einkauf direkt bei
einem Direktvermarkter oder bei
einem Hof zu erledigen. Genau
deswegen ist es wichtig, auch bei
landwirtschaftlichen Betrieben
einen Architekten miteinzubinden.
Ausgewdhlte Beispiele bestatigen
diese Aussage, dass auch die
Architektur bei der Landwirtschaft
eine wichtige Rolle spielt.

S
NS
=

" —
SRS

SRS

Abb. 37: Hof der Vielfalt



,Der fortwdhrende Strukturwandel
in der Landwirtschaft, neue
technische Entwicklungen
und gesetzliche Vorgaben
haben das Erscheinungsbild
landwirtschaftlicher Bauten in den
vergangenen Jahrzehnten erheblich
verdndert.”°

Durch diese Entwicklung ist die
Anzahl der Kleinbauernhofe massiv
zurlickgegangen. Genau  diese
Bauernhofe sind heute zu einer
Besonderheit geworden. Menschen
schatzen Besonderheiten und somit
auch den Erhalt der bauerlichen
Landwirtschaften.'

Woher Produkte kommen und wie
sie hergestellt werden, sind wieder
wichtige Fragen die sich Menschen

beim Einkaufen stellen. Das
Bewusstsein wird beim Einkaufen
verstarkt.

Warum legen nun Landwirte bei der
Architektur ihrer Betriebe keinen
Wert auf Gestaltung oder Material?

Es gibt einige Grinde warum bei
landwirtschaftlichen Bauten die
Architektur eher an die zweite
Stelle rickt.

Zum einen steht bei Landwirten die
Funktionalitat im Vordergrund. Sie
sehen einen landwirtschaftlichen
Betrieb als Nutz- und Zweckbau.
Dennoch sollte dies kein Argument
sein, die Gestaltung aufen vor zu
lassen.

LANDWIRTSCHAFTLICHES BAUEN

Ein zweiter Grund ist, dass
Landwirte deswegen die
Gebdudeinvestitionen eher
gering halten. Bedeutet, dass die
Kostenfrage eine wichtige Rolle
dabei spielt. Dadurch entstehen
vermehrt auch hallenartige Bauten,
da es zu einem schnell geht und
zum anderen billiger ist.®?

Auch das sich Architekten weniger
auf  landwirtschaftliche  Bauten
spezialisieren und mit der Thematik
beschaftigen ist ein weiterer Grund.
Landwirte schatzen zwar die
Meinung der Architekten bezlglich
der Funktion und Aufteilung der
Rdume, meinen aber, dass die
Gestaltung und Ausflhrung nicht
wichtig sei. Deswegen werden
landwirtschaftliche  Bauten  oft

ohne jegliche Beteiligung eines
Architekten errichtet.s

"Es  braucht  Kreativitdt  und
Innovationsbereitschaft der
Hofbetreiberinnen und Bewohner,
um das Richtige fiir sich zu finden
und erfolgreich zu sein."**

Folgende Beispiele zeigen, dass
es sowohl landwirtschaftliche
Betriebe gibt, bei denen sich
Funktionalitat und Asthetik nicht
gegenseitig ausschlielen, sondern
ein Ganzes ergeben.
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Abb. 38: Fassade Schaukdserei Abb. 39: Baukérper Schaukaserei
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Abb. 40: Grundriss Schaukéaserei

SCHAUKASEREI KASLAB‘N

HOHENGASSER WIRNSBERGER ARCHITEKTEN

RADENTHEIN, 2016

Um sich gegenliber  dem
GrofRhandel zu behaupten
haben sich Biolandwirte zu einer
Direktvermarktungsgenossenschaft
zusammengeschlossen und
betreiben gemeinsam eine
Schaukdserei mit Hofladen in
Radenthein.

Die  Architekten  haben die
ortstbliche Typologie von
landwirtschaftlichen Hofen
aufgegriffen und neu interpretiert.
Es  handelt sich um ein
eingeschossiges,  langgestrecktes
Holzgebaude mit einem
Untergeschoss.

Unter einer Lab‘n versteht man
in Karnten einen Quergang in
Bauernhauser, welcher den
Wohn- und  Wirtschaftsbereich

trennt. In der Schaukéaserei wurde
der Quergang als Eingangszone
interpretiert, der den Hofladen
und die Produktion trennt. Im
Untergeschoss  befinden  sich
die  Reiferdume. Durch drei
Fensteroffnungen bekommen
Kunden den Einblick zu den
unterschiedlichen Kasesorten.

Es handelt sich hier um einen
Holzriegelbau, bei dem Wande und
Decken aus Fichtenholz konstruiert
wurden.

Die Fassade der Schaukaserei
besteht aus unbehandelten
sagerauen und schindelartigen
Larchenholzbrettern.s
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Abb. 41: Hofladen Schaukaserei Abb. 42: Verkaufstresen Schaukaserei
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Abb. 43: Blick in die Produktion Schaukdserei

DER HOFLADEN

Der Hofladen wirkt durch die zwei
groBen  Fensteroffnungen  sehr
einladend und wird dadurch mit
ausreichend Tageslicht versorgt.
Grundsatzlich besteht hier die
Moglichkeit regionale Produkte
nicht nur zu kaufen, sondern sie
auch zu verkosten.

Auch im Hofladen dominiert das
Material Holz. Decke und Wénde
wurden mit Fichtenholz verkleidet.
Alle Einrichtungsgegenstdnde
wurden auch aus Fichte gefertigt.
Der Boden wiederum besteht aus
unbehandeltem Larchenholz.

DIE PRODUKTION

Bereits  beim Betreten der
Kaserei werden die Produktion

und die Arbeitsablaufe
ersichtlich. Durch die groRRen
Fensterverglasungen  bekommen

die Kunden einen Einblick in die
hochtechnologisierten Prozesse der
Kdseherstellung.

Im Untergeschoss wird das Wissen
rund um die Milchwirtschaft
durch Filme und einer Schauwand
vermittelt.s®
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Abb. 46: Hofladen Franken Genuss

FRANKEN GENUSS
DURSCHINGER ARCHITEKTEN
GONNERSDORF, 2017

Der Familienbetrieb  liegt im
mittelfrankischen Gonnersdorf und
baut Haselnlsse an, verarbeitet
und vermarktet diese. Der Komplex
besteht aus einem ortstypischen
Dreiseithof aus historischen und
neuen Bauteilen.

Grundsatzlich wird der Hof von
6 Gebduden begrenzt. Der ganze
Komplex besteht aus einem
Wohnhaus, einem Hofladen, einer
alten Schmiede, einem Lager, einer
Werkstatt, einem Heulager und
einer Rosterei.

Wohnhaus, Hofladen und die alte
Schmiede bilden die Nahtstelle
zum Innenhof. Dort befindet sich
der eigentliche landwirtschaftliche
Betrieb, der heute bereits von
drei Generationen und vielen
Mitarbeitern betrieben wird.

Das Nutzungskonzept und die
Bewirtschaftung sind ein Teil der
Architektur, um  geschlossene
Kreisldufe fir den Arbeitsablauf zu
bilden.

Um den Kunden zu zeigen woher
das Produkt stammt, kann zum
einen der Hof besichtigt werden,
zum anderen befindet sich ein
Panoramafenster im Hofladen, um
einen Einblick in die Sortier- und
Verkaufsverfahren zu geben.

Das historische Material der alten
Schmiede wurde mit traditionellem
Holz wie Fichte und Kiefer
kombiniert.>”

69



X

Abb. 47: Transparente Fassade Cow Shed Abb. 48: Innenraum Cow Shed
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Abb.49: Fassadenoffnungen Cow Shed

COW SHED
LOCALARCHITECTURE
LIGNIERES, SWITZERLAND, 2005

Dieser zeitgemdfRe Kuhstall liegt in
der Schweiz und wurde von dem
Architekturblro Localarchitecture
entworfen.

2003 kamen zwei Landwirte zu
den Architekten und wollten,
dass diese einen Kuhstall fur ca.
30 Kihe entwerfen, welche den
Standards des Landbaus entspricht,
dennoch ein zeitgemaRes
Design erhalt. Weiteres war den
Bauherren wichtig, dass der
Bau in unmittelbarer Nahe des
bestehenden Hofes errichtet wird.

Der Kuhstall ist das letzte Element
des groRen landwirtschaftlichen
Anwesens und liegt inmitten der
idyllischen Landschaft aus Feldern
Weiden und Waldern.

Da das Projekt die lokale

Architekturtradition  respektieren
soll  wurden zuvor Analysen
der Typologien in der Region
durchgefihrt.

Die  Architekten haben eine
Synthese der lokalen Traditionen
geschaffen und der landlichen
Typologie ein zeitgemalkes Design
gegeben.

Als Material wurde hauptsachlich
Holz verwendet. Die Abmessungen
des Gebdudes wurden unter
Bertcksichtigung des verflgbaren
Holzes berechnet.®®
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Abb. 50: Reben
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"Wein ist nicht Architektur,
Wein ist Kultur"s®

Vergleicht man die Weinerzeugung
mit anderen landwirtschaftlichen
Produkten, erkennt man, dass diese
die einzige Form der Landwirtschaft
ist, die das Produkt als Individuum
und mit Charakter ansieht.

Besonders beim Weinbau, ist man
direkt mit der Geschichte, sowie
der Kultur verbunden.

So ist es auch die Aufgabe der
Architektur den Charakter des
Weines, seine Herkunft, sowie die
Philosophie des Weingutes in den
Vordergrund zu stellen und durch
die Architektur zu unterstitzen.®®

Besonders bei der Weinarchitektur
ist zu erkennen, dass im Gegensatz
zu anderen landwirtschaftlichen
Betrieben hier nicht die
Funktionalitdét im  Vordergrund
steht, sondern mehr Wert auf
das gesamte  Erscheinungsbild,
Raumadsthetik und reprasentative
Bauwerke gelegt wird.®'

Erst 1890 kam es zu Neuerungen
der Weinarchitektur. Bei dieser
Entwicklung konzentrierte man sich
zuerst auf die Produktionsanlagen.
Die Funktionalitdt wurde nun
immer mehr in den Fokus gestellt.
Vorreiter  dieser  Veranderung
waren Spanien und Italien. Ende
des 20. Jahrhunderts Uberkam der
Weinarchitektur in Osterreich auch
eine Welle der Bautatigkeit. Es

WEINBAU ARCHITEKTUR

wurden Neubauten errichtet oder
Renovierungen und Erweiterungen
durchgefihrt. Besonders im
Burgenland ist dieser Boom der
Weinarchitektur ersichtlich.
Steiermark und Niederdsterreich
folgten und  begannen ihre
Produktionsstatte umzugestalten.®

Fur  diese Neubauten und
Umgestaltungen wurden grol3e
Designer herangezogen. Dadurch
erreichte die Weinbauarchitektur
einen hohen Stellenwert.

Auch heute noch wird besonders
bei der Weinarchitektur groRen
Wert auf Asthetik, Gestaltung und
Prdsentation gelegt.
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Abb. 51: Eingangsfassade Weingut Hogl Abb. 52: Giebelfassade Weingut Hogl
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Abb. 53: Verkostungsraum Weingut Hogl

WEINGUT HOGL
LUDESCHER + LUTZ ARCHITEKTEN
SPITZ, 2015

In der Wachau in Niederdsterreich
hat der Weinbau eine lange
Tradition. Das Weingut Hogl hat
seinen alten Hof durch einen
Neubau ergénzt.

Der eingeschossige  Baukorper
befindet sich direkt an der
Landesstralle und bildet
dadurch  einen  abgeschirmten
Innenhof. Der Neubau weist
einen unregelmalligen Grundriss
auf. Darin befinden sich eine
Produktionshalle, sowie ein neuer
Verkostungs- und Verkaufsbereich.

Zur Strale hin ist der Baukorper
fensterlos und wurde schlicht
verputzt. Zum Hof hingegen wurde
er verglast und mit Holz verkleidet.
Die Verglasung des Verkaufs- und

Verkostungsraum wurde durch weif3
gekalkte vertikale Holzlamellen
abgeschirmt.
Durch die unregelmalige
Geometrie entstehen
unterschiedliche  Dachneigungen
und Verschneidungen. Dadurch
vermittelt die dufRere Kubatur eine
gewisse Spannung.

Die Innenraume wurden

grofStenteils mit Weiitanne und
Fichte verkleidet. €

75






Bestandsanalyse

DER PRASSL HOF






b. 55:

doststeiermark

DIE SUDOSTSTEIERMARK

Der Hof befindet sich in der
Sudoststeiermark, genauer in der
Ortschaft Schitzing.

Die Stdoststeiermark gliedert sich
in 26 Gemeinden und knapp 86.000
Einwohner wohnen hier. 5

Die Landschaft der
Stdoststeiermark wird sowohl von