Seeschiffe. all

Reisenden die beste und reichhaltigste Verpflegung zu bieten, vorziiglich durchgebildet. Z. B. hat
der Dampfer ,,Kaiserin Auguste Victoria“ ssieben Kiichen, auBerdem eine besondere franzosische
Restaurationskiiche mit eigener Kiihlanlage und Proviantraum. Samtliche Kiichen haben Dampf-
betrieb. Klektrisch betrieben werden die Kiierkocher, die Tellerwasch- und Messerputzmaschinen.
Mehrere Bickereien mit drei und vier Backedfen, Schlédchterei mit groBem Kiihlraum, Anrichten
mit Wiarm- und Kiihlschrinken usw. vervollstindigen den Kiichenbetrieb. Die Kiiche erster Klasse
des neuesten Lloyddampfers ,,George Waslhington™ hat téiglich etwa 600 Reisende zu versorgen
(erstes Friihstiick mit 20 warmen Gerichten, Gabelfriihstiick dhnlich, Mittagstafel etwa 10 Giinge);
dazu sind zahlreiche Hilfsmaschinen erfordexlich, die fiir Elektromotorenbetrieb eingerichtet sind,
auch die Geschirrspiilmaschinen. Um beimn Schlingern des
Schiffes die Kochtopfe und Schiisseln awf dem Herd zu
halten, sind Schlingerleisten angebracht. Diie Kiithlrdume der
Schnell- und Eildampfer fassen etwa 20000 kg frisches Fleisch,
Wild, Gefliigel und frische Fische, etwa 1:5000 Liter FaB-
bier fiir jede Reise neben dem vielen anderen Bedarf. Je
nach Art des zu kiihlenden Proviants ist die Temperatur Fig 1174. Russischer Eisbrecher ,Haidamak®
in den einzelnen Kiihlrdumen abgestimmt. Auch die Ver- b e e

pflegung der Zwischendeckfahrgiste ist durch zweckmiBige Einrichtungen sehr vervollkommnet.
Salzfleisch und Hartbrot (Schiffszwieback) simd fast ganz verschwunden; es gibt fast tiglich frisches
Fleisch, in Dampfkochtopfen zubereitet, umd frisches Brot, tiglich an Bord gebacken, und zwar
fiir bis zu 2600 Zwischendecker. Die Béckexreien fiir das Zwischendeck liefern tiglich Wei- und
Schwarzbrot. Zum Backen dienen Teigkneetmaschinen mit
Elektromotorenbetrieb und Dampfbackéfem. Um gesundes
und rostfreies Trinkwasser zu bereiten, befinden sich auf den
Schiffen Wasserfilteranlagen mit Saug- und Druckpumpen. Das
Trinkwasser wird durch besondere Trinkwasserkiihler gekiihlt.  rig. 1175. Bergungsdampfer , The Earl, mit star-

d) Seedampfer zu Sonderzwecken. Dampfjachten sind ~ Fmren (1:500; Linge 27,4 m, Tielgang 5,3 m).
leichte, elegante Vergniigungsdampfer (Fig. 1171), meist mit Schunertakelung; grofere Dampf-
jachten werden zuweilen auch von Reedereien fiir Gesellschaftsreisen gebaut und benutzt.

Fischdampfer (Fig. 1172 u. 1173) sind kleine Dampfer bis zu 600 Registertonnen Bruttoraum
fiir den Hochseefischereibetrieb. Fiir den Frischfischfang als
Dampfirawler fithren sie Grundschleppnetze von fast 30 m
Netzofinung. Der Fang wird lebend im Biinn (Fischkasten
im Schiffsraum, dessen Locher Seewasser einlassen) oder ge-
schlachtet zwischen Eisstiickchen frisch gehalten. Fiir den
Heringsfang fiihren die Fischdampfer etwa 150 groBle Treib- ;

i ' : : Fig. 1176. Hebefahrzeug ,,Unterelbe® (1:750,
netze von je 30 m-Lénge und 15 m Tiefe; der Fang wird 80- Lange 86,6 m, Tiefgang 3 m, Wasserverdringung
fort geschlachtet und in Fissern eingesalzen. Fiir Kabeljau- 190t [1 Hebekran, 2 Saugrohr, beigeklappt]).
fang sind die Fischdampfer zur Angelfischerei mit Langleinen ausgeriistet. Der Fang wird eben-
falls sofort geschlachtet und eingesalzen. Neuerdings riistet man auch Dampfer sowohl zum
Frischfisch- wie Heringsfang aus.

Eisbrecher (Fig. 1174) sind stark gebaute Schraubendampfer zum Zerbrechen der Eisdecke
eines Fahrwassers zum Hafen; sie haben meist eingezogenen Bug, um mit Volldampf mit dem
Vorderschiff auf die Eisdecke hinaufzulaufen und sie durch ihr Gewicht zu zerbrechen. Der grofite
Eisbrecher, ,,Jermak®, von 14800 Tonnen, 93 m Lénge und 12000 Pferdestarken wurde nach den
Plinen des russischen Admirals Makarow erbaut; er zertriimmert His von 7 m Dicke.

Bergungsdampfer (Fig. 1175) sind mit starken Pumpen, Dampfspillen, Kranbalken, Taucher-
gerit, Hebezeugen, Winden, Stahltrossen, Ketten usw. ausgeriistet, um gesunkene, gestrandete
oder beschiddigte Schiffe zu retten. Ihre Maschine kann zum Betrieb starker Zentrifugal-
lenzpumpen umgekuppelt werden. Hebefahrzeuge (Fig. 1176) kénnen durch Vollaufenlassen




