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W I S S E N

Sommer, Sonne, Summer School

Erich Leitner, Karin Schleipfner, Katrin Landfahrer-Berglez

inhaltlichen Fokus stärkten Teambuilding-Ele-
mente die Teamfähigkeit der Teilnehmer/innen. 
Nach einer intensiven und spannenden Woche 
konnten schließlich 16 zufriedene Teilnehmer/
innen ihre Zertifikate von Vizerektorin Andrea 
Hoffmann entgegennehmen.

Going abroad: Sommerschulen für 
Outgoing-Studierende

Das International Office bietet jährlich die Teil-
nahme an vier Sommerschulen im Ausland für 
Studierende an der TU Graz an.

Im Rahmen der Summer School an der Wayne 
State University (Detroit, USA), die insgesamt 
sechs Wochen dauert, wird an einem thema-
tischen Schwerpunkt gearbeitet, für den man 
sich im Voraus beworben hat. Man erhält die 
Möglichkeit, sich am jeweiligen Institut zu inte-
grieren und das notwendige technische Equip-
ment zu verwenden. Die Summer School am 
City College of New York ist ein zweiwöchiges 
Intensivseminar und für alle Studienrichtungen 
offen. Neben der fachlichen Arbeit erhält man 
auch einen Einblick in andere Fachdisziplinen. 
Speziell für Chemiker/innen gibt es zwei Som-
merschulen. Jene an der Syracuse University in 
New York hat eine Dauer von zwei Monaten und 
jene an der University of Novi Sad in Serbien ein 

Für unterschiedliche Zielgruppen zu unter-
schiedlichen Themen: So präsentierte sich auch 
heuer wieder das breite Angebot an Summer 
Schools. Sommerschulen sind eine hervorra-
gende Möglichkeit, um das Fachwissen im je-
weiligen Studienbereich über die Sommermona-
te weiterzuvertiefen. Hier eine kleine Auswahl: 

Kulinarische Reise

Nach 2017 in Graz und 2018 in Arkansas, USA, 
fand die Summer School Food Science and Cu-
linary Art bereits zum dritten Mal statt. Nach 
den Erfahrungen letztes Jahr in den Vereinigten 
Staaten, wo vorrangig kostenoptimierte Massen-
produktion zu einem immer eingeschränkteren 
Angebot an Urprodukten führt, lag der Fokus 
heuer in Graz auf der der lokalen und saiso- 
nalen Produktvielfalt der gesamten Lebensmittel-
produktionskette vom Rohstoff bis zum fertigen 
Produkt. Neben Vermittlung wissenschaftlicher 
Grundlagen im Bereich Lebensmittelchemie 
und Trends im Konsumverhalten und der Pro-
duktion wurden bei heimischen Produzenten 
mit den Studierenden unterschiedliche Produkte 
selbst hergestellt. Diese wurden im Anschluss 
im Labor auf unterschiedliche Qualitätspara-
meter von den 14 teilnehmenden Studierenden  
(8 USA, 2 Frankreich, 4 TU Graz) analysiert.

TU Austria Summer School Doc+ 
2019

In der letzten Augustwoche wurde das Koope-
rationsprojekt TU Austria Summer School Doc+ 
zum zweiten Mal erfolgreich umgesetzt, dieses 
Jahr mit dem Schwerpunkt Projektmanagement 
und organisiert von der TU Graz. Engagierte 
Dissertant/innen der TU Austria-Universitäten 
(TU Wien, Montanuniversität Leoben, TU Graz) 
absolvierten eine Woche lang ein gemeinsames 
Programm in englischer Sprache mit dem Ziel, 
Projektmanagement-Fähigkeiten zu erwerben 
und auszubauen. Eine Führung durch das 
„Laboratory for Innovation“ sowie ein Kamin-
gespräch mit VR Horst Bischof boten darüber 
hinaus weitere Möglichkeiten zum Informations- 
und Erfahrungsaustausch. Zusätzlich zu diesem 

sechswöchiges Programm. Sie bieten den Stu-
dierenden eine hervorragende Möglichkeit, sich 
fachlich bei Laborarbeiten weiterzuentwickeln. 

Die TU Graz unterstützt die Teilnahme an 
anderen Sommerschulen mit Bezug zum 
jeweiligen Fachgebiet finanziell. Nähere 
Auskünfte dazu gibt Katrin Landfahrer- 
Berglez vom International Office – Welcome 
Center: 

 katrin.landfahrer@tugraz.at 

Mehr über das breite Summer-School- 
Angebot lesen Sie auf der Website: 

 www.tugraz.at/go/summer-schools

Nähere Details für Outgoing-Studierende 
finden sich im TU4U: 

 tu4u.tugraz.at/go/sommerprogramme

PhD-Studentin Katharina Kocher berichtet 
im TU Graz-Blog „Talking about“ über die 
International Summer School on PEFCs in 
Japan:  

 www.tugraz.at/go/summer-school-japan

Zufriedene Absolventinnen und Absolventen der  
TU Austria Summer School Doc+ gemeinsam mit Vize-
rektorin Andrea Hoffmann.

Regionalen Genuss und eine Menge Spaß gab
es bei der Summer School Food Science and
Culinary Art im Juli in Graz.

Lernen bei Sonnenschein: Auch in diesem Sommer gab es außerhalb des regen Semesterbetriebs die Möglichkeit, sich 
weiterzubilden. An der Grazer Technikerschmiede, im Rahmen von TU Austria und im Ausland wurden wieder 
zahlreiche Summer Schools angeboten.
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