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Gemeinde hinab vor Has Haus des Weinbergbefipers, wo es bei reichlichem Abendorod
und Wein den Lohn einer ganzen Sahresarbeit geniefit.

Jit die Leje im Wetnberge beendet, jo beginnt tm Kelterhaufe evft vecht die widtigjte
Arbeit, die Aufarbeitung der Trauben. Jit das Jahr giinftig gewefen wnd enthalten bdie
Lrauben veidlic) gejchrumpite Beeven, jo werden Ddiefe fhon bei Her Lefe von den
abgejdnittenen Tvauben abgepfliictt und in bejondere fleine Gefife gejammelt. Hierauf
jdhiittet man die Tvocfenbeeren in feinere hohe Bottiche, die man unten anbohrt und mit
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Weinlefezug, den Verg hinab, in Tofaj.

einem Halhn verfieht; durd) das Cigengewicht der Beeren herausdgeprefit, ficert mun der
Saft in ein untergejtelltes fleines Gefdf. Diefer Saft ijt die Tofajer Cffeny, welde jo
viel Bucer enthilt, daf fie forupdic ijt unbd erft im Verlauf melrerer Jahre ju genief-
bavem Weine auggdhren fann, dann aber freilich an Siife und Bouquet jo vollfommen
ift, daf fie, al3 das edelfte Her Getrdanfe, den BVerfofter formlich begaubert und den
veconvalescenten Qranfen villig gefund macht. {1berdies hat die Effens audy einen jolchen
Gebalt an Phosphoridure, daf fie um ihrev oftbewdhrten Heiltraft willen auch von Hervor-
ragenden auslindijchen Avsten volf Anerfenmung empfohlen wird.

Den eigentlichen jitfen Augbrud) bereitet man, indem man die im Bottid)
geblicbenen Trvocenbeeven und den Moijt der nidht gejdhrumpften gewdhnlichen Beeren
bermengt, und pwar fann man ihn dicer vder ditnmer beveiten, je nadhdem man einem



