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Landwirth das Mangelnde aus dem Futterjace erfest. Die gliictliche Seit beginnt nach
ber Grnte; behend fuchen fich die Thiere die gebrochenen Yhren und entfallenen Krner
sujammen und jdttigen fich bald, worvauf der Hivt die Perde in irgend eine Fladymulbe
treibt, wo fie im feudjten fiihlen Grunde den Mittag verbringen foll. Big in den Spiit-
herbit geht es Der Herde gut; ift aber der Derbit gitnftig und ieht der Ackersmann, ju
Bieren, den Pflug tief eingefentt, die endlofen Furdjen, dann fieht ber Schweinehirt
traurig i3 fdhone Wetter Hinein und folgt mit verdrofjenem Bl bem fliegenden
Altweiberjommer, der jolches bedeutet, denn dag ift bie Beit, wo die Weide feiner Thiere
eben durch den Pflug eingejchrintt wird.

Aber die gute Jeit dauert in dev Regel nidht lange; bie Herbftregen begimmen, bie
Wege werden grundlos, bag Actern im tiefen Bobden wird jchwierig, und Hirt der Regen
auf, fo fommt der NReif, dem wicder die Frofte folgen. Daz falte, ungiinjtige LWetter
jhabdet Den Weiden, eine Herde Vieh nach dev andern fieht fich in ben Stall zuriict-
gedrangt. Jn den Ninderhitvben werden die Futtervaufen aufgeftellt, Kalber und
Jungviel) werden eingeftallt und an die Krippe gebunden. Man jchneidet fitr Die einge-
ftellten Thieve Futter: Wurzel- und Knollengewddhie, man [dBt Futter dDampfen, furz es
beginnt die jchwere und jorgenvolle Arbeit Hes Uberwinterns. Dranfen fenfen fich) Nebel
auf bie grofe Gbene herab, jhone Frofthryitalle jdhlagen fich nieder, bebecfen das
Diirrgras, itbevziehen dag Gedft der Bitume, und endlich jchneit e3 und der Schnee legt
feine weife Decte iiber dag Flachland.

So ijt dag Alfold, fo ift Das wechielvolle Antlit der ungarijdjen Landwirthjchaft.
Mit gar mancherlet Nothen Hat ber Landmann da ju fampfen, aber e ift ihnen gewadhien.
Wir haben gezeigt, daf in diefem Lanbde ftellenweife ein grofer Fortjdyritt vor fich geht,
aber wiv haben aud) nicht verjchwiegen, weldhe BuritcEgeblicbenheit hart daneben zu
finden ift. Jene vorgejdrittenen Gegenden erfremen den Foadhmann, denn ev fieht in ihnen
Mittelpuntte, von denen aus dag vationelle Gebaven fich nach und nad) in weiten Kreifen
audy itber die andeven Wirthjdaften erftvecen wird. Mandjes Hindernif fteht Diefer
Ausbreitung im Wege, aber die Crwartung ijt berechtigt, Dafy mit Hilfe der junehmenden
Sadpfenntuif und Wbeitsluft, und andeverfeits durd) ven wachjenden Bedarf gedrdngt,
bie ungarijchen Landwirthe auf diefem Wege vorwdrtsfommen werden.

Der Weinbau.

Ungavn ift durd) fein bejonders gitnjtiges Rlima eines der grofen Weinldnder der
Lelt getoorden und nimmt den dritten Plap ein Hinter Franfreid), bag in diefer Hinficht
an erfter Stelle fteht. Sein Weinbau bedectt einen Flihenraum von 427.000 Jodh) und
eine durdjjdnittliche Jahresdproduction belduft fich auf beinabe fiinf Millionen Heftoliter.

29'%



452

St Jnnern ded Landed, jowie tn den jitdlichen, ja jelbjt novddftlichen Theilen find
faft alle befferen und nicht Hoher ald 250 Meter itber Meer aufiteigenden Hitgel mit
Reben bepflangt; felbft im grofen AFHD gibt e3 anjehnliche Rebenpflangungen, jowobh!
auf fleineren Sandhitgeln, als aud) auf ganz ebenem Terrvain. Auf jenen Weingebirgen
wachjen die herrlichen, feurigen, avomatijhen Weine, in diefen Weingdrten die weifen
oder hellvothen, leichten Tijchweine.

Der Kinig der ungarijchen Weine ift aber nach dem einftimmigen Nrtheil jorwobh!
der ungarijchen Weinprodbucenten, ald aucd) der hervorragenditen ausdlindijden Wein-
conjumenten der Tofajer, der weder hinfichtlich feines ftarfen Phodphorjauregehaltsd und
der bierauf berubenden Heilwirfung, nod) wad Siife und auBerordentliched Bouquet
Detrifft, irgendwo anbders jeines Gleichen findet, obgleid) befanntlich) Frangojen und andere
Auslinder beftrebt wavren, die ungarijche , Furmint”-Traube, welde diefen Wein ergibt,
ju cultiviven und daburc) einen dem Tofajer dhnlichen Ausbruc) herzuftellen, wihrend
anbderfeitd, wie man ja aund) weif, gar vielfacd) und tmmer umjonjt verjudht wird, ﬁieien
Ausbruc) nachzuahmen.

Che wir jedoch die widhtigeren Weinbaubezirfe Ungarng in Kiirge davafterifiven,
jeten einige Mittheilungen gemacht itber den Urfprung der ungarijen Weincultur. Der
Anfang threr Gejchichte ift in der Nomergett zu juden. Die Romer madhten die Reben-
cultur im Comitate Syvmien, nadhher am Plattenjee und nod) jpiter an der Hegyalja
von Tofaj heimijd). Thatjache ift, Dafy nad) bem Berichte des Auveliug Victor, Propritors
von Pannonien, an den Kaifer Julian die erfte Weinrebe in Syrmien auf dem einft
»mons almus“ genannten Berge durd) den Kaifer Valeriug Probus tm Jahre 282 nach
Chrifti gepflangt worden ift. Von hier aus verbreitete {ich die Rebencultur in die benach-
barte Barvanya und an den Plattenjee, anderfeitd aber in die Gegend von Méned und
Avad und an die Tofajer Hegyalja ded Jempliner Comitats.

Die Magyaren fanden bei ihrer Cimwanderung jhon an vielen Punften den Wein-
baut vor. Nach den an der Tofajer Hegyalja nod) vorhandenen Uberlieferungen gejchalh
¢8 bamals, dafs Arpad auf feinem Heerzug lings ded Bobdrog fich den Weg ploplich durd
einen hohen Bevg verftellt jah. Jur Austundijdaftung der jenjeitigen Landidaft entjendete
er jeine Unterfeldherren Onud, Tarczal und Retel auf die Spige diefed Berges; Tarczal
war der Erfte, der oben anfam und dann Arpad die Meldung bradhte, dafy e8 dritben
feinen Feind gebe, jondern der jenjeitige Abhang ded Berges nebjt den benachbarten Hihen
villig mit Reben bepflanzt fei. Nadh der Uberlieferung habe Tavczal zum Lobhue fiir guten
Kundidhaftsdienft und diefe itbevaus gitnftige Nachridht den erftiegenen Berg und defjen
Umgegend alg Cigenthum erhalten, daher aud) das unterhalb gelegene Stidthen nod
jet ,Tarczal” Heifse.
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Nach der nimlichen Tradition foll aud) das Deutige Szerencd und feine Gegend
(Tarczal, Mdd, Tallya und Legyes-Bénye) jchon von rpad wegen der portigen Weine
eine , gliidliche Gegend” (szerencse = Gliict) genannt worden fein.

Bu Anfang des XI. Jahrhunbderts, als burd) den Cifer Rinig Stefans der driftliche
Glaube fih) aud) in der Bevilferung verbreitete, famen aus Jtalien Miffiondre Herein,
bie fid) unter dem Bolfe niederliefen und Rebencultur betrieben, indem fie hier die
Beﬁereh italientjdjen Traubenjorten, jowie die beffeven und swedmifigeven Culturmethoden

Tofaj.

heimif) machten. Dev Tataveneinfall verheerte wm die Mitte ez XIIL. Jahrhunderts
aud) die Weinberge des Landes und ihre Bebauer wirden jo gritndlich ausgerottet, daf
ber jhon u einiger Bliite gediehene ungarijche Weinbau wieder gany Herunterfam und
bie Neftar-Weinberge der Tofajer Hegyalja gur Witjtenei wurben. Kinig Beéla IV., der
Dag Land wieder herftellte, wandte jein Augenmerf auch der Crneuerung des Weinbaes
3u. Cr fiedelte, bejonders an ber Tofajer Hegyalja itnd dem heutigen Crmellét, italienijdhe
Coloniften an, die fih als jehr gewandte wnd fleiBige Weinbauer bewdhrten. Diefe
italienijdjen Familien lefen fic) theils su Savospataf, Dlagsi und Olasz-Lissa, im
Sempliner Comitat, theils auf dem Grmelléf im Bihaver Comitat und um Grofwardein
nieder, wo fie alle dem Weinbau giintigen Hiigel und Bergabhinge mit den aus Stalien
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mitgebrachten Rebenjorten bepflangten, wie died auch bei Szivmay nachzulefen ift. Daf
diefe Jtaliener aud bdem ebhemaligen Staate Venedig hierher verpflanzt wurdben, erhellt
aud einem von Konig Béla 1252 an einen Grafen ,Cyprianus de Sarud” geridyteten
Sdyreiben, worin er dem aus Flovenz ftammenden Grafen auftrdgt, in den Gemeinden
Olagst und Pataf die Grengen i begeichnen, innerhalb deven die italienijdhen Colonijten
fich niederlaffen jollten. Daf es die Jtaliener waven, die an der Tofajer Hegyalja die
sweite Cpoche ded Weinbauesd anbahnuten, geht noch aud einer einjchlagigen Wrfunbe Kinig
ndreas’ IIL Hervor, worin diefe italienijhen Anfiedler ,fonigliche Winger” (vinitores
regii) genannt werden. Died beweijen aber auch die Namen jener Traubenjorten, die in
diejem erften ungarijchen Weinbezivf verbreitet und unverfennbar italienijchen Urjprunges
find. So mag 3. B. , Furmint” (nach) Jempliner Ausjpradye , Formint”) von , Formiani”,
, Rumonya” von , Romagna®, , Bafator” von ,Bacca Diorod” abftammen.

Auch der Weinban am Plattenfee geht mit feinen Anfingen bid auf die Romer
guvitf, wad durd) die audgegrabemen MDimgen, Meilengeiger und mit Weintrauben
gejchmiiciten Sarfophage hinveichend begeugt wird. Unter den Kinigen ded rpaden-
Haujed hatte dieje Gegend einen blithenden Weinbaw; damald wurden die fieben dovt
herum Dbefindlichen Gemeinden, welche den Namen ,Kall” fithrten (dret find nod) Heute
borhanbden: Kives-Rall, Szent-BEGl und Mindszent-Kall), von allen Steuern befreit,
waren jedod) zur Lieferung von Wein fitv den Tifd) ded Konigd verpflichtet. Weniger
Defannt ift der Urfprung des Weinbaued in der Gegend von Crlan und Bijonta; dod)
wiffen wir aud dem Jahre 1271, daf Konig Stefan V. den Weingehent ded Hevefer
Comitatd dem Crlauer Bisthum jhentte; und daf diejes Gejchent nicht geving war, geht
daraus Hervor, dap e3 dem Bifhof von Crlau jhon zur Beit Ludwigd ded Grofen
10.000 Golbftiicfe jahrlich eintvug. Um dad Jahr 1350 werden in den Urfunbden die
Weine von Ofenr, Gims und Odenburg erwihnt. Daf auc) die Weine der Chene nicht
it verachten waven, beweift eine Verfiigung Ludwigd ded Grofen, laut deren er, in
Anbetracht der Vortvefflichfeit der Szabadbzzallajer Weine, diejelben fitr feine etgene
Tafel beftimmte.

Das Feitalter der Hunyadid war eined dev glangenditen fitr ben ungarijden Wein-
bau. Kinig Matthiad gab der Rebencultur einen bedeutenden Aufjchwung und die an
feinem Hofe verfammelten Auslander jdumten nidht, den Rubhm der ungarifhen Weine
weithin zu verbreiten. Auch die groffe Kinigin Mavia Therefia widmete dem Weinbau
bejondere Aufmertiamteit, fie fief aus Burgund edle Rebengattungen einfithren und
Defreite 1770 den Ausbrucdhvein von aller Zehentabgabe

Der Tofajer Wein wird meift fiir durdhaus jith gehalten, wibhrend dodh ber jiife
Ausbruch mur einen fehr fleinen Theil des Durdhjchnittdertrages der Tofajer Hegyalja
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bildet. Bon ben 157.000 Heftolitern Wein nimlich, weldhe die 7.200 Rataftraljod) der
Degyalja gu geben pilegt, madht in guten Jahren der Ausbrud) faum mehr al3 350 6His
400 Hettoliter aus; in jdhlechteren Jahrgingen aber gibt es itberhaupt feinen Ausbrud).
An der Tofajer Hegyalja pflegt, von dem geringen Ausbrud) abgefehen, zumeift ein ftarfer
und avomatijdjer , Szamorodni” und ngewdhulicher” Wein gefeltert su werden. Hier und
Da, Det einigen vornehmeren und groferen Weinbergbefiern, beveitet man aus dem
Ausbruch) vorher aud) nod) eine fyrupdicke »Cijenz”, aber mur in fehr gevinger Menge.

Die Tofajer Hegyalja liegt im fitdlichen Theile des Bempliner Comitatd unter
48° 7" unbd 48° 25" nirdlicher Breite und bildet einen der jitdlichen Ausliufer jener ausg
Lradyyt gebildeten vulfanijden Bergfette, welde fi) von Cperies b3 Tofaj evftvectt und
an der Theifs bei Tofaj ihr fitdliches Cnbde erveidht. b Fladeninhalt betragt 3war finf
Quabdratmeilen, doc) ift muw ein Sechitel davon mit Reben bepflanzt. Die Bevslferung
biejes Weinbesirtes hat jelber die Gemeinden bejeichnet, welde fie um ihrev vorzitglichen
Weinproduction willen der Aufnahme in ihren Vesirt wiirdig befunden; und die Bewerbung
um Ddiefe Aufnabhme war feine geringe, da die in diefen Weinbezivf aufgenommenen
Gemeinden jhon in dlterer Seit, bejonders aber g Anfang diefes Jahrhunderts, ver-
jdyiedener Privilegien Hinfichtlich der Ausbruch-Production theilhaftig geworden ftnd.
1nd pwar wurben durd) eine Deputation Hes Reichstags in den Weinbeirf aufgenommen:
die Stiabdte Tofaj, Tavczal, Mad, Tolcsva, Tallya, Saros-Pataf und Satoralja-11jhely,
ferner die Gemeinden Szantd, Golop, Rasta, Jombor, Bodrog-Keresstur, Risfalud,
Sieghi-Rongh), Crdi-Bénye, Olasy-Liszta, Vamos-jfaly, Crdi-Horvatht, Zsadbany,
Bodrog-Olaszi, Ards, Karolyfalva und Rig-Toronya.

Weldje diejer Gemeinden ben beften Wein baue, dHas ift bis auf den heutigen Tag
nidyt entjcjieden, und fo oft Tofajer, Tallyaer, Mader und Tolesvaer Weinproducenten
sujammentreffen und diefe Jrage aufgeworfen wird, entbrennt unter ihnen fjofort ein
heftiger Streit um dag Primat. Aber weldher Meimmg auch in diefer Hinficht die
Producenten der verjchiedenen Gemeinden jein und wie lebhaft fie einander aud) befimpfen
migen, fo ift dod) dev Streit felbit duvc) Sachverftindige nidyt leicht ju entjcheiden, denn
wenn der Tofajer Ausbruch fidh duve die verhiltnifmifig grifte Sitigfeit auszeichnet,
fo haben himwiederum der Mader und Lallyaer eine gar feine Blume nebft angenehnten
Nadygefdhmact, der Tolesvaer eine milbe Weichheit, fury jeder eingelne frgend eine fpecielle,
hodhichdasbare Tugend, weshalb denn auch) der Wettftreit um die erfte Stelle immerdar
ein vergeblicher bleiben wird.

Die Berge felbjt, welche den fojtbaven Wein hervorbringen, find meiftens fteil
und die auf ihnen befindlichen Weingdrten werden im Sommer burd) Plagregen, weldhe
pas Crdreid) Hevunterjdhwemmen, bedeutend gejhddigt. Den Boden bildet zum Theil
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Lradytjidutt, unten theilweije didhter Thon und Lif, oben an mehreven Stellen veiner
Trad)ytjand, weshalb aud) die BVegetation da niemals lippig wird und d.8 Crivignif
nuv felten ein veidhliches genannt werden fann. uch Haben bdie eingelien Abhinge der
Berge je nach der Qualitdt dev Lage und des Bodens mancherfet Benenmingen und find
mannigiad) claffificitt. So ift 3. B. in der Tofajer Gemartung der Abhang der Prima-
Xage, au der auc) der ,Hirfhenweingarten” (Szarvasszsls) gehort, der jogenannte
o Mézed-Aeal”, der fich von der Stadt Tarczal 6i3 nad) Tofaj erftvect; sweite Lagen
find ber , Tapasdztd”, der ,fleine Meézes-Mal”, der , Kunbegy”, der »OYopos” . §. w.;
bann gibt es aber aud) nod) Abhange genug mit Ragen dritter Claffe, und derartige Gin-
theilungen finden fic) in der Gemarfung jeder eingelnen der oben evwdhnten Gemeinden.

Die erfte Stelle unter den Traubenjorten gebithrt Hem pFurmint”, der e3 in
Solge einer langen Cultur u zahlreichen Gattungen gebradyt hat und Dant feiner ftarfen
dicten Schale fich vorziiglich sum Disrren und Sdyrumpfen eignet. Aufer der , Jurmint-“
Traube find noch die , Mehlweif er” und die Jlindenbldattrige” fehr verbreitet, Dei
eingelnen Befibern aud) ,die gelbe NMustatellevtraube”; von diefer ftammt der
toftlichite Musfateller-Ausbrucy, der fiir den Ronig aller Weine gehalten wird. Regel-
mdpige Rethen find in den Weinbergen nicht iiberall st finben: die Weinjticte werden
su niedrigen Kpfen und auf diefen u furzen Sapfen sugefdnitten. Da der Furmint
wenig trigt, wird er alle drei bis fiinf Jahre wieder bergrubt, wm dadurd) einen grogeren
Wrgelreidhthum gu gewinnen und anderfeits audy befjer 3u tragen.

Damit die Beeven jhrumpfen und Ausbrud) ju gewinnen fet, ijt e3 unbedingt
nothwendig, daf diefelben jhon Eude Juli anfangen purchfichtig zu werden und im
September die Reife vollendet fei. Dann brauchen fie etliche Tage Negen, damit die
Surmint-Beeven plagen fonnen, wodurd) ein Theil ihres Wafjers verloven geht; die
Spriinge vernarben wieder und nun beginnen die Beeren bei jonnigem Wetter vunzlig zu
werden, ihre Farbe wird immer dunfler, His jdhlieBlic) Cnde Dctober obder Anfang
Jovember die Veeven am oberen Theile der Traube jhon gang gujammengefdhrimyft
find und die Lefe beginnen mag. Da man die Crfabrung gemacht hat, daf bei jchinem
Wetter, je fpiter Weinlefe gehalten wird, defto mehr Beeven zum Schrumpfen gelangen,
jo verjchiebt man mitunter, jchones Wetter borausgejept, die Leje fogar bis Ende November,
und 3 ift jhon haufig vorgefommen, dafy die Weinlefer fich an Topfen voll Gluth die
Hinbde wirmten und von den Trauben den Schuee mit Heinen Befen abfehren muften,
um fie in ihre Botticdje lefen ju founen. Die Weinlefe verwandelt alljahrlich die Kelter-
haujer der Weinberge in Gafthofe, in denen das Feuer ded Tofajer Weines und die
Gajtfreundidaft des Befiters an Warme wetteifern. Jft die Lefe beenbdet, fo 3ieht bas
Bilfchen unter Vorantragung eines buntgejhmiictten Weinlejebaumes fingend in bdie
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Gemeinde hinab vor Has Haus des Weinbergbefipers, wo es bei reichlichem Abendorod
und Wein den Lohn einer ganzen Sahresarbeit geniefit.

Jit die Leje im Wetnberge beendet, jo beginnt tm Kelterhaufe evft vecht die widtigjte
Arbeit, die Aufarbeitung der Trauben. Jit das Jahr giinftig gewefen wnd enthalten bdie
Lrauben veidlic) gejchrumpite Beeven, jo werden Ddiefe fhon bei Her Lefe von den
abgejdnittenen Tvauben abgepfliictt und in bejondere fleine Gefife gejammelt. Hierauf
jdhiittet man die Tvocfenbeeren in feinere hohe Bottiche, die man unten anbohrt und mit

MORELLI G.F.I.

Weinlefezug, den Verg hinab, in Tofaj.

einem Halhn verfieht; durd) das Cigengewicht der Beeren herausdgeprefit, ficert mun der
Saft in ein untergejtelltes fleines Gefdf. Diefer Saft ijt die Tofajer Cffeny, welde jo
viel Bucer enthilt, daf fie forupdic ijt unbd erft im Verlauf melrerer Jahre ju genief-
bavem Weine auggdhren fann, dann aber freilich an Siife und Bouquet jo vollfommen
ift, daf fie, al3 das edelfte Her Getrdanfe, den BVerfofter formlich begaubert und den
veconvalescenten Qranfen villig gefund macht. {1berdies hat die Effens audy einen jolchen
Gebalt an Phosphoridure, daf fie um ihrev oftbewdhrten Heiltraft willen auch von Hervor-
ragenden auslindijchen Avsten volf Anerfenmung empfohlen wird.

Den eigentlichen jitfen Augbrud) bereitet man, indem man die im Bottid)
geblicbenen Trvocenbeeven und den Moijt der nidht gejdhrumpften gewdhnlichen Beeren
bermengt, und pwar fann man ihn dicer vder ditnmer beveiten, je nadhdem man einem
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Bottidh) gewdhnlichen Moftes mehr oder weniger Tvocfenbeeren beimijht. Dag Maf der
Trocfenbeeren ift an der Tofajer Hegyalja die ,Butte”, welcdhe etwa dreizehn Liter
enthilt. Der Moft und fertige Wein werden nach) Gonczer Fdfjern gemefjen, weldje
durdhjchnittlich 110 bis 135 Riter enthalten. Wird nun einem Gdnczer Faffe eine Butte
au Brei zerftampfter Trocenbeeven beigemifeht, dann ift der Audbruchwein weniger fiif,
alfo bitnner; thut man jedod) viev big fiinf Butten Trocfenbeerenbret in ein Gdnczer
Xaf Mojt, dann ift der Ausbruch duntler, dicfer und fitfer. Wenn aljo die Tofajer Weine
al8 ein-, 3wet-, drei-, vier-, finfouttiger Ausbruch clafftficivt werden, jo bezeichnet bies bie
nzahl der Butten voll Trocfenbeevenbrei, die einem Gonczer Faff voll MWeojt beigemengt
finb. Die bejonberd gejammelten Trocfenbeeren werben alfo dem Jnhalt Ded Sammel-
bottichs entjprechend zugetheilt und in einem fleineven Bottich portionenmweife villig ju
Bret gerftampft. Auf den zerftampiten Brei gieBt man nun bdie berechuete Menge von
Mojt und (aft die Mijchung bet wdavmevem Wetter wilf, bet filterem achtundoierzig
Stunden lang ftehen, nicht ohne fie mehrmals im Tage umgurithren. Endlic) wird der
Neojt durchgefeiht und in dichten Trebernjdcfen audgetreten. Die durchgefeihte und aus-
getretene Flitfjigfeit wird jujammengemijcht, in Gonczer Fdfjer gefitllt und jo in ziemlid)
falte Reller geftellt, weldhe in den Felfen gehauen find und nur einen jdymalen Cingang
haben. Da entwicelt fich denn im Laufe einiger Jabre dev Wein.

Sn Jahrgingen, weldhe nicht jo viel Trocenbeeven hervorgebrad)t haben, daf e3
ber Miihe werth wive fie zu fammelr und u verarbeiten, wird fein Ausbrud) beveitet,
jondern mur ,Szamorodni”, weldes dem Slavijdjen entlehnte Wort etwasd Natiiv-
fiches, von jelbjt Wachjendes, oder Ungefiinfteltes bedeutet. Fu diefem BVehuf fitllt man
bie qum Theil gefchrumpften Trauben in Sice und prept fie in Bottihen aus; dev aus-
geprefite Saft wird jogleid) in Goncger Fdfjer gefitllt, die Trebern aber werden aus den
Siidfen in Bottiche geleert und ftart mit den Fitfen getreten; hievauf wird der Moft wieder
suriicfgefchitttet und bleibt bis zur erften Gdhrung mit dem Saft ujammen, wihrend
welder Beit er Hfters wmgeriihrt wirh. Schlieplich wird dev Saft durd) Sacte duvd)-
getvetent und in Fifjer gefitllt, die Trebern aber werden durcd) Prefjen, weldhe aus jtarken
Balfer conftruivt {ind, geprept. Der ,Szamorodui” ift nidt jith, aber dod) ziemlid) glatt
und auffallend jtarf und avomatij; ev erfreut fich in Rupland und bejonders Ruffijdh-
Polen groper Beliebtheit. Aus jolhen gewdhnlichen Tvauben, mu demen man feinen
Trocfenbeerenbrei thut und von denen bei der Weinlefe die gejdhrumpfiten Beeven abgepflitctt
wurben, macht man den gewdhnlichen Wein, der dennod) giemlich ftart ift und das Wifjern
durdgausd nidht vertvdgt.

Der pweite Weinbezirt des Lanbdes, jowohl was bdie Menge, al3 auch was die
®iite bes Crivignifies betrifft, ift die Plattenjee-Gegend, diefer anmuthige Kvang, der
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den griften und jdyonften See Ungarnd umjchlingt. An der Nordieite des ,Balaton-*
Seed erregen wmm die Kalfjtein- und Dolomit- Gebivgdgrate her mehreve audgebrannte
und verftitmmelte, fegelformige Bajalt-Bulfane unjeve Aujmertjamteit; thre Lehnen geben
pent Wein, der am meiften Feuer und Blume befibt. So geben 3. B. Badacsony, Sient-
Gyodrgy, Somlys jo feurige Weine, dasd fie bei ihrem vierzehn= bis jech3zehnprocentigen
Altoholgehalt fich Jelbjt mit Den jchwereren jpanijden und portugiefijchen Weinen fithn
meffen ditrfen. 1lberdies befist der Wein von Somlyd einen eigenthitmlichen, unver-

Mojttelter in Tarczal.

gleichlich angenehmen und hochgejchapten Bajaltgejchmact, der an Feinbeit nod) viel Hiher
fteht al8 der ber jogenannten ,Steimweine”. lbrigens ift diefer Wein jhon darum
berithmt, weil er nicht den Kopf, jondern die BVeine wanfend macht, aber nuv fite furze
Beit und ohne alle {hadlichen Folgen.

Aufter den erwdibhuten Bergen geben noch vorzitglichen Wein: C3obancy, Szigliget
und die BVerge von Kives-Kall, Szent-Betall, Mindszent-Kall, Ris-Cirs, Abraham,
Fitlop und Hajagos. Der Boden befteht hier an den Lehuen der Bajaltfegel aus falfigem
Lehm, anderwdrtd aus Mergel. Die widhtigiten Traubenjorten {ind der Furmint,
,Sarfehér” und die , Mehhveifer”, in Somlyd aud) nod) dber , Lammerjhwanz”. Was
pie Cultivivung betrifft, werden audy hier niedrige Kopfe mit Hivzeven oder langeren Sapfen
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gejchnitten, fie weidht alfo von der den Tofajer Trauben nidht bejonders ab. Die Lefe
fallt in Die gweite Halfte de3 October, namentlich auf den befjeven BVergen, und bdie
Lefenden jamuneln die Trauben in gewdhnliche Suber, in denen fie fie mittels holzerner
Stampfen halbwegs gerquetichen. Jft der Buber voll, jo wird er von zwet Pednnern ind
Relterhaus getvagen, wo der Jnhalt im Sad durdygetveten wird, worauf der Mojt ing
Fafs, bie Trebern in die Prefje gelangen.

Sm Often ded Landed, diedfeits und um Theil auch) jenjeits ded Riralyhago liegt
der Dritte, vorjiigliche WeiBwetnbezivf Ungarns, dbag Ermellét, welches {ich den weftlichen
Auslaufern dev {iebenbitrgijchen Alpen entlang zieht. Sein Boden ift jandiger Lehm und
jtellemveife fteinig. Seine Traubenjorten {ind der bevithmte vothe ,Vafator” und die
»Crdet”=Traube. Diefe beiden geben den vielbeliebten Crmelléfer, dev {ich durd) angenehme
Gauerlichfeit, einen leichten pifanten Nadhgejchmact und fein eigenthitmliches Gattungs-
Bouquet jowohl im Lande al3 aud) audwdrtd viele Freunde und Conjumenten evivorben
hat. Die Cultivivung desd Nebjtodes gejchieht zum Theil aud) hier, wie jenjeitd des
Kirdalyhagd und in der Avader Gegend, nach dem jogenannten Bogenjdhnitte (Karitds),
wobei der Stocf viel trdgt und, jumal in veguerijher Hevbitzeit, feiner Faumify, nod
Berjhlammung audgefest ift. Vei der Leje wird auch hier der Juber beniibt, und der
LWein gum Thetl durch Treten, zum Theil aber aud), namentlich) bei grofen Weingarten=
befigern, mit Hilfe bon Traubenmithlen gewonen.

Jenjeitd bed Kivalyhagd wird, in Anbetrad)t der hoheven Lage und ded fithleren,
an atmojphdarijhen Riederjdhlagen veidheren Klimas, der Nebjtod fajt ausnahmsweije
nach dem BVogenjdhnitte cultivivt. Die beften Weine finden fich dovt lings ded Kofelflufjes
und der NMarod. Den Hauptftolz und die Specialititen ded Landed bilden aber der Dei
Karlgburg wadhfende Nozdamadler, der aromatijhe und dem Johannidberger dhnlidye
Esomborder, ber Tofalver Riesling, der dhablidartige Sauvignon- und Semillon - Wein
bon Ggelna und Jgen, endlid) der Cabernet- Merlot'jche Rothwein vou Gyéres und
Gombas, der den Médoc-LWeinen vollfommen gleidhfteht.

Aufser den erwdbhuten vier widtigiten Weifweinbezivfen find nod) die Gegenden
bes eujiedlerfees, Neszmélyd und Grang hervorzuheben. Jn der erfteren wird
aud) meift der Fuvmint (dort , Japfuer” genannt) und daneben die ,Silberweig” und
Der Mustateller gebaut; fie geben einen angenehm fauerlichen Tijdhwein, deffen Haupt-
ftapelplat Obenburg ift. Auperdem pflegt Rupt in befferen Jahrgingen auch einen
bitnneren Ausbruchwein zu lefern, obgleich in den lepten Jahren wenig v gejdhehen
jcheint, um diefen aufrvechtzuerfalten. In den Gegenden von Nedzmély und Gran find bei
niedvigem Rebenfopfichnitte meift die ,Sarfehér” und rothe Rofjentraunbe (tinka),
ferner die weiBe Honig- und die langijtielige Traube verbreitet.
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Auc) Rothweinbesivte find in Ungarn jehr zahlreich vorhanden, wnd im Allgeneinen
laBt i) conftativen, daff der Rothwein itberall aus der von Stutari Herftammenden
jdwarzen Kadarfa-Traube gewonnen wird, die in Dden meiften Weingegenden bei
niedrigem Kopf, in der Ménes-Arader Gegend aber nad) der Bogenmethode cultivirt
wird. Hier und da haben grofeve Weinproducenten auch Verfuche mit der Cultur von
Burgunder, Médoc- und Oporto-Trauben gemacht und war, bejonders in Siebenbiirgen,
mit fehr gutem Crfolg.

Unter den Rothweinbegivien fteht die Gegend von Avad und PMénes voran, wo
in mandjem Jahre auf dem fiberwiegend lehmigen Boden die Kadarfa-Traube fo iiberreif
wird, daf fie jogar die Gewinming von vothem Ausbrud) evmiglicht. Auch jonjt ift der
Menefer Rothwein, aud) wenn e nicht fitf ift, inmer dev erfte Rothwein Ungarng, forohl
wegen der angenehmen Harmonie feiner BVeftandtheile, ald auch wegen feiner jdhsnen
. duntfen Farbe und angenehmen Blume.

Der Weinbezirt von Crlau und BVifonta probducivt ebenfalld auf fteinigem,
lehmigem Boden aus den Kadarfa- und Puresin-Trauben feinen feurigen und trop jtarfen
TanningeDalts tmmer glatten Rothwein, dev in guten Jahren wegen feiner duntelrothen
Farbe und jeines Feuers mit Recht , Stierblut” genannt wird. Jn giinftigen Jahrgdangen
wird jowohl in Erlaw, al8 aud) in BVijonta und Gysngyds jogar ein ditnner Ausbrudy
geteltert. Dev Vijontaer Wein ift im Allgemeinen leidhter ald der Erlamer und dabher
bejonders in Deutjchland beliebt.

Die Rothweine von BVillany und Szeqszard werden groftentheid aus Kabarfa- und
Sleinjdwarstrauben gemadht, in Villany aud) noch aug Portugiejer-Trauben. Der Boden
ift wieder lehmig, ja nicht jelten ein ftart eifenhiltiger rother Thon; die Cultivations-
weife ift die Des niedrigen Rebenfopfes. Die bei der Lefe abgepfliictten und zerquetichten
Trauben werden in grofen und jehr Hohen, 200 big 300 Gimer haltenben Kufen der
Gidhrung unterworfen, und jwar jo, daf die grofe, mit Trebern gemijchte Moftmaije
fih) durdhwérmt und jogar ihre Gihrung unterbrechen muf, wodurd) der newe Wein bis
in den Frithling hinein fiify bleibt. Der Villanyer pflegt im Allgemeinen immer Herber
3ut jein al3 Der Szegdzarder.

Den ftartjten und fitfejten RNothwein lefert das im froatijch-flavonijchen Kinigreich
gelegene Comitat Syrmien, und jwar Karlowis und Umgebung, wo die Kadarfa-Traube
bei furzer Qultivirung faft alljahrlich) aud) Trocenbeeren gibt, daher denn auch der rothe
Rarlowiger Ausbrud), wie nidht minder der Ddorvtige Wermuth, fehr berithmt und
entiprechend theuer ijt.

Auper den evwdhnten, vorwiegend weifen und vorwiegend vothen Wein produ-
civenden Bezirvfen gibt e8 noch jehr viefe Gegenden, wo man fich mit der Production beider
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Favben bejdhiftigt. Dies ift 3. B. in der Gegend von Fiinffivdhen der Fall, wo der ausg
,Csomorifa”-Trauben gewonnene, mit eigenthitmlichem Bouquet audgeftattete Weifwein
ebenfo Demerfendwerth) ift, ald ber ebenda gefelterte Rothwein. Dag Gleidhe gilt vom
Ofener Weinbezirf, der bejonders wegen feiner leichten und hinveichend tanninhdltigen
Rothweine Crwihuung verdient; unter den Sorten desfelben ift der Adlergberger beveitd
auf dem ganzen Continente beliebt. Gute und ftavfe Weifweine wadhjen in der Gegend
pon Modr (Weifenburger Comitat), Pency (Ndgradber Comitat), Verjecy und Weif-
firdhen (Ruafjder Comitat). Cinen fehr angenehmen und leidhten weifen Tijdhwein
produciren Magyardd (Avader Comitat), Szereduye und Ungovdr (Unger Comitat).
Aber e2 ift nicht moglich, hier auch) nur in aller Allgemeinbeit jammtliche Gegenden und
Ortjdaften aufzuzidhlen, wo in Ungarn guter Wein wadhft. Wir brauchen nur davan ju
benfen, wie viele weinbauende Gemeinden jeder einzelne der im ungarijhen Staate amtlich
conftativten einundoierzig Weinbezirfe enthdlt, um eingufehen, dak jdhon die bloge Auf-
3ahhumg der befferen Weinbaujtellen fidh) auf mehrere Bogen belaufen miifte.

Den Mittelpunft des ungarijhen Weinhandel8 bilbet dad Herz des Lanbded,
Budapeft; die Hauptniederlage der bhier angejammelten Weinmengen ift jedoch eigentlich
bas mur neun Kilometer von der Stadt entfernte Promontor, in defjen Dolomitfeljen mit
Der blogen Spishacte erftaunlich lange und gerdumige Keller gehauen worben find. Gar
mandje derfelben find 400 bis 800 Meter Lang und haben drei bis jed)s jo breite Cingdnge,
baf die {chwer beladenen Fradytfuhrverfe gany ungehindert ein- und ausfahren fonnen.
©o werben die Weintrandporte ausd den Kellern divect nad) den vier Eijenbabhn= und drei
Dampfidhifi-Stationen gejchafit, welche fich auf bem Gebiete der Ortjchaft befinden. €3
ift dies formlich ein ungavijhes BVerey fitr die Hauptjtadt und dag ganze Land.

Aufer diejer Centraljtelle bed Weinhandeld hat nod) jeder bedeutendere Weinbezirt
feinen eigenen Hauptplap. Ein jolder ift 3. B. Odenburg fitv die weftlichen Landestheile;
Verfecs, Fitnffivchen und Avad Ffiiv die fitdlichen; Kajdhau fitr den Nordoften. Leptere
Stadt ift der Hauptftapelplap fitv die Tofaj-Hegyaljaer Wetne.

Was die Production von Tafeltvauben anbelangt, ift fie in einigen Gegenden
bereits mit Grfolg in Angriff genommen worden. So expedivt Nagy-NMarog, eine oberhalb
ber Hauptjtadt am linfen Ufer der Donau gelegene Ortjdjaft, jahrlich mehrere hundert-
taujend RKilogramm Tafeltrauben nacd) Deutjchland, bejonders nach Berlin, Breslaun und
Stettin; dedgleichen werden aus Kecsfemét, Fiinffivchen, Mistols, Beregszasz, Avad und
Sdatoraljo-Ujhely mehreve Hunderttaufend Metercentner Tvauben als Objt ausgefiihrt.
Bwar find fitv diefen Swed die Sorten einftweilen nod) nidht gehorig gewdhlt und es
gelangen meift die , Hoinigler=* und , Portugiefer-Tvauben * gur Ausfuhr, dod) hat
man bereitd an mehreven Punften begonnen, die Chafjelas-, feineren Mustateller- und



Dolomit-Felfenfeller in Promontor,

bie fehr friihen Madeleine-Sovten zu produciven, wodurd) ez bet einiger Thattraft und
Ausdauer dem ungarijden Traubenproducenten gar bald moghch fein wird, mit feinen
feinen Tafeljorten frith genug auf den in- und auslindijhen Marften ju erfcheinen und
den ihm gebithrenden Plap eingunehmen.
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Die Cultur der edleven Sorten von Tafeltvauben, jowie eine rvidtigere Wein-
production und vationelle Kellevwirthjchaft zu verbreiten, find bdie durd) den Staat
erhaltenen Weinbaujchulen in hohem Mafe bevufen, deren dltejte auf dem Blockeberg
jhon feit achtundzwanzig Jahren thdtig ift; die itbrigen finf Schulen diejer Avt lehren
in Tavczal (bei Tofaj), Ménes (bet Avad), Didszeq (im Crmellét), Nagy-Cnhed (mitten
in Siebenbiirgen) und in Prefburg die Grundjdbe der rationellen IRebencultur und
Weinproduction.

®Bartenbau.

Die , Poefie der Lanbdwirvthjdhaft”, wie Bavon Gabriel Pronay in jeiner afademijdyen
Abhandlung den Gartenbau nennt, hat audh in Ungarn gleich mit der Begriindung fejter
Wolhnfige ihren Anfang genommen, da in der Nihe derfelben auch hievsulande aldbald
Gdrten entftanden find. Der culturverbreitende Einfluf der Romer madhte fich in diefer
Richtung gleichfal(d geltend, und von Septimind Severus finbdet fid) evwdhut, daf ev als
Proconjul von Pannonien dem Gavtenbau einen jtirferen Impuld gegeben habe. In den
Bereich ded Gartenbaued gehorte damald auc) die Cultur joldher Pflangen, deven Wertl
in ihrer Heilfraft Oeftand. AB eine jolche Pflanze Pannoniend evwdahnt Pliniug mit
bejonderem Lob die saliunca (Narde). Natiivlich hielt auc) die Jucht der Objtbdume
gleichen Schritt mit der Gdrtnevei und e8 wurden jeit den Antoninen im oberen Pannonien
fech3undzwangig, im unteren fitnfundzwanzig nambaftere Stidte erbaut, welde auf dem
Terrain der audgerodeten Wiilder und abgeleiteten Siimpfe unter Andevem der Objteultur
oblagen. Und wenn Kaifer Gallienusd im IV. Jahrhundert feinen jchoneren und cultiviv-
teven Qandestheil fand, wm ihn mit dem Namen feiner Gattin gu jhmitcen, jo (dpt fich
wol( annehmen, dafy die ,Pannonia Valeria® aud) hinfichtlich ded Gartenbanesd auf einer
hohen Stufe geftanden fei.

Die Vilferwanbderung allerdingd mufite aud die Givten zur Wiiftenei verftampfen,
fie fonnte indefs nicht jede Spur diefes entwicelten Jweiged ber Landwirthjdaft austilgen.
S jenem Theile Ungarns, der nacd) Niederwerfung der Avaven dem frinfijdhen Reiche
einverfeibt wurde und aud) unter dem Schupe ded bLevithmten Capitulave (,de villis*)
Rarld bes Grofen ftand, redhneten wenigftend die Wohnjige der finiglicdhen Vigte, wo der
Abdminiftrator und die iibrigen Beamten der Wirthjchaft wohnten (nad) Wenzel Nyerges-
Ujfale und Zivez), und weldhe jujammen mit den zugehirigen Meierhofen ,curtes”, Hife
genannt wurden, gevabe auf Grund der Verfiigung diejes Capitulare auch die Cultur dev
Weinberge und Gdrten zur Sphive ihred BVetriebes. €3 (dft fich unjdhwer nachweijen,
bafs bie Magyaren der Eimvanderung diefen Theil ed Lanbdes im Juftande einer weit



