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leichte , Qedber”, der jogemannte , Bucyfaer” (buczka = Sandpiigel), der in dev
Sjegediner Volfstitche eine grofe Rolle jpielt.

Dieje Szegediner Kitche aber ift fo bejhaffen, daf ez heller Undant wive, leichthin
iiber jie himveggugehen. Sie befipt eine gange Reihe von Specialitdten. Vor Allem das
weltberithmte Fijdh)-Paprifas, an dem fich) der Cingeborne von der Wiege big jum Sarge
nicht jatt ift: man verfteht es hier bei dem grofen Uberflufy an Fijchen vorzitglich
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gugubereiten, indent man vevjchiedene Fijdhjorten zexftiickelt und durdheinander in den Soch-
teffel wirft, nicht ohne daf ein alter Ftjchersmann, dev noch Latein jtudivt hat, Halblaut
bie Bejchwirungsformel dagu brummte: ,habeat colorem, odorem et saporem®. Auch
bas Sauertvaut (,gefitlltes Rraut” Peifit in Szeqedin »Szdrma“) weif man bhier ftil-
gevecht gu behandeln nach dem Spruch: ,eine Reihe Ofhrchen, eine Reihe Sdhndugden,
eine Reihe Fettes, eine Reihe Fitlfel*. Und dann erft bas foftliche Tarhonya, die feine
, dpfelpita”, dag Hithnerpapritds in ,langem” Saft mit gegupften Nockerln (Bwederln),
ein Gericht, defjen Geheimnif wohl in Hem etgenaltlgen Wohlgejdymact des Szegediner
Paprifas begriindet it
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