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zu vergegemwärtigen, welche zwoijchen den tiefiten und höchjten Punkten Südtirols vom

Ufer des mn 60 Meter über der Meevesfläche liegenden Gardafees bis zur Drtler- und

Dreiherenfpite (3.906 Meter und 3.324 Meter) obwalten. Hand in Hand mit der ver-

fchiedenen Tief- und Hochlage des Terrains geht der fir das Pflanzenwachsthum und

die Bodencultur maßgebende Unterjchied im Flimatifchen Charakter, der feine augen-

fälfigfte Wirkung in dem Vorkommen oder Fehlen beftimmter Culturgewächje oder

Bodenbenügungsarten äußert. Darnac) Lafjen fich drei ökonomisch -flimatifche oder

Vegetations- Horizonte umterjcheiden.

Zu umterft in der Niederung der

warmenTiefthäler die Negion der Rebe

und des Maulbeerbaums (Negion der

gemifchten Cultur), weiter oben, im

Bereich des Höheren Hügellandes jowie

in den Mittelgebirgslagen, die Negion ;

des offenen Adfer- und Oraslandes

(Getreide- und Wiejenregion), deren

horizontale und verticale Exjtreclung

fich Hauptfächlich nach der Dauer der

froftfreien Jahreszeit, dann nad) der

Bertheilung und Menge derwährend der

Vegetationzperiode fallenden Nieder

ichläge richtet. Dariiber jehließt Die

Wald- und Weideregion der höheren

Berg- und Alpenlandichaften mit ihrem

kurzen, fühlen Sommer und dem lan-

gen, jchneereichen Winter, jowie mit ihrem geringen, auf den natürlichen

Holz und Graswuchs bejchränften BeTER ORTEN.

Pflanzenproductionsvermögen die Neihe der landwirthichaftlich-Elimatiichen Zonen ab.

Die Region der Rebe und des Maulbeerbaums erfcheint Fimatologifch charafterifirt

durch einen ganz gelinden Winter, welcher jelten länger als vier Monate dauert,

während welcher Zeit die Temperatur gewöhnlich mr an wenigen Tagen bi3 auf 10 oder

12 Grad Celfins unter Null herabfintt. Anderjeits jteigert fich die Sommerwärme bis

zu 30 und 33 und {hwanft die mittlere Zahrestemperatur zwilchen 11!/, und 12'/s Grad

Gelfius. Einen derartigen Stand und Gang der Würmeverhältniffe weift das Klima in

alfen Ihaltiefen Südtirols bi8 zu einer Seehöhe von 650 Meter auf, jo daß alfo bis zu
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