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Maftvieh, Hat {ich diefe Race in ben Bezivten Gloggnip, Neuntivdhen, Gutenitein eine iveite
Heimat gebilbet, und weitere Crfolge in dev Jud)t werden den Stierjhaen zu verdanfen
fein, welche fiiv diefe Race 3. B. in Alland abgehalten werden, eine Mafiregel besd Landtags,
durd) weldpe im gangen Lande alljahrlich an taujend junge Stiere vorgefithrt werben. Die
jweite Stelle, mit mehr alg einem BViertel ded Gejammtitandes, mit hervorragender Ochfen-
haltung hat das Rindvieh ded Verggebietes ded Manhart, befannt unter dem Namen der
®fohler, Bwettler, Walbvievtler oder Arbesbacher, eine RKreuzung ded mitteldentjchen
Bergviehes mit Mariahofern, welche in neuefter Jeit duvch lebhaft begonnene Einfithring
pon Scheinfeldern aus Baiern i verbeffern gejucht wird, um die Herangucht der beliebten
marft- und exportfdhigen Arbezbacdher Ochfen zu fordern. Hievan veihen {ic) die Stocferaiter,
eine Rreuzung ded mitteldeutichen Bergviehed mit Mitrsthalern, bdie Feldsberger, eine
Rreuzung ded Landviehed mit Vernern und in einer geringeven JFahl Nurbodener,
Mariahofer, Pinggauer, Algduner, Montafoner, Berner, Helmete, Raabfer, bihmijde,
ungarifche 1. §. w., elche aber alle jujammen nuv den vievten Theil der gejammten
Rinderzahl umfajjen.

Der Kubftand Lefert nad) ftatijtijchen Schasungen gegen 370 Millionen Liter Mild)
jabrlich; dburd) drei Vievtel diefer Production wird der Bedarf der Landbevilferung und
sum gropten Theile aud) jerer der Stadt Wien gedectt. Mur wenig Il wird s Butter
und Rindjdhmals, Kije und Quarf verarbeitet. Diefe Production dect lange nicht den
Bedarf der Landbevslfering, dad Fehlende wird fitr Land und Hauptjtadt eingefithrt.

Wein:, Obft;, Gemiifeban und andere Culhuren.

Verhdltnifmapig Hoher entwidelt alg die bigher befprochenen Ridjtungen der Land-
wirthfdhaft im eigentlichen Feldbaue find in Niederdfterrveic) jene bejondeven Avten bder
Bobdenbeniihung, die einen gefteigerten Aufiwand von Arbeit und Jntelligens vorausjesen
und zu den Hocheultuven gezdhit werben ditvfen: die Pilege des Weinjtoctes, die Judht von
O0ft und Gemitfe und einzelne ganz fpecifijche, mir drtlic) suldfjige Jweige der Production.

An der Syise derfelben fteht mit Ritctficht auf jeine volfswivthjdhaftliche Bedeutung
und fein ehrwiirdiges Alter der Weinbau, Diefer reicht in die vorchrijtliche Epoche unjever
Qiinder, in bie Romerzeit guviicf, denn itberall im Novden, ywohin die romijden Legionen
porgedrungen {ind, haben fie aud) verfucht ihr heimijches Getrinfe, den Wein, in ibrer
neen Heimat 3u produciven; fo hat fid) die Cultur der Reben die Donau herauf verbreitet
und ihre lepte Begrengung in Niederdjterveich, als dem hochit gelegenen Weinlande diejes
Flupgebietes gefunden. Bald bedecten fich) die fitdlichen Abhange mit Reben und jogar
heute noch fann man an der Verbreitung gewifjer Traubenjorten, die jhon Columella
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bejrieben, die Romerziige und ihre Anfiedlungen deutlich verfolgen. Wenn aud) von
biejen Einbdringlingen und Colonijten dev Grunditein des djterveichijden Weinbaues gelegt
wurde, fo haben doch die im Culturleben unjerer Gegenden den Romern folgenden geiftlichen
Ctifte Wefentliches jur BVevedlung degjelben beigetragen, und gang bejonders find es befjere
Traubenjorten, weldhe die Weingdrten in der Nibe diefer Stifte dyavafterifiven.

Niedevdfterreich zeigt eine mittlere Jahrestemperatur von 9:6° Celfius, welde
berjenigen ded rvheinijchen Weinlanded nabezu entjpricht, und wive nicht dag ganze Land
burd) die Hohe Alpentette gegen Sitden abgefhlofjen, gegen Norden offen, jo Hitten wir
uné noch gitnftigerer natiivlicher Grundlagen des Weinbaues zu vithmen. Nicht blos die
flimatijchen Verhiltniffe, fondern andh die Culturart ber Reben und die Weinbehandlung
geben fitv diefen Sweig der Bodemwirthjchaft den Ausjdhlag, und gerabe Hierin fteht
Nieberdfterveich jedem andeven Kronlande voran und lefert thatjachlich vorziigliche, iiberall
gejchipte Weine. :

Qedes rvationell befhandelte Weinland muf aber aud) einen jachgemdpen Wedhfel in
jeinen Traubenjorten erfabren, und bierin geichnet fich Niedberdjterveich gang bejonders
aus; die dlteven jaueren und unfeinen Sovten find lingjt verlafjen und wurden durd) edle
Trauben, wie Velteliner, Sievfahudler und den blauen Portugiejer erjebt, ja in den lehten
Jahrzehuten wurden mit Crfolg der Riesling, Traminer, Gutedel und blawe Burgunder

“eingefithrt und verbreiten fich diefe iibevall da, wo fidh) die fiiv diejelben paffenden Ver-
haltuiffe finden.

Die Weingdrten Niederditerveichs find jumeift auf jiidlichen Abhingen der Verge
und auf Vorhiigeln gelegen. Steile Gebivgslagen finden fich) in Gumpoldstivdyen, Vislau,
Slojterneuburg, Nupdorf, dem Bijanberg und bei Krems, wo auch die bejten Weine erzeust
werden. Da, wo bei Anlage der Weingdvten fic) ein entjprechendes Steinmateriale evgab,
finden fich viele Tervaffenmauern (Rrems, Spip), sumeift find aber die niederditerreidijchen
Weingdrten durcd) Tervaffemvinde aug Crde (Lofboden) davatterifivt, welche ficd) bei
unbegrengter Danter leicht Herftellen laffen und unjeven Weingebirgen in vielen Gegenden
ein Hochit eigenartiges Ausiehen verleihen.

Da wobhl das Crfrieren des alten Stammbolzes in falten Wintern fich u hiufig
wiederholt, pflegt man die niederfte Crziehung (Ropferziehung) zu wdhlen, wobei man
in Dejonders exponivten Weingebivgen Gelegenheit Hat, die Sticfe vor dem Winter mit
Grde 3u bedectenr. Vier bis fechs Tragzapfen mit je ein bis gwet Augen evgeben mit Tvauben
beladene Sommerjchoffe, welche an anbderthald Meeter hohen Tannenpfahlen angebunbden
und den Sommer fiber von der Jnjectenbrut befreit werden. Die reifenden Trauben werden
von eigens hievau Deftellten Hittern bejchiipt und die Weinlefe wird auf Anordming der
betveffenden Gemeindebehorde begonnen.
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Gin Weinlefezug bei Klofterneunburg.
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Die Weinfeller befiuden fich gwav in den niederdjtevrveichijhen Stibdten unter dHen
Wobngebduden, auf dem Lanbde aber zumeift in eigenen Erdfellern umveit des Dorfes in
einem durch Lage und Bobden geeigneten Hiigel; diejelben bilden mit den fleinen Prefhiujern
vor den Cingdngen ftille Kellevorte, die fich) aber an freien Tagen zu belehrenden und aud
evheiternden Koftproben beleben. Die Tempevatur in diefen oft weit in den Berg ein-
dringenden Hohlen ift eine fehr conftante und niedrige, jo daf in denfelben jogar nehrere
Jabre alte Weine unvergohren bleiben, welche die Weinhandler fiinjtlich nachgihren lafjen
mitfjen. Die evite BVedingung einer guten Kellevwirthjchaft, veine Gebinde, ift in Nieder-
btevveich allgemein erfitllt, wefhalb auch frante Weine u den Seltenbeiten zihlen. Nod)
vor wernigen Jahren war ed allgemein itblich, den Jungiwein, jelbjt wenn dies mehrere Jahre
dauternt follte, auf dem Geldger big um Verfaufe ju belaffern. Heute pflegt man vielfad
im erften Jahr dreimal abjuziehen, wodurch der Weinhandel wefentlich unterftitbt wird.

Den perbreitetiten Ruf unter allen Niederdjterreicher Weinen befibt der BVoslauer,
weldher feine Giite einer Traubenjorte verdanft, die vom Grafen Frieh am Enbe Ddes
borigen Jahrhunderts eingefithrt wurde; durd) rvationelle Behanbdlung und tiichtigen
commerciellen Bertvieb hat der , Boslauer” feine grofe Verbreitung in der gangen Welt
gefunden. Der Klofternenburger und Nufdorfer Wein ift vou jeher ald dad befte weifse
Product anerfannt worden, wad ywohl zumeift den Vemithungen des Chorhervenitiftes zu
perbanfen ift. €3 folgen dann die Gumpoldstivdhener und Bijamberger Weine, welche
fich durc) Lieblichteit bes Gejchmactes auszeichnen. Die Kremjer und Reper, ebenjo die
Mailberger und Stinfenbrunner Weine zidhlen zu den guten weiffen Tijchiveinen, die
Maffenproduction aber von guten Mittelweinen, von denen die Britnnerjtrafer und Felds-
berger die befferen, die Wadhauer die geringeven find, dient theils fiiv den gewdhnlichen
Confum, theild zu Mijchweinen mit leichten ungavijchen Producten, wozu fie fich gang
befonders eiguen. Neben den eigentlichen Lanbdiweinen werden audh in den bevorzugten Lagen
durd) Cinfithrung rheinijcher und franzofijder Traubenjorten hochfeine Weine erzeugt, fo
in den Stiftsweingdrten von Klojternenburg, in Nufpdborf, in Gumpoldstivden u. j. w.

Die Weine Niederditerveichs finben ihren Abjak theils in den angrenzenden Hod)-
gebivgslandern, theils in jenen benadhbarten Lanbdestheilen, in weldhen gegen Weften und
Norden hin der Weinbau nidht mehr miglid) ift; anbderfeits verjchwinden aber grofe
Mengen in den Kelleveien der Wiener Weingrofhandler, wo fie sur Mijdung mit billigen
Ungariveinen Verwendung finden.

uch der OOftbau hat unter dem Einflufje des ftadtijhen Conjums und eines
unlengbar feinen Gefdmacsverftindnifjes der Wiener Bevdlferung jeit vielen Jahrzehnten
eine edeutende Stelle in ber Bodenproduction Niederdterveichs exveicht. Unterjtitht wird er

burd bie flimatijchen Berhiltnifje, die in Niederdfterreich dem Objtbau iiberhaupt giinftig



329

find, insbefondere aber jene Gegenden dafitv bevorzugt erjcheinen laffen, welde am Fufe
hober Bevge ober in feudhten, windftilfen Thilern gelegen find, wogegen freilich in den
an Ungarn grenzenden flachen Landestheilen mit Recht mur wenige Dbjtbiume angetroffen
werbent.  JIn den warmiten Lagen, der Region des Weinftoctes, finden wir vor Allem den
Wallnupbaum, defjen Friichte ausidlieflich ald Speifeniiffe verwenbdet werden. Ten erften
Sdymuct der Weingdvten an warmen Frithjahrstagen bildet die Pfivfich- und NManbdel-
bliite; in guten Jahren werden oft fo viele Pfirfiche erzeugt, daf man gezwungen ift,
Branntwein daraus ju beveiten. Aud) Aprifojen- (, Marillen-") Biume finden fich vielfach
in Weingdrten, bejonders bei Krems und in der nachiten Mmgebung von Wien, Kahlenberg,

Weintellevanlagen bet Haugsdorf.

Bijamberg vor. Kernobft ift in Niederbiterveich am zahlreichjten vertreten jowofhl in
Weingegenden, ald auch in den fithlen Thilern oder hioher gelegenen Landestheilen, wo
ber Obftmoft den Traubenjaft exfepen muf. Chavafteriftijd) fitr den niederditerveichijchen
Obftbau ift die Thatfache, daf man Kernobitwilditimme wie in Oberditerreic) nur jelten
findet; die Kunjt bes BVevedelns ift bereits gany allgemein verbreitet. Unter den lanbdes-
iiblichen Apfelforten treffen wiv vorzugsweife den Ehrijofefer, Britnner, rothen Stettiner
(Rofenapfel), Hoflinger, Cdelborsdorfer, die Leberreinette; an Birnen find es vor allen
anberen die Raiferbivne (weife Herbitbutterbivne), die ,Jjenbart=" (graue Butterbirne),
bie Salzburger Birne, die Nagowiper, BVivgouleufe und Sommevapotheterbivne, welde
fimmtlic) in den beffeven Objtgegenden gany allgemein vorfommen. Dad in iederditerveid
producivte Kernobft wird der Hauptjahe nad) in frifhem Jujtande zu Martte gebradht,
in guten Sahren und in den Gebivgsgegenden wird vielfach Objtmoft bereitet, dev aber



330

mir von gevinger Giite und muw fiie den focalen Confum beftimmd ift. Gedorrte 9(pfel und
Birnen werden nur fitv den Hausgebrvaudy erzeugt. Die Jwetjhten nehmen in MNieder-
Bfterreid), wie in allen Objtlandern diesjeits der Alpen, eine hervorvagende Stelle ein und
find 3 indbejondere die feuchten Thiiler, in weldhen fie in vortveffliher Qualitdt gedeihen.
Wieber ift es der Verfauf in frijchem Jujtande nachy Wien, weldjer den vorsitglichften
Abjaty bildet; in bejonbders gefegneten Jabren pflegt man auc) Branntwein aus bdiejem
Obite 3u bereiten. Vorzugdweife find es aber aud) die Kirjchen, weldhe in gany Nieder-
diterreich gedeifen und vorwiegend in frijhem Jujtande zu Martte fomumen, gedorrte
Waare oder Kirjchwaffer wird nuv felten gewonnen; Himbeeven, Johannigbeeven, Stacel-
beevenr, Grdbeeren und auch die groffriichtigen jchwarzen Maulbeeren werden in der
Wmgebung Wiend in grofen Maffen und von voviiglicher Gitte producirt.

Die niederdjterveichifche Obftproduction, weldhe in fritheren Jahren die Aufgabe
hatte, gang Wien mit OOft su verjehen, da muv etwa nod) eine Jufubr auf der Donau
pon Oberdjterveich ftattfand, mufy fich Heute mit allen iibrigen Rronfindern wnd mit
Ungarn, ja jogar aud) mit Stalien in diefen Vortheil theilen — bie Folge erleichterten
Verfehrs, weldher gav viele altgevohute Abjagwege verdndert. Frithobjt feidet wohl am
meiften durch die exleichterten Berfehrawege, denn es fommen heute die erjten Kivjdjen
aug weiter Ferne jechs bis acht Wochen frither auf den Wiener Martt, al8 dies von dem
ehebem berithmeen Frithfivchenorte Kritendorf der Fall jein fonnte; fo haben denn audy
derartige Culturen ihr Enbde gefunden und verlegt man fic) heute, und gwar mit vollem
Rechte, mehr auf die Production von Edelobjt, weldjes war nidht die Gripe desjenigen
aus fiidlicheren Gegenden exlangt, aber durd) feineven Gejehmad fic) auszeichnet.

Dad verfeinerte und gefteigerte Bebiivfnify der ftidtijcjen Vevdlferung Hat, wie in
alfen didhter bewohnten Landern, audy in Niedevdfterreich dahin gefithrt, dem Gemiijebau
eine Qufmerfiamfeit juzwwenden, welde diefen Sweig der Vodencultur zu einem der
intenfivften, mit groem Aufwande von Jntelligeny und Capital betriebenen landwirth-
jhaftlichen Betviebe geftaltet. Derfelbe wird in der Umgebung Wiend unbd bder anberen
Stidte von eigenen Girtnern als Berufsthitigleit unternommen und findet fich) anderjeits
ald Gultur im Grofen an eingelnen bejoubders begiinftigten Ortlichfeiten in feldmdfigem
Betriecbe. In Niederiifterveich find einige devartige Cultuven von hervorragender wirth-
jdhaftlicher Bedeutung; fo wird Kraut in verjdhicdenen Theilen des Lanbdes, wie vorzugs-
weife auf dem Tullnerfeld, bei Wiener-Neuftadt und auc) in hihev gelegenen Lanbdestheilen
gebaut; der Spargel von Bijamberg bat feinen bevechtigten Ruf; Knoblaud) fommt
maffenhaft aus der Laaner Gegend in den Handel, Fenchel, Anis und Gurfen werden in
der Meper Gegend feldmifig producivt; aud) die Champignongucht hat in der Ulmgebung
Wiens eine grofe Ausdehmuing erfangt.



331

Die Gemiijegdvtneret ijt, der grofen Bevilferung entfprechend, eine fehr ausgedehute;
fie bedectt die weiten Donauniedevungen von Nufdorf bis Ftjchamend, wo die Nibe des
Wafjerfpiegels es gejtattet, mittelft Jtehbrunnen oder durc) Pumpwerte mit Pferdegipel=
betvieb die Pflangen allzeit mit entjprechender Feuchtigeit und den leicht su bearbeitenden
Sanbdboden veichlich mit billigem Dinger aus der Stabdt zu verfehen. Unter joldhen
Lerhaltniffen erblitht der Wiener Gemiifebau und nur felten entfernt fich derjelbe von der
Donau in fejteres Crdreid). Der Wiener Gemitjemartt, veichlich befchictt mit den feinften
Broducten, liefert den Veweis, daf hier ein intelligenter Gdvtuerjtand thatig ift. Die

Ein Gemitfegarten in Simmering bei Wien.

hervorragenditen Leiftungen zeigen fid) in den avtfleijchigen, ungemein gropen Sellevie-
wurgeln, in den vortrefflichen Rettigen (LWiener Rettig), dem jdhmacthaften Kopf- und
Bindejalat, dem , Wiener Glasfohlrabi”, dem Frithfraut, Wirfing, Blhmen- und Nojen-
fohl 2c. Die Girtuer verftehen aber aud) den Boden jo meijterhaft auszuniiben, dak man
im Durdhichnitt auf einem und demijelben Feld jahrlich drei Cvnten sieht; nur daraus
erfliven fich die Hohen Pachtzinje (pro Heftar 300 bis 400 Gulben). Gang bejonbders
auggebildet find die Miftbeetculturen, weldhe im erjten Fritbjahre die arten o Brimeurs”
liefern und fich nachher mit Melonen bedecten, die ihres Wohlgejchmactes halber mit ihren
unter wirmeren HinvmelEftrichen gezogenen Rivalen leic)t concurriven unen. — Sowie
die Frithobftproduction durd) Jufuhren aus dem Sitden wefentlich gejchdigt wird, ebenjo
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und nody in weit evhhtem Neafe tjt dies mit den Gemitjen der Fall; jehon wm Weihnadhten
exfcheinent aud Neapel frijher Kopfjalat und Erbjen; mit Blhumenfohl ift feit einigen
Sahren der Wiener Neartt den gamgen Winter hindurc) bis zur Spavgelseit verjehen.

Endlic) mitfjen wiv unter den vein Srtlic) vorfommenden intevefjanten Specialititen
jene Hocht eigenavtige Cultur evivdbnen, weldhe eine nicht geringe wirthjdhaftliche
Bebeutung erlangt hat; e3 ijt die Cultur von Prunus Mahaleb, Tiictijde Weichiel, zum
Bwede der Crzeugung der beliebten Pfeifenvohre, die i) in Niederditerveid
eingebiivgert und, da bdie Producte Jumeift in Wien vevarbeitet werden, aud) eine damit
sufammenhingende Juduftrie hervovgerufen hHat. Die Production tirkijher Weidyjel in
Niederditerveich ditrfte von Conftantinopel ftammen, wo grofe nlagen jolcher Art beftehen.
Die fogenannten , Badener Weidyjelrohre”, weldye die in threm Heimatlanbde Jelbft gezogenen
tivfijcgen Weichjelrohre jept beveits itbertreffen, werden in zahlreichen, zumeift feucht
gelegenen Gdrten, die Sitdbahn entlang und ebenjo die Donan aufrwdarts in Stoderan big
nach Krems hinauf, gezogen. Woh erfordert die Weidhjeleultur viele Auslagen und grofen
Fleifs, allein die veichen Crtvage entjdhidigen exfahrungsgemdf fitv diefelben o vollftdndig,
daf faum eine gweite Cultur ebenjo lobhuend exjdjeint als dieje. MNicht jeder Prunus Mahaleb
qibt gleich feine Rietfenrohre; es find im Lauf der Jahre gewifje Vavietdten entjtanden,
deren Ninden gany aupergewibhnlich feine Querlinten bilden und devren Samen mit
unglanblich Hohen Preifen bezahlt wird. Der Schwerpuntt der Cultur liegt in dem
usichneiden der Kuojpen aus den Blattwinfeln, weil mur hievdurd) ein vollftindiges
Lerwachjen der Wunden evmiglicht ift.

Sorjtwirthjchaft und Jagd.

Was der Wald in der BVolfswivthichaft Nieberofterreichs bedeutet, afit fich mu
theilweife in trocfenen Biffern fagen; wenn wir anfithren, daf mehr alg ein Drittel dev
Gejammtfldche des Landes (678.778 Heftar oder 34°3 Procent) der forftlichen Production
gewidmet ift und daf bdie forftlichen Rohproducte Niedevditerveichs den amjebhulichen
Beitrag von etwa 15 Millionen Gulden jahrlich yum BVolfseinfommen liefern, fo ift damit
bie Bebdeutung des Waldes noch nicht exjchopft; denn nod) wichtiger ift s, daf die Forft-
wirthjchaft vielen Taujenden Bewolhnerrt des Landes bdie Gelegenbeit zu Iohnendem
Avbeitsverdienjt exjchliefit, dafs fie in ihren Rohproducten vielen der bedeutenditen Juduftrien
eint unentbehrliches Hilfemittel oder das erforderliche Materiale zur weiteren Verarbeitung
und Beredlung liefert, dem Handel und BVerfehr einen, indbejondere der Nenge nad, jehr
fervorvagenden Artifel des Umjages Deiftewert. Und auch damit wive dem Walde nod)
nicht volle Gerehtigteit wiederfahren; feine Crhaltung und pflegliche Behandlung Hat



