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wo die Dorfschmiede im Tale weit entfernt ist, manchmal ein Schmiedfeuer
mit den notigen Werkzeugen, Eisen und Kohle, so dall der zeitweise oder
auf besondere Bestellung erscheinende Storschmied gewisse Arbeiten, wohl
auch fir die Nachbarhofe vornehmen kann. Einige Ubung im Hufbeschlag
miissen die Bauern in solchen Gegenden schon haben.

Schmiedehtiuser sieht man auf den Tafeln Bshmen Nr. 3,5, 12 und 15.

16. Miihlen.

Die Rémer hatten bis in die Kaiserzeit nur Handmiihlen, dann Wasser-
und im sechsten Jahrhunderte auch Schiffmiihlen. Doch blieben bei ihnen
die Handmiihlen noch stets im Gebrauche. Wassermiihlen kamen wahrschein-
lich von den Romern unmittelbar zu den Deutschen und doch sind Hand-
miihlen noch immer in Verwendung, und zwar in den Karpathen, sehr hiufig
in Siebenbiirgen, einzeln mindestens fiir Schrot und grobes Mehl auch in
Unter-Steiermark, Krain und Kroatien.

T.-Abb. 59 bringt eine Handmiihle aus der Bukowina®), wie sie in
dhnlicher Weise in den Karpathen, bei den Polen
und im Ostlichen Preuflen zu finden war und im Osten
noch ist. Wenn sie auch nicht iiberall fiir Kochmehl
verwendet wird, so doch zum Schroten fiir Viehfutter.

Tafel Krain Nr. 1, fiinfte Abbildung und Buko-
wina Nr. 3, zeigen die Aufstellung der Handmiihle
im Vorhause.

Ein Fortschritt war die Errichtung von Haus-
miihlen (auch Bauern- oder Gmachmiihlen genannt),
allenthalben im Gebirge, wo kleine Wasserldufe mit
gutem Gefille vorkommen. Die Errichtung geschieht
gewdhnlich von mehreren Bauern gemeinschaftlich,
oft aber auch von einzelnen. Der Bauer zieht noch
weit in der Hohe oben Kornfrucht, nicht fiir den J
Verkauf, sondern als Speise und Viehfutter, withrend Handmiihle aus den
das Stroh als Streu und fiir manche andere Zwecke Ostkarpathen.
Verwendung findet. Ist der Ertrag auch kein grofier,
so erspart er doch beschwerliche Fuhren aus dem Tale. Beim selbstgebauten
Korn miifite man die Last behufs Mahlens hinab und wieder hinauf schleppen
lassen. Schlieflich hat der Bauer mit dem Miiller nicht gerne zu tun, den er
ganz offen beschuldigt, dafl beim Mahlen im Beutelkasten noch mehr zuriick-
bleibt, als das MaBel, welches er ihm als Mahllohn abnimmt. Er kauft sich
daher feines Mehl fiir die Sonn- und Feiertags-Mahlzeiten, aber Mehl fiir
Hausbrot und Schrot fiir das Vieh mahlt er selbst auf seiner ,Reibn“.

Die meisten Haus- oder Bauernmiihlen in den Alpen sind gegenwiirtig
schon ziemlich gut eingerichtet, etwa so wie die kleineren Gewerbsmiihlen
es in der ersten Hilfte des vorigen Jahrhundertes waren. Wo Gewerbsmiihlen
bestehen, unterhalten die Bauern seltener Hausmiihlen. Doch haben die
groflen Bauernhtfe im Murboden um Knittelfeld in ihrem Hofe, durch den
gewohnlich ein kleiner Bach flieit, modern eingerichtete Miihlen, deren
Wasserrad auch ein Pumpwerk und landwirtschaftliche Maschinen betreibt.

Auf einzelnen Hausmiihlen werden auch getrocknete Kriuter und Nadeln
der Nadelholzer fiir Vieharzneien gemahlen. Man heiflit solche Miihlen dann
»Stauden-Reibn*. ;

*) Suchiewicz: Huculszezyzna I., S. 125.
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Das Miihlwerk ist bei kleinen Besitzern in einem unansehnlichen
Hiuschen, zumeist aus Blockwerkswiinden. Das Wasser wird oberhalb aus
dem Bichlein in ausgehohlten, auf Bocken liegenden Baumstiimmen zur Miihle
hingeleitet und schiefit dann wie iiblich in stark geneigter Rinne auf das
einfache, oberschlichtige Rad, die Stofiwirkung moglichst auszuniitzen. T.-Abb. 2
bringt links eine Bauernwmiihle zum Marhof bei Georgen am Reith bei Ybbsitz
in Niedervsterreich. Riickwirts sieht man noch einen Teil der Zulaufrinne,
welche in die kleinere Hiitte mit dem Wasserrade oben einmiindet, rechts
davon ist das Blockwerkshéuschen mit dem Mihlwerk.

Es gibt auch Hausmiihlen mit Turbinen-Antrieb und zwar in Kérnten,
Kroatien und Bosnien, wie auch im Schweizer Kanton Tessin, womit eine
unmittelbare Ubertragung der Drehung auf den Stein ohne Uberbetzung er-
moglicht ist. Tafel Kérnten Nr. 2 zeigt eine solche Anlage. Auch hier wird
die Kraft des bewegten Wassers durch Stoll ausgeniitzt. In Kroatien und
Bosnien hat man auch Turbinen mit loffelartigen Fliigeln.

Die Gewerbs- oder Mautmiihlen waren frither durchwegs Eigentum
oder Regale der Grundherrschaften und die umwohnenden Bauern waren
verpflichtet, an der Mihle ihrer Herrschaft gegen bedungene Abgabe vom
Mahlgute mahlen zu lassen. Daher durfte auf den Hausmiihlen nur eigenes
Korn gemahlen werden.

Abgesehen von den Réumen fiir den Miihlbetrieb ist das Miihlgebdude
entsprechend der Griofle der zugehorigen Landwirtschaft erbaut. Tafel Ober-
osterreich Nr. 5 bringt Pline einer Miihle in Steegen bei Peuerbach, wozu
auf den Tafeln Nr. 6 und 7 verschiedene Einzelheiten folgen. Im Verglelche
mit den Grundrissen oberosterreichischer Hiuser auf den Tafeln Nr. 1 und 2
sieht man, dafl statt des Stalles das Miihlwerk eingerichtet ist. Stall und
Stadel liegen in diesem Falle seitwirts. Tafel Bohmen Nr. 13 enthilt Pline
einer ehemaligen Olmiihle in Schanzendorf, Gerichtsbezirk Zwittau im nord-
ostlichen Bohmen, wo die Riume fiir das Wasserrad der Sandsteinwand ab-
gewonnen sind.

In der ungarischen Tiefebene, wo auf grofien Strecken kein Miihl-Gefille
ist, hat man mit Zugvieh getriebene Goppelmiihlen als gewerbsmiiflige Anlagen.
Gegenwiirtig sind dort Dampfmiihlen hé#ufig und auf den Stromen sind
moglichst viele Schiffmiihlen angelegt.

Windmiihlen waren bei uns wenig im Gebrauche und auch diese sind
verschwunden.

17. Krautgruben.

Kraut ist eine Lieblingsspeise des Bauers, weil es billig zu beschaffen
ist und besonders, weil es sittigt. Er versieht sich damit zur Zeit der Ernte
fir ein ganzes Jahr und dies macht eine gehorige Menge aus. Zur Auf-
bewahrung dient im gebirgigen Niederdsterreich der ,Krautaller“, ein fast
einen Meter weiter, runder, bis drei Meter tiefer Schacht auller dem Hause,
seitlich mit starken Dielen verkleidet.

Die frischen Krauthéuptel werden in siedendem ‘Wasser fliichtig
abgebritht, dann dicht in den Schacht eingedriickt und mit Pfosten abgedeckt.
Der Bedarf fiir zwei bis drei Wochen wird stets herausgenommen und geschnitten.
Das Kraut soll sich in diesen Schéchten mehrere Jahre lang genieflbar er-
halten. In den vorgeschritteneren Gegenden wird nach stidtischer Gewohnheit
das Kraut nach der Reife klein geschnitten, in Bottiche eingetreten und vor
Luftzutritt geschiitzt.



