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fachste Form bei kleiner Offnung sieht man auf der Tafel Bshmen Nr. 5, -
in Prischowitz, einst sehr verbreitet. Auch auf anderen Tafeln sind einfachere
Gitter verzeichnet, vollkommenere auf den Tafeln Steiermark Nr. 2 und 3
und Kérnten Nr. 8.

Im XVIII. und XIX. Jahrhundert kamen die ausgebauchten Gitter
in Aufnahme, welche vollstindigen Ausblick ermoglichen, nach Tafeln Ober-
osterreich Nr. 3 und Tirol Nr. 3 und 5, bei Bauernhiiusern wohl selten.

Treppen. Dieselben spielen in Bauernhéiusern eine mindere Rolle. Beim
eingeschossigen Hause geschieht der Aufstieg nach dem Boden auf einer
Leiter oder einer- sehr steilen Treppe. Bei zweigeschossigen Hiusern sind im
Obergeschosse in der Regel nur unwichtige Réume, daher die Treppe aus
Holz sehr einfach ist. In manchen Fllen sind bei zweigeschossigen Héusern,
wo die Wohnung oben ist, wie zwischen Agram, Sissek und Jasenovac in
Kroatien, #uflere Freitreppen unter Vordach angebracht, welche dann etwas
bequemer sind und gewthnlich auch an Hochlauben anschlieffien. Bei besseren
zweigeschossigen Héusern in Mauerwerk macht man die Steintreppen fiir ein
hochgelegenes Erdgeschol im Freien unter Vordach (Tafel Tirol Nr. b, 4. Abb.).
Gerne bringt man auf der Plattform Sitzplitze an. Eine solche Treppe in Holz
zeigt Tafel Tirol Nr 6. Die Treppen fiir das Obergescholl beim bayerischen
Haus liegen fast stets im Vorhaus und sind einléufig. In selteneren Fillen liegt
auch die Steintreppe nach dem Obergeschol im Freien, im Westen bei
grofleren halbb#urischen Héusern iiblich und auch in Dalmatien manchmal
zu sehen.

6. Heizung und Beleuchtung.

Der enge Zusammenhang der Heizungsart mit dem Hausgrundrisse
wurde schon auf Seite 45 besprochen und die Entstehung einer besonderen Kiiche
mit dem Herde und der Stube mit dem Ofen klargelegt. Wir wissen, dal
dieser Vorgang noch andauert. In den Kaminlindern Osterreichs im Stiden,
in Istrien, Dalmatien, der Herzegowina und teilweise in Bosnien ist der Ofen
noch immer ein sehr seltener Gast und der Unterschied gegen die Heizungs-
anlagen in den Rauchstuben der Alpen und Karpathen grundsitzlich kein

roller.

2 Es handelt sich nach dem bisher schon Vorgebrachten nun um die Be-
schreibung der verschiedenen Heizungsvorrichtungen, des Rauchabzuges und
der Beleuchtungseinrichtungen.

a) Herd.

Der Herd war einst, wie aus vorgeschichtlichen Ausgrabungen hervor-
geht, nur ein mit Steinen umlegter Platz auf dem Estrich in der Mitte des
Wohnraumes. Noch heute ist er so in den Fischerhiitten in Grado und im Karste,
bis zu 30 ¢m hoch bei den Ruminen in Siebenbiirgen, in Kroatien und in
den Okkupationslindern. Die kochende Person sitzt dann am Herde auf
niederem Stuhle oder kniet. Aus Bequemlichkeitsriicksichten erhchte man
den Herd., nicht zu viel, besonders wo der Kessel das Hauptkochgefill war.

Nur selten mehr steht, wie in alten Zeiten, der Herd in der Mitte der
Stube. Aus Riicksichten auf bessere Raumausniitzung riickte man ihn einst
an die Wand, wahrscheinlich zur Zeit, als der Vorraum geschlossen wurde,
um den Rauch aus dem Wohnraume aufzunehmen (s. S. 4D), durch ein Loch
in der Wand zwischen beiden stromt er bei Rauchstuben noch heute ab. Dann
konnte der Wohnraum eine Decke erhalten. Um dieselbe vor den auffliegen-
den Funken und besonders dem so sehr gefiirchteten Ausfahren brennenden
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Schmalzes zu schiitzen, brachte man oberhalb des Herdes einen an die Decke
gehingten Deckel in Form eines Gewdlbes an, in den Alpen, wo er sich
noch am h#ufigsten findet, Feuerhut, -Kogl oder -Kobl genannt (T.-Abb. 19).
Er besteht aus einem Holzrahmen, der mit Ruten ausgeflochten und dann
mit Strohlehm belegt ist. In kurzer Zeit ist er mit Glanzrull iiberzogen, stein-
hart und unverbrennbar. Der Rauch lifit daran die mitgerissenen festen Teile,
also auch Glutstiicke fallen.

Im Gottscheerlande in Krain ist eine #hnliche Einrichtung im Gebrauche,
Tafel Krain Nr. 1. Im Hintergrunde des ,Hauses“ in Biichel Nr. 1 ist iiber
dem Herde ein Teil der Decke gewslbformig aus Flechtwerk hergestellt und
mit Lehm besehlagen. Ahnlich bei den Siebenbiirger Sachsen, Tafel Nr. 1,
im Lingenschnitte des Hauses Nr. 123 in Schonbirk. Auch in Kroatien hat
man diese Vorrichtung
und bei den Matyo in
Ungarn (s. S. 33) ist N
iiber dem offenen Feuer &
im Stalle, wo die Be
wohner sichim Winter |
aufhalten, in Mannes- &S
hohe ein wagrechtes
Geflechte aus Zweigen
aufgehingt,welches das
Aufsteigen von Funken
verhindert. Im nieder-
séichsischen Hause ist
iiber dem offenen Herde
eine Decke aus Dielen
vorhanden, welche dem
selben Zwecke dient, f
wie alle frither be-
schriebenen Anlagen.
Man kann annehmen, 7
dafl bei der so leicht )
entziindlichen Dach- 777

Abb. 19.
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Die Wand, an welche der Herd anstiel, mufite feuersicher hergestellt,
also stark genug mit Lehm oder Stein verkleidet oder ganz daraus hergestellt
werden.

Gewohnlich ist der offene Herd bei uns nur ein Mauerklotz oder ein
mit Stein- oder Ziegelpflaster bedecktes Holzgeriiste. In der Mitte ist die
Aschengrube, worin nach Aufhéren des Feuers die Glut zusammengehiuft
und gut mit Asche bedeckt wurde, um sie beim néchsten Feuermachen wieder
anblasen zu konnen, da vor etwa H0 Jahren frisches Feuer erzeugen noch
eine recht umstiindliche Sache war. Heute hat man keine Aschengrube mehr.

Auf dem offenen Herde war eine Anzahl von Geriiten notig, die wir
zum groffen Teile heute nur noch in Museen finden. Obgleich die Besprechung
der Kiichengerite aullerhalb des Programmes dieses Werkes liegt, sollen
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doch wenigstens einige der wichtigeren derselben beschrieben und bildlich
dargestellt werden.¥)

Das Feuerrofl, auch Feuerhund, Feuerbock, Feuerwolf, offenbar nach
der Form so benannt, erstere Bezeichnung bayerisch, die zweite frinkisch,
die dritte in Westeuropa, die letztere in der Bukowina iiblich, T.-Abb. 20
und 21, diente dazu, die Holzscheite beim Feuermachen gegen unten hohl zu
legen, um sie durch unterlegte Glut oder brennende Spéine zu entziinden. Zu
diesem Zwecke dient noch jetzt in einfachen Verhdltnissen oft nur ein anderes
Holzstiick, ein Stein, Ziegel oder ein eigens dazu gebranntes Stick Ton. Bei
der Abneigung des Bauers, eiserne Gegenstiinde ohne zwingende Notigung zu
erwerben, ist von vorneherein nur auf ein geringes Alter im béurischen
Haushalte zu rechnen. Doch war in
letzter Zeit die Verbreitung in vor-
geschritteneren Gegenden ziemlich
grofi. Man fand solche im Wiener-
walde ziemlich h#ufig, bei den
Heanzen, in vielen Gegenden von
Steiermark, Kérnten, Salzburg, sel-
tener in Ungarn und Bosnien. Ge-
genwirtig sind sie nur wenig mehr
in Verwendung, weil das Feuer-
machen sehr erleichtert ist.

Die in verschiedenen Hohen
an den Armen des Feuerrosses an-
gebrachten Haken sind zur Ein-
legung des Bratspiefles oder auch
von Pfannenstielen bestimmt.

Ob man aus den Vorkommen
der iiberhaupt wenig verschiedenen
Formen der béuerlichen Feuerrosse
Schliisse iiber das Volkstum der
Eigentiimer ziehen kann, ist schon
wegen des spiten Vorkommens
derselben im Bauernhause zweifel-
haft, umsomehr als die Anferti-
gung eiserner Geriite stets voll-
_ T stindig Sache eines uralten Hand-
i% R\ === werkes war, welches nur ein in
S Stidten, Burgen und Klostern lingst
tibliches Gerite dem Bauer brachte.
Leonardo da Vinei beschreibt
einen Feuerbock, an dessen htherem
Schenkel Haken zum Auflager des Bratspielles angebracht sind.*¥)

Eine andere Gattung von Herdgeriten vermittelt das Hochstellen der
Kochgefifie iiber dem Feuer, Dreifiille, Riste auf Fiilen und Pfannknechte.
Pfannknechte dienen dazu, Speisen in einer Pfanne iiber Feuer zu kochen,
wobei der Stiel unterstiitzt sein mufl, T.-Abb. 22. In vielen Fillen hat man
fir das letztere einfache gabelformige Holzer oder auch solche mit seitlichen
Einschnitten in verschiedener Hohe zum Einlegen oder Festklemmen des
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Feuerrof mit Spanleuchte.

#) Ausfiihrlich dariiber schreibt besonders Dr. O. Lau ffer in der ,Zeitschr. f. Volks-
kunde®, Berlin 1900, und R. Meringer in verschiedenen Jahrgiingen der Anthropologischen
Gesellschaft in Wien.

#%) Th. Beck: ,Civil-Ingenieur¥, 1896.
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Stieles, welche in Locher am Herde eingesteckt werden.*) Auf T.-Abb. 23
ist auf dem Fufllboden stehend ein Dreifull mit Pfannstiitze zu sehen. Eine
andere Art von Pfannknechten, aus Holz angefertigt, dient dazu, die Pfanne
mit dem heifen Inhalte auf den Eftisch stellen zu konnen, ohne denselben
anzubrennen oder zu verrullen.

Das wichtigste Kochgeriit war jedoch und ist noch vielfach der iiber
dem Herde hiingende Kessel zum Kochen, welcher einst in allen Teilen des
Reiches verbreitet war. In den einfachsten Fillen setzte man ihn einfach
auf Steine oder Ziegel, wie man es in den Karpathen und in Ungarn noch
sehen kann. Gewohnlich jedoch ist er mittels eines Biigels an der Decke,
an einer Querstange im Schlote, zumeist aber an einem holzernen, seltener
eisernen Kran, dessen Siéule neben oder an dem Rande des Herdes steht,
aufgehingt, wodurch die Zu- und Abdrehung des Kessels vom Feuer er-
moglicht ist. Der Kran heilt Kesselschwinge, Kesselreide, T.-Abb. 23. Manch-
mal hingt der Kessel an einer wagrechten Stange, welche iiber den Herd
reicht und beiderseitig unter-
stiitzt ist, an welcher der Kessel
geradlinig tiber das Feuer und
weg geschoben werden kann.*¥)

Sehr hiufige Anwendung
findet der Kessel noch in den
italienisch beeinflufiten Gebieten
Osterreichs, wo er in den Hiusern
oft in mehreren Stiicken ver-
schiedener Grofle vorkommt.
Text-Abb.24 bringt einen istrisch-
italienischen Herd besserer Art
mit dem eisernen Gestelle fiir
zwei an Kranen héingenden Kes-
seln und eisernen Korbchen zum
Einstellen von Geftilen mit warm
zu haltender Fliissigkeit.

Gewdhnlich ist tiber dem
Herde ein Rauchmantel. Die | :
vorne stehende Bratspiefieinrich- =====""" Eiserner Pfannknecht.
tung ist im Bauernhause wohl
selten vorhanden. Der Kessel ist auch im kroatischen Kiistenlande und in
Dalmatien sehr h#ufig.

In den Alpen sind vielfach eingemauerte Kessel, Kesselherde, sehr oft
in mehrfacher Zahl fiir verschiedene Zwecke vorhanden. Man hat solche zur
Bereitung von Viehfutter, besonders fiir die Schweine, und fiir Wsche. Einer
oder beide stehen sogar in der Rauchstube, wobei aber der Rauch unmittel-
bar in die Lab’n geleitet wird, Tafeln Kirnten Nr. 4 bis 6. Im Bshmerwalde
steht der Wischekessel im Vorhause. Im gebirgigen Niederdsterreich, in
Kérnten und anderen Alpenlindern und bei den Heanzen hat der Bauer oft
auch einen ,Brennkessel“ zur Bereitung der hochgeschiitzten Schnipse aus
stilen und bitteren Beeren, Wurzeln oder aus Korn, die zum Vergniigen und
auch zur Heilung verschiedener Leibesbeschwerden dienen.

In den Rauchstuben ist entweder nur eine einzige Feuerstelle, der offene
Herd wie in den Ostkarpathen, oder auch mit dem Backofen in Verbindung,
endlich ist Backofen und Herd nebeneinander, wie in Kirnten.

#) J. R. Biinker: ,Mitt. der Anthrop. Ges.“, XXXII, Sennhiitten, S. 239 ff.
##) J, R. Biink er: Aus Kirnten. ,Mitt. der Anthrop. Ges.”, XXXII, 85.
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T.-Abb. 23 zeigt die Heizungsanlage einer Kérntner Rauchstube aus
dem Sankhause, welches im ganzen auf Tafel Kirnten Nr. 6 dargestellt ist.
Links ist der Backofen, mitten der offene Herd mit der Kesselschwinge.
Einen solchen Kesselkran vollkommenerer Art sieht man auf Tafel Salz-
burg Nr. b, der sowohl zum Wegdrehen vom Feuer, als auch zum Hoher-
oder Tieferstellen des Kessels eingerichtet ist.

Die drei Textabbildungen Nr. 25 bis 27 zeigen uns verschiedene Herd-
anlagen aus den ostlichen Karpathen, sowohl der Bukowina als auch aus
Ungarn in aufsteigender Aushildung. Da dort bei den Huzulen (und auch den
Rumiinen) oft noch kein Brot, sondern statt dessen nur steifer Maisbrei ge-
nossen wird, so entfillt dann der Backofen. Doch ist die allgemeine Anord-
nung und die Form des Herdes so, als wire ein Backofen vorhanden. Derlei

Abb. 23.

Rauchstubenherd mit Kesselschwinge.

Anlagen sind mit nicht wesentlichen Abinderungen in den Karpathen all-
gemein zu finden.*)

T.-Abb. 25 zeigt eine sehr einfache Herdform aus einem ungarisch-
ruthenischen Bauernhause. Das Herdfeuer ist teils im Loche, teils auf der
davor liegenden Bank. Der Rauch steigt frei gegen die Stubendecke, zieht
durch ein Loch in der Wand nach dem Vorhause und von dort entweder in
den Dachraum oder durch die offene Wohnungstiire ins Freie. Der Herd ist
aus Lehm hergestellt.

*) Nach Kaindl in den ,Mitt. der Anthrop. Ges.* in Wien, XXVI, 156, XXVII, 218,
XX VI, 230.
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T.-Abb. 26, bei den Huzulen im Pruthtale und den Ruthenen im Arvaer
Komitate gebriuchlich. Das Kochen ist gleichwie beim obigen Herde, iiber
dem Feuer ist jedoch eine Haube, Komyn genannt, welche den Rauch auf-
nimmt und durch eine Rohre ins Vorhaus leitet. Der Komyn, offenbar eine
Nachahmung und Anpassung des von den Deutschen ins Land gebrachten
Rauchschlotes ist aus mit Lehm beschlagenem Flechtwerk gemacht. In der
Bukowina wird der Mantel bei Bessergestellten aus zusammengepaliten Stein-
platten gemacht und auflen mit eisernen Reifen zusammengehalten, manch-
mal auch mit Gesimsen verziert. Die zierlichsten Méintel dieser Art sind im

Abb, 24.

(@ {q
L

il
K

)
fm

Wi
A \‘IH!
il

.
\

N

N
AR
SURNR

N

)
i

i /’//’/“ mnumvu ki\\\\l‘\w W A\ \
N SN
o - NN

2 ; %5%5 ?§\\\‘\“ﬁ '}k@\\\]\\[‘l'ﬂ“\»\
Z, "~ 7 St INENNSHD

% Sl \\\\\”'[{Wfﬂ‘[':?//

A\
/ﬁﬂlmr\
Ilva lf?‘/”,”’\mm,//
ANy AT

T Wi 2 e
i

q (/9/////// 7 lll'ﬂll‘t
‘k‘ “ //// AN
AN

UHeeY e f
— ‘/{
|

DR
N

\

o

N
AN

“
N

WY
\

= ¢
=\ [[ Z D

e - — ,4/?//://3 ==
Istrische Kiiche mit Herdgestelle.

Siidosten von Galizien und in der westlichen Bukowina, besonders bei Huzulen,
aber auch bei Ruthenen dieser Gegend zu sehen. Tafel Galizien Nr. 1
enthilt die Ansichten zweier solcher Herde dieser Gegend. Der Rauchtrichter
ist hier bedeutend griofler geworden, besteht aus reich verzierten Kacheln
und ruht durch Vermittlung eines Holzrahmens auf den zwei Eckwiinden und
vorne auf einer gewundenen Kisenstange. Im Hintergrunde sieht man das
Loch fiir die Aufnahme des Feuers oder fiir den Backofen.

Hieher gehoren noch einige Beispiele, welche auf der gleichen Grund-
lage beruhen.

T.-Abb. 43, Herd aus Bronovice bei Krakau. Der Rauchmantel ist ge-
flochten, mit Lehm beschlagen, geweilit und bemalt. Angebaut ist bereits ein
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grofler Sparherd. Der sogenannte Lutherofen der Siebenbiirger Sachsen ist
in kleinem MaBstabe auf Tafel Siebenbiirgen Nr. 1, Haus Nr. 123 in Schon-
birk, gezeichnet. Er steht in einer Ecke der Stube und besteht aus Herd
und Backofen mit Ofenbank. Das Heiz- und EinschieBloch des Backofens ist
an der freien Ecke, vor demselben ist der Herdplatz. Dariiber steht ein vier-
eckiger Rauchmantel aus Kacheln, an den freien Ecken auf zwei Eisen-
stangen ruhend. Der vom Herde oder aus dem Backofen kommende Rauch
wird vom Mantel aufgenommen, durch ein Rohr bis an die Mauer und durch
diese in das Vorhaus oder in einen Schlot abgefiihrt. Links ist an den Mantel
ein kleiner Blechherd angesetzt, welcher alle Merkmale eines Sparherdes an
sich trigt, vom Mantel aus zu beheizen ist und den Rauch gleichfalls dort-
hin abgibt.*) Statt des Herdes hat man anderwiirts auch einen kleinen,
eisernen Ofen zu Heizzwecken angebracht.

Abb. 25.

Abb. 26. Abb. 27.

Herdofen aus der Bukowina.

T.-Abb. 28 bringt einen dhnlich gemachten Herdofen aus der mé#hrischen
Wallachei mit ziemlich guter Rauchabfiihrung. Der Schlot ist aus Flecht-
werk, mit Lehm beschlagen und weill getiincht.

"Ahnlich sind die meisten Herdofen in den Karpathen bei Slowaken,
Ruthenen, Rumiinen, Csango, Széklern und auch Siebenbiirger Sachsen. Wir
haben damit die am weitesten verbreitete Heizvorrichtung in diesem Gebirgs-
zuge in verschiedenen Abarten kennen gelernt.

T.-Abb. 27 ist eine vervollkommnete Form und bei den ostlichen, un-
garischen Ruthenen zu finden. Das Kochen findet in dem grofieren Loche
statt, doch braucht der Rauch nicht mehr, wie friiher, zur selben Oﬁ'nung
herauszustromen, sondern zieht durch ein Loch in der 'Decke des Ofens in
den dariiber sitzenden Trichter und weiter in den Dachraum ab. Damit
ist schon eine enge Einfassung der Flamme und ein geschlossener Abzug
des Rauches innerhalb der Stube hergestellt. Es ist zu verwundern, daf diese

#) Mitteilung: J. R. Biinker.
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Heizung, nachdem auflerhalb der Stube fast nie ein gemauerter Schlot zur
Aufnahme der Heizgase vorhanden ist, nicht feuergefiihrlich sein sollte.

‘Uber die offenen Herde ist sonst wenig zu bemerken. Dieselben werden
allmihlich durch Sparherde verdringt, mit welchen dann wegen der heiflen
Rauchgase und wegen Beforderung des Zuges ein gemauerter Schlot bis iiber
den Daehfirst unumginglich verbunden sein muf.

Die siidlichen Gegenden Osterreichs und die Herzegowina sind Kamin-
linder, was hier iibrigens nur besagen will, dafl man dort keinen Ofen kennt
und daf die Herdanlage, und auch dies nur bei Wohlhabenderen, eine bessere
Ausbildung erfahren hat, als in den Rauchstuben der Alpen und Karpathen.
Man hat dann iiber dem Herde einen weit ausgreifenden Schirm, bezw. Mantel,
welcher den Rauch des offenen Feuers aufnimmt und in einen Schlot abfiihrt,
der iibrigens auch dort nicht alt ist. Der Mantel iiber dem offenen Herd ist
auch bei uns in vielen Gegenden verbreitet, wird sogar auch beim Sparherd
in dlteren Hiusern beibehalten.

Der Ofen war und ist in den siidlichen Liéndern wegen des wirmeren
Klimas kein so groBes Bediirfnis wie bei uns. Wegen Holzmangels, der Armut
und groflen Anspruchlosigkeit der Be-
wohner konnte er nicht Full fassen. Die Abb. 28.
kalte Zeit bringt man am offenen Herd-
feuer zu oder behilft sich mit Wirmgefiifien.

D) Backofen. I /E’//// %.//{/

Der Backofen war schon den Romern // //
/

bekannt, ist aber in der Bukowina noch
nicht allgemein. Wir- konnen romische _
Abstammung dafiir annehmen. Er ist der

Vorldufer unserer Heizéfen und heute |7 %}Q%///// Malatahs 190,
noch oft beiden Zwecken dienend. Wir % /é

wollen daher den Backofen zuerst vor- |iii53 . //

nehmen. Die Trennung beider erfolgte | -2-‘ %

teils wegen der widersprechenden -Anfor-

derungen die man an jeden derselben

stellt, ndamlich entweder die Wirme mog-
lichst in sich zu behalten oder wieder Herdofen, miihrische Walachei.
dieselbe rasch und vollstindig abzugeben.

Gegenwirtig wird der Heizofen noch als Backofen verwendet im siid-
lichen Niederosterreich, der norddstlichen Steiermark, im benachbarten Ungarn
bei den Heanzen, in Krain, Vorarlberg, Galizien und der Bukowina, soweit
man dort tiberhaupt Backofen hat, bei den Héudorflern westlich von Kremnitz
und im Gomorer Komitate in Ungarn. Doch wird die Errichtung besonderer
Heizofen teils bei jedem Neubau und auch sonst hiufig durchgefiihrt. Die
Ofen auf Tafel Ungarn Nr. 4, fiinfte Abbildung, dienen beiden Zwecken. Das
EinschieBen findet von der Kiiche aus statt. Da aber diese nur geringe Tiefe
hat, so sind fiir den langen Stiel der Einschiefischaufel in der Wand riick-
wiirts Locher a, b gelassen.

Bei der Trennung war das nichste, wie man es gegenwirtig noch hiufig
sieht, den Ofen in der Stube neben dem Backofen aufzustellen und beide von
der Kiiche aus zu heizen. Man konnte nun jeden zweckentsprechend herstellen,
den Heizofen mit diinnen, den Backofen mit dicken Winden und groﬁer
Bodenfliche. Um die lastlcre Hitze in der Stube withrend des Backens im Sommer
zu vermeiden, versetzte man den Backofen zuerst ganz in die Kiiche, entweder

,Das Bauernhaus in Osterreich-Ungarn.“ 9



