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fachste Form bei kleiner Offnung sieht man auf der Tafel Bshmen Nr. 5, -
in Prischowitz, einst sehr verbreitet. Auch auf anderen Tafeln sind einfachere
Gitter verzeichnet, vollkommenere auf den Tafeln Steiermark Nr. 2 und 3
und Kérnten Nr. 8.

Im XVIII. und XIX. Jahrhundert kamen die ausgebauchten Gitter
in Aufnahme, welche vollstindigen Ausblick ermoglichen, nach Tafeln Ober-
osterreich Nr. 3 und Tirol Nr. 3 und 5, bei Bauernhiiusern wohl selten.

Treppen. Dieselben spielen in Bauernhéiusern eine mindere Rolle. Beim
eingeschossigen Hause geschieht der Aufstieg nach dem Boden auf einer
Leiter oder einer- sehr steilen Treppe. Bei zweigeschossigen Hiusern sind im
Obergeschosse in der Regel nur unwichtige Réume, daher die Treppe aus
Holz sehr einfach ist. In manchen Fllen sind bei zweigeschossigen Héusern,
wo die Wohnung oben ist, wie zwischen Agram, Sissek und Jasenovac in
Kroatien, #uflere Freitreppen unter Vordach angebracht, welche dann etwas
bequemer sind und gewthnlich auch an Hochlauben anschlieffien. Bei besseren
zweigeschossigen Héusern in Mauerwerk macht man die Steintreppen fiir ein
hochgelegenes Erdgeschol im Freien unter Vordach (Tafel Tirol Nr. b, 4. Abb.).
Gerne bringt man auf der Plattform Sitzplitze an. Eine solche Treppe in Holz
zeigt Tafel Tirol Nr 6. Die Treppen fiir das Obergescholl beim bayerischen
Haus liegen fast stets im Vorhaus und sind einléufig. In selteneren Fillen liegt
auch die Steintreppe nach dem Obergeschol im Freien, im Westen bei
grofleren halbb#urischen Héusern iiblich und auch in Dalmatien manchmal
zu sehen.

6. Heizung und Beleuchtung.

Der enge Zusammenhang der Heizungsart mit dem Hausgrundrisse
wurde schon auf Seite 45 besprochen und die Entstehung einer besonderen Kiiche
mit dem Herde und der Stube mit dem Ofen klargelegt. Wir wissen, dal
dieser Vorgang noch andauert. In den Kaminlindern Osterreichs im Stiden,
in Istrien, Dalmatien, der Herzegowina und teilweise in Bosnien ist der Ofen
noch immer ein sehr seltener Gast und der Unterschied gegen die Heizungs-
anlagen in den Rauchstuben der Alpen und Karpathen grundsitzlich kein

roller.

2 Es handelt sich nach dem bisher schon Vorgebrachten nun um die Be-
schreibung der verschiedenen Heizungsvorrichtungen, des Rauchabzuges und
der Beleuchtungseinrichtungen.

a) Herd.

Der Herd war einst, wie aus vorgeschichtlichen Ausgrabungen hervor-
geht, nur ein mit Steinen umlegter Platz auf dem Estrich in der Mitte des
Wohnraumes. Noch heute ist er so in den Fischerhiitten in Grado und im Karste,
bis zu 30 ¢m hoch bei den Ruminen in Siebenbiirgen, in Kroatien und in
den Okkupationslindern. Die kochende Person sitzt dann am Herde auf
niederem Stuhle oder kniet. Aus Bequemlichkeitsriicksichten erhchte man
den Herd., nicht zu viel, besonders wo der Kessel das Hauptkochgefill war.

Nur selten mehr steht, wie in alten Zeiten, der Herd in der Mitte der
Stube. Aus Riicksichten auf bessere Raumausniitzung riickte man ihn einst
an die Wand, wahrscheinlich zur Zeit, als der Vorraum geschlossen wurde,
um den Rauch aus dem Wohnraume aufzunehmen (s. S. 4D), durch ein Loch
in der Wand zwischen beiden stromt er bei Rauchstuben noch heute ab. Dann
konnte der Wohnraum eine Decke erhalten. Um dieselbe vor den auffliegen-
den Funken und besonders dem so sehr gefiirchteten Ausfahren brennenden
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Schmalzes zu schiitzen, brachte man oberhalb des Herdes einen an die Decke
gehingten Deckel in Form eines Gewdlbes an, in den Alpen, wo er sich
noch am h#ufigsten findet, Feuerhut, -Kogl oder -Kobl genannt (T.-Abb. 19).
Er besteht aus einem Holzrahmen, der mit Ruten ausgeflochten und dann
mit Strohlehm belegt ist. In kurzer Zeit ist er mit Glanzrull iiberzogen, stein-
hart und unverbrennbar. Der Rauch lifit daran die mitgerissenen festen Teile,
also auch Glutstiicke fallen.

Im Gottscheerlande in Krain ist eine #hnliche Einrichtung im Gebrauche,
Tafel Krain Nr. 1. Im Hintergrunde des ,Hauses“ in Biichel Nr. 1 ist iiber
dem Herde ein Teil der Decke gewslbformig aus Flechtwerk hergestellt und
mit Lehm besehlagen. Ahnlich bei den Siebenbiirger Sachsen, Tafel Nr. 1,
im Lingenschnitte des Hauses Nr. 123 in Schonbirk. Auch in Kroatien hat
man diese Vorrichtung
und bei den Matyo in
Ungarn (s. S. 33) ist N
iiber dem offenen Feuer &
im Stalle, wo die Be
wohner sichim Winter |
aufhalten, in Mannes- &S
hohe ein wagrechtes
Geflechte aus Zweigen
aufgehingt,welches das
Aufsteigen von Funken
verhindert. Im nieder-
séichsischen Hause ist
iiber dem offenen Herde
eine Decke aus Dielen
vorhanden, welche dem
selben Zwecke dient, f
wie alle frither be-
schriebenen Anlagen.
Man kann annehmen, 7
dafl bei der so leicht )
entziindlichen Dach- 777

Abb. 19.
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Die Wand, an welche der Herd anstiel, mufite feuersicher hergestellt,
also stark genug mit Lehm oder Stein verkleidet oder ganz daraus hergestellt
werden.

Gewohnlich ist der offene Herd bei uns nur ein Mauerklotz oder ein
mit Stein- oder Ziegelpflaster bedecktes Holzgeriiste. In der Mitte ist die
Aschengrube, worin nach Aufhéren des Feuers die Glut zusammengehiuft
und gut mit Asche bedeckt wurde, um sie beim néchsten Feuermachen wieder
anblasen zu konnen, da vor etwa H0 Jahren frisches Feuer erzeugen noch
eine recht umstiindliche Sache war. Heute hat man keine Aschengrube mehr.

Auf dem offenen Herde war eine Anzahl von Geriiten notig, die wir
zum groffen Teile heute nur noch in Museen finden. Obgleich die Besprechung
der Kiichengerite aullerhalb des Programmes dieses Werkes liegt, sollen
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doch wenigstens einige der wichtigeren derselben beschrieben und bildlich
dargestellt werden.¥)

Das Feuerrofl, auch Feuerhund, Feuerbock, Feuerwolf, offenbar nach
der Form so benannt, erstere Bezeichnung bayerisch, die zweite frinkisch,
die dritte in Westeuropa, die letztere in der Bukowina iiblich, T.-Abb. 20
und 21, diente dazu, die Holzscheite beim Feuermachen gegen unten hohl zu
legen, um sie durch unterlegte Glut oder brennende Spéine zu entziinden. Zu
diesem Zwecke dient noch jetzt in einfachen Verhdltnissen oft nur ein anderes
Holzstiick, ein Stein, Ziegel oder ein eigens dazu gebranntes Stick Ton. Bei
der Abneigung des Bauers, eiserne Gegenstiinde ohne zwingende Notigung zu
erwerben, ist von vorneherein nur auf ein geringes Alter im béurischen
Haushalte zu rechnen. Doch war in
letzter Zeit die Verbreitung in vor-
geschritteneren Gegenden ziemlich
grofi. Man fand solche im Wiener-
walde ziemlich h#ufig, bei den
Heanzen, in vielen Gegenden von
Steiermark, Kérnten, Salzburg, sel-
tener in Ungarn und Bosnien. Ge-
genwirtig sind sie nur wenig mehr
in Verwendung, weil das Feuer-
machen sehr erleichtert ist.

Die in verschiedenen Hohen
an den Armen des Feuerrosses an-
gebrachten Haken sind zur Ein-
legung des Bratspiefles oder auch
von Pfannenstielen bestimmt.

Ob man aus den Vorkommen
der iiberhaupt wenig verschiedenen
Formen der béuerlichen Feuerrosse
Schliisse iiber das Volkstum der
Eigentiimer ziehen kann, ist schon
wegen des spiten Vorkommens
derselben im Bauernhause zweifel-
haft, umsomehr als die Anferti-
gung eiserner Geriite stets voll-
_ T stindig Sache eines uralten Hand-
i% R\ === werkes war, welches nur ein in
S Stidten, Burgen und Klostern lingst
tibliches Gerite dem Bauer brachte.
Leonardo da Vinei beschreibt
einen Feuerbock, an dessen htherem
Schenkel Haken zum Auflager des Bratspielles angebracht sind.*¥)

Eine andere Gattung von Herdgeriten vermittelt das Hochstellen der
Kochgefifie iiber dem Feuer, Dreifiille, Riste auf Fiilen und Pfannknechte.
Pfannknechte dienen dazu, Speisen in einer Pfanne iiber Feuer zu kochen,
wobei der Stiel unterstiitzt sein mufl, T.-Abb. 22. In vielen Fillen hat man
fir das letztere einfache gabelformige Holzer oder auch solche mit seitlichen
Einschnitten in verschiedener Hohe zum Einlegen oder Festklemmen des
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Feuerrof mit Spanleuchte.

#) Ausfiihrlich dariiber schreibt besonders Dr. O. Lau ffer in der ,Zeitschr. f. Volks-
kunde®, Berlin 1900, und R. Meringer in verschiedenen Jahrgiingen der Anthropologischen
Gesellschaft in Wien.

#%) Th. Beck: ,Civil-Ingenieur¥, 1896.
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Stieles, welche in Locher am Herde eingesteckt werden.*) Auf T.-Abb. 23
ist auf dem Fufllboden stehend ein Dreifull mit Pfannstiitze zu sehen. Eine
andere Art von Pfannknechten, aus Holz angefertigt, dient dazu, die Pfanne
mit dem heifen Inhalte auf den Eftisch stellen zu konnen, ohne denselben
anzubrennen oder zu verrullen.

Das wichtigste Kochgeriit war jedoch und ist noch vielfach der iiber
dem Herde hiingende Kessel zum Kochen, welcher einst in allen Teilen des
Reiches verbreitet war. In den einfachsten Fillen setzte man ihn einfach
auf Steine oder Ziegel, wie man es in den Karpathen und in Ungarn noch
sehen kann. Gewohnlich jedoch ist er mittels eines Biigels an der Decke,
an einer Querstange im Schlote, zumeist aber an einem holzernen, seltener
eisernen Kran, dessen Siéule neben oder an dem Rande des Herdes steht,
aufgehingt, wodurch die Zu- und Abdrehung des Kessels vom Feuer er-
moglicht ist. Der Kran heilt Kesselschwinge, Kesselreide, T.-Abb. 23. Manch-
mal hingt der Kessel an einer wagrechten Stange, welche iiber den Herd
reicht und beiderseitig unter-
stiitzt ist, an welcher der Kessel
geradlinig tiber das Feuer und
weg geschoben werden kann.*¥)

Sehr hiufige Anwendung
findet der Kessel noch in den
italienisch beeinflufiten Gebieten
Osterreichs, wo er in den Hiusern
oft in mehreren Stiicken ver-
schiedener Grofle vorkommt.
Text-Abb.24 bringt einen istrisch-
italienischen Herd besserer Art
mit dem eisernen Gestelle fiir
zwei an Kranen héingenden Kes-
seln und eisernen Korbchen zum
Einstellen von Geftilen mit warm
zu haltender Fliissigkeit.

Gewdhnlich ist tiber dem
Herde ein Rauchmantel. Die | :
vorne stehende Bratspiefieinrich- =====""" Eiserner Pfannknecht.
tung ist im Bauernhause wohl
selten vorhanden. Der Kessel ist auch im kroatischen Kiistenlande und in
Dalmatien sehr h#ufig.

In den Alpen sind vielfach eingemauerte Kessel, Kesselherde, sehr oft
in mehrfacher Zahl fiir verschiedene Zwecke vorhanden. Man hat solche zur
Bereitung von Viehfutter, besonders fiir die Schweine, und fiir Wsche. Einer
oder beide stehen sogar in der Rauchstube, wobei aber der Rauch unmittel-
bar in die Lab’n geleitet wird, Tafeln Kirnten Nr. 4 bis 6. Im Bshmerwalde
steht der Wischekessel im Vorhause. Im gebirgigen Niederdsterreich, in
Kérnten und anderen Alpenlindern und bei den Heanzen hat der Bauer oft
auch einen ,Brennkessel“ zur Bereitung der hochgeschiitzten Schnipse aus
stilen und bitteren Beeren, Wurzeln oder aus Korn, die zum Vergniigen und
auch zur Heilung verschiedener Leibesbeschwerden dienen.

In den Rauchstuben ist entweder nur eine einzige Feuerstelle, der offene
Herd wie in den Ostkarpathen, oder auch mit dem Backofen in Verbindung,
endlich ist Backofen und Herd nebeneinander, wie in Kirnten.

#) J. R. Biinker: ,Mitt. der Anthrop. Ges.“, XXXII, Sennhiitten, S. 239 ff.
##) J, R. Biink er: Aus Kirnten. ,Mitt. der Anthrop. Ges.”, XXXII, 85.
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T.-Abb. 23 zeigt die Heizungsanlage einer Kérntner Rauchstube aus
dem Sankhause, welches im ganzen auf Tafel Kirnten Nr. 6 dargestellt ist.
Links ist der Backofen, mitten der offene Herd mit der Kesselschwinge.
Einen solchen Kesselkran vollkommenerer Art sieht man auf Tafel Salz-
burg Nr. b, der sowohl zum Wegdrehen vom Feuer, als auch zum Hoher-
oder Tieferstellen des Kessels eingerichtet ist.

Die drei Textabbildungen Nr. 25 bis 27 zeigen uns verschiedene Herd-
anlagen aus den ostlichen Karpathen, sowohl der Bukowina als auch aus
Ungarn in aufsteigender Aushildung. Da dort bei den Huzulen (und auch den
Rumiinen) oft noch kein Brot, sondern statt dessen nur steifer Maisbrei ge-
nossen wird, so entfillt dann der Backofen. Doch ist die allgemeine Anord-
nung und die Form des Herdes so, als wire ein Backofen vorhanden. Derlei

Abb. 23.

Rauchstubenherd mit Kesselschwinge.

Anlagen sind mit nicht wesentlichen Abinderungen in den Karpathen all-
gemein zu finden.*)

T.-Abb. 25 zeigt eine sehr einfache Herdform aus einem ungarisch-
ruthenischen Bauernhause. Das Herdfeuer ist teils im Loche, teils auf der
davor liegenden Bank. Der Rauch steigt frei gegen die Stubendecke, zieht
durch ein Loch in der Wand nach dem Vorhause und von dort entweder in
den Dachraum oder durch die offene Wohnungstiire ins Freie. Der Herd ist
aus Lehm hergestellt.

*) Nach Kaindl in den ,Mitt. der Anthrop. Ges.* in Wien, XXVI, 156, XXVII, 218,
XX VI, 230.
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T.-Abb. 26, bei den Huzulen im Pruthtale und den Ruthenen im Arvaer
Komitate gebriuchlich. Das Kochen ist gleichwie beim obigen Herde, iiber
dem Feuer ist jedoch eine Haube, Komyn genannt, welche den Rauch auf-
nimmt und durch eine Rohre ins Vorhaus leitet. Der Komyn, offenbar eine
Nachahmung und Anpassung des von den Deutschen ins Land gebrachten
Rauchschlotes ist aus mit Lehm beschlagenem Flechtwerk gemacht. In der
Bukowina wird der Mantel bei Bessergestellten aus zusammengepaliten Stein-
platten gemacht und auflen mit eisernen Reifen zusammengehalten, manch-
mal auch mit Gesimsen verziert. Die zierlichsten Méintel dieser Art sind im

Abb, 24.
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Istrische Kiiche mit Herdgestelle.

Siidosten von Galizien und in der westlichen Bukowina, besonders bei Huzulen,
aber auch bei Ruthenen dieser Gegend zu sehen. Tafel Galizien Nr. 1
enthilt die Ansichten zweier solcher Herde dieser Gegend. Der Rauchtrichter
ist hier bedeutend griofler geworden, besteht aus reich verzierten Kacheln
und ruht durch Vermittlung eines Holzrahmens auf den zwei Eckwiinden und
vorne auf einer gewundenen Kisenstange. Im Hintergrunde sieht man das
Loch fiir die Aufnahme des Feuers oder fiir den Backofen.

Hieher gehoren noch einige Beispiele, welche auf der gleichen Grund-
lage beruhen.

T.-Abb. 43, Herd aus Bronovice bei Krakau. Der Rauchmantel ist ge-
flochten, mit Lehm beschlagen, geweilit und bemalt. Angebaut ist bereits ein
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grofler Sparherd. Der sogenannte Lutherofen der Siebenbiirger Sachsen ist
in kleinem MaBstabe auf Tafel Siebenbiirgen Nr. 1, Haus Nr. 123 in Schon-
birk, gezeichnet. Er steht in einer Ecke der Stube und besteht aus Herd
und Backofen mit Ofenbank. Das Heiz- und EinschieBloch des Backofens ist
an der freien Ecke, vor demselben ist der Herdplatz. Dariiber steht ein vier-
eckiger Rauchmantel aus Kacheln, an den freien Ecken auf zwei Eisen-
stangen ruhend. Der vom Herde oder aus dem Backofen kommende Rauch
wird vom Mantel aufgenommen, durch ein Rohr bis an die Mauer und durch
diese in das Vorhaus oder in einen Schlot abgefiihrt. Links ist an den Mantel
ein kleiner Blechherd angesetzt, welcher alle Merkmale eines Sparherdes an
sich trigt, vom Mantel aus zu beheizen ist und den Rauch gleichfalls dort-
hin abgibt.*) Statt des Herdes hat man anderwiirts auch einen kleinen,
eisernen Ofen zu Heizzwecken angebracht.

Abb. 25.

Abb. 26. Abb. 27.

Herdofen aus der Bukowina.

T.-Abb. 28 bringt einen dhnlich gemachten Herdofen aus der mé#hrischen
Wallachei mit ziemlich guter Rauchabfiihrung. Der Schlot ist aus Flecht-
werk, mit Lehm beschlagen und weill getiincht.

"Ahnlich sind die meisten Herdofen in den Karpathen bei Slowaken,
Ruthenen, Rumiinen, Csango, Széklern und auch Siebenbiirger Sachsen. Wir
haben damit die am weitesten verbreitete Heizvorrichtung in diesem Gebirgs-
zuge in verschiedenen Abarten kennen gelernt.

T.-Abb. 27 ist eine vervollkommnete Form und bei den ostlichen, un-
garischen Ruthenen zu finden. Das Kochen findet in dem grofieren Loche
statt, doch braucht der Rauch nicht mehr, wie friiher, zur selben Oﬁ'nung
herauszustromen, sondern zieht durch ein Loch in der 'Decke des Ofens in
den dariiber sitzenden Trichter und weiter in den Dachraum ab. Damit
ist schon eine enge Einfassung der Flamme und ein geschlossener Abzug
des Rauches innerhalb der Stube hergestellt. Es ist zu verwundern, daf diese

#) Mitteilung: J. R. Biinker.
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Heizung, nachdem auflerhalb der Stube fast nie ein gemauerter Schlot zur
Aufnahme der Heizgase vorhanden ist, nicht feuergefiihrlich sein sollte.

‘Uber die offenen Herde ist sonst wenig zu bemerken. Dieselben werden
allmihlich durch Sparherde verdringt, mit welchen dann wegen der heiflen
Rauchgase und wegen Beforderung des Zuges ein gemauerter Schlot bis iiber
den Daehfirst unumginglich verbunden sein muf.

Die siidlichen Gegenden Osterreichs und die Herzegowina sind Kamin-
linder, was hier iibrigens nur besagen will, dafl man dort keinen Ofen kennt
und daf die Herdanlage, und auch dies nur bei Wohlhabenderen, eine bessere
Ausbildung erfahren hat, als in den Rauchstuben der Alpen und Karpathen.
Man hat dann iiber dem Herde einen weit ausgreifenden Schirm, bezw. Mantel,
welcher den Rauch des offenen Feuers aufnimmt und in einen Schlot abfiihrt,
der iibrigens auch dort nicht alt ist. Der Mantel iiber dem offenen Herd ist
auch bei uns in vielen Gegenden verbreitet, wird sogar auch beim Sparherd
in dlteren Hiusern beibehalten.

Der Ofen war und ist in den siidlichen Liéndern wegen des wirmeren
Klimas kein so groBes Bediirfnis wie bei uns. Wegen Holzmangels, der Armut
und groflen Anspruchlosigkeit der Be-
wohner konnte er nicht Full fassen. Die Abb. 28.
kalte Zeit bringt man am offenen Herd-
feuer zu oder behilft sich mit Wirmgefiifien.

D) Backofen. I /E’//// %.//{/

Der Backofen war schon den Romern // //
/

bekannt, ist aber in der Bukowina noch
nicht allgemein. Wir- konnen romische _
Abstammung dafiir annehmen. Er ist der

Vorldufer unserer Heizéfen und heute |7 %}Q%///// Malatahs 190,
noch oft beiden Zwecken dienend. Wir % /é

wollen daher den Backofen zuerst vor- |iii53 . //

nehmen. Die Trennung beider erfolgte | -2-‘ %

teils wegen der widersprechenden -Anfor-

derungen die man an jeden derselben

stellt, ndamlich entweder die Wirme mog-
lichst in sich zu behalten oder wieder Herdofen, miihrische Walachei.
dieselbe rasch und vollstindig abzugeben.

Gegenwirtig wird der Heizofen noch als Backofen verwendet im siid-
lichen Niederosterreich, der norddstlichen Steiermark, im benachbarten Ungarn
bei den Heanzen, in Krain, Vorarlberg, Galizien und der Bukowina, soweit
man dort tiberhaupt Backofen hat, bei den Héudorflern westlich von Kremnitz
und im Gomorer Komitate in Ungarn. Doch wird die Errichtung besonderer
Heizofen teils bei jedem Neubau und auch sonst hiufig durchgefiihrt. Die
Ofen auf Tafel Ungarn Nr. 4, fiinfte Abbildung, dienen beiden Zwecken. Das
EinschieBen findet von der Kiiche aus statt. Da aber diese nur geringe Tiefe
hat, so sind fiir den langen Stiel der Einschiefischaufel in der Wand riick-
wiirts Locher a, b gelassen.

Bei der Trennung war das nichste, wie man es gegenwirtig noch hiufig
sieht, den Ofen in der Stube neben dem Backofen aufzustellen und beide von
der Kiiche aus zu heizen. Man konnte nun jeden zweckentsprechend herstellen,
den Heizofen mit diinnen, den Backofen mit dicken Winden und groﬁer
Bodenfliche. Um die lastlcre Hitze in der Stube withrend des Backens im Sommer
zu vermeiden, versetzte man den Backofen zuerst ganz in die Kiiche, entweder

,Das Bauernhaus in Osterreich-Ungarn.“ 9
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in eine Ecke, oder auch unter den Herd. In diesem Falle muffl aber vor dem
Tiirchen ein gewohnlich bedeckter entsprechend tiefer Schacht sein, um in
diesem stehend den Backofen bedienen zu kinnen, Tafel Salzburg Nr. 1 und
Kéarnten Nr. 2 (Putschal). Auch in Ungarn ist dies hiufig der Fall. An an-
deren Orten hat man den Backofen von der Kiiche aus in einen anstofflenden
Raum, eine Kammer oder auch den Stall hineinreichen lassen. Sehr oft ragt
er auch von der Kiiche riickwiirts ins Freie hinaus, wo er dann mit einem
Pultdache abgedeckt wird (T.-T. IV, Abb. 3 und 9). In Tirol zwischen Imst
und Nauders, im Vintschgau, Sulz- und Nonsberg, teilweise siidlich von Kaltern
im Etschtale, im Fleimstale und bis Cortina d’Ampezzo sowie in Graubiinden
ist er sogar im Obergeschosse hinausgebaut und ruht dann auflen auf Pfihlen
oder auch nur hinausragenden Balken.

Bei Rauchstubenanlagen, wie in Kirnten und Galizien, wird der Back-
ofen in der Stube geheizt und bedient, gibt auch nach dort seinen Rauch ab.
Bei den Siebenbiirger Sachsen ist der Backofen in der Stube beim sogenannten
Lutherofen in Verbindung mit dem Herde. S. dariiber S. 128. Tafel Sieben-
biirgen Nr. 1, Haus Nr. 241 in GroB-Scheuern zeigt den Backofen in der
yLef“ der Vorlaube, also auller dem Hause, eine dort hiufig vorkommende
Anlage. Oft ist der Backofen aufler der Wohnung im Hause errichtet, wie
auf der letztgenannten Tafel an den Héusern zu Schellenberg, Kastenholz und
Michaelsherg zu sehen ist. In Bosnien steht er auch mitten im Hofe auf einem
von vier Pfihlen getragenen Holzrahmen, gleich einem riesigen, umgekehrten
Schwalbenneste aus Lehm hergestellt.*) In manchen grofien sowie in mehreren
Texttafeln sind verschiedene Anordnungen des Backofens zu ersehen.

Mit Riicksicht auf viele, infolge schlecht angelegter oder erhaltener
Backofen entstandene Feuersbriinste, ganz besonders in engen Dorfern mit
Holzhsusern hat man héufig alleinstehende Backh#user erbaut, in Dorfern
von gemeindewegen, bei Einzelhofen durch mehrere Besitzer zusammen, oder
auch durch einzelne Besitzer. Oft sind dieselben in Verbindung mit einem
Waschhause oder auch den noch gefiihrlicheren Flachsdorrhéusern, Badstuben
genannt, angelegt, Tafeln Steiermark Nr. 6 und 7.

Der Backofen dient in Ermanglung eines Sparherdes auch zur Her-
stellung von Mehlspeisen und Braten und bei grollen Wirtschaften ist auch
ein kleinerer Backofen zu diesem Zwecke erbaut.

Die obere Fliche des Backofens, wie auch manchmal des Heizofens ist
eine im Winter sehr beliebte Liegerstatt, besonders, so lange der Ofen warm
ist. Man hat deshalb oft oberhalb ein Lattengerippe angebracht, sowohl zum
Schutze des Ofens als auch gegen zu grofie Hitze, so in Kérnten, Pinzgau in
Salzburg u. s. w. Zur Besteigung der oberen Fliche sind im Korper des Ofens
Stufen angebracht. Die beim Ofen zu erwihnende Ofenbank umzieht auch
den Backofen.

Der Backofen wurde und wird, wenn es nur immer moglich ist, gerne
aus Lehm gemacht. Man umschligt ein Gerippe aus Holzstangen beiderseits
mit Lehm oder macht ihn iiber eine holzerne Form, welche beide beim
Anfeuern verbrennen. Oder man stellt den Klotz des Ofens voll aus Lehm
her und nimmt die innere Hohlung heraus. Gegenwiirtig wird er dort, wo
Ziegel vorhanden sind, gemauert.

¢) Heizofen.

Von dem Heizofen ist bereits einiges gelegentlich der Darlegung iiber
die Entstehung und Ausbildung der Stube, sowie auch beim Backofen,
seinem Vorginger, gesagt worden. Alle Ofen, die wir bis Mitte des vorigen

*) Hornes: ,,Bosnien und Herzegowina®. Herausgegeben von Umlauft, Wien 1889.
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Jahrhundertes kennen, sind vom Herdraume aus zu heizen und geben auch
nach dorthin den Rauch ab, denn es war ihr Hauptzweck, das Wohngemach
rauchfrei zu erwirmen. Erst durch die Einfithrung der gut ziehenden engen
Schlote ist man in die Lage versetzt, den Ofen auch von der Stube aus
zu heizen.

Die Ofen wurden und werden wie ihre Vorginger zuerst aus Lehm
und in Ermanglung dessen aus Stein erbaut. Lehmofen sind noch weit ver-
breitet im magyarischen Tieflande, solche aus Mauerwerk in Salzburg, Ober-
kiirnten, im Grodnertale, tiberhaupt sehr hiufig in Tirol (T.-Abb. 65) und in
Vorarlberg, iiberall aber nur in alten Hiusern. In Westtirol und Vorarlberg
macht man sie auch aus Kieselsteinen, denen man nicht mit Unrecht ein
grofies Vermogen von Wirmeaufsammlung zuschreibt. Sonst sind selbst in
abgelegenen Gegenden, mit Ausnahme der Rauchstuben, Kachelofen verbreitet.

Die Anfertigung der Lehmofen, welche entweder die Form eines Kegel-
stutzes mit Kuppel oder auch eines etwas erhhten Backofens haben, geschieht
shnlich wie bei diesem mit Hilfe von Holzformen. Bis in Sitzhthe wird ein
voller Unterbau in Lehm hergestellt, dessen vorstehende Rénder als Binke
dienen. Fiir den daraufsitzenden Ofen wird an der inneren Seite eine
geflochtene Holzform gemacht und von auflen mit Lehm in der beliebten
Dicke beschlagen. Oder man stellt inmitten des kiinftigen Wandkorpers auf-
rechte unten und oben miteinander verbundene Stangen auf, welche mit
Strohlehm umwunden werden, worauf man die Flichen mit Lehm glatt ver-
reibt und auBen weifit oder firbelt. Die Holzformen verbrennen beim An-
heizen. Diese Ofen sind meist von bedeutender Grélle, inshesondere, wenn
sie, wie stellenweise in Ungarn, mit Stroh geheizt werden.

Einen groflen Fortschritt in der Ausstattung und Zweckmifigkeit
bedeuten die Kachelfen, die neben ihrer Zierlichkeit und Reinlichkeit sehr
diinne Winde und bei hafenartigen Kacheln auch die grofite Oberfliiche
haben. Die iltesten Formen noch aufrechter Bauernkachelsfen sind die
,Hiferlofen“, auch ,Ruabnhaufen“ genannt. Man sieht sie noch im siidost-
lichen Niederosterreich und der angrenzenden Steiermark, im kirntnerischen
Gailtale und um Ampezzo. Die Tafeln Steiermark Nr. 3 und 4 geben Ab-
bildungen, doch ist die Hohe des eigentlichen Ofens oft noch kleiner als die
Breite, so dall sie Backofen gleichen, was sie oft auch zugleich waren. An
einem solchen Ofen hat Rosegger seine Kinderjahre zugebracht und in
dem erhaltenen Vaterhause steht er noch aufrecht. Je nach dem Vermogen
des Eigentiimers werden die Kacheln bei solchen Ofen dicht nebeneinander,
in grofleren oder kleineren mit Lehm ausgefiillten Zwischenriumen gesetzt.
Die Kacheln haben die Form von niederen Trinkkriigen mit rundem Boden,
der aullen oft glasiert ist. Dieser Form folgten immer weniger vertiefte
Kacheln, da man die Ofenwinde stets diinner zu machen suchte und man
verwendete spiter aullen tellerformig vertiefte, endlich ebene viereckige meist
griinglasierte Kacheln ohne Lehmzwischenfiillung, das Erzeugnis der frither
in kleinen Landstidten, Mirkten wund selbst Dorfern selhaft gewesenen
Hafner. Jetzt werden immer mehr und mehr Eisenofen verwendet. Kachelofen
besserer Ausstattung sind auf den Tafeln Niedertsterreich und Obertsterreich
Nr. 3, Salzburg Nr. 2 und Kirnten Nr. 1 dargestellt.

Die alten Ofen waren ohne jeden Einbau, nur ein eisernes Gitter oder
eine starke Mauerung innen lings der Winde iiber dem Boden mulite die
Aufenwinde gegen unvorsichtiges Einfihren der grofien Scheiter schiitzen.
Die Heizoffnung war groB, so daf eine Person in das Innere kriechen konnte,
um die nétigen Ausbesserungen vornehmen zu konnen und weil auch der
Rauch durch dieselbe herausstrémen muBite. Das oberhalb gelegene Rauch-
abzugrohr ist eine spitere Einfiihrung und auch heute bei alten Ofen noch

9%
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nicht zu finden. Der Ofen wurde aber auch in vielen Gegenden von der
Kiiche aus, wo die Einheize war, zum Kochen verwendet und zwar im
Innern desselben. Dergleichen geschah oft oder geschieht noch in Nieder-
und Oberosterreich, Oststeiermark, im unteren deutschen Elbetale, im méhri-
schen deutschen Schinhengstgaue, bei den schlesischen Deutschen, in Vorarl-
berg, dem tirolischen Lechtale, bei den Heanzen in West- und den Kricke-
hguern in Nordungarn, im Gottscheerlande und zwar auch im Sommer, so
daff zumeist im Hause keine eigentlichen Herde vorhanden sind.*) Nachdem
die Kochstelle vom Ofen- bezw. Herdrande in der Kiiche etwa einen Meter
weit entfernt ist, so hatte man eigene zweizinkige Gabeln zum Ein- und
Ausbringen der Gefifle. Fiir die leichteren geniigte eine Gabel, mit welcher
in der Aufrechtstellung der Zinken der Henkel ergriffen wurde, T.-Abb. 29,
fiir schwere Hafen dagegen hat man den ,Ofenwagen, T.-Abb. 30.*¥¥)

Man kocht aber im Ofen auch in der Stube selbst, meist nur im Winter.
In selbem sind dann eine oder mehrere eiserne mit Blechtiirchen zu schlieffende
,2Rohren“ und fast iiberall noch ein Wassergefil mit Deckel eingelassen,
welche von innen aus den Flammen ausgesetzt sind. Tafeln Salzburg Nr. 2
und 3 und T.-Abb. 31.%¥*¥) Auch diese Einrichtungen finden sich sehr haufig
an verschiedenen Orten, in einzelnen Strichen fast in jedem Lande. In alten
Hausern Oberosterreichs bestanden noch vor kurzem die sogenannten ,Guck-

Abb. 30.

Ofengabel. Ofenwagen aus Eisen.

ofen“,) groBe Kachelosfen mit einer Heizoffnung von 0:35 bis 040 m Weite,
die durch eine Blechtiir verschlieBbar war. Innerhalb der Stube befand sich
im Innern des Ofens ein offener Herd, auf welchem also von der Stube aus
gekocht werden konnte. Der Rauchabzug ging nach der Kiiche bezw. dem
dort befindlichen Schlote.

Um die freistehenden Seiten des Ofens liuft die unvermeidliche Ofen-
bank, im Winter der beliebteste Sitz- bezw. Liegplatz, wenn nicht gerade
Essenszeit ist. In Krain sind zwischen dem Ofen und den beiden Stuben-
winden noch Plitze zum Liegen, also gleichzeitig fiir vier Personen und im
Grodnertale in Tirol werden dorthin Leichtkranke gelegt. Der Ofen selbst
hat, wie schon erwihnt, einen Unterbau aus Mauerwerk oder Lehm von Sitz-
hohe, welcher auch meist die Bank bildet, die iibrigens auch aus Holz gemacht
wird. Unter denselben ist fir den Winter gerne die Hiithnersteige angebracht,
wie in Oberdsterreich, Salzburg (T.-Abb. 31), Obersteiermark, Oberkiirnten,
Nordbshmen u. a. O. Auch die Katze hat irgendwo in der Hohe ihren an-
gestammten Platz, withrend der Hund nicht in die Wohnstube gelassen wird,
da er drauflen den Hof bewachen mufl. Zwischen dem Ofen und der zunichst

*) Mitteilung Biinker.
##) Museum Modling, aus dem Wiener Walde.
##%) Eigl: Charakteristik, Tafel XVIIIL.
T) Grillmayer: ,Mitt. der Anthrop. Ges.", XXIX, 243.
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liegenden Stubenwand in der Lingsrichtung des Hauses ist der wirmste
Teil der Stube, deshalb bis Mitteldeutschland hinein iiberall ,Holle* genannt.
Er ist so beliebt zum Sitzen, dall sich der Altbauer denselben manchmal im
Ausnahmsvertrag zur alleinigen Beniitzung vorbehilt. Zuweilen ist der Sitz
in Verbindung mit dem Ofen ganz mit Kacheln verkleidet. Im Gottscheer-
lande sind am Ofen mehrere Sitze aus Kacheln angebracht, Tafel Krain Nr. 1.
Ebenso wie auf dem Backofen richtet man auch oben auf dem Heizofen,
wenn er eben groll genug ist, eine Liegestatt ein durch einen Dielenbelag,
welcher auf dem Ofengeriiste ruht®), in Kirnten und Tirol nicht selten.

. Zum Schutze des Ofens gegen zu innige Anndherung der auf der
Bank Sitzenden und Eindriicken desselben ist tiber der Bank an dem Ofen
ein starkes Holzgeldnder angebracht. Von der Decke herabhéingende Stangen
um den Ofen mit Querholzern dienen zum Trocknen feuchter Kleider,
Kinder- und anderer Wische. Tafeln Vorarlberg, Mihren und Krain Nr. 1,
sowie T.-Abb. 65. Manchmal ist ein formliches Holzgeriiste um den Ofen,
welches diese Einrichtungen aufnimmt und auch die obere Liegerstatt zu
tragen hat. Im Grodentale spielen
oben in dem eingefriedeten Raum Abb. 31.
auch die Kinder.

Eine eigentiimliche Einrich- [}/

I, 77 =
tung besteht in Vorarlberg und im /

tirolischen Lechtale. Die Hiuser = ,: =
sind dort zweigeschossig und im WWW 7 “ She

Obergeschosse befinden sich die
Schlafstuben der Kinder und
Dienstleute, fiir erstere iitber der
Wohnstube. Oberhalb des Ofens
ist in der Decke ein mit einer
Falltiire von oben geschlossenes
Loch, welches zum Erwiirmen
der oberen Schlafkammer zeit-
weise gedffnet wird.Zum Schlafen-
gehen steigen die Kinder mittels
einiger Stufen auf Backofen und
Ofen durch das Loch nach oben.
T.-T. VI, Abb. 45. Auch in der Salzburger Kachelofen.

ostlichen Schweiz und im Kanton £

Tessin findet man diese Einrichtung. Die Offnungen in den Decken, allein nur
zum Erwirmen der oberhalb gelegenen Kammern, sind auch in Salzburg und
sonst in Tirol, bei den Hiudorflern westlich von Kremnitz in Ungarn gebriuch-
lich, besonders dort, wo die bauerliche Schlafstube im Obergeschosse liegt.
Es ist merkwiirdig, dafl der Bauer auf dem offenen Herde, von dem er nicht
leicht abzubringen ist, sowie beim Ziunen das Holz geradezu verschwendet,
withrend er bei der Heizung der Stube, bezw. Liiftung derselben so grofie
Sparsamkeit entfaltet.

d) Kiiche.

Die Kiiche ist, wie ihr fremder, entlehnter Name zeigt, urspriinglich
keine heimische Einrichtung. Das dem Lateinischen entnommene Wort ist
aus den Klostern und Burgen, wo das Kochen in eigens dazu bestimmten
Riéumen geschah, mit dem Gegenstande in das Volk iibergegangen.

#) Biinker: ,Mitt. der Anthrop. Ges.“ XXXII, S. 37, Rumpler-Keusche.
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Im Winter wurde und wird meist noch auf irgend eine Art im Wohnraume
gekocht, im Sommer geschah dies einst gewil im Freien, durch eine Wand
oder Gebiisch von Wind geschiitzt. In Bosnien kocht man noch bei Feld-
arbeiten draufien, in Kroatien geschieht dies auch bei hoheren Stinden, ge-
legentlich von Jagden. Beim gewthnlichen Bauer wird in der Stube auf
offenem, in neuerer Zeit auch auf dem Sparherd gekocht, da die Hausfrau
zugleich die kleinen Kinder bewachen mufl. Wenn sie in der Kiiche kocht,
nimmt sie die Kinder dorthin mit. Man sieht also, daf der Bauer die
Trennung dieser beiden Gemiicher nicht gerne sieht und dieselbe auf irgend
eine Weise umgeht. Im Winter ziehen simtliche Hausbewohner dem Feuer
zu, ob dies nun in der Stube oder Kiiche ist. Bei Rauchstuben gibt es iiber-
haupt keine Auswahl.

Wegen der Rauch- und Hitzeplage in der warmen Zeit richtete man
schlieflich eine besondere Kiiche ein, die jedoch sehr oft nur im Sommer
Verwendung findet. Urspriinglich und teilweise noch jetzt ist sie auch zu-
gleich Vorhaus, bis unter Dach frei, damit der
Rauch ungehindert abziehen mag. Von der Kiiche
aus werden Backofen und-Ofen der anstoflenden
Stuben geheizt und hieher zieht auch deren
Rauch ab.

Da bei Offnung der Haustiire der Wind das
Feuer des offenen Herdes nicht nur stéren, son-
dern auch in den Dachboden treiben und da-
durch das Haus entziinden kann, so schiitzt man
den Herd durch Blendmauern T.-T. IV, Abb. 8§,

Abb. 32.

Abb. 33.

Mafstab : 1:300. MaBstab 1 : 200,
Heizungsanlage, West-Schlesien. Heizungsanlage in Urgesbach bei Gutenstein.

T.-Abb. 32, Tafeln Salzburg Nr. 2 und 3. Der Herd befindet sich manch-
mal in alten H#usern noch in der Mitte der Kiiche, Tafel Tirol Nr. 1 und
T-T. VI, Abb. 14. Eine griindliche Abhilfe gegen den Einflui des Windes
auf das Herdfeuer war die Abtrennung eines Vorraumes, wie an der Aus-
bildung des frinkischen Hauses zu ersehen ist. Vergl. T.-T. IV, Abb. 1
und 2. An anderen Orten baute man in das grofle Vorhaus eine Kiiche
ein, T.-T. IV, Abb. 4 und 6.

Bei kleinen Leuten ist die auch als Vorhaus dienende Kiiche nur ein
leichter Bretterverschlag, wo Herd und Schlot allein gemauert sind, T.-Abb. 33
von einem Hause in Urgesbach bei Gutenstein, so im ganzen stidlichen gebirgigen
Niederosterreich, auch teilweise im angrenzenden Steiermark, Oberkéirnten
und Krain bei H#uslern nicht selten, Tafel Kérnten Nr. 9, Beistiitbel Nr. 40,
Tafel Krain Nr. 1, erste und letzte Abbildung.

Der offene Herd war in dem frither ganz aus Holz hergestelltem Hause
sehr feuergefihrlich, weshalb er dort zuerst auch in der Mitte des Raumes
stand. Als man ihn an die Wand riickte, mufite dieselbe durch Verkleidung mit
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Lehm oder Mauerwerk, auch durch vollstéindige Mauerung vom Feuer geschiitzt
werden. Schliefflich kam man darauf, im Holzhause einen allseitig gemauerten
Raum als Kiiche herzustellen, der sich nach oben zum Schlote verengte
und so kein Stiick Holz mehr in sich hatte, der den Rauch aus allen Heiz-
stellen in sich aufnahm und iiber Dach fithrte. Das Vorbild dazu lieferten
die Burgkiichen, wie wir sie in Starhemberg, Aggstein, Weiteneck, Hardegg u. a.,
aus alten Zeiten stammend, noch heute in Triimmern sehen. Die meisten
solcher Trichterkiichen an Bauernhdusern sind in der Wachau zwischen
Krems und Melk erhalten. In Weillenkirchen, von wo Tafel Niederssterreich
Nr. 2 ein Beispiel bringt, ist noch eine zweite im Obergeschosse auf Holz-
pfeilern, auf Tafel Nr. 3 eine aus Senftenberg, in Schwallenbach besteht
eine im Obergeschosse auf michtigen Steinkonsolen, T.-Abb. 34 zeigt uns
eine aus Mitter-Arnsdorf. Aber auch in anderen Teilen Niederdsterreichs,
ausgenommen das Gebirge, gibt es derlei Kiichen, wenn auch heute nur mehr
selten. Auf T.-T. IV, Abb. 7 sehen wir eine solche im Grundrisse angedeutet,
wie sie im Marchfelde bei Wien, zu Franzensdorf, Rutzendorf, Wittau u. a. O.
noch einzeln vorkommen. Im ey '
nordlichen Teil Niederoster- e
reichs bestehen solehe Kiichen
auch in Singenreith bei Kottes,
Burgerwiesen bei Horn. In der
Regel haben sie kein Fenster
und nur durch den Schlot
fallt von oben etwas Licht
herein.

Eine #hnliche Einrich-
tung, doch etwas unansehn-
licher ist im Bshmerwald zu-
hause. Dort steht die Kiiche,
ebenfalls samt dem Schlote in
Mauerwerk in der Mitte des
vollstéindig aus Holz bestehen-
den Hauses. Gegenwirtig be- :
niitzt man Sie nur Selten’ Trichterkiiche in Mitter-Arnsdorf.
selbst nicht im Sommer, da
das ganze Jahr auf dem Sparherd in der Stube gekocht wird und der Auf-
enthalt in dem kleinen fensterlosen vollstiindig verrufiten Raume mit dem
offenen Herde abschreckend ist. Hieher gehort wohl auch die Kiiche im west-
lichen Schlesien. T.-Abb. 32.

Eine andere Gruppe von derlei Anlagen sehen wir im Siiden des Reiches
bei Siidslawen und Italienern, doch unter italienischem Einflusse. Tafel
Kiistenland Nr. 1 zeigt die Kiiche eines Hauses in Unterkobdil. T.-Abb. 35
die eines gemauerten Fischerhauses in Grado. Kiichen dieser Art finden wir
im Kiistenlande mit Ausnahme der nordlichen Hilfte und weiter westlich
bis Stidtirol gleichwie im Venetianischen, von wo sie wahrscheinlich ihren
Ausgang nahmen. Ein offener Herd mit hingendem Kessel, gemauertem Schlot,
in der Regel einfach, manchmal auch schon bekront, wie in obigem Beispiele
und ein Ausbau fir die Kiiche am Hause charakterisieren diese Anlagen. In
Siidtirol und im Venetianischen ist der Herdraum oft aufler dem Hause und
damit nur durch einen Gang verbunden, im Grundrisse vieleckig, weshalb
man ihn ,Rotonda* nennt.

*) Bancalari: ,Mitt. der Anthrop. Ges.“, XXVI, 114.
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Die durch das Kochen und Backen wihrend des Sommers im Wohn-
raume entstehende Hitze war selbst dem auch in dieser Richtung abgehiirteten
Bauer unangenehm und man suchte ihr auszuweichen. War der offene Herd
in der Wohnstube, wie in Oberk#rnten, so hielt man sich gewthnlich im
Vorhause auf. Anderwiirts sind besondere Kiichengebiude fiir den Sommer
vorhanden, Sommerkiichen, wie in der Bukowina Tafel Nr. 2, Haus Nr. 92,
bei den Széklern und in Kroatien. Diese werden dann auch zum Brodbacken,
Waschen u. dgl. beniitzt. In der Bukowina kocht man auch an einem ge-
schiitzten Platze im Freien.*) Sommerkiichen nennt man auch die alten Rauch-
kiichen in Hiusern, wo in der Wohnstube jetzt ein Sparherd steht, der den
Winter iiber beniitzt wird.

Abb. 35.

Fischerhaus in Grado, westlich von Triest.

Beispiele, wie die Hausbewohner im Winter dem Feuer niher ziehen,
bezw. das Feuer sich nahe zu bringen suchen, bieten T.-T. IV, Abb. 5 und 12.
Die erstere, von einem Hause zu Ranigsdorf im Schonhengstgau (um Mihrisch-
Triibau) zeigt die Sommerkiiche im Hause, die Winterkiiche in der Kammer
neben der Stube. Abb. 12 eines deutschen Ansiedlerhauses in der Bukowina
gibt Ahnliches.

e) Rauchabzug.

So lange der Wohnraum keine Decke, als das Dach iiber sich hatte,
genligten Locher in der Dachdeckung oder im Giebel, wenn nicht schon die
Art der Eindeckung die Abstromung des Rauches durch die Fugen erlaubte.

# Kaindl: ,Mitt. der Anthrop. Ges.*, XXVIII, S. 239.
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Die unmittelbar iiber dem Feuer befindliche Abzugstffnung war, wie wir
gesehen haben, des Windes halber sehr gefihrlich; erst die Herstellung eines
besonderen Vorraumes zur Sammlung des Rauches der Rauchstube schuf
Abhilfe. Als das offene Feuer in das Vorhaus gebracht wurde, war die Ge-
fahr des Windeinblasens durch die Haustiire und die Rauchabzugssffnung
wieder neu aufgetaucht.

Der Bauer hat sich vielleicht aus diesen Griinden stets gegen den Schlot
iiber dem offenen Feuer ablehnend verhalten, sowohl wegen der Feuersgefahr,
als auch des Zuriickblasens des Rauches. Aufierdem hat der Rauch ganz
vorziigliche Eigenschaften, die man gerne ausniitzt. Ein Haus, dessen Dach-
raum mit Rauch erfiillt ist, wird im Winter in behaglicher Wérme erhalten,
das Bauholz wird ausgezeichnet konserviert, das Viehfutter antiseptisch
gereinigt und manches Ungeziefer vertrieben. Zuletzt und nicht am schlech-
testen war die durch Riucherung mogliche Herstellung des haltbaren und
wohlschmeckenden Rauchfleisches und Speckes, welches nur durch langes
und schwaches Berduchern den richtigen Geschmack erhilt. Dall an durch-
aus holzernen Gebiiuden aueh ohne Schlot, vielmebr eben deswegen nicht
leicht ein Brand entstand, ist leicht erklirlich, da sich das offene Feuer in
Beriihrung mit der stets bewegten Luft rasch abkiihlt. Gefihrlich ist nur die
in geschlossenem Zuge geprefite Flamme. Es ist daher nicht zu verwundern,
dall die seit Jahrhunderten betriebene Einfiihrung des Rauchschlotes noch
immer weit aussteht.

Der Rauchabzug ist verschiedenartig eingerichtet, je nachdem er von
der Rauchstube, Rauchkiiche, dem Vorhause oder vom geschlossenen Spar-
herde aus geschieht.

In der Rauchstube sammelt sich der Rauch an der Decke und endet
gegen unten nach #hnlichen Grundsitzen wie der Wasserspiegel nach oben
fast scharf abgeschnitten in einer Ebene mit der Hohe der Abzugstffnung
in der Wand gegen das Vorhaus, gewthnlich iiber der Eingangstiir zur
Stube. Tafeln: Kérnten Nr. 4, 5 und 6, T.-T. III, Abb. 8 bis 11, T--Abb. 23
aus Kirnten, 25 aus der Bukowina.*) In der Bukowina lifit man den Rauch
aus der Stube bei niederen Gemichern durch ein Loch unmittelbar in den
Dachboden abziehen, ebenso in der Gottschee (s. Tafel Krain Nr. 1, 6. Abb.).

Im siidlichen und im nordwestlichen Teile von Niederosterreich, in der
ostlichen Mittelsteiermark bis an das Gtebiet der mittleren Mur, im steirischen
Enns- und oberen Murtale, in Oberkirnten, bei Bischoflack in Krain und
vereinzelt zu Wallern im Bohmerwalde sind in der Stubenwand zwei Reihen
von Fenstern, die oberen etwas kleiner als die unteren und zwar gegen-
einander versetzt, angebracht (siehe auch S. 120), die sowohl zum Er-
leuchten, als auch zum Rauchabzug aus der Rauchstube dienen sollen, wenn
das andere Mittel dafiir, das gleichzeitig auch vorhandene Loch in der Wand
gegen das Vorhaus nicht gentigen sollte, Tafel Steiermark Nr. 8, Haus Nr. 48.
Nach Biinker*¥*) werden sie zum Rauchabzuge nicht verwendet, wenn er
auch diese Absicht vermutet, was ganz gut moglich ist, withrend sie doch
auch zur Beleuchtung dienen sollen, da sie in der Regel Glasscheiben haben.

An vielen H#usern der nordlichen Steiermark findet man noch hiufig
in der Stubenwand aullen eine schrig nach oben ins Freie fithrende Rohre,
zweifellos zur Rauchabfiihrung bestimmt, Tafel Steiermark Nr. 6, Ausgeding-
haus in der Ramsau.***) Dies lilt wohl auch vermuten, dal die obere

#) Kaindl, ,Mitt. der Anthrop. Ges.“, XXVIII, 8. 246, Nr. 180.
*%)  Mitt. der Anthrop. Ges.”, XXVII, 8. 174.
##%) Auch bei J. R. Biinker, ,Mitt. der Anthrop. Ges.“, XXVII, S. 165.
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Fensterreihe nicht allein zur Rauchableitung, sondern auch zur Beleuchtung
dienen mulite, da man die Rauchrohre doch beliebig gro machen konnte.
. Der Rauch stromt sowohl bei Rauchstuben, als auch bei geschlossenen
Ofen und aus den Backofen und Kesselherden in das Vorhaus, auch ,Haus¥,
»Lab’n“ genannt. Die weitere Ableitung von hier ist wieder in mehrfacher
Weise iiblich. Oft mufite er einfach durch die gedffnete Tiire abziehen, wie
es in einfachen Fillen, so im Karste, in Ober-Ungarn, sogar noch in Krain
geschieht, oder es ist in der Auflenwand des Vorhauses dazu ein Loch ge-
lassen, einzeln in Groden, ofter noch im italienischen Tirol. Wenn das Vor-
haus ganz oder teilweise keine Decke hat, so verbreitet sich der Rauch im
Dachraume oder einem abgetrennten Teile desselben und der Abzug ins
Freie erfolgt durch die Ritzen der Eindeckung auch ohne Vorrichtung. Bei
den ungarischen Slowaken ist im Firste ein Loch gelassen, welches mit
einem Dichlein iiberdeckt ist, T.-Abb. 36. Im kroatischen Karste, in Bosnien
und der Herzegowina geschieht der Rauchabzug manchmal auch durch ein
Loch im Firste, dessen Deckel mit Zug von unten zu stellen ist, bei schonem
Wetter offen und sonst so lange geschlossen bleibt, bis der Rauch zu dicht wird.

Beim Hause Nr. 48, Tafel Steiermark Nr. 8 ist im Dache durch Auf-
hebung mehrerer Schindel ein Loch zum Rauchabzug geschaffen worden,
was iibrigens auch bei Huzulen und Slowaken vorkommt. Im Gebiete des
Bosnaflusses und auch bei den Hiudorflern, westlich von Kremnitz sind zum
selben Zwecke im oberen Teile des Daches
Offnungen in Gestalt von Dachfenstern (Frosch-
miulern) angebracht, wo zugleich durch das
Uberstehen der Eindeckung das Einregnen
verhindert wird.

An manchen Orten sind im Giebel die
obersten Teile der Verschalung weggelassen,
oder in der Verschalung Locher einge-
schnitten, stets zur Verfolgung des obigen

Rauchdichlein. Zweckes. Im stidwestlichen Niederosterreich,

bei Schwarzenbach a. d. Pielach ist dort, wo

noch kein Rauchschlot besteht, die Giebelschalung wagrecht in zwei Teile

geteilt, deren oberer gegen den unteren vorsteht, so dall der Rauch zwischen

beiden heraustreten kann, ohne dafl ein Einregnen moglich ist, eine Kin-

richtung, die in Niederosterreich gegenwirtig vielleicht schon aufgegeben

ist. An Almhiitten im Bregenzerwalde in Vorarlberg ist auf der windstillen

Seite des Daches unter dem Firste ein Loch gelassen, wihrend die Dach-

fliche der anderen Seite auf die Linge dieses Loches etwas iiber den First
hinausreicht. ¥)

Eine eigentiimliche Art des Rauchabzuges ist im Flachlande von Salz-
burg, sowie im benachbarten Bayern iiblich, wovon Tafel Salzburg Nr. 3
eine Darstellung gibt. Das Haus 1st zweigeschossig, die Kiiche (,Haus“) geht
ohne Zwischendecke durch beide Geschosse und ist auf dem Dachboden mit
einem Holzgitter abgedeckt, so dafl der in den Dachboden einstromende
Rauch (selbstverstindlich nur von Holzbrand) das denselben erfiillende Vieh-
futter vollstiindig durchdringt.**)

Den gleichen Zweck verfolgt man in Vorarlberg durch eine Zweig-
leitung vom Rauchschlot, wie auf Tafel Vorarlberg Nr. 1 zu ersehen ist. Der
trichterformige Schlot steht iiber dem Herde und geht im Obergeschosse
einfach mitten durch das Vorhaus. Von dort ist seitwirts eine kleinere Rshre

#) Modell im Museum fiir sterreichische Volkskunde.
*¥) Eingehender in Eigl, Charakteristik, behandelt.
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abgezweigt, welche Rauch in das im Bodenraume gelagerte Futter leitet.
Es wird behauptet, dall solches geriucherte Futter von den Tieren gerne
gefressen wird und ihnen sehr wohlbekommen soll, was wegen der anti-
septischen Eigenschaften des Holzrauches nicht unwahrscheinlich ist. Man
hat aber diese Riucherung des Futters schon vielfach aufgegeben, indem
man den oberen Teil der Kiiche nach Art eines Trichters durch eine Ver-
schalung zusammengezogen und ein Rohr iiber Dach gefithrt hat.

Bis jetzt lernten wir Einrichtungen kennen, wo der Rauch ohne be-
sondere Einschrinkung auf irgend eine Weise durch das Haus ins Freie
zog. Neben den beriihrten Vorteilen gibt es aber dabei auch zahlreiche
Nachteile. Der Rauch durchzieht alle oberen Réume des Hauses und macht
sie fast fiir alle Zwecke untauglich, ist sehr listig und auch gefihrlich. Bei
starkem Winde werden bei jeder Offnung der #uflieren Tiire die Rauchmassen

Abb. 37.

Holzschlote in Kirnten,

auch im Erdgeschosse durcheinander gewirbelt und in jeden Raum hinein-
getrieben, so dall der Bauer, so unangenehm ihm dies im Winter ist, die
Fenster 6ffnen mufite. Besonders war Abhilfe zu treffen, sobald man das
Obergeschofl zum wohnen bepiitzen wollte. Man suchte den Rauch daher
moglichst nahe der Entstehung zusammenzufassen und iiber Dach zu fiihren.

In der Rauchstube lifit man den Rauch ruhig stehen, da er hier wenig
gestort wird und derselbe mufl auf eine der vorhin geschilderten Arten ab-
ziehen. Oberhalb der Eingangstiire ist ein verschlieBbares Loch zur Abfithrung
nach dem Vorhause. T.-Abb. 37%) und Tafel Kirnten Nr. 6 (im Grundrisse)
stellen die Schlotanlagen aus Kirntner Rauchstubenhiusern dar. Unmittelbar
bei dem Austritte des Rauches in das Vorhaus ist iiber der Offnung ein

*) Biinker: ,Mitt. der Anthrop. Ges.*, XXXII, §. 67.
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Trichter aus Holz angebracht, der in einen bis iiber Dach reichenden
gréfleren, gleichfalls holzernen Schlot miindet.

T.-Abb. 38 bis 41 geben Beispiele aus Salzburg, welche zwar nicht typisch
sind, doch immerhin einen Ubergang von der zwanglosen zur durchaus ge-
schlossenen Rauchfithrung vermitteln.*)

Der Rauchabzug von den in den Karpathen vorkommenden Herdsfen
ist bereits S. 126 besprochen worden. Der Rauchmantel besteht aus verschie-
denen Baustoffen. Das Rauchrohr miindet fast stets nur in den Dachboden-

Abb. 38.

Kiiche

Vorhaus

GrundriB.

% N
N\

MaBstab: 1:50. MaBstab: 1:50.

Holzschlote in Salzburg.

raum aus, um dem KEinblasen des Windes zu entgehen und auch, weil das
Durchdringen des Schlotes durch die Dachfliche dem Bauer grofie bauliche
Hindernisse bereitet.

Einfach ist der Rauchabzug in den noch sehr hiufigen Rauchkiichen
des siidlichen, gebirgigen Niedertsterreichs. In der Kiiche, bezw. dem Vor-
hause, welches als solche dient, sammelt sich an der Decke der Rauch des
offtnen Herdes und des Zimmerofens. Der Abzug erfolgt durch eine kurze,

#) Eigl: Salzburger Gebirgshaus, Fig. 50 bis 54.
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30 ¢m weite Rohre mit unterem kurzem Trichter, ganz aus Holzdielen, welche
in der dem Herde gegeniiberliegenden Ecke einfach durch die Dachdeckung
ins Freie geht. Man hat dabei im Auge, daff der einfallende Regen nicht auf
den Herd trifft und hauptsichlich, daB der quer unter der Decke stromende
Rauch durch das dort aufgehiingte Fleisch zieht, T.-Tafel V, Abb. 4 und 5. Man
findet diese Art Rauchableitung auch in den benachbarten Alpenlindern.

Die Schlote fir die bisher beschriebenen Heizungen waren bis vor
kurzem nicht gemauert, offenbar wegen baulicher Schwierigkeiten und anderen
Umstinden. Man machte sie aus mit Lehm beschlagenem Flechtwerke, aus
Dielen ohne oder mit einem leichten Holzgerippe oder Fachwerk mit Ver-
flechtung. Die Dielen sind ofter aulien berohrt und verputzt, um den Schein
von Mauerwerk hervorzurufen. Die geflochtenen Rohre gehoren den Ost-
lichen Léndern und Kroatien, die Dielenschlote den Alpen, die Fachwerk-
schlote dem nordostlichen Bohmen an.

Abb. 42.

Bauernhaus im Alféld in Ungarn mit Holzschlot.

Eine genaue Angabe, wo die einzelnen Schlotgattungen vorkommen,
146t sich nicht machen. In manchen Gegenden kommen mehrere Spielarten
vor, dann stellenweise wieder hier nur holzerne, dort gemauerte. Im Weber-
huschen zu Krombach, Tafel Bshmen Nr. 12 wird der Rauch vom Koch-
ofen der Wohnstube in einen im Vorhause stehenden Holzschlot geleitet, der
in 8-Form durch den Dachraum iiber den First geht.

Sehr stattliche Rauchschlote gibt es manchmal in Kroatien. Nach Tafel
Kroatien Nr. 1 sind sie sehr geriumig, trichterformig, bestehen aus einem
Geriiste mit lehmbeschlagenen Flechtwerke verkleidet, welches mit Lehm
eben verputzt und aufien mit Brettschindeln abgedeckt ist. Sie sitzen iiber
dem Herde auf Sparren und Wechseln des Daches, unten ofter von der
Weite der Kiiche, die dann keine Decke hat. Oben sind sie mit einem
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Dichlein abgedeckt, welches meist einen verzierten Aufsatz trigt. Auch in
Bohmen sind derartige Anlagen iiblich, doch aus Holz hergestellt. Tafel
Bohmen Nr. 9, mittlere Abbildung lifit die obere Endung sehen.

Ahnlich, doch einfach sind derlei im Alfolde zwischen der Donau und
Theifl in Ungarn teilweise noch bestehende Schlote aus einem auf dem
Dache iiber der deckenlosen Kiiche aufsitzenden, nach oben sich verengenden,
mit Schindeln verkleideten Gerippe aus Holzern. Oben sitat ein Déchlein,
seitwiirts sind vier oder auch nur zwei Offnungen mit Klappen, welche durch
Drahtziige von unten aus gegen die herrschende Windrichtung geschlossen
werden konnen, T.-Abb. 42.

Die solideste und sicherste Rauchableitung sind gemauerte Schlote, fiir
offene Herde gut anwendbar, fiir Sparherde unbedingt nétig. Die steten MafB-
nahmen der Behorden, die hohen Versicherungsbetrige fiir nicht gemauerte
Schlote und die allmihliche Einfiihrung der Sparherde hat den gemauerten
auch aufler den Stddten und Mirkten zu grofler Verbreitung verholfen. Wie
in diesen, hatte man auf dem Lande zuerst nur schliefbare Riohren, macht
jedoch bei Neubauten fiir Sparherde jetzt nur mehr enge Schlote. Mit dem
Schlote wird dann auch mindestens die Kiiche gemauert. In Tafel Steiermark
Nr. 7 sieht man eine spiter gemachte Anlage eines gemauerten Schlotes,
der einfach auflen an das zweigeschossige Haus angelehnt wurde. T.-Abb. 33,
bringt ein kleines Haus aus Urgesbach (S. 134), wo nur Herd und Schlot
gemauert sind. Die groflen Rauchschlote im siidlichen Kiistenlande und
weiter - westlich wie auf Tafel Kiistenland Nr. 1 abgebildet, sind S. 135 be-
schrieben.

Einen Bestandteil vieler Rauchableitungen bildet der Rauchmantel, der
eigentlich fiir sich Rauchfang heillen sollte. Seine Aufgabe ist, den auf-
steigenden Rauch vor der Ausbreitung zu sammeln und dem Schlote zuzu-
fithren. In den Karpathen sind die Rauchmiintel klein, unsere Rauchmintel
jedoch nehmen meist einen grofleren Teil der Kiiche ein, obwohl erst iiber
Manneshthe beginnend, von wo sie sich bis auf den Schlot zusammenziehen.
Sie stammen offenbar von den gemauerten Kaminménteln in mittelalterlichen
Burgen, von wo sie iiber Stadt und Markt, doch erstin spiter Zeit und nur im
Westen und in den italienisch beeinflufiten Léndern Eingang gefunden haben.

Der Mantel war zuerst aus Flechtwerk, dann auch aus Holzbrettern,
beide mit Lehm beschlagen, ist jetzt zumeist aus Mauerwerk, welches auf
dem ,Mantelbaum* sitzt, der beiderseits auf Mauern aufruht, oder wenn er
eine freie Ecke bildet, an der Decke durch eine Eisenstange aufgehiéingt ist.
Die allseits bekannte Anlage im friinkischen Hause ist hier nicht abgebildet.

Erwihnenswert ist die auf T.-Abb. 32 vorgefiihrte Schlotanlage im
nordwestlichen Schlesien, wo die kleine Kiiche eigentlich ein gemauerter
Rauchmantel ist. Sie erinnert an die burgartigen Kiichen S.135. Bei Block-
werkh#usern ist dieser Teil allein gemauert, so daff bei Briinden nur der Schlot
mit seinen zwei Stiitzen die Hausstelle bezeichnet.

Der Schlot aus Holz oder Mauerwerk wird meist abgedeckt und nur
seitliche Offnungen gelassen. Es geschieht dies zwar hauptsichlich wegen
des Einregnens, ebenso aber auch wegen Einblasens des Windes. In unseren
Alpenliéindern ist die in der Westschweiz iibliche Anwendung der von unten
stellbaren wagrechten Klappen an der oberen Ausmiindung selten, doch wird
hier nicht die feste Abdeckung fehlen, welche das Eindringen des von oben
herabstiirmenden Fohns zu verhindern hat.

Wie schon erwithnt, beniitzt der Bauer den Rauch des Holzfeuers zum
Konservieren des Fleisches, dieser unbewuliten Verwendung eines antiseptischen
Stoffes seit unvordenklicher Zeit. Einst hing das Fleisch offen an wagrechten
Stangen in der Rauchstube oder im Vorhause hoch oben. Bei Einfithrung
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der Kiiche wanderte dasselbe nach dorthin, wo der Rauch durchziehen mufite
(Tafel Kérnten Nr. 9 mit zwei Fleischselchen in den Kiichen). Bei den ge-
mauerten Trichterkiichen und den zweigeschossigen Kiichen in Salzburg hiingt
es im oberen Teile. In neuerer Zeit ist durch die geschlossene Abfithrung des
Rauches und insbesondere durch die Verbrennung von Steinkohle der Kiichen-
rauch nicht mehr fiir den obigen Zweck verwendbar. Man hat deshalb, wenn

auch nur in groferen Wirtschaften, eigene Réume zum Riuchern mit Reisig,
Stroh und dergleichen eingerichtet.

1) Entwicklung der Heizanlagen.

Wir haben somit die simtlichen im Bauernhause entstandenen Heiz-
und Kochanlagen bis zum modernen Sparherd, und zwar den offenen Herd,
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Heizungsanlage in Bronovice bei Krakau.

Backofen und Heizofen kennen gelernt und wollen dieselben nun im Zu-
sammenhange, sowie auch den neueren Zustand in Betracht ziehen.

Der offene Herd war frither und ist noch oft im Wohnraume, meistens
in der Kiiche, zu finden. Der Backofen steht gleichfalls manchmal noch in
der Wohnstube, von dort zu beschicken und dort rauchend, zumeist jedoch
von Vorhaus oder Kiiche aus, wenn auch in die Stube hineinragend. Der
Heizofen in der Stube wird nur von drauffen geheizt und raucht auch dort-
hin. Oft ersetzt er den Backofen.

Unter den einfachsten Verhiltnissen, in der Bukowina, wo ofter noch
kein Backofen besteht, ist nur der offene Herd, und zwar in der Stube vor-
handen, in besseren Verhiltnissen, wie in Kérnten und Steiermark, ist in der
Rauchstube nebst dem offenen Herde noch der Backofen, beide innen rauchend.
Dagegen besteht dort seit geraumer Zeit schon ein besonderes Ofengemach.
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Die nichste Verbesserung hatte die Aufstellung des von auflen zu heizenden
Ofens, oft auch Backofens in der Stube mit dem offenen Herde in Vorhaus
oder Kiiche zur Folge, bis vor kurzem der fast allgemeine Stand in den
vorgeschritteneren Lindern.

Der Sparherd, welcher sich seit der Mitte des 19. Jahrhunderts auf dem
Lande langsam Bahn bricht, hat zu einer Einrichtung gefiihrt, welche bis
jetzt weite Verbreitung gefunden hat und, wie es scheint, fiir mittlere Ver-
haltnisse fast allgemein werden diirfte. Man setzt den Backofen vollstindig
in die Kiiche oder einen anderen Raum und beniitzt die Kiiche fiir den
Sommer.

Im Winter kocht man entweder von der Kiiche aus im Stubenofen und
erwirmt damit auch die Stube oder man setzt in die Stube einen Spar-
herd, der auch dort geheizt wird.

In einfacheren Verhiltnissen ist die Sparherdeinrichtung auch von der
Stube aus im Ofen angebracht. Es kommt iibrigens auch noch oft vor, dal
Back- und Heizofen und Sparherd in der Stube stehen. In der Waldhufen-
gegend in Schlesien und Nordm#hren wird im Winter auch die Kammer
neben der Stube zur Winterkiiche gemacht. (T.-T. IV, Abb. 5.)

Tafel Boshmen Nr. 16 aus dem Bthmerwalde ist auch ein lehrreiches
Beispiel. In der Stubenecke steht der von auflen zu heizende Backofen, anstoflend
der Sparherd mit Wasserkesseln und einem Bratrohrenaufsatze in Form eines
Kachelofens. Der Rauchabzug ist hier schon mit einer Blechrshre bewirkt,
withrend frither dazu ein im Mauerwerke des Backofens angebrachter Schlauch
diente. Die Heizung der Stube geschieht daher durch den Sparherd allein.

An anderen Orten, besonders in Bthmen, ist statt des Rohrenaufsatzes
ein Kachelofen vorhanden.¥)

Tafeln Méhren Nr. 1 und 2, Schonhengstgau um Méhrisch-Triitbau. Die
letzte Abbildung auf Tafel 1 stellt eine dort iibliche Heizungsanlage dar.
Rechts in der Stube ist der Backofen sichtbar, vor ihm der Sparherd mit
Aufsatz, aus dem ein eisernes Rohr den Rauch in die Kiiche ableitet. Ein
besonderer Ofen ist auch hier nicht vorhanden, da es im Winter stets etwas
zum Wirmen und Kochen gibt. Oberhalb ist das gewthnliche Geriiste zum
Trocknen von Kleidern, Wischtiichern, Windeln u. a. Die Kiiche ist wegen
des dort stehenden Sparherdes stets gemauert und auf dem Gewdilbe sitzt
der Schlot.

T.-Abb. 43, Heizanlage aus Bronovice bei Krakau. Offener Herd und
Backofen unter einem Rauchmantel in Verbindung mit einem gemauerten
Sparherd.

Aus Tafel Galizien Nr. 1 ersieht man, dall in den bescheidenen Héusern
von Neumarkt bei Zakopane schon iiberall Sparherde sind.

9) Kiinstliche Beleuchtung.

Zur Erhellung der Wohnriiume des Bauernhauses nachts, einst in Er-
manglung von Glasfenstern im ganzen Winter auch bei Tage und iiberhaupt
bei triiber Zeit diente das offene Herdfeuer. In der warmen Zeit war eine
eigene Erleuchtung kaum notig. Bis zur Mitte des vorigen Jahrhunderts und
einzeln bis in unsere Zeit wurden auf dem Lande noch in vielen abseits vom
Verkehr gelegenen Gegenden zur besonderen Beleuchtung Holzspiéne verwendet.
Wir wissen, daBl dies im siidlichen und nordwestlichen Niederosterreich, im
gebirgigen Steiermark, in Oberkirnten, im Bthmerwalde, in der Gottschee

#) Mitteilung von J. Schramek in Freiung bei Winterberg.
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noch vor kurzem, stellenweise weit iiber die Mitte des 19. Jahrhunderts, nicht
nur in Kiichen, sondern vereinzelt noch in der Stube der Fall war und
konnen mit Sicherheit voraussetzen, dall in den Karpathen nur das Herd-
feuer leuchtete. Auch im Deutschen Reiche war das Spanlicht weit verbreitet,

¢ Abb. 4. : Abb. 46,

Stellbare Spanleuchte auf Zahn-
stange mit Federklemmung.

Abb. 45.

Spanleuchte mit Gewichts-
klemmung und Funkenboden.

Stehleuchte aus Eisen.

denn nur die Museen des Mittel- unid Unterrheins haben keine Spanlichttriger,
obwohl es auch dort gewesen war.

In Sennhiitten, dann bei Backofen, wo Kerzen der strahlenden Wirme
und Petroleum seinmer Gefiihrlichkeit halber nicht gerne verwendet werden,

»,Das Bauernhaus in Osterreich-Ungarn.* 10
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wird das Spanlicht noch lingere Zeit Dienste tun. Zahlreich finden wir noch
die dazu dienenden Vorrichtungen, die #ufierst mannigfaltig gestalteten Span-
halter oder Spanleuchten, die dazu dienenden Nischen mit Abzugschloten in
den gemauerten Winden nebst vielen anderen Beleuchtungsgegenstinden in
den Geriimpelkammern oder auf den Dachbioden der Bauernhiuser als ,Alter-
timer“ und am hiufigsten in volkskundlichen Museen. Am besten damit ist
das Museum fiir osterreichische Volkskunde in Wien ausgestattet, sowohl mit
eigenen Stiicken als besonders durch die Sammlung des Oberstleutnants
Benesch.

Die Text - Abbildungen 1 Nr. 44—52 bringen eine Auswahl von Span-
leuchten.

Egerer Spanleuchte.

Die einfachste Vorrichtung war ein Dreifull oder kleiner Rost, schliefillich
irgend ein Stiick Holz oder dergleichen, auf welche der Span schriige auf-
gelegt wurde. Bequemer waren Klemmen, zuerst wohl aus Holz, dann aber all-
gemein aus Kisen, welche auf einen hoheren oder niederen holzernen oder
eisernen Stinder befestlgt waren, je nachdem die Aufstellung auf dem Fufi-
boden, Tisch oder Backofen geschah. Statt die Spiine einzuklemmen, legte
man sie auf Blechscheiben mit oder ohne aufgenietete Biigel, gleichsam
kleinen Feuerrossen, in Niederdsterreich Keanleuchtenrost genannt,*) oder

#) Mitteilung E. Frischauf in Eggenburg.
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versah die oberwihnte Blechscheibe statt des Biigels mit Lochern, nahm auch
dazu ein Gitterwerk aus Fisenstiilben mit oder ohne Drahteinflechtung, alles,
um dem Spane Luft von unten zuzufithren. Diese Scheiben oder Gitter ruhen
auf kurzen Fiilen, langen Siulchen oder héingen auch mittels Kettchen an
der Decke gleich einer Wagschale. Diese Stiel- und Héngleuchten fanden sich
besonders hiufig im siidlichen gebirgigen Niederosterreich. Der Span wird
auch einfach in irgend eine Fuge in einer Wand oder im Ofen gesteckt,
unterhalb der Decke an einer wagrechten Stange drehbar angebracht, schlielich
auch von der arbeitenden Person voriibergehend im Munde gehalten. Rosegger
hat seine ersten Dichtungen bei Spanlicht geschrieben.

Die Spine waren bis 1 m lang, 2 bis 3 cm breit, wurden annihernd
wagrecht gehalten und brannten dann langsam ab. Am hiufigsten ist wohl
Buchen- und Fichtenholz in Verwendung gewesen, aber auch andere
Holzarten. Das stark qualmende F¢hren-, bezw. Kienholz (Kean) war ohne
Rauchabzug nicht gut zu gebrauchen, wenn es auch eine helle Flamme gab.
Kurze dicke, auch aufrecht stehende Stiickchen brennen wie Kerzen, tuen
daher beim Backen und in Kiichen gute Dienste. Die Spéine wurden einfach
mit dem Messer oder auch mittels eines eigenen Hobels erzeugt. Es war dies
neben dem Brennholzvorbereiten eine Arbeit in Zeiten, wenn in der Land-

Abb. 49.

Drehbare Spanleuchte. Spanleuchte in einem Kopfe.

wirtschaft Ruhe eingetreten war. Die Spine muliten selbstverstindlich aufs
beste getrocknet sein, daher stets ein Vorrat davon auf dem Ofen oder mit
dem Brennholze auch auf zwei an der Decke aufgehangenen Stangen in
der Nihe des Ofens getrocknet wurden.*)

Die Verbrennung der Spine verursachte im Laufe der Zeit betricht-
lichen Rauch, welcher endlich die ganze Decke mit Ruf iiberziehen mufte.
Um dies zu vermeiden, wurden iiber das Spanlicht entweder holzerne oder
eiserne, auch geflochtene, mit Lehm beschlagene und geweilite umgekehrte
Trichter gehingt, welche in Rohren iibergingen, die den Rauch iiber Dach,
in den Rauchschlot oder mindestens in den Dachraum leiteten.

Wenn das Spanlicht iiber einem holzernen Boden brennt, ist Vorkehrung
gegen Anbrennen desselben durch Abfallen der Glutstiickchen zu treffen.
Man stellt dann darunter ein Gefill mit Wasser oder eine Holzmulde mit
starkem Boden, Tafel Oberosterreich Nr. 5 und T.-Abb. Nr. 45. Diese Kin-
richtung ist auch in Steiermark und Tirol zu finden.

Es sollen nun die Vorrichtungen zum Halten der Spine, soweit es notig
erscheint, niher ins Auge gefalit werden. In Krain wurde oft ein jiingerer
Diensthote, ein Junge dazu bestimmt, zwei brennende Spiéne in der Hand zu
halten und durch gegenseitiges Abstreifen den guten Brand derselben zu be-

#) J. R. Biinker: ,Mitt. der Anthrop. Ges.*, XXXII, 36.
10%
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fordern.*) Sonst aber sind meist eigene Stiinder oder Hingevorrichtungen
gebriuchlich.

Die Klemmung des Spanes geschieht entweder mit fester Kluppe,
durch Gewicht oder Federdruck. Fiir tragbare Leuchten sind Holz- oder
Eisensttinder mit dreiseitigem FuBe oder FuBbrett vorhanden. Der Stinder
ist entweder in fester Liinge oder durch Zahnstange in der Hohe verstellbar,
wie in Oberdsterreich, Steiermark und Nordbshmen.

T.-Abb. Nr. 51 und 52 zeigen uns eiserne Hingeleuchten,**) welche
den vorerwiihnten Schlot iiber sich hatten. In Tafel Ungarn Nr. 2 sieht man in
den einzelnen Abbildungen ein hingendes Spanlicht in der Stube mit Trichter
und dariiber kleinem Schlot bis iiber Dach, in der Stube aus Holz, oberhalb
aus stehenden Ziegeln. Im Schlote ist quer ein Eisendraht zur Anhéingung des
Spanlichtes eingezogen oder unten eine Blechscheibe mit aufgenietetem Biigel

Abb. b1. Abb. 52.

7

Hiingeleuchte aus Gittereisen. Hiingeleuchte ans Flacheisen.

zum Auflegen des Spanes angehingt. Wenn das Spanlicht nicht beniitzt wurde,
konnte man das Ableitungsrohr durch einen Schieber abschliefien. **¥) Diese
Einrichtungen waren in Niederosterreich, siidlich und nordlich der Donau,
und bei den Heanzen in Ungarn im Gebrauche.

In Tirol und Oberkérnten hatte man mitten in der Stube an der Decke
einen wagrecht drehbaren, doppelarmigen Holzstab befestigt, an dessen Enden
Leuchtspéne aufgesteckt wurden. Durch eine Zahnstange in der Aufhingung
war Hoher- und Tieferstellung moglich. T.-Abb. 49 bringt einen dreh- und
streckbaren Arm als Triger fiir einen Leuchtspan, an eine Wand oder an das
Ofengestelle zu befestigen. In Oberdsterreich hatte man Kopfe aus gebranntem
Ton (T.-Abb. 50), in dessen breites Mdul der Leuchtspan nach beliebiger

*) Mitt. v. Alphons Miiller.
##) Aus dem Modlinger Museum.
##%) J, R. Bink er: ,Mitt. der Anthrop. Ges., XXV, S. 135,
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Richtung eingesteckt werden konnte. Statt der Kopfe verwendete man auch
blofi Stiicke aus gebranntem Ton oder aus Stein mit Loch zum Einstecken
des Spanes.

Eine besondere Einrichtung war im Egerlande zuhause. In den von
Sebastian Griiner 1820 fiir Goethe auf dessen Wunsch verfertigten Bildern
iiber das Volksleben im Egerlande*) sind u. a. auch zwei Stuben dargestellt,
wo sich in einer Ecke der griine Kachelofen mit dem ihn umgebenden Holz-
geriiste befindet. In der #ullersten Ecke desselben ist an einem Stiele ein
Korbehen aus Eisenstiben mit einem Roste befestigt. Oberhalb ist ein
blechener Trichter angebracht, welcher den Rauch in den Dachraum leitet.
T.-Abb. 48 zeigt uns eine solche Leuchte.**) In dem Korbchen wurden ur-
spriinglich Holzspéne, im vorigen Jahrhundert merkwiirdigerweise Falkenauer
Steinkohlen zum Leuchten verbrannt, welche die besondere Eignung dazu
besafen. Die Schlote waren ursprunghch aus Holz, im 18. Jahrhunderte aus
Flechtwerk mit Lehmbeschlag von 2m Umfang, spiter aus Ziegeln gemauert,
endlich aus Ton gebrannt und dann mit Buckeln verziert. Zu Goethes Zeit
kamen dann die Blechtrichter in Aufnahme. Selbstverstindlich mufiten diese
ziemlich schweren Schlote entsprechend an der Decke angehiingt werden.
Ahnliche Einrichtungen gab es im ganzen deutschen Nordwestbohmen.

Geschickt hat man auch zur Beleuchtung am Herde einen Spanlicht-
triger auf einem Feuerrosse angebracht (T.-Abb. 21). Endlich gab es auch
Spanleuchten .fiir zwei oder mehrere Spine in gleicher oder verschiedener
Hohe, also schon Spanlichtluster (T.-Abb. 46), auch steckte man mehrere
Spéne, biischelfsrmig auseinandergehend, in eine Hiilse, gleichsam eine Span-
lichtfackel darstellend.

Die Leuchtspéine wurden aber noch in anderer Weise verwendet, indem
man mit mehreren kiirzeren ein kleines Feuer machte, auf welechem man
zugleich etwas wirmen oder auch kochen konnte, welche Einrichtung man
Leuchtherd nannte. Man verwendete dazu dann nicht mehr regelmifig
geschnittene Spiéne, sondern {iiberhaupt klein gemachtes Holz. Man findet
solche Leuchtherde besonders bei_den Nordslawen und auch bei den Magyaren
im Gebrauche, obwohl bei den Cechen der Lichtspan nebenher auftritt. Im
sichsischen Voigtlande und der Lausitz, ehemals slawischer Boden, waren sie
gleichfalls zu finden.

Der Leuchtherd ist ein Postament aus Holz, Stein oder Mauerwerk mit
einer Steinplatte in Tischhohe, welche als Herd dient. Oberhalb hiingt ein
. Trichter mit Abzugréhre nach. dem Dachboden oder iiber Dach. Sehr oft war
das Feuer von drei Seiten eingeschlossen und nur gegen das Gemach zu offen.
Behufs Wirmens oder Kochens stand ein Dreifufl drinnen.

BEs ist klar, daf in Rauchstuben die Rauchableitung fiir das Spanlicht
nirgends vorhanden war.

Im siidlichen Niederosterreich, in Oberdsterreich, dem Bohmerwalde
vielfach, besonders im siidlichen Teile, in Mihren, dem unteren slawischen
Gailtale in Kérnten, in Krain, Tirol, Vorarlberg, Nordungarn und den kleinen
Karpathen sieht man noch, vielfach erhalten, die Wandleuchten. In der Mauer
zwischen Stube und Kiiche ist in der Stube eine Nische ausgespart, aus
welcher oben in der Mauer ein kleiner Schlot iiber Dach oder in den Rauch-
schlot fiihrt. T.-Abb. 53 bringt eine Wandleuchte aus Oberosterreich **#),
T.-Abb. 55 im Hintergrunde eine aus Niederosterreich. FKine solche Nische
war auch bei Holzhdusern ofter moglich, da die Wand zwischen Stube

# Haufen: ,Beitriige zur deutsch-bshm. Volkskunde*, IV, 1.
##%) Nach Dr. M. Miiller in Franzensbad, ,Zeitschr. f. 6st. Volksk.“, X, 8. 48.
##%) Tinzer Museum.
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und Kiiche wegen des Anstoflens von Herd und Ofen hiufig gemauert ist.
Im Sommer wurde sie mit einem Deckel verstellt und gegenwértig dient sie
nur zur Aufstellung verschiedener Geriite. Man hiell sie ,Sommerleuchte¥,
im Gegensatze zur spiter zu erkldrenden , Winterleuchte“. Die Spine wurden
entweder in eine Mauerfuge gesteckt oder auf einem kleinen Dreifufle ver-
brannt. Auch hier konnte man auf einem kleinen Feuer Fliissigkeiten in
Gefillen wirmen.

Im Bohmerwalde sind diese Nischen als ,Keanleuchten“ bekannt und
von den eben beschriebenen nur wenig verschieden. Auf Tafel Bshmen Nr. 16
ist eine dort typische Art dargestellt.) Die Nische hat in der Stube am

oberen Rande einen Vorhang aus Dachziegeln oder

Abb. 53. einer Steinplatte, um den Rauch nicht einzulassen.

Dieser ist gezwungen, durch ein Loch an der Kiichen-

seite im oberen Teil der Nische nach der Kiiche zu

entweichen. Auch hier ist die Nische manchmal mit

Gesimsen umgeben, wie in T.-Abb. 67 aus einer
Miihle in Wallern.

In Tirol und Vorarlberg sind die Wand-
leuchten unter dem Namen Kemi, Kemich, Kendel
(siimtlich auf Kamin zuriickzufiihren) sehr verbreitet

Mafistab: 1:50. gewesen und wurden auch hier nicht nur zum
Wandleuchte. Leuchten, sondern auch zum Wirmen von Fliissig-
keiten verwendet. Im Lechtal geht die Nische bis
in den Vorraum durch und es ist dann aullen eine
Glasscheibe eingesetzt, so dal auch dieser etwas er-
hellt wird. Ahnlich ist es ostlich von Szolnok in
Ungarn, wo das Loch zwischen Stube und Kiiche
ohneweiters durchgeht und im selben ein kleines
Feuer mit Kienspéinen zur Beleuchtung gemacht
wird. Sonst ist es mit Holzdeckel geschlossen.

Eine zierliche Wandleuchte aus griinglasierten
Kacheln ist in der Gegend von Grofi-Meseritsch . zu-
hause. *¥) Die Hauptform ist zylindrisch, oben in
einen engeren Schlot iibergehend, die vordere Seite
offen, zur Hilfte in der Wand steckend.

Ahnliche, doch freistehende Leuchten kommen
bei den Deutschen in Handlova (H#udorfler) in
Nordwestungarn und jenen von Metzenseifen bei
Kaschau vor und man nennt sie dann charakteristisch
Kochofen, **¥) womit der Zweck des Kochens im

Winterleuchte. kleinen Mafistabe auffillig betont wird. Uberall ist

ein Rauchabzug in der Wand bis in den Schlot oder
in die Kiiche angebracht.

Manchmal ist der Lichtherd auch in den vorspringenden Ecken des
Backofens angebracht, der Ofenbank halber ohnedies ein beliebter Aufenthalt.
Es ist dort ein Loch ausgespart, welches bei Tage mit einem Holzdeckel oder
einer Kachel in Winkelform geschlossen ist, so bei Kirchschlag im siid-
ostlichen Niederdsterreich,t) im Gémorer Komitate in Ungarn ) bei Deutschen

#) Mitteilung von J. Schramek in Freiung bei Winterberg.
#%) Prager Ethnogr. Ausst. 1895.
##%) Mitteilung von Prof. Karl Fuchs in PreBburg.

) J. R. Biinker: ,Mitt. der Anthrop. Ges.“, XXVII, 136.
+1) Mitteilung von Prof. Karl Fuchs in Prefburg.
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und im Egerlande.*) Der Rauchabzug geschieht bei dieser Einrichtung durch
eine in der Wand des Backofens ausgesparte Rohre nach dem Vorhause,
bezw. der Kiiche oder in den Schlot.

Eine besonders geformte Leuchtvorrichtung war in Oberosterreich als

, Winterleuchte“ verbreitet, T.-Abb. 4. Sie ist vollstindig aus Kisen uund
besteht aus einer Grundplatte welche, wie frither erwihnt, entweder durch-
brochen oder mit einem kleinen ,Keanleuchtenrost“, statt dessen auch mit
einem Dreifull versehen ist. Sie hangt an dem groﬁen Trichter zur Rauch-
ableitung, welcher in eine wagrechte nach dem Schlote oder der Kiiche fithrende
Rihre tibergeht. Der Trichter ist manchmal hiibsch verziert. Auch hier kann
man mehrere Spine verbrennen und kleine Gefiiie erwirmen. Der Name
kommt daher, dafh sie wegen Wirmeerzeugung im Sommer nicht beniitzt wird.

Die Verwendung von Fett zur Beleuchtung im biuerlichen Hause geschah
auf mehrerlei Weise. T.-Abb. 55
gibt einige Arten derselben. Die
dlteste ist die ,Schmerfunzen,
eine kleine Schale zur Aufnahme
des Fettes mit Schnabel fiir die
Einlegung des Dochtes, Stiel,
Henkel und Fufi. Als Fett diente
zumeist das Unschlitt der ge-
schlachteten Schafe und von Horn-
vieh, im Notfalle auch Schweine-
schmalz. Diese Leuchten, meist
aus Ton, finden sich fast allgemein
im Deutschen Reiche, Norditalien
und in ganz Osterreich. Rechts
davon ist eine solche ,Funzen®,
einfach aus einem gebrochenen
Hafen gemacht, veranschaulicht.

Im Gebirge hatte man noch
vor kurzem fiir den Stall statt der
tonernen Leuchte ein ausgehohltes
Stiick Holz zur Aufnahme des
Unschlittes, dann folgten die vom
Bauer selbst durch ,Tunken®,
d. i. wiederholtes Eintauchen des = R s
Dochtes, von dem stets mehrere Ollampe, Talgleuchten und Wandleuchte.
Stiicke an einer Latte hingen,
in geschmolzenes Unschlitt (Lichtziehen) hergestellten, hierauf die auch noch
vom Bauer gefertigten, in Formen gegossenen Kerzen mit der von ihnen
unzertrennlichen Lichtputzschere, vom Bauer freilich ofter durch zwei
Finger ersetzt.

Gleichzeitiz mit den Kerzen verwendete man Ol zur Beleuchtung, je
nachdem es leichter oder schwieriger erreichbar war. Von den siidlichen
Léndern abgesehen, war es in Ungarn der Raps, bei uns die Leinkerne,
aullerdem auch die der Sonnenblumen, Melonen und Kiirbisse, welche, wenn
nicht alle zum Speisen, doch zur Be]euchtund das Ol und als Abfalle Vieh-
futter lieferten. Die dafiir verwendeten Lampen sind entweder einfache Blech-
gefifle mit Lochern zum Fiillen und fiir den Docht, auf Stiel, mit Handhabe -
und Fuf. Auf T.-Abb. b5 ist eine Ollampe aus Glas in Kugelform abgebildet.
In Bergwerksgegenden gebrauchte man mit Vorliebe solche in Form der

Abb. 55.

#) Nach Dr. Miiller in Franzensbad, ,Zeitschr. f. §st. Volkskunde®, X. 147.
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charakteristischen Bergmannslampen, deren Form romischem Muster entspricht,
welche mit dem Gehiinge an die Stubendecke oder an Stindern auch zu
mehreren Stiicken aufgehiingt waren. In Deutschland war die Olbeleuchtung
in dieser einfachen Weise sowohl als auch in schoner Ausbildung weit ver-
breitet.

Die Entdeckung und Einfiithrung des billigen Petroleums hat die anderen
Beleuchtungsmittel fast ginzlich verdréingt.

h) Freistehende Back- und Ddrrhiuser.

Die durchwegs holzernen Wohngebéiude waren infolge der unvollkommenen
Feuerungs- und Rauchabzugsanlagen sehr feuergefithrlich. Dies machte sich
besonders bei den im Bauernhause notigen stirkeren Feuerungen beim Backen,
Trocknen, bezw. Dorren leicht brennbarer Gegenstiinde, wie des Flachses,
geltend.

Da in engen Dorfern durch die Unvorsichtigkeit einzelner stets alle
Hiuser gefihrdet waren, so bestand die Dorfobrigkeit darauf, daf fiir diese
Zwecke eigene Gebiude, entweder fiir einzelne Gruppen von Hé#usern oder
fiir das ganze Dorf, und zwar abgelegen erbaut wurden.

Der friiher in grofler Menge und allgemein gebaute Flachs (auch ,Haar
genannt) wurde bis zum fertigen Wische- oder Kleidungsstiick im Hause
verarbeitet. Bei uns werden die Flachsstengel im heiflen Raume gedorrt, dann
auf ,Brecheln“ gebrochen und gekimmt, wodurch der Zellstoff weggeschafft
wird. In Ungarn werden die Stengel lingere Zeit eingesumpft, wodurch der
Zellstoff verfault und leicht entfernt werden kann.

Der Bauer war nur schwer davon abzubringen, die Flachspflanze auf
dem Ofen oder im Backofen zu risten, da alle Gemeindeordnungen alter
Zeit dies strenge verbieten.

Die Flachsdorrstuben fiihren in den deutschen Alpenlindern den Namen
»Badstuben“, welcher weder ihrer jetzigen Bestimmung entspricht, noch auch
fiir frithere Zeit klar begriindet werden kann. Auf S. 45 und 46 ist iiber
die Herkunft dieses Namens das Notigste angefithrt. Aullerdem sind die Be-
nennungen: Brechelbad, Brechelstube, Brechelhiitte, Haarstiibel u. a. iiblich.
Biinker®) erklirt den Namen ziemlich einleuchtend als von bahen, bihen,
d. i rosten, abstammend.

In der nordostlichen Steiermark und teilweise auch anderwiirts kommt
es vor, dall eine zum Bauernhofe gelegene Inwohnerstube in besonderem
Hiuschen als Flachsroste verwendet wird, bezw. umgekehrt, da der Rostofen
dort steht. Wenn der Flachs eingebracht ist, rdiumt der Inwohner mit seiner
Einrichtung die Stube und zieht in ein anderes Gemach des Hofes, wihrend
der Flachs dort auf Geriisten geschlichtet und durch Erzeugung einer grofien
Hitze gerostet wird.*¥)

In Gegenden mit starkem Obstbau hat man eigene Ofen, um das Obst
fir verschiedene Zwecke zu dorren, wie bei den Heanzen in Westungarn
und im deutschen Nordbohmen sowohl als bei den Cechen. Bei ersteren
spricht man vom ,Backhiusel“. Ubrigens wird auch der Backofen dazu ver-
wendet.

Auch die Backofen suchte man aus dem Holzhause zu bringen, weil
das Feuer in denselben, wie beim Flachsrosten nicht mehr das im Beginne
schon durch Luftzutritt abgekiihlte des offenen Herdes war, sondern grofie

#)  Mitt. der Anthrop. Ges.*, XXXII, . 255.
##) J. R. Binker: ,Mitt. der Anthrop. Ges.“, XXVII, 181,
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Hitze entwickelte, welche bei Spriingen in der Decke oder der Nihe einer
Holzwand leicht Briinde hervorrief. Aus diesem Grunde entstanden Gemeinde-
oder Gruppenbackh#user.

Auch bei Einzelhtfen sieht man sie ofter entfernt vom Hofe stehen.
Die Siebenbiirger Sachsen haben ihr ,Feuerhaus“, hauptsichlich zum Backen
bestimmt, Tafel Siebenbiirgen Nr. 1, Gehofte Kastenholz, Schellenberg, Michaels-
berg, wo das Feuerhaus, d. i. der Backofen nicht im Wohngebsude, allerdings
nicht getrennt vom Hofe sich befindet.

Tafel Steiermark Nr. 6 bringt eine Flachsroste, weleche so vollstindig
einer Wohnstube ihnlich ist, daB die S. 46 begriindete Herkunft der letzteren
von der ,Badstube“, d. i. eben Flachsroste leicht einzusehen ist und was
durch die oben erwihnte Doppelbeniitzung trefflich erléutert wird. Der Ofen
dient einmal als Rost-, dann als Heizofen oder konnte wenigstens dazu dienen.

Tafel Steiermark Nr. 7 zeigt uns einen freistehenden Backofen mit
Waschhaus.

E. Gebiude und Anlagen aufler dem Wohnhaus des Bauers.

1. Ausnehmerhéduser.

Aus verschiedenen Griinden bewirtschaftet der Bauer seinen Hof meist
nicht bis in sein spiites Alter, so lange er es imstande wiire, sondern iiberlift
ihn einem seiner Sthne, meist dem dltesten, manchmal auch dem jiingsten,
um so lange als moglich Eigentiimer zu bleiben. Es geschieht dies infolge
Driingens der Sthne oder wegen Befreiung vom Militéirdienste, auch um eine
glinstige Heirat zu ermoglichen. Der Alte wird dann zum Ausnehmer, Aus-
ziigler, Ausgedinger, zum Altbauer. Diese Ubertragung mufl unter unumgiing-
lichen Rechtsformen geschehen, durch formliche Abtretung, indem das Eigen-
tum dem Junghbauer gegen bestimmte Leistungen an Altbauer und Geschwister
im Grundbuche vorgemerkt wird. Wenn der Altbauer sich kein Vermogen
zuriickbehalten kann, bedingt er sich genau Wohnung, Unterhalt oder einen
gewissen Geldbetrag dafiir.

In fritherer Zeit gab es im Hause iiberhaupt nur einen beheizbaren und
bewohnbaren Raum, der auch vom alten Ehepaare mitbeniitzt wurde. Da es
dort sehr oft zu Streitigkeiten kommt, so sucht sich jeder Bauer, wo die
Einrichtung nicht besteht, noch withrend des Besitzes ein besonderes Haus
oder zum mindesten eine eigene Stube und Kiiche zu schaffen. Dies geschah
oft durch Einschiebung zwischen Kiiche und Stall (T.-T.IV, Abb.2 , 3 und 4)
oder sonst irgendwo (Tafel Kérnten Nr. 8 im Pleschinhause). Gab es im
Hause nur eine heizbare Stube, so war manchmal der Platz am Ofen vertrags-
miflig fiir den Alten bestimmt und jedem anderen unzugéinglich. Es ist ein
schones Zeichen fiir den Siidtiroler, den Italiener, daff es dort keine Ausnehmer-
hiuser gibt und man deren auch nicht notig hat. Alte und Junge leben friedlich
zusammen in einem Gemache. Bei Deutschen und Slawen dagegen ist, wenn
nur halbwegs tunlich, getrennte Wohnung fiir Jung und Alt vorhanden. Selbst
in der Bukowina gibt es oft besondere Stuben, sogar Ausnehmerhiuser.

Am liebsten hat der Altbauer ein eigenes Haus mit Stube und Kiiche,
in Salzburg ,Zuhaus“, in Kérnten ,Beistiibel“, in Niederosterreich manchmal
auch ,Stockel“ genannt (s. Tafel Kérnten Nr. 9, Krain Nr. 1, Abb. 6).

Beim bayerischen Einzelhofe und auch bei Waldhufenanlagen mit ihren
breiten Hausstellen war man um den Platz fir das Ausnehmerhaus nie in
Verlegenheit. Eher im fréinkischen engen Dorfe. Allgemein stellte man es auf
die dem Wohnhause im Hofe gegeniiberliegende unbebaute Seite (s. T.-T. I,



