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Aus den Arbeitsvorgingen ergibt flich folgende Anordnung: das in einem
ObergelchoB (Dachgeicho8) lagernde Mehl wird der Siebmalchine bzw. der ver-
einigten Sieb- und Milchmalchine iibergeben, fillt von diefer in die unterhalb
ftehende Knetmalchine und wird hier unter Wallerzugabe zu Teig verarbeitet,
vergl. Fig. 355. Der Teig fillt in die vor dem Backofen (in der Backltube) [tehende
AuspreBmalchine. Von diefer werden die Brote zum Backofen gebracht und ein-
gelchoflen oder auf die ausgezogenen Herde aufgelegt, welch letztere fodann in
den Ofen eingelchoben werden.

: .Eine kleinere Anlage (fiir 4 Backofen) ift in den Fig. 355—357 dargeftellt. Der Rohftoff Mehl
W.Il'd in Sicken iiber eine Treppe nach dem ObergefchoB gebracht, gelagert und nach Bedarf in
die hier aufgeftellte Mifch- und Siebanlage gegeben. Das gemifchte und gefiebte Mehl wird mit

Fig. 358. Fig. 350.

Walzenftuhl. Nach Ausf. der Miih- Einblick in einen Walzenftuhlboden. Riemenantrieb von einer
lenbauan(talt und Mafchinenfabrik an der Decke des Untergelchoffes hingenden Transmillion ;
vorm. Gebr. Seck-Dresden129). = Mahlgut von oben (Deckenunterbrechung) zuflieBend 140),

einem Schneckenforderer in zwei trichterférmige Vorratsbehilter geleitet, die nach dem unteren Raum,
(Backraum) durchhingen. Neben der Mifch- und Siebmafchine [teht eine Sackausklopfmifchine

. mit der das in den entleerten Sicken haftende Mehl zuriickgewonnen wird. Der Antrieb beider
Malchinen erfolgt durch einen auf eine Transmiffionswelle arbeitenden Elektromotor.

In dem ErdgelchoB find unmittelbar unter den vorgenannten zwei Mehlbehiltern zwei Teig-
knetmalchinen aufgeltellt, denen das Mehl aus den mit Drolfelklappe ver[chlolfenen Trichtern
(unter Vermittlung eines Tuchfchlauches) zuflieBt. Das fiir die Teigbereitung erforderliche Waffer
wird aus kleinen an der Raumwand aufgeftellten Behiltern entnommen. In einer Teigteil- und
Wirkmalchine wird der fertige Teig zu Broten geteilt und durch ,,Aufwirken* nochmals kurz be-
arbeitet. Fiir kleinere Ware wird eine zweite kleine Teigteilmalchine verwendet. Die Malchinen
find [Amtlich an der linksfeitigen Raumwand aufgeftellt und werden von einer auf Wandkonfolen
gelagerten Transmilfionswelle.(wie in dem oberen Raum) angeirieben. Auf der rechten Seite des
Raumes find die Backofen angeordnet. Es follen (nach dem Entwurf) zunichft nur zwei Ofen, ein
Ein[chieBofen und ein Auszugofen, eingebaut werden, die vom riickwirtigen Flur beheizt werden.
Das fertige Brot wird in einem Lagerraum zum Verfand bereitgehalten. Verland iiber eine Laderampe.

Fiir kleine und groBe Brotfabriken eignet fich — wie die vorgenannten Bei-
Ipiele erkennen laffen — die Form des Gelcho8baues mit Erdgefcho3 und einem
Obergefcho8 bzw. mit zwei Obergelcholfen. Fiir die Fithrung eines hygienilch
einwandfreien Betriebes [ind Mallivdecken den Holzdecken f[tets vorzuziehen.
Glatte, abwalchbare Wandverkleidungen, walferdichter FuBbodenbelag mit Ent-

139) und 49) Nach einem von der Firma Miihlenbauanftalt und Mafchinenfabrik vorm. Gebr. Seck- Dresden zur
Verfiigung geltellten Bildltock.
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wilferung, gute Belichtung der Arbeitsplitze fiir die Teigbereitung, wirklame Ent-
liftung der Arbeitsriume [ind wichtige Forderungen. .

Getreidemiihlen. Miihle heiBt jede Werkititte fiir Zerkleinerung durch
Mahlen: Olmiihle, Zementmiihle, Getreidemiihle u. a.

Beftimmung der neuzeitlichen Getreidemiihle iit die Vermahlung von Korner-
friichten (Roggen, Weizen, Hafer u. a.) fowie insbelondere auch die Scheidung
der in dem Mahlgut enthaltenen menlchlichen Nahrltoffe von unverdaulichen
Schalen, Kleie und anderen Beimengungen 141). Die Arbeit in einer Miihle verlauft
als 1. Aufichneiden und teilweiles Zerdriicken (Schroten) der Korner zwilchen

Fig. 360.

Planfichter; die in einem Gehdule eingelchloffenen
Siebe werden durch Riementrieb in kreifende und
fchwingende Bewegung verfetzt. Das Gehiufe ift
federnd an der Raumdecke angehangen; Sichtgut
durch obere Decke zu- und nach unten ablaufend 142),

rotierenden Walzenpaaren; die verwendete Maichine heiit Walzenltuhl, Fig. 358,
359 und 303, hat Riemenantrieb (gewGhnlich von unten) und wird in groBerer
Zahl zulammen in einem Raume, dem Walzenltuhlboden, aufgeltellt, Fig. 359 und
363. Der Mahlgang aus zwei aufeinanderlaufenden Steinen wird fiir Getreide-
mahlung nur noch felten verwendet, 2. Sichten (Sortieren) des in dem erften
Mahlgang entftandenen Gemilches von Schalen, GrieB, Dunft und Mehl in Sicht-
malchinen. Mit den Schalen ilt Kleie verbunden, GrieB ift der von den Schalen
befreite zundchlt noch nicht zerkleinerte Inhalt des Kornes, Dunit ein bereits ge-
lockerter flockiger Teil des letzteren — der Ubergang zu Mehl. Durch die Sicht-
malchine, die im welfentlichen als Sieb wirkt und zwar in der Form eines [ich

1) Uber Miillereimalchinen vergl. C. Naske, Ztichr. d. V. Dtich.{Ing. 1910. S, 1008 u. f. — 112) Nach einem von
der Firma Mihlenbauan(talt und Malchinenfabrik vorm. Gebr. Seck-Dresden zur_Verfiigung geltellten Bildftock.
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drehenden Zylinders mit Siebbelpannung auf der Peripherie — Peripherielichter —
oder durch eine Mehrzahl von iibereinandergeordneten ebenen Siebflichen, die in
Schiittelbewegung geletzt werden — Planfichter, Fig. 360, 361 und 363, wird das
Mahlgut auf GroBe fortiert, 3. weiteres Sortieren und Putzen; hierbei werden die
fchweren GrieBe und Dunite von den gleich groBen aber leichteren Schalenteilchen
und anderen Beimengungen dadurch befreit, daB mittels Saug- oder Druckwind
eine Teilung nach dem Gewicht erfolgt. GrieB- und Dunitputzmalchinen, 4. noch-
maliges Mahlen (Ausmahlen) der Einzelteile (GrieB und Dunit zu Mehl, Schalen
u. a. zu Kleie) auf Ausmahlwalzen(tiihlen. Die letzteren haben glatte Walzen; die
erftgenannten zum Schroten benutzten Walzenftiihle haben geriffelte Walzen.

Fig. 361.

Planlichterboden einer groBen Getreidemiihle. Ausf. der Miihlenbauanf(talt
und Malchinenfabrik Amme, Giefecke & Konegen A.-G.-Braunfchweig.

Fig. 362 gibt ein vereinfachtes Arbeitsdiagramm. Der in einer Getreide-
putzerei (liehe unten) vorbereitete Rohltoff wird einem erften Walzenftuhl auf-
gegeben; hier findet die Schrotung ftatt. Das entlftandene Mahlgut gelangt imit
Hilfe eines Elevators in einen Planfichter; der Riickitand des oberiten Siebes fillt
einem zweiten Walzenftuhle zur Weitervermahlung zu, der Riickitand des zweiten
und dritten Siebes geht zu einer Putzmalchine, der des unterften ift Mehl (Fertig-
fabrikat). Das Mahlgut des zweiten Walzenftuhles geht wieder {iber einen Plan-
fichter, ebenfo das eines dritten ufw. Das gelamte aus dem Arbeitsgang fich er-
gebende Erzeugnis wird IchlieBlich (nach Mehl, GrieB und Kleie getrennt) in
Silobehdltern bzw. in Sicken aufgenommen. Die Leiltung einer Miihle wird nach
der Zahl der in 24 Stunden zur Vermahlung kommenden Sack Getreide bemelfen
(ein Sack = 100%e). :

Wie das Diagramm zeigt, bedingt der Arbeitsgang ein ofteres Hin- und
Herfithren und ein Auf- und Abiteigen des Mahlgutes von einer Malchine zur
anderen. Da man dieles aufwarts durch kleine Elevatoren, abwirts in Fallrhren
bewegen kann — fiir Bewegungen in der Wagerechten werden Schnecken und
andere Transportmittel eingefchaltet — ordnet man die Arbeitsflichen zweckmiBig
iibereinander bzw. untereinander an. Getreidemiihlen werden deshalb [tets
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als GefchoBbauten ausgefithrt. In dem ErdgelchoB [tehen die erforderlichen
(lchweren) Walzenttiihle; es hei3t der Walzboden, Fig. 350, 363 u. a. Ein Unter-
gelcho nimmt die Haupttransmiflionswelle auf, von der die dariiberltehenden
Walzenitithle angetrieben werden. Die leichteren Planfichter [tehen in einem dritten
ObergelchoB, darunter GrieB- und Dunftputzmalchinen; ein erites Obergeicho
dient einer Reihe von anderen in dem vereinfachten Diagramm nicht bezeichneten
Malchinen und Einrichtungen.

Der Vermahlung geht eine Reinigung (Putzen) des Getreides voraus, die den
Zweck hat, die dem Rohgetreide anhaftenden Erdteilchen, Sand, Staub, Raden,
Wicken, Bruchkérner ufw. in zahlreichen Einzelmaichinen und durch ganz ver-
[chiedene Apparate (Trocken- und NaBreinigung) auszulcheiden.

Fig. 362.
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Arbeitsverlauf zwilchen Schrotwalzenftiihlen, Planfichtern,
Putzmalchinen und Ausmahlwalzltithlen zeigend.

Die bei dem Reinigen auftretende f[tarke Staubbildung und die Gefahr
der Selbitentziindung bedingen einen belonderen Raum bzw. einen belonderen
Gebiudeteil — die Getreideputzerei. Auch dieler Teil wird als GelchoBbau aus-
gefithrt und der Miihle unmittelbar (oder mittelbar — [iehe unten) angegliedert.

Fiir die Lagerung des Rohltoffes (Korner) it ein dritter und fiir das Fabrikat
(Mehl) ein vierter Gebdudeteil erforderlich. Das Mehllager wird ebenfalls als
GelchoBbau  ausgefiihrt, das Kornerlager dagegen meilt als GefiBbau (Silo).

Die einfachfte Raumanordnung fiir eine Miihle ergibt lich nach Fig. 364.
Die vier Gebdudeteile [ind, durch Brandmauern getrennt, dicht aneinandergefiigt.
Das ganze Gebdude hat an einer Langlfeite eine Laderampe iiber die der auf
einem Schienengleile angelieferte Rohftoff in das Kornerlager eingebracht wird.
Der Arbeitsverlauf ift in der Abbildung angedeutet. Der Weg, der in der Hori-
zontalen und Vertikalen verliuft, beginnt bei dem Ausladen des Getreides am
Kornerlager und endet beim Einladen von Mehl, GrieB und Kleie in Eilenbahn-
oder Landfahrzeuge iiber die Laderampen des Mehllagers.
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Bei groBeren Anlagen wird zur Erhohung der Feuerficherheit (und zur Min-
derting ‘der Feuerverficherungspramien) das Kornerlager als freiltehendes Silo-
gebiude erbaut, daB [einen Platz neben der Getreidereinigung erhdlt und den

Fig. 363.
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Schnitt durch eine Getreidemiihle.

Rohftoff mittels Band oder Transportichnecke iiber eine Transportbriicke oder in
einem Erdkanal dorthin abgibt. Einen folchen Entwurf zeigen die Fig. 365—370.
Zwilchen der Putzerei und der Miihle, die beide unter einem Dach vereinigt find,

Fig. 304.
Getreide-| Putz Mihle Meh];
Lager Raum LTer
A "
5 GrundriB einer Getreidemiihle.

ift auBer der Treppe ein Seilgang eingeichoben, der in [einen unteren Gelchollen
der Kraftleitung dient und in den oberen kleine Silozellen enthalt, in denen das
trockene und naB gereinigte Getreide vor der Vermahlung bereitgehalten wird
und abiteht — Abltehbehilter.
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- Fig. 305—370.
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Weizenmiihle fiir die Vermahlung von 300 Sack in 24 Stunden. (Gebr. Seck).
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Dieles Nebeneinanderreihen der beiden Gebiudeteile, Putzerei und Miihle,
mit dazwilchenliegendem Seilgang bringt den Vorteil einer mit Riicklicht auf die
Feuersgefahr wiinichenswerten Trennung und gleichzeitig eine bequeme Ver-

Fig. 371.
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Weizenmiihle fiir die Vermahlung von 1250 Sack in 24 Stunden.
(Gebr. Seck).

Fig. 372.
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Weizenmiihle fiir die Vermahlung von 2000 Sack in 24 Stunden. Geringe VergréBerung moglich.
(Gebr. Seck).

teilung der (gewohnlich von einer liegenden Dampfmalchine geleifteten) Antriebs-
kraft auf die Malchinen der Miihle einerleits und die Getreideputzerei andererleits.

Das in dem Vermahlungs- und Sichtungsproze3 gewonnene Mehlfabrikat ge-
langt in einen groBen Milchbehilter, dellen Fallungsraum der tiglichen Leiftung



