die mittels Elevator, wie in Fig. 354, beichickt wird. Das Mehl wird in dem
unteren Arbeitsraum aufgegeben und flieBt aus dem in einem ObergeichoB
Itehenden Milchbehilter der darunterftehenden Knetmafchine von oben zu, oder
die Milch- und Siebmalchine wird an die Decke des Arbeitsraumes angehangen.

Fig. 354. Fig. 355—357.
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Schema einer Mehlmilch- und Sieb-
anlage. Nach Ausf. der Borbecker =L
Malchinenfabrik und GieBerei. T

Der Backofen ilt ein aus
Mauerwerk beltehender Baukorper
mit einem Feuerraum und einem
davon getrennten Backraum (bei-
den dlteren Ofen war Feuerraum - ‘ il @
und Backraum vereinigt). Er wird ;
moglichlt auf gewachlenem Boden ‘{
(ErdgelchoB) fo aufgeltellt, daB der Sl }

Backraum [ich gegen einen als : Siebraum
Backitube bezeichneten Arbeitsraum [ somintona
offnet. Der riickwirts (oder [eitlich) .

liegende Feuerraum ilt von einem }
Flur aus zuganglich. Die Erhitzung
des Backraumes erfolgt durch Ver- .
mittlung von HeiBwaller bzw. Kigine Brotbiskers.

Dampf in den Rohren, die iiber

und unter den Backherden liegen — Dampfbackofen. Die Backherde liegen im
Innern des Ofens und werden durch ,EinichieBen# belchickt (FuBgrube vor dem
Ofen, wie in Fig. 351 und 352) oder [ind ausziehbar, um die Belchickung des
Ofens mit Backware zu erleichtern. Auszugbackofen, Fig. 353 und 355.
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