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gegeben wird. Die Buttermilch, die im ButterfaB als Riickitand verbleibt, wird zur Abgabe in den
Behlter 13 verbracht. Die Nebenprodukte werden gewdhnlich gelegentlich der Anlieferung frifcher
Vollmilch abgegeben. Deshalb ift der Annahmeraum zugleich Ausgaberaum. Die Annahme erfolgt
iiber die Laderampe durch eine Tiir links, die Ausgabe durch eine Tiir rechts. Die Hauptarbeit
vollzieht fich in einem Kreislauf, der fich tiglich wiederholt. DaB die fertige Butter iiber eine
Treppe nach dem Kellerraum gebracht werden muB, ift eine Abweichung von dem Gleichftrom-
grundgeletz, die bei der Geringfiigigkeit der Gewichtsmenge des Fabrikates von geringerer Bedeutung jft.

Fig. 352.

Backofen in einer Backftube mit Teigknetmalchine (Mehl von oben zulaufend)
‘und FEinfchieBbackofen (FuBgrube vor dem Ofen).

Brotfabriken (Brotbackereien). Die Hauptmenge der zu verarbeitenden
Stoffe belteht aus Mehl verichiedener Herkunft, das in Sicken angeliefert und in
einem ObergeichoB gelagert wird. Die Arbeitsvorginge beltehen im wefentlichen
aus: 1. dem Herlitellen eines Mehlteiges (Gemilch von Mehl und Waller) mittels
einer Teigknetmaichine (Fig. 352 im Vordergrund, 353 rechts), 2. dem Auspreifen,

Backftube. Links Backofen mit ausziehbarem Herd, Auszugofen. (Wagen auf Schienen.)

Teilen und Formen der Brote in der AuspreBmalchine und 3. dem Backen der
Brote in dem Backofen, Fig. 351, 352, 353, 355 und 350. Bevor das Mehl in die
Knetmalchine gegeben wird, wird es zweckmaBig zundchit in einer Siebmalchine
gereinigt, gelockert und damit backfihiger gemacht. Um verichiedene Mehle (zur
Erzielung befltimmter Qualitat) milchen zu konnen, durchlduft das geliebte Mehl
eine Milchmalchine. Sieben und Milchen kann in einer Anlage vereinigt werden,



