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Abstract

The reconstruction of a landscape close to the municipality Arnfels forms the
base idea for the project. The affected area is currently used as a corn field
and is going to be restored to its primary function of a fish pond.

Additionally a fish farm with an inn is planned, which would boost the econ-
omy and ecology of the three surrounding municipalities. As a further matter,
besides accommodation and a restaurant, the project offers cooking semi-
nars in the “glass factory”. These are intended to increase the awareness and
usage of locally produced foods. The pond should not just be used as mere
fish farm but also create an area for activities that enhances the tourist value
of the region.

Kurztext

Die Rekonstruktion einer Landschaft, in der Ndhe der Marktgemeinde Arn-
fels, bildet den Ausgangspunkt fiir das Projekt. Die derzeit als Maisacker ver-
wendete Flache soll ihre urspriingliche Funktion eines Fischteiches zuriicker-
langen.

Damit einher geht die Planung eines Fischwirts, der den drei umliegenden
Gemeinden eine wirtschaftliche als auch &kologische Aufwertung ermégli-
chen wiirde. Neben Unterkunft und Gaststube bietet der Fischwirt Kochse-
minare in der glasernen Manufaktur an, die das Bewusstsein und den Umgang
mit regional produzierten Lebensmitteln starken soll. Der Landschaftsteich
selbst soll nicht nur als reine Fischzucht fungieren, sondern einen Aktivitats-
raum erzeugen, der den touristischen Mehrwert der Region potenziert.
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Teichlandschaft der Siidsteiermark

Rekonstruktion einer Landschaft

Idee - Den AnstoB zur Idee der Rekonstruktion des ehemaligen Teiches lie-
fert ein Luftbild, das nérdlich der Marktgemeinde Arnfels eine ungewdhn-
lich groBe Parzellierung einer Ackerfliche zeigt. Wie sich herausstellt, han-
delt es sich dabei um das noch vorhandene Teichbecken, welches in den
Josephinischen Landesaufnahmen (1787) als Wasserflaiche verzeichnet ist.
Anhand von alten Fotos und Postkarten lasst sich das Bestehen des Teiches
bis in die 1940er zuriickverfolgen. Der Grund fir die Umwandlung in ein
Maisfeld ist nicht ndher dokumentiert. Unter Umstidnden kénnten Krankhei-
ten oder die Nahrungsknappheit wahrend des Krieges eine Ursache dafiir
gewesen sein.

Landschaft - Die Stidsteiermark ist durch diverse Produktionslandschaften
gepragt. Arnfels liegt zwischen dem siidsteirischen Teichland und dem Be-
ginn der WeinstraBBe. Wahrend die Hiigel vorwiegend durch Walder, Kiirbis-
und Weinhénge definiert und als Genussregion vermarktet werden, werden
die Taler durch Maisfelder gepragt, die in der touristischen Vermarktung
ganzlich ausgeklammert werden und fir die Region keinen 8kologischen
oder wirtschaftlichen Mehrwert bieten.

Fischzucht - Der fir die Fischzucht genutzte Teich soll diesen ékologischen
und wirtschaftlichen Mehrwert generieren und bietet dabei Raum fiir di-
verse weitere Tatigkeiten neben der Fischerei. Im Vergleich zu anderen Tei-
chen der Region wird er allerdings nicht als reine Fischzucht betrachtet, da
es keine Anzuchtbecken gibt und dieser fiir den Winter auch nicht abge-
fischt wird. Das Produkt dieser rekonstruierten Landschaft ist der Karpfen.
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4| Rotfedern mit Petersilie mariniert

Erndhrung und regionale Produktion - Die regionale Produktion von Le-
bensmitteln steht der industriellen Massenproduktion gegeniiber, die uns
der Verantwortung des Kochens und dem Reflektieren einer gesunden Er-
ndhrung beraubt. Das Wertschatzen von Lebensmittel und eine bewusste
Ernshrung sind durch den Uberfluss der Wohlstandsgesellschaft und das
stetig wachsende Angebot an Fertigprodukten in den Hintergrund geriickt.

Intention - Mit dem geplanten Fischwirt soll kein weiteres Produkt der Ge-
nussregion proklamiert werden, sondern das Bewusstsein und der Umgang
mit regional erzeugten Lebensmitteln geférdert, den Folgen der Monokultur
entgegenwirkt und die Artenvielfalt erhdht werden. Von der Aufwertung wa-
ren die drei umliegenden Gemeinden St. Johann im Saggautal, Arnfels und
Oberhaag betroffen, die sich durch die besondere Lage des Teiches dessen
Ufer teilen.

Der Fischwirt - Dieser umfasst neben der Gaststube und Unterkiinften ein
Café und die glaserne Manufaktur des Fischladens. In dieser wird der Fisch
verarbeitet und verkauft und bietet den Gasten die Méglichkeit an Kochkur-
sen teilzunehmen. Das Programm inkludiert zudem einen Wellnessbereich
mit Sauna und Pool, sowie einen Gerate-Verleih. Dieser soll den Besuchern,
je nach Saison die, Gelegenheit bieten einer Vielzahl an Aktivitaten am Teich
nachzugehen; unter anderem Eislaufen, Baden, Angeln, und Eisstockschie-
Ben.

[13
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5| Schuppenkarpfen

Der Karpfen

Das Produkt des Landschaftsteiches ist der Karpfen. Ab dem 13. Jahrhun-
dert wurde dieser im européischen Raum als Teichfisch kultiviert, wo er sich
vor allem durch die Fastenzeit der katholischen Kirche als Speisefisch etab-
lieren konnte.!

Die Zuchtformen unterscheiden sich durch ihre Beschuppung und kénnen in
vier Arten unterteilt werden; angefangen beim Schuppenkarpfen, mit einem
vollstandigen Schuppenkleid, zu den teilweise beschuppten Zeil- und Spie-
gelkarpfen, bis hin zu den schuppenlosen Lederkarpfen. Die relativ geringen
Zuchtanforderungen beziiglich der Nahrung und der Wasserqualitat ma-
chen den Karpfen zum idealen Zuchtfisch. Der Karpfen ist nachtaktiv und
halt sich tagsiibber am schlammigen Teichboden auf, aus dem er seine Nah-
rung bezieht.?

Seine Lebensweise hat Einfluss auf den Geschmack und fiihrt dazu, dass das
Fleisch des Karpfens unter Umstéanden einen schlammigen Geschmack be-
sitzt.3 Im Vergleich mit anderen Speisefischen wie Zander und Saibling, die
geschmacklich eher zuriickhaltend bleiben, aber von der Zucht deutlich auf-
wendiger sind,*5 hat der Karpfen einen intensiven Eigengeschmack. Dabei
hat es sich als geschmacksférderlich erwiesen, den Karpfen einige Tage vor
der Zubereitung in klarem Wasser zu halten. Der Karpfen ist in der Kiiche
vielseitig und erlaubt vielfltige Zubereitungsarten.®

1 Vgl. Weiss Adamson 2004, 42.

2 Vgl. Fischlexikon o.J., Lebensweise.
3 Vgl. Gute Kiiche o.J., Karpfen.

4 Vgl. Ebda.,, Saibling.

5 Vgl. Ebda., Zander.

6 Vgl. Ebda., Karpfen.
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Geschichte der Karpfenzucht

Der aus Kleinasien stammende Fisch wurde ab dem Mittelalter als Teich-
fisch gehalten. Von Ménchen wurden dafiir kiinstliche Teiche angelegt, die
bei Bedarf abgelassen werden konnten. Die Weiherketten der Siidsteier-
mark werden ,Himmelsteiche” genannt, da sie durch Regenwasser gespeist
werden. Alternativ gibt es ,Quell- und Bachteiche®, die ihr Wasser aus die-
sen natirlichen Ressourcen beziehen. Der ,Ménch” bezeichnet noch heute
die Vorrichtung mit der der Wasserstand reguliert werden kann.

Die Karpfenzucht gewann durch den christlichen Glauben an Bedeutung,
wo der Fisch in der Fastenzeit als Fleischersatz konsumiert wurde. Den
Ménchen war es untersagt zu jagen. Der Fisch war als Kaltbliter jedoch von
diesem Verbot ausgenommen. Dadurch setzte sich der Karpfen an christli-
chen Feiertagen als traditioneller Speisefisch durch.

Der Grof3teil der Teiche war an Kldster oder spater an Gutsherren gebun-
den, weshalb die damals tiberwiegende, arme Bevélkerungsschicht auch zur
Fastenzeit auf Fisch und Fleisch gleichermaBen verzichten musste.

Der hohe Eigenbedarf der Kl&ster fiihrte dazu, dass in der Stidsteiermark
zusétzliche Teiche fir die Karpfenzucht angelegt wurden.” Das dadurch ent-
standene steirische Teichland ist nach dem Waldviertel die zweitgréfte
Produktionslandschaft fiir Karpfen.®

7 Vgl. BMLFUW 2014, Geschichte der Karpfenzucht.
8 Vgl. Ebda., Gebiet/Region.
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Fischzucht

Die Karpfenzucht erfordert fiir gewshnlich eine Vielzahl an Teichen in unter-
schiedlichen GréBen. Fiir die Aufzucht werden Laichteiche mit einer pflan-
zenreichen Flachwasserzone und gréBere Aufzuchtteiche fir die jungen
Fischlarven benétigt. Karpfen erreichen in ihrem dritten bis vierten Lebens-
jahr ihre Geschlechtsreife und damit eine passable Gréle fir die Zuberei-
tung und den Verkauf. In der Friihlings- und Sommerzeit werden die Fische
in gréBeren Teichen gehalten. Im Herbst werden sie in tiefere Uberwinte-
rungsteiche tbersiedelt. Um die Teichbéden mit Diinger und Pflanzen zu
rekultivieren, wird das Wasser aus den derzeit nicht genutzten Teichen ab-
gelassen.?

Der Teich fir den geplanten Fischwirt wird allerdings nicht abgelassen. Im
Sommer wird er als Badeteich genutzt und soll im Winter, wenn er zugefro-
ren ist, eine Flache fur Aktivitaten wie Eislaufen, und EisstockschieBen bie-
ten. Neben dem groBen Teich wird es auch keine zuséatzlichen Teiche fiir die
Aufzucht der Jungfische geben.

Produktionslandschaften der Stidsteiermark

Die abwechslungsreiche Topographie gestattet eine breite Varianz fir die
Kultivierung der Natur. So erstreckt sich von Gebirgen, Hiigellandern bis hin
in die Taler eine Vielzahl an langsam gewachsenen Kulturlandschaften. In
ihrer Fiille und standig wechselnden Sequenzen der Agrarflichen zeichnen
sie das Landschaftsbild der Steiermark.”

9 Vgl. Fisch o.J., Karpfenzucht.
10 Vgl. Umwelt Steiermark o.J., Die Steirischen Kulturlandschaften.
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Bekannt ist diese fiir ihre Weinhange, aber auch Obstgarten, Walder und
Kirbisfelder tragen zum Bild der steirischen Szenerie bei, sowie die zwi-
schen Higeln eingebetteten Fischweiher in den schmalen Tilern des siid-
steirischen Teichlandes. Die Quantitat der Produktionslandschaften auf ver-
haltnismaBig kleinem Raum gewishrleistet eine hohe Artenvielfalt. Wein,
Kren, Kaferbohnen, Kiirbiskernsl und diverse andere Produkte dieser Kul-
turlandschaften werden als Spezialititen beworben und tragen zur Ver-
marktung der Landschaft als ,Genussregion” bei.”

Die breiten Taler der Siidsteiermark werden hingegen ausschlieBlich von
Maisfeldern beherrscht, die lediglich dem Anbau von Futtermais dienen.
Als Monokultur bringt Mais 6kologische Defizite mit sich, dabei aber keiner-
lei Mehrwert fiir den Tourismus der Region.

Monokultur und Biodiversitat

Unter Monokultur versteht man die Optimierung von landwirtschaftlichen
Anbauverfahren auf eine einzige Kulturpflanze. Ziel ist der Einsatz von gerin-
gen dafiir spezialisierten Technologien und Arbeitskraften bei hochst mégli-
chem Gewinn. Damit verbunden sind &kologische und sozioskonomische
Folgen. Die Spezialisierung auf den Anbau einer einzigen Pflanzenart sorgt
dafir, dass Bodennahrstoffe aufgebraucht und die Zugabe von Kunstdiinger
erforderlich wird. Aufgrund der vermehrt auftretenden Boden- und Pflan-
zenschadlinge wird der Gebrauch von Pestiziden nétig und nimmt damit ne-
gativen Einfluss auf die Qualitat der Pflanzen und Lebensmittel.?

11 Vgl. Genussregion o.J., Genussregionen der Steiermark.
12 Vgl. Pflanzenforschung o.J., Monokultur.

Landschaft

[17
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Da Monokulturen zwecks Profit-Maximierung als groBflachige Ackerflichen
auftreten, verdringen sie dadurch andere Pflanzen und reduzieren die regi-
onale Artenvielfalt. Der Verlust dieser hat Auswirkungen auf das lokale Oko-
system. Ein GroBteil der umweltschadlichen Gase wird durch die Technolo-
gisierung der industriellen Landwirtschaft produziert und beeinflusst das
lokale Erndhrungssystem. Die Weiterverarbeitung, das Verpacken und der
Transport wirken sich zusatzlich auf die Qualitat der Lebensmittel aus.”®

Industrielle und regionale Lebensmittelproduktion

Die industrielle Lebensmittelproduktion gewinnt in der Zeit der Nahrungs-
mittelknappheit an Bedeutung. Die Prioritat wird auf die Erhéhung der Le-
bensmittelproduktion gesetzt, um die herrschende Mangelversorgung zu
kompensieren. Durch technologische Fortschritte und den festgesetzten
Mindestpreis von Lebensmitteln wird aus diesem Bedarf ein Uberschuss,
der ebenfalls billig auf dem Weltmarkt verkauft wird."

Der Wandel der Erndhrungssysteme fithrt dazu, dass auch die Vielfalt der
verzehrten Lebensmittel geringer wird. Statt Gemise und Obst werden ver-
arbeitete Produkte mit hohem Fettgehalt, raffiniertem Zucker und Salz kon-
sumiert. Landwirtschaftlich produzierte Lebensmittel werden iiberwiegend
als Rohstoffe herangezogen, um billig verarbeitete Lebensmittel mit niedri-
gem Nahrwert herzustellen. Die Folgen davon kénnen chronische Erkran-

13 Vgl. Lutz 2013, 5.
14 Vgl. Salzer 2013, 3.
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kungen wie Fettleibigkeit, Diabetes und Krebs sein.”

Neben dem Anstieg von gesundheitlichen Mangelerscheinungen wird auch
der Erhalt von klein strukturierten, lokalen Betrieben problematisch. Die
dkologisch produzierten Lebensmittel sind mit einem héheren Arbeitsauf-
wand bei verhaltnismaBig geringem Gewinn verbunden.

Die Konkurrenzfahigkeit dieser ist meist zu gering, um mit der industriellen
Landwirtschaft mitzuhalten, was dazu fihrt, dass kleinere Betriebe schlie-
Ben miissen. Die ehemaligen, lokalen Produzenten ziehen in die Stadt und
die Bevélkerung von landlichen Gemeinden schrumpft.

Durch diese Abwanderung wird das lokale Versorgungsnetzwerk ge-
schwécht und fihrt zu einem verstarkten Auftreten von Landflucht.

Erndhrung

Die Entkopplung von Nahrungsversorgung und Wohnort schwicht den 6ko-
nomischen und kulturellen Zusammenhang dieser. Begiinstigende Faktoren
dafir sind die saisonale Unabhéngigkeit der Lebensmittelproduktion und
der Bedeutungsverlust religioser Festtage und Rituale wie den ,fetten und
mageren Tagen” von Karneval und Fastenzeit. Ernahrungssysteme fiir stad-
tischen und landlichen Raum werden zunehmend vereinheitlicht. Diese
LUniformitat“”, die es in erster Linie geschafft hat Hunger (in den industria-

15 Vgl. Ebi/Kingamkono/Lock/Mekonnen 2009, 155f.
16 Vgl. Lutz 2013, 5.
17 Montanari 1993, 190.

Erndhrung

[19
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lisierten Landern) zu beseitigen, erzeugt gleichzeitig eine ,Sehnsucht nach
dem Lande". Nahrungsmittel aus bauerlichen Betrieben erhalten neue
Wertschiatzung und es wird versucht, sich auf traditionelle Kiiche zu besin-
nen.'®

Um der landlichen Verwahrlosung entgegen zu wirken und ein Bewusstsein
fir gesunde und ausgewogene Ernahrung zu bilden, gilt es diese in einen
lokalen Bezug zu setzen. ™

Slow Food

Neue Erndhrungstrends wie ,Slow Food” entstehen. Diese Bewegungen set-
zen sich fiir den 6kologischen Anbau von Lebensmitteln ohne Gentechnik
ein. Der saisonale und regionale Verkauf von Produkten wird dabei forciert.
Die Bedeutung und der Genuss von Essen sollen wieder zu einem wesentli-
chen Bestandteil des Lebens werden. Ziele dabei sind der verantwortungs-
volle Umgang mit Lebensmitteln und die Férderung von traditioneller Ki-
che

18 Vgl. Ebda., 188 1.
19 Vgl. Portmann/Moschitz 2013, 15.
20 Vgl. Zischka 1994, 377.



Die rekonstruierte Produktionslandschaft versucht den lokalen Bezug wieder
herzustellen und ein gréBeres Bewusstsein beziiglich Erndhrung und Lebens-
mittel zu schaffen.

Der Fischwirt bietet den drei umliegenden Gemeinden durch seine Lage kurze
Transportwege fiir die Konsumenten der geziichteten Karpfen. Neben der
dkologischen Aufwertung durch die diversen Teichpflanzen, die die Biodiver-
sitét erhalten, schafft der Fischwirt mit Hotel und Wellnessbereich zahlreiche
Arbeitsplatze fiir die Bewohner der Region. In den angebotenen Kochkursen
soll das Bewusstsein fiir Erndhrung und der Umgang mit lokal produzierten
Lebensmitteln gestarkt werden. Dabei wird selbst gezogenes Gemuse aus
dem Garten zubereitet, um einen saisonalen Erndhrungsstil zu férdern.



22 |



Lage & Grundsttick









Leibnitz in der Siidsteiermark an der Grenze zu Slowenien

Oberhaag (blau), St. Johann im Saggautal (griin) und Arnfels (orange) im Bezirk Leibnitz

26|
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14| Aquarell Arnfels am See 1930

Lage

Der Teich befindet sich in der Siidsteiermark, zwischen Teichland und dem
Beginn der WeinstraBe. Die rekonstruierte Landschaft liegt an der Grenze
von drei Gemeinden, die sich die Uferzone teilen. Bei den drei Gemeinden
handelt es sich um die Marktgemeinde Arnfels, St. Johann im Saggautal und
Oberhaag.

Arnfels liegt im Siiden und grenzt an das stidliche Teichufer. Die Marktge-
meinde wird vom P&Bnitzbach durchflossen, der davor den Teich an seinem
dstlichen Ufer begleitet, ihn dabei aber nie durchflieBt.

St. Johann im Saggautal befindet sich nordéstlich vom Teich. Die Saggau flieBt
von dort nach Westen, zur dritten Gemeinde um den Teich.

Die im Westen liegende Ortschaft der Gemeinde ist am weitesten vom Bau-
grund und dem Teich entfernt. Sie hat als einzige der drei Gemeinden keinen
direkten Sichtbezug zu diesem, obwohl er in der Gemeinde Oberhaag liegt.

Lage

| 27
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17| Orthofoto 2016 1:2.000

Grundstiick

Das Grundstiick liegt am nérdlichen Ufer des Teiches, in der Gemeinde St.
Johann im Saggautal, und l3sst sich in vier wesentliche Bereiche unterteilen.
Die erste Unterteilung erfolgt durch die StraBe, die von Norden nach Stden
lauft und das Grundstiick in Uferzone und Hangseite teilt. Der nach Osten
orientierte Hang wird weiter durch einen Bach in zwei Bereiche gegliedert,
der von einer tppigen Griinzone begeleitet wird. Zudem wird der Hang an
drei Seiten von Wald umschlossen und 6ffnet sich lediglich gen Osten.

| - Von der Uferzone aus hat man Richtung Siiden iiber den Teich Blick auf
Arnfels und die Grenzberge zu Slowenien. Unmittelbar am Ufer steht eine
méchtige Eiche, die den noch vorhandenen Ménch, den Regler fiir den Was-
serstand des Teiches, markiert. Durch die direkte Anbindung der StraBe und
den Ausblick bietet sich die Uferzone fiir die éffentlichen Nutzungen an.

Il - Vom nérdlichen Bereich des Osthanges hat man eine gute Sicht auf die
Ortschaft St. Johann im Saggautal, die sich nordéstlich vom Grundstiick be-
findet. Auf dieser Hangseite gibt es zwei weitere markante Baume, die eben-
falls unberiihrt bleiben. Der Bereich ist von der StraBe aus weniger gut ein-
sehbar und daher fir die Nutzung des Hotels besser geeignet als der
stdliche Abschnitt. Der nérdliche Hang orientiert sich zudem im Suden
Richtung Bach und dessen Griinraum.

Grundstiick

| 31



18| Blick tiber den See auf Arnfels und die Grenzberge

[l - Der stdliche Bereich des Hangs ist etwas kleiner und wird durch den
Bach und dessen Griinraum physikalisch und optisch von dem nérdlichen
Abschnitt abgegrenzt. Eine kleine Griinzunge aus dem Wald, die denselben
Verlauf wie der Bach nimmt, unterteilt diesen Bereich in zwei Teile und bil-
det eine Sichtachse auf die Eiche. Man hat Sicht auf die Uferzone, aber
keine Sichtbeziige zu den beiden umliegenden Ortschaften. Der Bereich
soll vorerst frei fir etwaige Aktivititen blieben und erst bei Bedarf verbaut
werden.

IV - Das Grundstiick liegt am Nordufer des Teichs. Im Siiden grenzt er an die
Marktgemeinde Arnfels und den Fiedelbogen Teich. Das Ost- und das We-
stufer sind Giberwiegend bewaldet. Der Teich erreicht eine maximale Lénge
von 1,2 Kilometer und eine maximale Breite von 200 Metern. Der Bach, der
das Grundstiick durchflieBt, wird im Bereich der StraBe kanalisiert, bevor er
dann, wieder im Freien, in den PéBnitzbach flie3t. Der P&Bnitzbach begleitet
den Teich an der Ostseite, durchflieBt ihn aber nicht direkt.
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20| Blick aus Osten auf das Grundstiick
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21| Blick auf die stidliche Hangseite
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22| Der Bach zwischen nédlicher und siidlicher Hangseite




24| Blick tiber den See an das Westufer

25/ Blick auf den angrenzenden Fiedelbogenteich am Stidostufer
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Konzept & Entwurf
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Axonometrie des Grundstiicks
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Konzept
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Verteilung Hotelzimmer

Raster tiber gesamtes Grundstiick

Haus A

Haus B

Haus C
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Konzept und Entwurf

Bei dem Entwurf wird von einer fiir die Region typischen Bauform, der des
Hakenhofs, ausgegangen. In der Konzeptgrafik ist dargestellt, wie dieser an-
hand der festgelegten Parameter adaptiert und am Grundstiick positioniert
wird.

Die Grundstiicksanalyse zeigt, dass der nérdliche Abschnitt des Hangs fiir die
einzeln platzierten Hotelzimmer am besten geeignet ist. Der etwas abseits
von der StraBe liegende Bereich bietet Sicht auf das Ufer, ist dabei allerdings
nicht so exponiert, wie die siidliche Hangseite, die unmittelbar an der Strafe
liegt.

Um einen starken Bezug zum Teich herzustellen, werden die &ffentlichen
Funktionen am Teichufer situiert und bilden einen Innenhof. Um diesen Bezug
noch starker zu betonen, kragt der Baukérper in dem sich Restaurant und

Café befinden tiber den Teich.

Um den Fischladen und das Hotel unabhingig von anderen Funktionen fiir
Kunden und Géste nutzbar zu machen, liegen diese direkt an der Strale. Da-
bei gibt es einen gréBeren Parkplatz fiir Gaste des Hotels und einen kleinen
an der Stirnseite des Restaurants, neben dem Fischladen. Uberwiegend soll
dabei allerdings der Radverkehr der Region forciert werden.

Der Wellnessbereich ist Teil des Hotels, soll aber nicht nur Hotelgésten zu-
génglich sein. Dafiir wird er an die StraBe gesetzt und ragt in den tppigen
Griinraum, der den Bach begleitet, hinein. Der Bach wird dazu genutzt, um
das Becken des Wellnessbereichs zu fiillen. Im Freiluftbereich, der als
Schwelle zwischen innen und aulen fungiert, wird die Auskragung iber dem
Bachbett erlebbar. Der Bach flie3t unter dem Baukérper weiter und miindet
anschlieBend in den P&Bnitzbach, der den Teich an seinem Ostufer entlang
begleitet.

Da der Teich als Aktivitatsraum fungiert, gibt es einen kleinen Gerate-Verleih
in der Verlangerung des Stegs und als Abschluss der &stlichen Hofseite.
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Visualisierungen

Unter der Eiche
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Restaurant
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Fassade und Details
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# Wandaufbau | M1:20

50/100
30/50
30mm
Q0OmMmm
Q0OmMmm

200mm

Lattung, Larche

Konterlattung

Hinterliiftung , Lattung

Unterspannbahn

Mineralwolle Démmung, Konterlattung 90/90
Mineralwolle Dammung, Unterkonstruktion 9o/90
Dampfsperre

STB- Wand

# Bodenaufbau erdberiihrt | M1:20

20mm
60mm
30mm
80omm
300mm
3mm
200mm
50mm
200mm

Bretter, WeiBtanne
Trennlage

Heizestrich
Trittschallddmmplatte
Schiittung/ Installationsebene
Trennlage

STB - Decke
Dichtbahn

Dammung (XPS)
Sauberkeitsschicht
Rollierung

Erdreich



# Traufe M1:20

50/100  Lattung, Larche

30/50 Konterlattung

30mm Hinterliiftung , Lattung

- Unterspannbahn

90mm Mineralwolle Ddmmung, Konterlattung 90/90
90mm Mineralwolle Ddmmung, Unterkonstruktion 9o/90
- Dampfsperre

200mm  STB- Wand

s /S # Fenster M1:20
/
/ .
. 50/100  Lattung, Larche
s 30/50 Konterlattung
7S 30mm Hinterliftung , Lattung
/ - Unterspannbahn
< 90omm Mineralwolle Ddmmung, Konterlattung 90/90
= 4 —_— 90mm Mineralwolle Ddmmung, Unterkonstruktion 9o/90
- Dampfsperre
200mm  STB- Wand
s
/
S
/
i
/
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Hotel im Hang
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Sitzbereiche im Hang

Das Hotel

Fir die einzelnen Unterkiinfte des Hotels wird die ibergeordnete Ausrich-
tung durch das Raster beibehalten. Es wird allerdings keine direkte Sichtbe-
ziehung zum Teich hergestellt. Stattdessen steht das zur Ruhe kommen, die
Natur und die Abgeschiedenheit vom Alltag im Vordergrund. Fir die im
Hang eingebetteten Unterkiinfte gibt es drei unterschiedliche Typen.

Die Satteldachform wird auch hier weiter aufgegriffen. Den Eingangsberei-
chen sind abgesenkte Vorbereiche zugedacht, die sich je nach Typ in ihrer
GréBe und Méblierung unterscheiden. Die von der Strale sichtbare Ein-
gangssituation bildet die Schwelle zwischen dem halbéffenltichen AuBen-
raum und dem intimen Wohnraum, der sich im Hang verbirgt. Ruhe, Entspan-
nung und das ,fir sich sein” wird dabei forciert und soll durch die
Satteldachform im Inneren ein Gefiihl der Geborgenheit erzeugen. Von dort
wird die Natur ins Blickfeld geriickt. Diese bildet in Korrelation mit den Vor-
bereichen und den Atrien der Hauser einen, vom éffentlichen Bereich losge-
|&sten, Aufenthaltsraum im Freien.

Hotel
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Sicht auf Eingangsseite der Hauser im Hang
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Typ A

Mit 32m- handelt es sich um die kleinste Unterkunft.
Da hier kein Atrium im Innenraum vorhanden ist, ist
der Vorbereich etwas gréBer und als Sitzbereich im
Freien gestaltet. Der Wohnbereich ist als intimer
Riickzugsort zum Entspannen gedacht. Fiir ein offe-
nes Raumgefiihl im Inneren ist das Badezimmer mit
Badewanne visuell nicht abgegrenzt.

Typ B

Die zweite Variante hat einen starkeren Bezug zum
AuBenraum. Das Atrium bietet einen Sitzbereich
im Freien und die Méglichkeit tber Stainzerplat-
ten, die ganz als Stufe mit einbetoniert sind, direkt
auf die Wiese zu gelangen. Um direkten Einblick zu
vermeiden, gibt es einen begriinten Sichtschutz, der
gleichzeitig als Absturzsicherung der Treppe und als
Beschattungselement des Sitzbereichs fungiert. Der
Vorbereich bleibt funktional und dient bei diesem
Unterkunftstyp lediglich der ErschlieBung.

Typ C

Die dritte Variante besteht aus zwei separat verwend-
baren Zimmern, die bei Bedarf gekoppelt werden
kénnen. Der Vorbereich ist mit einem groBziigigen
Sitzbereich fiir die gemeinsame Nutzung fiir beide
Unterkiinfte gestaltet. Allerdings besitzt jedes Zim-
mer fiir sich ein kleines Atrium, von dem man nicht di-
rekt auf die Wiese gelangt, aber einen intimen Bezug
zum AuBenraum erhilt.
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Gelandeschnitt N-S M 1:200
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Haus A
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Grundriss Eingangsbereich M 1:200

Grundriss Wohnbereich M 1:200

Sitidansicht M 1:200
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Eingangsbereich
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Atrium
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Haus C
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Innenraum mit Atrium
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Materialitat



Materialitat

Das Material und die formale Zuriickhaltung sollen die Baukérper mit der
Umgebung harmonieren lassen, ohne sich dabei zu verstecken. Die Wahl fiel
dabei auf Holz, Beton und Cortenstahl. Zwischen den éffentlichen und pri-
vaten Bereichen werden die Materialien des Innen- und AuBenraums umge-

kehrt.

Die &ffentlichen Nutzungen umfassen das Restaurant, Café, Hotel (Emp-
fang), den Fischladen, Gerate-Verleih und Wellnessbereich.

Die vertikale Holzfassade aus Larchenholz soll mit der Umgebung in Korre-
lation stehen, sich dabei allerdings weder unterordnen noch herausstechen.
Durch die Sichtbetonoberfliche im Innenraum wirkt dieser reduziert. Der
Fokus soll auf die Aktivitaten selbst und den AuBenraum gerichtet werden.
Fir ein gewisses MalB an Behaglichkeit sind die Béden aus Weil3tanne und
die Méblierung aus gekalktem Eichenholz und harmonieren mit den Sichtbe-
tonwénden. Die sichtbaren Stiitzen sind aus Cortenstahl um mit der auBen
liegenden Holzfassade zu verschmelzen.

Das Gebaudeensemble zeichnet sich durch ein Fensterband aus, welches
sich je nach Nutzung stéarker zeigt oder verschwindet. Dabei ist es an inti-
meren Bereichen der éffentlichen Nutzungen, wie dem Wellnessbereich, in
den Giebelbereich verlegt. An Eingédngen und der Kiiche des Restaurants
dffnet sich die vertikale Fassade ganz. Zuséatzlich werden fiir eine gréBere
Differenzierung transluzente und transparente Glasscheiben genutzt.

Der Hof, der sich durch das Ensemble um die Eiche am Nordufer des Tei-
ches bildet, ist gepflastert und wird durch den eingefassten Garten, das
Holzbecken der Karpfen und die Sichtachsen auf den Teich strukturiert.



Beton und Stahl

Materialitat

Sichtbeton fiir die Innenwénde der éffentlichen Nut-
zung sandgestrahlt oder gewaschen.

Sichtbeton mit erkennbarer Bretterschalung fiir die
Dachinnenflaichen der &ffentlichen Nutzungen.

Mit Eisenoxid rot-brauner Sichtbeton fiir die Hotel-
hauser im Hang. (Impragnierte Oberflache)

Cortenstahl fur sichtbare Stiitzen am Fensterband.

|93



Naturstein

Stainzer Mauersteine fur Béschungsmauer im Innen-
hof und die abgesenkten Vorbereiche der Hotelun-
terkiinfte.

Stainzerplatten fiir die Pflasterung im Innenhof.

Die private Nutzung umfasst ausschlieBlich die Hotelzimmer, die als einzelne
Baukérper in den Hang zwischen tippigem Griinraum eingebettet werden.

Der Innenraum ist fiir eine behagliche Atmosphére iiberwiegend mit Holz
(WeiBtanne) aus der Region verkleidet. Die AuBenhaut préasentiert sich als
rot-braune Betonoberflache, die mit Eisenoxid eingeféarbt wird, um sich har-
monisch in die Umgebung einzufiigen. Um die AuBenhaut besser vor Nieder-
schlagen zu schiitzen, wird diese imprégniert. Die Vorbereiche, die den Zu-
gang der Hauser erméglichen, sind durch Stainzer Mauersteine gefasst. Je
nach GréBe werden diese Bereiche, ebenso wie die Atrien, durch Holzmé-
blierung aus Eiche und Larche ergénzt.
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Holz

Larchenholz fiir die vertikale Holzfassade der &ffentli-
chen Nutzungen.

WeiBtanne fir Béden der &ffentlichen Nutzung und
Innenverkleidung der Hotelzimmer.

Eichenholz fiir das Karpfenbecken und Méblierungen
im AuBenraum.

Gekalktes Eichenholz fiir M&blierung des Restaurants.
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