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NEREE, A. v. Die Militir-Dampfkiiche und Bade-Anftalt, Berlin 1880.

HERRMANN. Die neue Strafanftalt am Plotzen-See bei Berlin. Die Kochkiiche. Zeitfchr. f. Bauw.
1880, S. 515.

Smoke abatement exhibition at South Kenfington. Domeftic grates, foves, and Eitchen ranges. Sanit. record,
Bd. 13, S. 290, 340, 5I5.

Ueber die Hildesheimer Sparkochherde. Deutfches Baugwksbl. 1882, S. 534, 550.

Ueber Koaksgruden. Deutfches Baugwksbl. 1883, S. 21.

2. Kapitel.
Sonftige Kochapparate und Wirmvorrichtungen.

Von EmiL RuporpH Damcke und Dr. EDUARD SCHMITT,

a) Kochapparate fiir befondere Zwecke.

Aufser den im vorhergehenden Kapitel befchriebenen Kochherden giebt es
noch eine Reihe von Koch-, Brat- und Backapparaten, die entweder nur zur Her-
ftellung  beftimmter Speifen oder in befonderen Fillen zur Anwendung kommen.
Die wichtigeren derfelben follen im Folgenden vorgefiihrt werden.

1) In grofseren Kiichenanlagen geniigen die im Kochherd angebrachten Brat-
ofen nicht, fo dafs man genéthigt ift, einen befonderen Bratofen aufzuftellen. In
gleicher Weife wird in folchen Fillen auch die Errichtung eines Backofens erforder-
lich. Unter letzterer Bezeichnung follen indefs nur die Einrichtungen zum Backen
von Kuchen, Conditorwaare etc. verftanden werden, nicht aber die fiir Brotbicke-
reien nothwendigen Backéfen, welche, als befondere Specialitit, in den Rahmen des
vorliegenden Kapitels nicht mit einbezogen werden follen. , :

Ein Bratofen (Fig. 41 u. 42) befteht aus vier ‘Winden, die iiber einander
Afchenfall @, Feuerung / und mehrere eiferne Bratrshren & (viereckige Kaften) ein-
{chliefsen. Die Zugeintheilung kann verfchieden fein.

Man lifft entweder die auf dem Roft fich entwickelnden Feuergafe die Seitenwiinde des Bratofens
mehrere Male entlang ziehen (Fig. 41), oder, was viel beffer ift, man deckt iiber jeden Bratofen zwei
eiferne Platten in einer Entfernung von ca. 10c¢m Abftand von der Decke der unteren und vom Boden der

oberen Bratrohre (Fig. 42); zwifchen diefen beiden Platten bleibt ebenfalls ein ca. 10cm weiter Zwifchen-
raum. Die Gafe gehen direct in voller Breite die Bratkaftenwinde entlang, werden durch die Mittel-
offnung zwifchen beiden Platten zufammen-
gezogen und erwirmen fomit die Decke
| e 1 des unteren Bratofens; dann gehen die

\E’MML ) A Gafe wieder aus einander, und es wieder-

Fig. 41. Fig. 42.

: holt fich derfelbe Vorgang, bis erftere
\ b /’ _ durch den auf der Mitte des Bratofens
§ / oben angebrachten Rauchrohrftutzen in
v )//> //\\N den Schornftein entweichen. Die Platte
N ) iiber der Bratofen-Feuerung befteht aus
\‘ o u ftarkem Gufseifen mit angegoffenen Sta-
/ ) cheln, auf welche Chamottemértel befeftigt
/\Q\“\ r}/_r/_,// wird.

ety s

7

Der Backofen ift eben fo
conftruirt, wie der Bratofen; der
Unterfchied liegt nur im Feuern
Bratéfen. — 139 n. Gr. {elbft.

a
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Fiir die Herftellung grofser Braten-Quantititen hat Hauptmann Buckholz den
in Fig. 43 dargeftellten Bratofen erfunden, der gleichfalls von der Firma Zwil Ru-
dolph Damcke in Berlin-Charlottenburg fabricirt wird.

Im Grundprincip ftimmt derfelbe mit den eben erwihnten Bratéfen vollftindig iiberein; er unter-

fcheidet fich von denfelben hauptfichlich durch die grofsen Dimenfionen. Derfelbe ift aus ftarkem
Schmiedeeifen angefertigt, mit Chamotte ausgemauert und transportabel. Der untere Hohlraum 4 ift

Fig. 43.

7

.

N\
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Buchholz’{cher Bratofen. — i n. Gr.

der eigentliche Bratofen, der obere = der fog. Wirmofen; doch kann auch letzterer zum Braten ver-
wendet werden. Der untere Raum bratet felbftredend fchirfer, wefshalb mit den Bratpfannen zeitweife
gewechfelt wird. Man kann mittels eines derartigen Bratofens ein ganzes Bataillon Infanterie be-

friedigen. L

2) In guten Reftaurationskiichen darf auch ein Roftbratapparat nicht
fehlen; in neuerer Zeit kommt er in Privatkiichen gleichfalls immer haufiger vor.
In England und Frankreich find Roftbrateinrichtungen befonders beliebt.

Die Conftruction eines folchen, in Fig. 44 dargeftellten Apparates ift im
Wefentlichen folgende. Unter einem verfchiebbaren Roft » werden in einen
Kaften Holzkohlen gelegt. Auf den Roft kommen die zu roftenden Fleifch-
tiicke. In dem Holzkohlenkaften befinden fich Oeffnungen, die zur Entwickelung
des Zuges dienen. Der ganze Roftbratapparat ift mit einer verfchiebbaren
Klappe % zu verfchliefsen; auf der oberen fchmalen Seite des Apparates fitzt
ein Rauchrohrftutzen zur Ableitung der fich entwickelnden Holzkohlengafe in den
Schornftein.

Der Koch hat von Zeit zu Zeit die Klappe zuriickzufchieben und nachzufehen, ob das Fleifch nicht
zu fehr durchgebraten ift, ob nicht zu viele Beftandtheile des Fleifches in das Feuer triufeln etc. Ift eine
Seite des Fleifches geriftet, wird die andere vorgenommen. 4

Handbuch der Architektur. IIL 3. 3

43
Buchholz'{cher
Bratofen.

44-
Roft-
brat-

apparate.
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Fig. 45.
2| 1 /
| = =
Fig. 46. | W _. y ﬂ
= L

Spiefsbratapparate.

Neuere und verbefferte Roftbratapparate englifcher Conftruction find in den
unten #?) namhaft gemachten Quellen befchrieben.

In den grill-rooms der englifchen Reftaurants wird ter Roft meift an einer Stirnwand in ziemlich

betréichtlichen Dimenfionen nach Art der offenen Kamine aufgeftellt und bildet zugleich ein Ausftattungs-
ftiick des Raumes.
45-

i 3) Eine weitere Gattung von Bratvorrichtungen reprifentiren die Spiefsbrat-
brat- Fig. 47. apparate, die hauptfichlich in England und Frankreich, aber
gprarate, - auch in Deutfchland iiblich find23).

Fiir kleinere Verhiltniffe verwendet man einen fchmalen, nach
unten und nach vorn durch einen Roft begrenzten Kaften
(Fig. 47), in den die Holzkohlen gebracht werden; die nach dem
Verbrennen derfelben verbleibende Afche fillt in den Kaften a.
Vor dem aufrechten Theil des Roftes ift eine Einrichtung ange-
bracht, um den Bratfpiefs lagern zu kénnen, z. B. Stinder mit
Einfchnitten oder die in Fig. 47 veranfchaulichte Vorkehrung. An
den Bratfpiefs wird das zu bratende Fleifchftick mittels Klammern
befeftigt; der Spiefs wird mit der Hand oder mittels einer be-
fonderen Spiefsbratuhr oder durch eine Turbine in Umdrehung
verfetzt. Unter dem Spiefse befindet fich eine fchmale Pfanne 7
Spiefsbratapparat. Zur Aufnahme der abtriufelnden Brithe; oben ift hiufig ein Trichter

22) Open and clofe fire kitchem-ranges. Building mews, Bd. 42, S. 787.
Improvement in cooking floves and ranges. Scient. American, Bd. 46, S. 395-
23) Beim Braten des Fleifches kommt es hauptfichlich darauf an, den Saft darin zu erhalten ; man bewirkt dies dadurch,
dafs man das ganze Fleifchftiick mit einer diinnen Hiille oder Rinde fich iberziehen lifft, welche aus dem durch die Hitze
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angebracht, der in ein horizontales, mit kleinen Oeffnungen verfehenes Rohr ver-

langert ift.

Ift das Holzkohlenfeuer entziindet, fo beginnt die Drehung des Spiefses, je nach der Qualitit des
Fleifches mehr oder weniger fchnell. Der Koch begiefst den Braten mit der heruntertriufelnden Briihe.
Um zu fehen, ob das Fleifch durchgebraten ift, fticht man zeitweife mit der Gabel hinein. Ift der Zu-
ftand richtig, fo wird das Fleifch heruntergenommen.

Wendet man eine Uhr zum Drehen des Spiefses an, fo zieht man diefelbe auf; oben auf der Uhr
befinden fich Glockchen, welche liuten, fobald fich die Uhr in Gang fetzt. Diefes Liuten Liflt in dem
Verhiltnifs nach, als der Spiefs fich langfamer in Bewegung befindet. Geht die Uhr langfamer, fo ift
dies ein Zeichen, dafs fie bald abgelaufen ift; man kann dies in einem entfernten Winkel der Kiiche
deutlich héren. Man hat dann, falls der Bratprocefs nicht beendigt ift, die Uhr von Neuem aufzuziehen.
Die Uhr mufs fo eingerichtet fein, dafs zwei Vorrichtungen zur Aufnahme der Spiefse dienen konnen, deren
eine, weil kleiner im Durchmeffer, eine fchnellere, die andere, weil grofser, eine langfamere Drehung des

Spiefses hervorruft.
Fir grofsen Bedarf errichtet man einen kaminartigen Bau (Fig. 45), der innen
hohl, nach vorn mit einem Roft verfchloffen ift. Man lifft mittels Steinfchrauben

Fig. 48. Schnitt 4 B.
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Spiefsbratapparat von C. Yeakes & Co. in London. — g5 n. Gr.

geronnenen Eiweifsftoff befteht. Wenn das Fleifch plotzlich einer ftarken Hitze ausgefetzt wird, fo gerinnt auch fehr rafch der
im Fleifchfaft enthaltene Eiweifsftoff, und es fchliefsen fich die kleinen Oeffnungen und Poren im Fleifch, durch welche der
Saft entweichen kénnte.

Am ficherften und vollkommenften wird diefer Zweck beim Braten am Spiefs erreicht; denn wenn diefer iiber einem
hell lodernden Feuer gleichmifsig gedreht wird, gerinnt die Oberfliche des Fleifches ringsherum augenblicklich. Dabei hat
man darauf zu achten, dafs der Spiefs nicht durch das Fleifch felbft geftochen wird, was das Ausfliefsen des Saftes zur Folge
haben wiirde.

Das Braten auf dem Roft kommt, insbefondere bei kleineren Fleifchftiicken (wie Cotelettes, Beeffteaks etc.), dem
Spiefsbraten in der Wirkung fehr nahe; das Braten in Pfannen unter Benutzung der Bratéfen entfpricht am wenigften.
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michtige Stinder mit Einfchnitten in den Fufsboden, in denen ein oder mehrere
Bratfpiefse fich drehen. An einer Seite der Spiefse befinden fich Rider, iiber welche
eine Kette lduft; durch verfchiedene Rider iibertragen, die wiederum mit einer
grofsen Turbine, welche im Kamine liegt, in Verbindung ftehen, werden die Spiefse
in Bewegung gefetzt. Man ift im Stande, viele Braten zugleich und von bedeuten-
der Grofse und Schwere herzuftellen. Fiir kleineres Gefliigel befinden fich an dem
Drehwerk, gewohnlich an der oberen Verbandftange, noch vertical herunterhidngende
Bratfpiefse, welche nicht um eine horizontale, fondern um eine verticale Axe rotiren,
Die Triebrader des Drehwerkes find gewohnlich von Rothgufs, die an den Spiefsen
zur Kettenaufnahme von hartem Holz.

Selbftverftandlich find Vorrichtungen vorhanden, welche fowohl ein Ausfchalten
des Gefliigeltheiles, als auch der anderen Bratfpiefse zulaffen.

In Fig. 48 ift eine grofsere englifche Spiefsbrateinrichtung dargeftellt; mit derfelben ift ein
Waflerkaften (boiler for hot water) % und ein Wirmfpind (ko# plate) w in Verbindung gebracht. Fig. 46
zeigt einen an einem Kochherd angebrachten Spiefsbratapparat.

4) Kaffeemafchinen find, wie der Name fchon fagt, Herde, die zur Berei-
tung von Kaffee dienen, und zwar fiir grofsen Bedarf.

Gegenwirtig vielfach im Gebrauch befindliche Einrichtungen diefer Art zeigen
Fig. 49 u. 49a. Auf der einen Seite befindet fich ein {og. bazn marie m zur Aufnahme,
bezw. Confervirung des fertig gekochten Kaffees, oder es kann ein folches in die
Herdplatte eingehingt werden ; ferner ift auf der anderen Seite ein Keffel A ange-
bracht, der den Zweck hat, Waffer zu erhitzen, um darin mittels eines Weifsblech-
topfes, der Milch oder Sahne enthilt, letztere abzukochen. In der Mitte der Kaffee-
herde befindet fich ein Feuerungsloch und daneben noch Raum auf der Platte, um
dasjenige Waffer herzuftellen, welcher zu Zubereitung des Kaffees dienen foll.

Die ganze Mafchine wird mit einem Feuer geheizt; diefelbe kann aufser den

erwihnten Einrichtungen noch Wirmfpinde zv, Kohlengelafs etc. haben.
Diefe Herde werden hauptfichlich in den Wiener Cafés verwendet und bewihren fich dafelbft gut.

Kaffeemafchinen. — 14 n. Gr.

Das bain marie dient auch zum Warmhalten von Saucen, Bouillon etc.

Sonftige Arten von Kaffeeherden weifen eigentlich nichts Specielles auf; fie find Kochherde mit
Platte und Wafferblafe (Fig. 10).

5) Wafferbad-Kochapparate bezwecken, die beim Kochen gewiffer Speifen,
namentlich die bei Maffenbereitung derfelben erforderliche Regulirung der Wirme
in thunlichft einfacher und dabei doch exacter Weife zu ermoglichen. Es gefchieht
dies dadurch, dafs die Kochgefifse in mit Waffer gefiillte Behalter geftellt werden
und dafs das Waffer durch Einleiten von Walfferdampf auf die erwiinfchte Tempe-
ratur gebracht wird. Ein mit dem Wafferbade in Verbindung ftehendes Thermo-
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meter zeigt den vorhandenen Wirmegrad an. Die Wandungen der Wafferbehilter
find zum Schutz gegen Wirmeverlufte in geeigneter Weife ifolirt.

Der nach diefem Princip von W. Becker conftruirte Apparat ift in der unten?*)
genannten Quelle ndher befchrieben.

Aufser den hier vorgefithrten Kochapparaten giebt es noch eine nicht geringe Zahl von Einrich-
tungen, die zum Theile in das Bereich der Kiichengerithe gehéren, zum Theile fo fehr in das Gebiet der
Specialititen einzureihen find, dafs deren Erwihnung in der vorliegenden allgemeinen Betrachtung nicht

gerechtfertigt wire; es mag defshalb an diefer Stelle nur auf die unten®®) namhaft gemachten Quellen
verwiefen werden.

b) Wirmvorrichtungen.

Die im Folgenden zu befprechenden Wirmvorrichtungen dienen theils zum
Erwirmen von Waffer, Gefchirr etc., theils zum Warmhalten von Speifen u. dergl

1) Einrichtungen zum Wirmen von Waffer.

Sowohl fiir Koch-, Abfpiil- und fonftige Kiichenzwecke, als auch fiir eine Reihe
anderer hiuslichen Bediirfniffe ift warmes Waffer bald in geringerer, bald in grofserer
Menge erforderlich. Da nun felbft bei rationell conftruirten Kiichenherden immer-
hin nicht unbedeutende Wirmemengen unausgenutzt in den Schornftein entweichen,
fo liegt der Gedanke nahe, mit den Kiichenherden Einrichtungen in Verbindung zu
bringen, welche in thunlichft einfacher, bequemer und mdglichft wenig Brennftoff
erfordernder Weife geftatten, warmes Waffer zu erzeugen und warm zu erhalten.

Um geringere Quantitdten warmen Waffers (insbefondere des zum Kochen erfor-
derlichen) herzuftellen, dient das im Vorhergehenden fchon mehrfach erwihnte, mit
Klappdeckel verfehene Wafferfchiff, auch Wafferkeffel oder Wafferkaften genannt (in
den vorhergehenden Illuftrationen ftets mit £# bezeichnet).

Die Waffer{chiffe werden aus Kupfer hergeftellt; diefelben leiden in hohem
Grade, wenn fie theilweife leer und die obere leere Partie den heifsen Verbrennungs-
gafen ausgefetzt ift. Vortheilhaft find defshalb Waffer{chiffe, die durch eine felbft-
thitige Vorrichtung ftets bis oben gefiillt gehalten werden.

Louis Marburg & Sékhne in Frankfurt a. M. ordnen an paffender Stelle der Kiiche ein Gefifs an,
welches in gleicher Hohe mit dem Kopf des Wafferfchiffes gelegen und mit letzterem durch eine unter

dem Fufsboden gefiihrte Rohrleitung verbunden ift. Das Gefifs wird mittels Schwimmkugelhahn ftets mit
Walffer gefiillt gehalten, fo dafs im Wafferfchiff das Waffer eben fo hoch wie in jenem Gefifse fteht?f).

24) HENNEBERG, R. Das Becker’fche Verfahren zum Kochen von Speifen im Dampf- und Wafferbad, fowie die dazu
erforderlichen Apparate. Berlin 1883.
25) Der neue amerikanifche Kochherd. Von Gebr. Grisar. Wieck's ill. Gewbz. 1859, S. 441.
Kochherde nach der v. PauLr'fchen Conftruction. HaarMaNN’s Zeitfchr. f. Bauhdw. 1861, S. 146.
Hirzer, H. Die Patent-Kochapparate von der »Konigin-Marien-Hiitte« bei Zwickau. Wieck's ill. Gewbz. 1861,
S. 178.
Kochmafchine mit Fiillvorrichtung und Treppenrot. Von Gebr. GLocKNER. WIECK's ill. Gewbz. 1862, S. 281.
ScumipT, C. H. ScHARER’s patentirter Kochherd. Polyt. Journ. Bd. 168, S. 118.
DEeLABAR, G. Ueber einen amerikanifchen Kochherd. Polyt. Journ. Bd. 170, S. 418.
Jamin. Ein neuer Kiichenofen. Allg. Bauz. 1865, S. 334.
DeLaBar, G. Befchreibung eines neuen Kochherdes von J. A. LEHMANN in Sargans. Polyt. Journ. Bd. 175, S. 1g0.
Eiferner Kochapparat von LarocHe. Allg. Bauz. 1866, S. 82.
Befchreibung eines Koch- und Sparofens von J. N. Mayvr. Bayer. Ind.- u. Gewbl. 1856, S. 94.
WAavYGOOD's cooking flove. Engng., Bd. 6, S. 264.
Parifer Spar-Kochapparat (Cordon blex) von CuarLEs. Deutfche Induftriez. 1869, S. 265. Bayer. Ind.- u. Gewbl.
1869, S. 3r12.
Amerikanifcher Kiichenapparat. Mafchinenb. 1876, S. 183.
Der Kochfchrank. HaarMmaNN’s Zeitfchr. f. Bauhdw. 1878, S. 152.
26) D. R.-P. Nr. 5486.
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Wirkfamer als die Waffer{chiffe {ind gefchloffene Wafferblafen, welche aus Kupfer
hergeftellt in den Plattenherd eingemauert find und von den Verbrennungsgafen
umfpiilt werden (Blafe x in Fig. 10).

Der obere Theil folcher Blafen wird meift als Wafferbad mit Klappdeckel con-
ftruirt. Die Blafe wird, wenn eine Kaltwafferleitung vorhanden, mit diefer durch
ein Rohr mit Abfperrhahn in Verbindung gefetzt. Zum Ablaffen des warmen Waffers
ift entweder ein befonderer Zapfhahn (Fig. 10) oder auch iiber der Herdplatte
ein {og. Schwenkhahn angebracht. Soll aus letzterem warmes Waffer in die unter-
geftellten Kochgefafse fliefsen, fo 6ffnet man den Kaltwafferhahn; alsdann tritt kaltes
Waffer unter Druck in die Blafe, und dem Schwenkhahn entftromt dem ent-
{prechend eine gleich grofse Menge warmen Waffers,

Sind grofsere Mengen warmen Waffers und auch an verfchiedenen Stellen des
Gebdudes (fiir Spiil, Toilette-, Bade- etc. Einrichtungen) erforderlich, wird alfo eine
vom Herde ausgehende Warmwafferleitung (fiehe den vorhergehenden Band diefes
»Handbuches¢, Abfchn. 4, C, Kap. 3: Warmwafferleitungen, insbefondere Art. 362,
S. 316) nothwendig, fo geniigen die eben befchriebenen Blafen nicht; ‘es miiffen als-
dann Rohrlchlangen oder grofsere Keffel in Anwendung kommen.

Rohr- oder Heizfchlangen find fpiralférmig gewundene Kupferrohre, welche in
den Brennraum des Kochherdes eingefetzt find (Fig. 50). Sie entfprechen dem-
nach in ihrer Einrichtung und Verwendung den im vorhergehenden Bande diefes

»Handbuches« in Fig. 257, S. 228 dar-

Fig. so. geftellten Wirmeaufnehmern fiir Waffer-

heizung. Auch hier wird der Rohr-

fchlange S am unteren Ende (durch

das Rohr 7) kaltes Waffer zugefiihrt,

am oberen Ende (durch das Rohr 2)

warmes Waffer abgegeben; fiir eine
ftete Circulation mufs geforgt fein.

Letztere wird am einfachften da-
durch erzielt, dafs man die Rohr-
fchlange durch ein Fall- und ein Steigrohr
mit einem geniigend hoch gelegenen
Refervoir in Verbindung bringt. Das
Fallrohr des letzteren fiihrt das zu er-
warmende Waffer der Rohrfchlange zu;
das Steigrohr leitet das erhitzte Waffer
in das Refervoir, fo dafs der Inhalt des
letzteren erwdrmt wird. Die aus dem
Refervoir abgehende Warmwaffer-Rohr-
leitung fithrt das. warme Waffer den
verfchiedenen Verbrauchsftellen des Ge-
baudes zu. Der Erfatz des Waffers im
Refervoir erfolgt felbftthitig durch einen
Schwimmkugelhahn (fiehe den vorher-
gehenden Band diefes »Handbuchesc,

m m Art. 351, S. 305 und Art. 369, S. 318).

Kochherd mit Heizfchlange. — 1,9 n. Gr. Die Verwendung von Refervoiren

-
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fir den vorliegenden Zweck bringt eine nicht unwefent-
liche Abkiihlung des erwirmten Waffers mit fich. Zweck-
mifsiger in diefer Beziehung erweifen fich die in Art. 52,
S. 40 noch zu befchreibenden Kupfercylinder oder Bozler.

Die Keffel, die zu gleichem Zwecke, wie die Rohr-
{chlangen verwendet werden, find meift aus Gufseifen her-
geftellt und gleichfalls in den Herdkorper eingefetzt. Um
ihre Heizfliche zu vergrofsern, geftaltet man fie ring-
formig, giebt ihnen wohl auch wellenformige Wandungen
(Fig. s51).

Die Erwirmung des Waffers gefchieht entweder durch '
die im Kochherde ohnedies fchon vorhandene Feuerung |
oder durch eine befondere Feuerung, wie bei dem in [ = = oo 1 . G
Fig. 51 dargeftellten Gefifs. Hierdurch erzielt man den
Vortheil, auch dann warmes Waffer erzeugen zu konnen, wenn der Herd behufs
Kochens nicht geheizt wird. :

Fig: s52.
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27) Nach: Deutfche Bauz. 1878, S. 76.
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Die Zu- und Ableitung des Waffers, die hierbei erforderliche Circulation
ift die gleiche, wie bei den eben vorgefiihrten Rohrfchlangen,

Louis Marburg & Sohne in Frankfurt a. M. haben diefen Keffeln die Form flacher Kaften mit
darin befindlichen horizontalen Scheidewinden gegeben. Letztere find fo angeordnet, dafs das zu er-
wirmende Waffer, welches unten eintritt, innerhalb des Kaftens in einer Schlangenlinie fich bewegt und

erhitzt oben austritt 2%),

Fig. 53.

Boiler. — 1) n. Gr.

Die in Art. 50 bereits erwihnten Boiler
find kupferne, allfeitig gefchloffene Cylinder B
(Fig. 53) von 30 bis 45cm Durchmeffer und
1,25 bis 2,0m Hohe, die an einer paffenden
Stelle der Kiiche oder eines dazu gehorigen
Nebenraumes errichtet werden. Das zu er-
wiarmende Waffer tritt zundchft (durch das
Rohr 2) in den Wafferwdrmer, das erhitzte
Waffer aus letzterem (durch das Rohr 3) in
den Bozler, fo dafs die erforderliche Circu-
lation vorhanden ift. Aus dem Boiler fiihrt
eine weitere Rohrleitung 4, welche mit einem
Expanfionsrohr zu verfehen ift, das warme
Waffer nach den Verbrauchsftellen des Ge-
baudes.

In Fig. 52 ift eine einfchligige Gefammtanord-
nung dargeftellt; die Hauswafferleitung 5 giebt ihr Waffer
zunichft an das Dienftrefervoir D (fiehe Art. 352, S. 306
im vorhergehenden Bande diefes »Handbuches«) ab. Im
Kochherd # ift die Rohrfchlange S eingefetzt; B ift
der Boiler, in den das Rohr s das kalte Waffer vom
Dienftrefervoir einfilhrt; das Rohr 2 bringt daffelbe in
die Rohrfchlange, das Rohr 7 das erwirmte Waffer aus
der Schlange in den Boiler. Das Rohr 4 (event. mnoch
ein zweites, felbft drittes Rohr) leitet warmes Waffer zum
Spiilbecken 4, zur Badeanlage etc.; von der Kaltwaffer-
leitung 5 fiihrt ein Zweigrohr 6 gleichfalls nach dem
Spiilbecken; 7 ift das Expanfionsrohr der Warmwaffer-
leitung. Die Anordnung mufs felbfiredend fo getroffen
fein, dafs kaltes Waffer ftets in den Boiler, niemals aber
warmes Waffer in die Kaltwafferleitung treten kann.

Fig. 54 zeigt den Verticalfchnitt durch einen
amerikanifchen Boiler. % ftellt eine Rohrfchlange oder
einen Keffel im Brennraum des Kiichenherdes vor; fonft
haben die Buchftaben und Ziffern die gleiche Bedeutung,
wie in Fig. 53. Eine zweimalige Herdheizung foll hin-
reichen, um das Waffer den ganzen Tag iiber heifs zu
halten.

Um Explofionen folcher Kupfercylinder
vorzubeugen, miiffen fie entfprechend ftark
conftruirt fein; man priift fie meift auf 12 At-
mofphidren. Allein man hat auch, namentlich
in England, an den Boilern verfchiedene

28) D. R.-P. Nr. 5486.
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Sicherheitseinrichtungen angebracht, betreff deren auf die unten ftehenden Quellen =3
verwiefen fein mag.

Das Erwirmen von Waffer kann endlich, dhnlich wie bei den im vorher-
gehenden Kapitel (unter c, 2) befprochenen Dampfkochherden,
mittels in das' Waffer geleiteter Wafferdimpfe gefchehen;
Fig. 55 ftellt eine diesfillige Einrichtung im Léngenfchnitt dar.

In den allfeitig gefchloffenen, fchmiedeeifernen Siedekeffel Z wird das
zu erwirmende Waffer aus einem Dienftrefervoir mit Schwimmkugelhahn
(fiehe Art. 352, S. 306 im vorhergehenden Bande diefes »Handbuches«)
durch das nahe am Keffelboden angeordnete Rohr 7 eingefiihrt; letzteres ift
mit Bohrungen verfehen, durch die das Waffer in den Keffel eintritt. '« ift
das Dampf-Zuleitungsrohr, von dem aus mehrere Zweigrohre ¢ durch den

Deckel des Keffels in den letzteren hineinragen; der aus denfelben austretende
Wafferdampf erwidrmt das Waffer.

Fig. 54.

Zum Abzapfen des Waffers dienen Zapfhihne %; da man nur das
heifsefte Waffer abzapfen will und diefes fich ftets in den oberften Schichten
anfammelt, fo reichen die nach den Zapfhihnen fiihrenden Abflufsrohre bis
nahke an den Deckel. Das Standrohr s hat einerfeits zu verhiiten, dafs ein
Riickftau zum Dienftrefervoir ftattfindet, und andererfeits dem heifsen Waffer
die Ausdehnung zu geftatten.

Man wird felbftredend diefes ;
Erwirmungsverfahren nur dort an- TS
wenden, wo man iiber Waffer- $
dampfe fiir andere Zwecke bereits
verfugt.

Bisweilen benutzt man auch die im
Gebiude vorhandene Sammel- (Central-)
Heizungs-Anlage, um mittels derfelben das
Waffer fir Haus- und Xiichenbedarf zu
wirmen. Eine Schaltvorrichtung, welche
den Zweck hat, die der Heizung dienenden
Warmwafferkeffel auch dem Kiichenbedarf 7
nutzbar zu machen, haben in neuerer Zeit
Scheele & Mark in Leipzig angegeben 30).

st

2) Sonftige Wiarmvorrichtungen.

In grofsen Kiichenanlagen reichen hiufig die im Kochherd angebrachten
Wirm- und Trockenfpinde nicht aus, fo dafs man genéthigt ift, fiir den gleichen
Zweck noch befondere Schrinke aufzuftellen.

Wirmfchrinke haben ungemein verfchiedene Dimenfionen erhalten. Man ftellt
fie, wo es angeht, an einen Schornftein, fo dafs der Rauch, welcher von dem in
der Mitte der Kiiche ftehenden Herd zunichft in einen unterirdifchen Canal ein-
tritt, aus diefem in den Wirmfchrank gelangt, den Hohlraum feiner doppelten
Wandungen paffirt und fchliefslich in den Schornftein abzieht (Fig. 56).

Man hat aber auch Wirmfchrinke mit einer befonderen Feuerung, fei es,
dafs mittels Roftfeuer (Fig. 57) oder mittels Gasflammen (Fig. 58) die Erwarmung
vorgenommen wird. In den meiften Fillen wird es indefs moglich fein, die ab-
ziehenden Feuergafe fiir die Wirmfchrinke nutzbar zu machen.

29) Kitchen boilers and hot baths. Building news, Bd. 29, S. 83.

Abfolute fafety from kitchen boiler explofions. Sanit. rec., Bd. 12, S. 316.
30 D. R.-P. Nr. 20 687.
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Wirmfchrinke.

Im Inneren der Wirmfchrinke find in verfchiedenen Hohen Blechbsden
angeordnet; diefelben werden durchléchert, um eine gleichmifsige Wirmevertheilung
zu erzielen,

Trockenfpinde dienen im Wefentlichen zur Trocknung der gereinigten Kiichen-
gerdthe und des gefpiilten Efsgefchirres. Jeder Wirmfchrank kann hierzu dienen,
und er wird wohl auch hierzu verwendet. Die eigentlichen Trockenfpinde, wie fie
hauptfachlich in den Spiilkiichen aufgeftellt werden, erhalten zwar diefelbe Ein-
richtung, wie die Wirmf{chrinke, werden auch wie diefe erwarmt; doch bringt man
im Boden und an der Decke des Trockenraumes je eine Oeffnung fiir Luft-Zu- und
-Austritt an.

Nicht felten wird es in grofseren Kiichenanlagen nothwendig, fowohl einen
Warmtifch aufzuftellen, der zum Warmhalten der zum Serviren bereiten Speifen
dient, als auch den Anrichtetifch mit einer warmen Tranchirplatte zu verfehen,
worauf die Braten wihrend des Schneidens warm gehalten werden.

Die Platten = folcher Tifche
Fig. 59. (Fig. 59) beftehen aus ftarkem
Ri Eifenblech oder aus Gufseifen; das
Erwdrmen gefchieht mittels Rohr-
zugen z, die unter den Platten
entlang ziehen. Durch diefe Rohre
fihrt man entweder einen Theil
der vom Herde abfiihrenden Feuer-
Anrichtetifch mit warmer Tranchirplatte. gafe, oder, wenn von letzterem
eine Warmwafferleitung ausgeht,
das erhitzte Waffer, oder, wenn ein Dampfentwickler fiir andere Zwecke vorhanden

ift, Wafferdampf. ’
Der Hohlraum der Tifche unter den Platten und Rohrziigen kann als Wirm-

und Trockenfpind benutzt werden.
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Seltener erhalten Wirme- und Anrichtetifche eine befondere Feuerung, wie
dies die Anordnung in Fig. 60 zeigt.

Vom Roft » geht
der Feuerzug z' aus, der
fich am entgegengefetzten
des Tifches wendet und

Fig. 60.

in z' feine Fortfetzung

hat; aus letzterem Zuge

entweichen die Rauchgafe
fchliefslich in den Schorn-
ftein 0. Die Ziige 2 und
s find durch die Eifen-
platte 7 abgedeckt; eben
fo befteht die Tifchplatte Wirmtifch. — 130 n. Gr.
7 aus Eifen. Die Feuer-

ziige geben die Wirme vorzugsweife nach oben ab; der Raum zwifchen 7 und z wird als Wirme-
raum benutzt.

3) Combinirte Koch- und Heizapparate.

In neuerer Zeit hat man mehrfach verfucht, die Erwirmung ganzer Woh-
nungen durch den Kochherd zu bewirken, alfo durch Verbindung des letzteren mit
den in den Wohnriumen aufgeftellten Heizkorpern eine Art Sammel- (Central-)
Heizung auszufihren. Auf folche Weife laffen fich die Vorziige einer Sammel-
heizung mit der thunlichften Ausnutzung des im Kiichenherde verwendeten Brenn-
ftoffes vereinigen.,

Bei derartigen Anlagen ift man auf die Methode der Warmwaffer-Heizung
(fiche den vorhergehenden Band diefes »>Handbuchess, Art. 215 u. 216, S. 175
bis 180 und Art. 275 bis 278, S. 228 bis 234) angewiefen; doch ftehen der prak-
tifchen Durchfiihrung derfelben nicht unbedeutende Hinderniffe entgegen. Wie aus
Art. 276, S. 230 des eben angezogenen Bandes hervorgeht, ergiebt fich fchon bei
einer nicht zu grofsen Zahl zu beheizender Raume und bei der iiblichen Anord-
nung der Warmwaffer-Heizungen eine fo grofse feuerberiihrte Fliche des Waffer-
keffels, dafs fie in einem gewchnlichen Kochherd nicht unterzubringen ift, in der
Regel auch dann nicht, wenn man eine der in Art. 50, S. 38 erwihnten kupfernen
Rohrfchlangen als Wirmeaufnehmer (fiehe auch Art. 275, S. 228 im vorhergehen-
den Bande diefes »Handbuches«<) anwendet. Dazu kommt noch, dafs wihrend der
Benutzung des Herdes die Erwidrmung der geringen Waffermenge in der Schlange
cine fehr bedeutende ift, dagegen, wenn nicht gekocht wird, fo bedeutend nach-
liftt, dafs die Erwirmung der Zimmer dadurch illuforifch wird; es fehlt eben der
Wafferbehilter, den fonft bei der Wafferheizung der Wirmeaufnehmer mit feinem
verhaltnifsmifsig grofsen Inhalte bildet.

Licbau vermied bei feinen einfchligigen Einrichtungen diefe Uebelftinde da-
durch, dafs er von der gewohnlichen Art der Herdfeuerung abging und diefelbe fo
conftruirte, dafs der Wirmeaufnehmer, mochte er nun aus einem Schlangenrohr,
ciner Reihe verticaler Rohre oder einem ringformigen Keffel beftehen, als die
Wandung eines Heizfchachtes mit hoher Brennftofffchicht auftritt. Diefes vom Er-
finder als »Contactfeuerung« bezeichnete Verfahren ermdglicht, mit !5 bis s der
fonft nothwendigen Heizfliche auszukommen. Bei warmerer Jahreszeit, wo die

Wohnung nicht zu beheizen ift, wird ein Sommerroft eingelegt, der das Fortbenutzen
des Herdes geftattet.

57-
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In Fig. 61 ift ein ZLiebaw'fcher combinirter Warmwaffer- Heiz- und Koch-
Apparat in einem Lingen-, Querfchnitt und zwei Horizontalfchnitten dargeftellt 31).

Fig. 61.

Combinirter Waffer-Heiz- und Koch-Apparat von Lieban in Magdeburg-Sudenburg31).
1 G
/g0 n. Gr.

Bei diefem Apparat wird der Wirmeaufnehmer von einem lang geftreckten ovalen Keffel gebildet,
in den die drei Heizfchichte « eingefetzt {ind; wie bereits angedeutet, konnten ftatt deffen auch verticale
Wafferrohre oder gewundene Schlangenrohre, #lie in einem Heiz{chacht ftehen, angewendet werden. Die
Heiz{chichte, die feitlich vom Waffer umgeben find, haben runde, von aufsen leicht verftellbare Rofte 63
die hohe roth glihende Coke « liegt direct an den Wafferwiinden; die nach oben ftrahlende Wirme und
die abziehenden Gafe dienen fir Kochzwecke. Die vom Feuer beriihrte Fliche ift eine kleine; allein da-
durch, dafs fefte glihende Kérper und nicht Gafe die Fliche beriihren, ift ein intenfiver Effect erreicht.
Will man weniger ftark heizen und das Feuer mehr unter der Kochplatte haben, um fchirfer kochen zu
konnen, fo ftellt man den Roft ¢ hoher (wie im erften Schacht, von links aus gezihlt, gefchehen); will
man mit dem Apparat gar nicht heizen, fo fetzt man den Sommerroft ein (wie im dritten Schacht bei /
gefchehen). Je nachdem man viel oder wenig feuert, einen oder mehrere Schichte heizt, erhoht fich
fchnell oder langfam die Temperatur des Heizwaffers, das von hier aus in die Heizkérper des Gebiudes
fteigt (wie durch die Pfeile im Lingen- und Querfchnitt angedeutet); das von den Heizkorpern zuriick-
kommende Waffer fliefst in den Wafferkeffel (fiehe den links ftehenden Grundrifs).

Anderweitige Modificationen der ZLzebau’{chen Apparate find in den unten 32)
namhaft gemachten Quellen zu finden.

Einen verwandten Apparat hat /. ZTillack in New-York conftruirt; derfelbe
dient fowohl zum Kochen, als auch zur Herftellung von heifsem Waffer und von
Dampf fiir die verfchiedenen Bediirfniffe. Im Feuerraum des eigentlichen Herdes
liegen zwei Rohrfchlangen, von denen die untere zur Erzeugung von heifsem Waffer,
die obere zur Bildung von Wafferdampf beftimmt ift. Links und rechts vom Herd
fteht je ein Behilter, wovon der eine das heifse Waffer, der andere den Dampf

31) Nach: Wochbl. f. Arch. u. Ing. 1882, S. 431.
32) Zeitfchr. d. Ver. deutfch. Ing. 1878, S. 313.
Combinirter Waffer-Heiz- und Kochapparat von HERMANN LIEBAU in Magdeburg-Sudenburg. Rohrleger 1879, S. 191,
Combinirter Waffer-Heiz- und Kochapparat der Villa Sachfenrdder in Gohlis-Leipzig. Wochbl. f. Arch. u. Ing.
1882, S. 431.
D. R.-P. Nr. 1524 u. 2036.
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aufnimmt; im oberen Theile ift zwifchen beiden noch ein kleiner Kochofen angeord-
net, der mittels Dampf geheizt wird. Der Heifswafferkeffel giebt das Waffer fiir den
Kiichenbedarf, fir Bider etc. ab, der Dampfkeffel den Wafferdampf zur Speifung
der Dampfheizkorper in den Zimmern, zum Heizen des Dampfkochofens etc. *9).
Auch die im vorhergehenden Kapitel befchriebenen Gruden konnen, wie {chon
in Art. 40, S. 30 gefagt wurde, zum Kochen und zum Heizen verwendet werden.

3. Kapitel

Kiichenausgiiffe und Spiileinrichtungen.

Von ErRwWIN MARX.

Die” Kiichenausgiiffe, auch Goffen genannt, find beftimmt, alle in den Kiichen
fich ergebenden fliiffigen Abfallftoffe, fo wie auch in gewohnlichen Haushaltungen,
in denen keine fonftigen Ausgiiffe vorhanden find, alle iibrigen Abwaffer (die fliffigen
Excremente ausgenommen) aufzunehmen und fortzufithren. So weit derlei Ausgiiffe
mit den im 12. Kapitel noch zu befprechenden Wandausgiiffen identifch find, wird
auf diefe verwiefen; an diefer Stelle foll auf einige andere Formen derfelben ndher
eingegangen werden.

Unter Spiileinrichtungen follen hier vorzugsweife diejenigen Vorkehrungen ver-
ftanden werden, welche in den Wirthfchaftsraumen von Wohnhiufern, Hotels, Re-
ftaurants, offentlichen Anftalten etc. zur Reinigung der gebrauchten Gefchirre, Glas-
waaren und fonftigen Efsgerithe dienen. Sie werden in den Kiichen oder wohl
auch in befonderen Spiilrdumen (Spiil- oder Scheuerkiichen) oder in Anrichtezimmern
untergebracht.

In den gewdhnlichen Haushaltungen werden die Kiichenausgiiffe oft zugleich
zum Spiilen der Gefchirre benutzt; andere find mit den Spiileinrichtungen vereinigt.

a) Kiichenausgiiffe.

Ein gut conftruirter Kiichenausgufs mufs, in Riickficht auf den vorerwdhnten
Zweck deffelben, vor allen Dingen Faffungsraum fiir eine grofsere Menge rafch aus-
gegoffener Fliiffigkeit bieten und diefelbe eben fo rafch ableiten, daher bei geniigen-
der Grofse und zweckmifsiger Form eine Abflufsoffnung von verhiltnifsmifsig grofser
Weite befitzen. Man nimmt in der Regel an, dafs, um Verftopfungen zu vermei-
den, das Abflufsrohr eines Kiichenausguffes 50 bis 65mm weit fein miiffe.

Da faulende Kiichenabfille iibel riechende und der Gefundheit nachtheilige Gafe
erzeugen, fo mufs das zu Kiichenausgiiffen verwendete Material ein folches fein,
welches die ausgegoffenen Fliiffigkeiten nicht auffaugt und fich gut reinigen lafft.
In letzterer Hinficht follte es nicht unterlaffen werden, iiber dem Ausgufs einen
Zapfhahn der Hauswafferleitung anzubringen, und zwar in folcher Hohe (30 bis 40 cm)
iiber deffen Oberkante, dafs diefer Hahn auch zum Fiillen von Waffereimern benutzt
werden kann. Ift zu diefem Zwecke in dem betreffenden Raume eine anderweitige
Zapfftelle vorhanden, fo kann die Spiilung des Ausgufles noch beffer durch feitliche

33) Nizheres in: Techniker, Jahrg. 3, S. .187.
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