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nach gebratenem Fleisch, ohne Wirkung auf Pﬂanzenfarbep; es Jost sich
wenig in kaltem Alkohol, nicht in Aether, leicht in alkalischen Laugen;
in einem Luftstrom auf einem Platinblech schmilzt es und verflichiigt sich
dem Anschein nach ohne Zersetzung; der Destillation unterworfen, wird
ein Theil davon in Ammoniak und ein hichst stinkendes Qel zersetzt, es
bleibe ein Riickstand von Rohle. Zusammensetzung unbekannt,

Kissdure. Wenn man die obcnerwiilnte alkoholische Auflésung , aus
welcher sich das Kisoxid abgesetzt hat , mit ihrem gleicken Volgmen slar-
ken Weingeist vermischt, so scheidet sich eine Syrupartige , m(fht niher
untersuchte, Flissigkeit ab, und die daruberste_hende Flussi_gkelt ent.hale
essigsaures, phosphorsaures Ammoniak, so wie das Ammqmaksalz ciner
eigenthimlichen Siure, welche Proust mit Kdssaure ')OZCIChnOC.. Koc!gt
man den Riickstand, welcher pach Entfernung des Alkohols bleibt , mit
uiberschiissigem kohlensaurem Bleioxid, so entweicht kohlensaures’ Am—
moniak , es schligt sich unldsliches phosphorsaures Bleioxid nieder, und
die Klissigkeit enthilt essig- und kissaures Bleioxid geljst. Das letz-
tere, durch Einleiten von Schwefelwasserstoff getrennt, liefert eine Fliis~
sigkeit, welche abgedampft Kiissiure, in der Form eines Syraps, von
bitterlich saurem kisartigem Geschmack hinterlifst; ihre wiisserige Auf-
losung ist ohne Wirkung auf Platinchlorid, auf Kalk-, Zinn- und Blei-
Salze; in Silberauflosung bringt sie einen weifsen Niederschlag hervor,
der am Licht roth wird; Sublimat wird ebenfalls davon gefillt; mit Gall-
dpfelaufeuls gemischt, entstels ein weifser dicker Nicderschlag. Die Kiis-
siure wird von Salpetersiiure leicht zerlegt, es entsteht hierbei eine reich-
liche Menge Oxalsiiure, Benzoesiiure (?), zuletzt Picrinsalpetersiure,
(Proust bemerkt, dafls sich hierbei auch oxalsaurcr Kalk bilde, was aunf
einen Kalkgebalt in seiner Siure hinweist.) Trocken erhitzt zerlegt sie
sich und liefert die Produkte der thierischen Kdrper. Diese Siure bedarf,
in Hinsicht auf ihre Eigenthiimlichkeit, einer neuen Untersuchung. (Siehe
tibrigens die Zersetzungsprodukte des Kiises durch Kiulnifs.)

Schwefel- und stickstoffhaltige Bestandtheile
des Thierorganismus.

Die Bestandtheile des Thierkérpers, welche Schwefel und Stickstoff
enthalten, finden sich bauptsichlich im Blute, in der Muskelfaser und in
der Milch. Die Haupthestandtheile des Blutes sind Thieralbumin und Thier-
fibrin, dic Milch enthilt Thiercasein ; aufser diesen mufs zu den schwefel-
haltigen Thierbestandtheilen noch das Chondrin (Knorpelleim) und der
Schieim der Galle und das Horn gerechnet werden,

Thieralbumin. Eiweifsstoff.

In reinem Zustande ist das Thieralbumin nur unvollkommen bekannt ;
die Eigenschaften, die wan ihm zuschreibt, beziehen sich auf sein Ver-
balten im Blutscrum und im Weifsen der Hihuoereier.

Als reinstes Thieralbumin ist (reach Pr. Denis) der Niederschlag su
betrachten, welcher entsteht, wenn man Blutserum oder Eiweifs mit Essig-
siiure genau neutralisirt und mit sehr vielem \Wasser verdiinnt ; das Albu-
min scheidet sich in Gestalt von durchscheinenden , kornig gelatinésen
Flocken- ab, die, mit reinem Wasser gewaschen, ein kleisterartiges An-
sehen haben, iibrigens frei von Sdure und léslichen Salzen sind

Albumin im Blutserum. Das Blutserum, in gelinder Wirme ver-
dampft, hinterlifst eine durchscheinende, harte , brachige Masse, welche
sich durch Digestion wieder vollstindig in \Wasser l§st. Gepulvert upd
auf einem Filter mit Wasser Z2ewaschen , bleibt ein gelatinoser Riickstand,
der alle Figenschaften des obigen durch Essigsiiure gefillten Albumins
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besitzt. Beide sind in reinem Wasser sehr wenig loslic
in den schwiichsten alkalischen Laugen und in alﬁen Sal:e,nl:lii:l:ll?;ll‘ﬁﬁcen
Basis , namentlich salpeter- und schwefelsaurem Natron. ¢ o
Atbumin im Eiweifs. Das Weifse im Hihnerei besteht aus diinnen
durchsichtigen , grofsen Zellen, welche eine farblose oder schwach gelb-’
licke Flissigkeit, Hiweifs, einschliefsen, welche ziemlich stark alkalisch
reagirt. Mit yielem Wasser geschlagen, scheiden sich in der Ruhe die
Zellen in Gestalt von diinnen durchscheinenden Hiuten von der Auflisun
Eine ahnliche Trenpung findet statt im Eiweifs, was man einem starkegli
Kiltegrad lingere Zeit aussetzt. %) .
Das in gelinder Wirme eingetrocknete Eiweifs ist gelblich, durch-
scheinend , glinzend , zerreiblich, geschmack- und geruchlos. Mit kaltem
Wasser in Berihrung, kehrt es in seinen urspriinglichen Zustand einer
schleimigen Flissigkeit zurick. Eingeaschert hinterlifst es 6 — 7 p. c.
Salze (Kochsalz, kohlensaures, phosphorsaures und schwefelsaures Natron
und phosphorsauren Kalk). X
In offuem Feuer blidh¢ sich Eiweifs auf unter Verbreitung eines Ge-
ruches nach verbrannten Federn, unter Schwirzung u
bleibt eine schwerverbrennliche f(ohle. e
Im luftleerea Raume getrocknetes Eiweifs (von Enteneiern) giebt an
Weingeist (von 0,821 spec. Gewlcht) Natron, Kochsalz und Fett ab (2,2
p. c. von scinem Gewicht); ebenso lost Alkohol aus trocknem Blutserum
Salze und Fett auf, der Riickstand ist in beiden Fillen nicht mehr im
Woasser léslich, sondern bildet damit cine gallertartige ziihe Masse, die
sich in Salzen mit alkalischer Basis leicht 10st. ¢
Das Albumin erleidet durch den Einflufs der Wiirme eine sehr merk-
wiirdige Verinderung in den Eigenschaften, die es im Eiweifs und Blut-
serum besitzt. Fir sich oder mit etwas Wasser verdinnt, gesteht es bei
68 bhis 73° zu einer festen, weifsen, elastischen Masse, welche heimn
Trecknen gelb, sprode, durchscheinend, hornartig wird. Sehr verdiinnte
Mischungen von Wasser mit Eiweifs oder Blutserum werden beim Erhitzen
triibe, ohne Gerinnang; aber beim Entfernen des WWassers durch Ver-
dampfen scheidet sich geronnenes Eiweifs in Flocken oder Hiuten ab. Zwei
gleiche Portionen des niimlichen Eiweifses, von welchem man die eine
Portion bei gewohnlicher Temperatur uber Schwefelsiure, die andere nach
vorhergegangener Gerinnung zur Trockne gebracht hat, hinterlassen gleich-
viel Rickstand ( Chevreul). Das trockne coagulirte Eiweifs pimmé 'm
Wasser seine weiche , elastische, undurchsichtige Beschaffenheit wieder an.
(Ein Theil getrocknetes coagulirtes Eiweils saugt, in Wasser gelegt, in
vier Tagen 5 Th. Wasser ein; frisches Enteneiweifs hinterlifst, im luft-
leeren Raume getrocknet, 13,65 festen Riickstand. Chevreul.) $
Das coagulirte Eiweifs ist in kaltem Wasser unlislich, es Idst sich in
siedendem Wasser beim anhaltenden Kochen zum Theil auf. Mié etwas
Wasser in eine starke Glasrohre eingeschlossen und auf 150° erhitzt, ent-
steht eine klare Auflosung, die beim Erkalten nicht gelatinirt. (L. Gmelin,

Wohter.)
Das Albumin im Blutserum und Eiweifs zeigt in Beriihrung mit andern

Kérpern folgendes Verhalten.

Mit Sauerstoffgas in Berihrung, wird das Velumen dieses Gases in
24 Stunden nicht mnerklich geidindert; bei Gegenwart von Kali erfolgt eine
Absorbtion des Gases. Chlorgas oder Chlorwasser bringen darin ¢in weilses
Gerinnsel hervor. Das Blutserum, sowie Eiweils, absorbiren betriichtliche
Mengen kohlensaures Gas. Durch vorsichtigen Zusatz von Hssigsdure,
Salpetersiiure, Schwefelsiiure etc. lifst sich die alkalische Reaction des

%) Die weifsen Hiute, die sich hierbei ausscheiden, sind nach Couerbe stick-
stofffrei (?), zerreiblich, in kochendem Wasser micht léslich. Couerbe he-
zeichnete die Substanz derselben mit dem Namen Qonin,
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i ser verdinnten und von der Zcllensubstanz durch Filtrlre:! be-
ggitzxal;ia'eifses und Blutserun_ls hinw_regnghmgn » Ohne dafs eine Verinde-
rung enisteht. Wird diese Flissigkeit mit vielem Wasser vermischt , so
entsteht ein gelatingser durchscheinenderhl\u}odersgh]ag 5 der, mit reincm
Wasser gewaschen , frei von Ss?iure. und lushc_heq Salzen ist 5 er ist leiche
loslich in Essigsdure und Phosphors&urp 5 Sowie in den schwachstep alka-
lischen Laugen ; er wird ferner leicht in Auflésungen von Salzen mit alka-
lischen Basen aufgenommen » Damentlich sa]peter-. und schwetelsf‘lurem Na-
tron. Durch Kochen mit Wasser verliert er diese letzcarp E:genscha_nfe.
P. Denis betrachtet diesen Niedersehlag als reinstes Albumin, was seine
Mischbarkeit und Loslichkeit im Wasser der Gegenwart von N;ttron oder
Salzen mit alkalischen Basen im Blut und Eiweifs verdankt.‘ Die concen-
trivte Auflosung desselben in Balpeterwasser gerinnt beim Erhitzen zy einer

se.

fesml:lli};“:stwas Wasser verdiinntes und filtrivtes Eiweifs oder Blutserum
Lifst sich mit verdiinnter Schwefelsiiure , ohne Tribung, bis zum Entstehen
einer sauren Reaction vermischen. Die erhaltene schwefelsaure Auflésung
giebt beim Verdampfen im leeren Raum eine blafs citronengelhe Masse
die sich mit Hinterlassung eines schleimigen Schwefelsz’iute-haltigen Riick-
standes lost. Diese Auflosung gerinnt bei 65°, sie wird durch Alkohol
sowie durch liberschiissige Schwefelsiure , selhst durch Essigsiure gefillt,
Der in diesen Fillen gebildete Niederschlag enthilt Albumin in chemischer
Verbindung mit Schwefelsiure. Durch Zusatz von liberschiissiger Schwe-
felsiiure zu Albumin - haltigen Flissigkeiten wird das Albumin pahe voil-
stindig in der Korm dieser sehwefelsauren Verbindung ausgefille (Berze-
lius) ; die letztere kann durch Behaudlung mit kohlensaurem Ammoniak
entzogen werden. Nach Hruschawer entsteht nur hei Mischung von con-
centrirter Schwefelsiure mit Eiweifs oder Blutserum sogleich eine Coagu-
lation , welche wum Theil dem Hreiwerden von Wirme oder Wasserent-
ziehung zuzuschreiben ist. Werden beide mit ilrem einfachen oder dop-
pelten Volum Wasser vermischt, so entsteht hei Zusatz von kalter vep-
diinnter Schwefelsiure (1 Theil Siure auf 2 bis 4 Theile Wasser), auch
hei einem grofsen Uebersehufs, kein Niederschlag, erst pach einigen
Stunden tritt eine Scheidung ein; es entsteht ein weilser flockiger Nieder-
schlag, dem bei hinreichend langem Waschen die Siure entzogen werden
kaon , ohne dafs sein Volumen betrachtlich abnimmt, Die Existenz einer
chemischen Verbindung von Albumin mit Schwefelsiure ist hiernach sehr
problematisch.

Fille man Eiweifs oder Blutserum mit¢ Salzsdure, so entsteht ein dickes
weifses Gerinnsel ; welches 5. Mit reinem Wasser gewaschen, sich voll-
stindig list. Zusatz von Silure bewirkt in dieser Auflésung aufs Neue
eine Killung; wird sie mit kohlensaurem Ammeniak versetzt, so entsteht
ein gelatindser Niederschlag , der, mit Wasser gewaschen, frei von Saly-
siure ist. Trocken mit Aother behandels, lést dieser Fett daraus auf,
(Berzelius.) Salpetersiiure verhillt sich iihnlich wie Salzséiure. Der en¢-
stehende weifse Niederschlag erhil¢ durch Waschen eino schleimige klei-
sterartige Beschaffenheit; Zusaty, von tuberschiissiger Salpetersiure filig
aus dem klaren Waschwasser weifse gallertartige Flocken, die bei linge-
rer Berihrung mig Concentrirter Siure gelb werden. In Essigsiure ist der
zuerst durch Salpetersiiure entstehende Niederschlag Iéslich. Durch Fiéllung
des Blutserums und Eiweifses mwit Salzsiure und Salpetersiure scheint das
Albumin einc besondere Ver;‘inderung Zu- erleiden; diese Siuren sind in
ihrer Wirkung jedenfalls sehr verschieden von der Wirkung der Schwefe]-
siure. (Hruschauver.)

Essigsidure und Phosphorsiy
schufs zugesetzt, keine Fillung
beim Sicdeu. (Berzetius.)

Verdinnte Kali- und Natronlauge ' misch sich mit Eiweifs ung Blut -
Serum in allen Verhiltnissen, Diese Mischungen coaguliren micht beim
Sieden ; abgedamptt: bildet sich auf der Oberfiiiche cine ziemlich feste Haut,

re bringen, Albuminaufiisungen im Ueher-
hervor; die essigsaure Lisung gerinnt richt
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die sich so oft erneuert, als noch Albumin in Ldsung sich befindet. Con-
centrirte Kali- oder Natronlaugen bhewirken in dem Eiweifs eine Gerin-
pung durch Wasserentziehung , bei gelinder Erwiirmung entsteht hingegen
eine volikommene Auflésung, beim Kochen tritt Zersetzung ein (siehe An-
hang). Kalk- nnd Barytwasser lassen sich mit verdiinntein Eiweifs ohne
Tribusg mischen.

Eiweifs und Blutserum geben (durch ihren Gehalt an freiem Alkali)
mit Alaun, mit vielen Metallsalzen, namentlich Blei-, Eisen-, Kupfer-
Quecksilber- und Silber-Saizen, Niederschlige, welche, mit Wasser ge:
waschen, Verbindungen von Albumin mit den Metalloxiden hinterlassen.
Wird das freie Alkali durch Essigsiure hinweggenommen, so entsteht im
Eiweils oder Blutserum durch Kupfer- oder Bleisalze keine Fillung. Ein
Ueherschufs des Salzes oder von Albumin 1ést meistens den entstandenen
Niederschlag wicder auf; sie losen sich ferner in dtzenden Alkalien, in

neutralen Salzen mit alkalischer Basis, Iodkalium, phesphorsaurem Na-

tren , Blutlaugensalz und verdiinnten Sauren.

Quecksilberchlorid zeigt in einer Auflisung, welche a0, Albumin ent-
hiillt , das Albumin durch einen weifsen Niederschlag noch an. (Albumin,
Milch cte. dient als Gegenmittel bei Quecksilbervergiftungen.)

Alle sauren Auflosungen des Albumins werden durch Gallipfeltinktur
und Blutlaugensalz gefiillt.

Gallipfelaufgufs fillt das Eiweifs und Blutseram in briunlichgelben,
yusammenhiingenden, pechartigen Flocken. Durch eine Aufldsung von
Kreosot entsteht ebenfalls ein starker Niederschlag.

‘Durch Zusatz von Alkohol zu Eiweifs und Blutserum entsteht cin star-
kes Gerinnsel, der entstehende Niederschlag lgst sich nicht in reinem
‘Wasser. g

Weingeistfreier Aether verdickt das Eiweifs zu einer festen Gallerte ,
ebenso Terpentingl. Das Blutserum gerinnt nicht durch Acther.

Uncoagulirtes Albumin, mit Alkohol gekocht, dem man etwas Kali-
lauge zugesetzt hatte, lost sich zum grofsen Theile auf. Beim Erkalten
scheiden sich Flocken aus, die sich im Wasser und Alkohol wieder losen.
(Scherer.)

Verhalten des gekochten Albumins. Es ist vollig unermittelt, in wel-
chem Zustande sich das Albumin befindet, was in den Niederschligen ent—
halten ist, die in dem Vorhergehenden beschrieben worden sind ; hochst
walirscheinlich ist .es in keinem derselben von der Beschaffenheit, die es
durch Erhitzen oder Sieden mit Wasser erhiilt. Die Gerinnung durch Hitze
findet statt in luftleeren Gefifsen, ohne Gasentwickelung, ohne Vergrifse-
rung oder Verminderung des Umfangs. (Frischgelegte Eier, oder solche,
die man sogleich nach dem Legen mit Oel iiberzog , sollen darch Hitze
pur unvollstindig gerinnen.) Das mit Wasser wohl ausgekochte Eiweifs
hinterlifst in der Asche keine léslichen alkalischen Salze, sondern pur
phosphorsauren und schwefelsauren Kalk.

In einer sehr verdiinnten Mineralsiure , Salzsiure z. B., lost sich ge-
kochtes Eiweifs bei 70 — 80°, unter Zuricklassung von wenig welfsen
Flocken, in einigen Tagen auf. Wird die Salvzsiure einige Stunden mMit
der Schleimhaut des Labmagens vom Kalbe digerirt, so erlangt sie dié
Fihigkeit, gekochtes Eiweifs bei 30 —40° in 8 —12 Stunden aufzuldsen.

Die Auflésung in kochender councentrirter Salzsiure firbt sich nach
einiger Zeit schon blau, zuweilen purpurroth.

In schwacher Kalilauge lost sich gekochtes Eiweifs leicht auf; die
Auflosung giebt, mit Schwefelsiure ibersittigt, einen zarten weifsen Nie-
derschlag , welcher frei von Schwefelsiure ist.

- Durch Kochen einer concentrirten alkalischen Losung von Eiweifs tritt
Zersetzung ein, die Flissigkeit empfingt einen Gehalt von Schwefel-
kalium ; durch Bleisalze erhdls man jetzt einen schwarzen Niederschlag
von Schwefelblei; Siuren bewirken eine Entwickelung von Schwefel-
wasserstoff und scheiden bei genauer Neutralisation einen gelatinosen Nie-
derschlag ah, der sich in einem Ueberschnfs vor Siure wieder lass. In
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Kalkwasser ist das gekochte Eiweifs ebenfalls léslich, (Scheele.) Sich
selbst iiberlassen fault das Blutserum und Eiweifs bei Zutritt der Luft zicm-
lich rasch, es entsteht unter andern Produkten, die nicht niher untersucht
sind, Schwefelammonium. Das gekochte Eiweifs widersteht unter YWasser
lange Zeit der Fiulnifs.

Thierfibrin.

Das Thierfibrin wurde besonders von Fourcroy & Vauquelin, Berze-
lius etc. untersucht; es bildet einen Bestandtheil des Blutes, der Lymphe
und des Chylus, und macht die Hauptmasse der Muskeln aus.

Wenn frisches Blut wilirend dem Gerinner mit einem Stabe oder einer
Ruthe gepeitscht und geschlagen wird, so hingt sich das Fibrin in Gestalt
von dicken , aufgequolienen, elastischen , weilsen Fiden an dem Stabe an.
Durch Kneten in erncutem reinem Wasser befreit man es von dem Blut=
farbestoffl. Man kann es auch aus dem Blutkuchen gewinnen, wenn ders
selbe in reine Leinwand eingecbunden und in einem Strome rcinen Wassers
so lange geknetet und gewaschen wird, bis das Wasser klar und farblos
abiliefst. Zur weiteren Reinigung digerirt man das Fibrin mit Aikohol und
Aether, wodurch fette Materien entfernt werden.

Im trocknen Zustande stellt das Fibrin eine sehr zihe , harte, horn-
artige , durchscheinende, gelbliche oder graue, geruch- und geschmack-
lose Masse dar, welche in héherer Temperatur schmilzt, nach verbrann-
tem Horn riecht und eiue schwer einzuiischernde stickstoffhaltige Kohle
hinterlifst. Vollkommen verbranot bleiben 0,77 ‘bis 2,5 p. c. Asche,
welche phosphorsauren Kalk und Bittererde enthil.

Das frisch dargestellte feuchte Fibrin (aus arteriellem Blut der Kuh)
enthiilé (durch Austrocknen im leeren Raume bestimmt) 80,65 p. c. Was-
ser, das aus venisem Blut 78,95 Wasser. (Chevreul.)

Der trockne Faserstoff nimm¢ im Wasser sein dreifaches Gewicht Was-
ser wieder auf, ohne iibrigens ganz sein friiheres Ansehen wieder zu ge-
winnen. In siedendem Wasser schrumpft das Thierfibrin ein, verliert seine
elastische Beschaffenheit und wird weich und zerreiblich,, bei lingerem
Sieden wird es zum grofsen Theil aufgelist. Die Auflisung schmeckt nach
Fleischbriihe, sie trocknet zu einer spriden, gelblichen, durchsichtigen,
in Wasser wieder léslichen Masse ein, ohne zu gelatiniren.

Feuchtes Fibrin, in einer mit Sauerstoffgas gefiillten und durch Queck-
silber gesperrten Glocke absorbirt 1o von dem Volumen des Gases und
verwandelt das Riickstindige in Kohlensiure. Ueberlifst man Fibrin (von
vendsem Blut) mit Wasser bedeckt, sich selbst , so wird die Mischung
nach einigen Tagen schleimig und nimmt den Geruch nach altem Kise an,
es entstehen Ammoniaksalze, sie wird nach und nach flissig und coagulirt
alsdann dhnlich wie Blutserum beim Erhitzen, Zusatz von Sublimat und
Alkohol. 100 Gramme feuchtes Kibrin , auf einem Trichter mit Wasser
bedeckt, was man alle zwei bis drei Tage abfliefsen liefs und wieder
durch frisches ersetzte, verschwindet in drei Monaten vollig, nur eine
diinne braune Schicht auf dem Papier hinterlassend, die sich nicht ablosen
liefs. (Gay-Lussac Avu. d. chim. et de phys. IV. p. 71).

Muskelfleisch von Ochsen und ein Stick Leber verhielten sich gleich,
mit dem Unferschiede jedoch, dafs das darin enthaltene Fett auf dem Filter
zuriickblieb.

Frisches Fibrin aus venisem Blut 16st sich in gelinder Wirme in essig-
saurem Natron und Salmiak (Berthollet), dasselbe list sich bei 40 —. 50°
in einer kaltgesiittigten Salpeterlosung.” Die erhaltene Fibrinlosung coa~
gulirt beim Kochen und wird durch Alkohol und Sublimat gefillt, so wie
dcurch Essigsiure; sie zeigt mithin die Eigenschaften des Albumins (und

aseins).
. Das Fibrin der Muskelfaser kann durch Salpeterlosung ebenfalls ver-
fliissigt werden. Diese Eigenschaft geht dem Fibrin aus arteriellem Blute,
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