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sauren oder kohlensauren Kalk in che‘mische“r Verbindung enthilt. Alle
Kalksalze bringen, mit der aus den Hl’xlsent‘ruclaten'direct erhaitenen un-
reinen Lésung vor Pllanzencasein erhitzt , diese unldsliche Ka]kverbindung
hervor. (Hartkochen der Hiilsenfriichte in Wasser, was Kalksalze ent-
hiilt.) (Braconnot.)

Die Verbindungen des Pflanzencaseins mit Mineralsiuren sind in reinem

- Wasser schwierig léslich, leicht hingegen und schon in der Kilte in gon-

centrirter Salz- und Schwefel-Siiure; die letztern AuflGsungen sind dick,
syrupartig, schleimig, zihe, das Aufgeldste wird durch Zusatz von reinem
Wasser vollstindig wieder gefillt; wird die Auflisung in concentrirter
Schwefelsiure erwiirmt, so verliert sie ihre schleimige Beschaffenheit ,
und durch Zusatz von Wasser findet keine Fillung mehr statt; in diesem
Zustande lingere Zeit im Sieden erhalten » sodann mit kohlensanrem Kalk
gesittigt, liefert die von dem Gyps abfiltrirte Flissigkeit, zur Trockne
abgedampft, einen Riickstand, aus welchem siedender Alkohol Leucin
auflist (siehe thierische Haser). (Braconnot.)

In der durch Wasser aus den Hilsenfriichten erhaltenen Auflisung von
unreinem Pflanzencasein entsteht, wenn sie sich selbst tberlassen bleibt ,
Milchsiiure. Das sich abscheidende Coagulum geht in stinkende Fiulnifs
uber und bewirkd, in dem ersten Stadium der Zersetzung ZuckerauflGsun—
gen zugesetzt, eine lebhafte Giihrung. (Kohlens:‘iure-Eutwickelung und
Bildung von Alkohol.) (Braconnot.)

Nach der Untersuchung von Braconnot enthalten die Erbsen 18,4 p- C.,
die Bohnen 18,2 Pllanzencasein, und neben Amylon etwas Zucker , ein
gelbes oder griines Fett (Chlorophyll) , sowie Kalisalze und phosphorsau-
ren Kalk.

Nach den Bestimmungen von Zytowieki und Noll enthalten 100 Theile
geschilter Erbsen 4,22 Stickstoff, wonach sich (den Stickstoffgehalt des
Pflanzencaseins zu 15 - C. angenommen) 28 p. c. Planzencasein berechnen.

Emulsin, Synaptase.

Die in den éligen Saamen (Mandeln , Wallniissen , Bucheln etc.) ent-
haltene weifse Materie enthilt Schwefel und ist reich an Stickstoff. Kine
Emulsion von diesen Saamen ist der Thiermilch dufserst ihnlich ; in der
Ruhe sammelt sich das Oel in der Form von Rahm auf der Oberfliche der
Flissigkeit, und die wiisserige Flissigkeit wird von Essigsiure dhnlich
wie Milch coagulirt. Der Hauptunterschicd der Saamenmiich von der
Thiermilch hesteht darin, dafs sie in der Siedhitze gerinnt und dafs sich
mit dem Oel eine dem coagulirten Eiweifs gleiche Materie im geronnenen
Zustande abscheidet. Die von der geronnenen Masse getrennte (griinlich-
gelbe) Flissigkeit wird in 24 Stunden sauer, sie setzt ein blendend weilses
Coagulum ab und in der Flissigkeit findet sich Milchsdure. Setzt man
derselben vor dem Sauerwerden Zucker zu, so geriith dieser in Gihrung.
Die faulende Saamenmilch verbreitet den Geruch pach Kise. (Soubeiran,
Journ. de Pharm. T. XITI. p- 52, fand in der gefaulten Masse kein Kisoxid.) —
Der weifse Bestandtheil der dligen Saamen ist in kaltem Wasser IGslich
und wvithert sich in seinen Eigenschaften dem Pflanzenalbumin, insofern er
durch die Hitze, und dem Pllanzencasein, insofern er durch Essigsiure
gerinnt. Der weifse Bestandtheil der siifsen und bittern Mandeln iibt ferner
cine eigenthiimliche W\ irkung auf das Amygdalin aus, usd es ist von Ro-
biquet gezeigt worden, dafs sie einer leich¢ \}erﬁnderl'#h@n Materie angehgrt
(Synaptase), die in den andern éligen Saamen fehff, Durch Behandlung
mit Aether und kochendem Alkohol scheinen die Eigenschaften des weifsen
Bestandtheils der dligen Saamen iibrigens eine wesentliche Veréinderung
su erleiden, wenigstens haben Robiquet und Boutren gezeigt, dafs die
mit kochendem Alkohol bebandelte Kleio von bittern Mandeln ‘an kaltes
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‘Wasser eine reichliche Mehge lislicher Materie abgiebt , welche dem Was-
ser eine schleimige Beschaffenheit ertheilt. Diese Auflosung der Siedhitze
ausgesetzt, wird triibe und dick , ohne zu gerinnen. Beim Erkalten nimmg
sie die Beschaffenheit von Kleister an und wird beim Erwiirmen fussiger,

Alle diese Korper bedirfen ciner genaueren Untersuchung.

In dem Maismehl oder Welschkorn (Zea Mais) fand Gorham eine ei-
gene, zdhe, klehende Substanz von wachsgelher Farbe , die er Zein nannte
(Journ. d. Phys. 93, 156). Bizio zerlegte dasselbe in Gliadin, Zymon
und fettes Oel (Schweigger’s Journ. f. Ch. n. R. Bd. 7. S. 377). Nach neue-
ren Versuchen enthiit das Welschkorn 4 pCt. eines gelben, durch Aether
ausziehbaren, fetten Oels.

Fungin.

Diese Substanz macht die Hauptmasse der Pilze ( Schwimme) aus,
Eine weilsliche, zellig-fibrose , im feuehten Zustande weiche, etwas ela-
stische, fade schmeckende Substauz. Liefert in trockner Destillation nichg
unbetrachtlich Ammouiak. Es verbrennt, an der Luft entziindet, mit Flamme;
bildet, mit Salpetersiure destillirt, Blausiure, kiinstlichen Gerbestoff, soge-
nanntes kiinstliches Bitter, Kleesdure und eine fettige Substang. In kochender
Kalilauge lost es sich fast vollstindig zu einer seifenartigen Verbindung auf.

Calendulin.

Dieser in der Ringelblume ( Calendula officinatis) von Geiger und
uachher von Stollze gefundene eigenthiimliche Stoff scheint dem Entdecker
dem Gliadin pahe zu stehen. — Man erhiilt es aus den Blittern und Blu-
men der Ringelblume, indem man sie mit Weingeist ausziehs verdunstet,
das Extract mit Wasser behandelt, dann den unlislichen Riickstand mit
Aether digerirt. Das darin Unldsliche ist Calendulin. — Eigenschaften :
Eine weifsgelbliche durchscheinende Masse vonr festem Ziusammenhang ;
geschmack- und geruchlos. Unléslich in Wasser, schwillt aber damit zu
einer hiutigen elastisch zihen , sehr klebenden Masse, und dann zu einer
Gallerte auf. In Verbindung it den iibrigen extractiven Theilen der
Pllanze ist es 1oslich in VWasser und ertheilt dem wiisserigen Auszug die
Eigenschaft , sclbst bei grofser Verdinnung in der Kilte galiertartig zu
gestehen. 1Ist leichtloslich in Weingeist, die etwas Wasser haltende gei-
stige Losung hinterlifst beim Verdampfen das Calendulin als eine weilse,
durchscheinende Gallerte. Unléslich in Aether und iitherischen .QOelen.
Aber in dtzenden wiisserigen Alkalien ist es leicht 1oslich, Siiuren fillen
es daraus in Flocken, welche auf Zusatz von Alkohol verschwinden. Auch
in concentrirter Essigsiure ist es leichtloslich, Wasser fillt es daraus in
Flocken. — Mit Bassorin oder einer dhnlichen schieimigen Substanz kaun
es hiernach' nicht zusammengeworfen werden. Dieser Korper scheint ibri-
gens keinen Stickstoff zu enthalten (Hofmann). (Vergl. Dissertatio de
Calendula officinali etc. auctore Ph. L. Geigero, Heidelbergae 1818.)

Anhang zu den schwefelhaltigen Bostandtheilen der
Pflanzen.

In Pflanzensiiften ist das Pianzepalbumin in Verbindung mit Alkalien,
mit Kali und Natron enthalten, denen es seine Léslichkeit verdankt; es
findet sich vorziiglich in denjenigen Pflanzensiften, welche , wie der Saft
der Gemiispflanzen, keine saure Reaction besitzen; in dem Traubensaft,
sowie in andern, welche durch organische Siuren eine saure Reaction
erhalten, scheint Pflanzencasern enthalten zu seyn. Doch sind hieriiber
keine nidhere Untersuchungen bekannt. Das Pllanzencasein in den Hilsen-
frichten enthiilt eme reichliche Menge Kali in chemischer Verbindung.
Das Pfanzenfibrin hinterlifst nach dem Verbrennen eine alkalifreie Asche.




