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fibrin an die Ruthe in Gestalt von langen, durchscheinenden 5 Ziiben, ela-
stischen Fiiden an. S Y .
Aus Weizenmehl dargestellt, enthiilt das PAanzenfibrin npch k.leme
Antheile von Stirkmehl und Kleie, sowie phosphvrsa}:rer Ammumak—Bl‘ttcr-
erde und fettem Oel; es ist im frischen Zus(and_e eine blnhgrgugelhhche,
zihe , dehnbare und klebrige Masse, welche dxg lct.ztercn Eigenschaften
einer’beigemischten fremden Materie verdapkt, (_i.ne‘swl.l durch Belnand{ung
mit Alkohol, in dem das reine Pflanzenfibrin unlisiich ist, entfernen lifst,
Das aus den Riickstinden der \Veizensgz‘irke dar{:estel]rte Pflanzen~
fibrin ist frei von Stirke und meclyanischen'Emme_ngungen. Nach Beh_aud-
lung mit Aether und Alkohol bleibt es rein zurick. Der Aether nimmég
etwa 3,7 p. c. eines dickiliissigen Ocles aus dem frischen Kleber auf.

Im trocknen Zustande ist das Pllanzenfibrin briiunlichgrnu._, in diinnen
Stiickchen hornartig durchscheinend, hart, fest, zusammenhiingend , von
mattglinzendem Bruch, schwerer als Wasser, geschmack- und geruchl(_)s.
In der trocknen Destillation liefert es alle Produktq der trocknen Destil-
Iation animalischer Korper, und hinterlifst beim Glihen an df:r Luft eine
Alkali-freie Asche, welche grofsestheils aus phosb{mrsaurel}n Kalk besteht,
Im feuchten Zustande sich selbst uberlassen , erweicht es sich und geht in
stinkende ammoniakalische Fiulnifs iiber, es entwickelt koh{ens:gures und
reines Wasserstoffigas. Das trockne Pflanzenfibrin erweiclit sich in kaltem
Wasser und nimmt seine friihere elastische Beschaffenheit wxed_cr an. Beim
Sieden mit Wasser schrumpft es zusammen, ohne sich bemerklich zy idsen,
und verliert damit die Eigenschaft, mit YWasser aufzuschwellen. (Coagu.
lirtes Pfauzenfibrin: .

Verdiinnte Phosphorsiure 16st das Pflanzenfibrin leicht auf, ebenso
"Essigsiiure ; die sauren Auflosungen werden durch kohlensaures Ammoniak
in weifsen, ferner durch Blutlaugensalz voﬂst:’iu_dig in weifsen, durch Gall-
dpfeltinctur in graugelben Flocken gefillt. In mifsig concentrirten Mineral-
sduren ist Jas Pflanzenfibrin nicht loslich; es geht eine Verbindung mit
diesen Siiuren ein, die sich in reinem Wasser Iost. .

In sehr verdfinntem kaustischen Kali 1ost sich das Pllanzenfibrin in
gelinder Wiirme vollstindig; die gesiittigte Auflésung ist farblos, ohne
alkalischen Geschmack, sie wird durch Mineralsiuren in der Form eines
weifsen Gerinnsels gefillt , Phosphorsiure und Essigsiure bringen in dieser
Losung bei der Neutralisation einen Niederschlag hervor, der sich in iibey-
schiissiger Siure sehr leicht wieder 16st. -

Das durch Kochen mit Wasser coagulirte Pflanzenfibrin ist in dtzen-
dem Ammoniak nicht mehr lislich; das aus sauren Aufllésungen durch
kohlensaures Ammonialc gefillte PAanzenfibrin en¢hilt Ammoniak, was ihm
die Eigenschaft ertheilt, beim Waschen rothes Lackmuspapier blau za
firben, und sich nach und nach zu losen. .

Das in verdinnten Mineralsiuren geliste Pllanzenfibrin wird durch

Galliipfelaufguls und Sublimat gefillt, der Niederschlag durch Sublimat ist
in Phosphorsiure und Essigsiure 16slich,

Pflanzencasein.

Legumin ( Braconnot). Haupthestandtheil der Hiilsenfriichte , is¢ ferner
in den éligen Saamen neben Pflanzenalbumin enthalten. Nur in Verbindung
mit Siuren oder Alkalien , nicht in reinem Zustande bekannt. .

Zur Darstellung des Pflanzencaseins iibergiefst ‘man Bohnen, Linsen
oder Erbsen mit warmem Wasser und lifst sie damit so lange stehen, bis
sie weich und in einem Porcellanmirser zerreibbar geworden sind. Den
feingeriebenen Brei verdiinng man mit vielem Wasser und giefst die Mischung
auf ein feines Sich, auf welchem die Hiilsen zuriickbleiben , wiihrend Amy
lon und Pllanzencasein , das letzterein der Flissigkeit gelost , durchfliefsen.
Beim ruhigen Stehen setzt sich das Amylon zu Bodea und man kann die



720 " Pflanzencasein.

AuflGsung des Pflauzencaseins klar abgieflsen. Sie ist gewdhnlich. gelblich-
weifs , milchartig getriibt und wird, an. der Luft stehend, rasch sauer
indem sie gerinnt, ihnlich wie verdiinnte abgerahmte Milch. Die Haupt:
eigenschaften des Pflanzencaseins lassen sich an dieser Auflosung am besten
darthun. }

Zum Sieden erhitzt, wird sie nicht coagulirt; beim Ahbdampfen entsteht
auf der Oberfliche der Fliissigkeit eine Haut, die sich eben so oft er-
neuert, als man sie hinwegnimmt.

Durch vorsichtigen Zusatz von Pflanzensiuren entsteht sogleich ein
dickes Gerinnsel, was durch einen Ueberschufs dieser Séiuren wieder ver-
schwindet; in diesen Auflosungen bringen Mineralsiuren bleibende Nieder-
schliige hervor.

Die Auflosung des Pflanzencaseins in Wasser wird durch Alkohol zum
Gerinnen gebracht; der durch Alkohol gefillte und mit Aether gewaschene
Nicderschlag ist weifs, im trocknen Zustande halbdurehscheinend , er hin-
terlifst nach dem Kindschern eine alkalische Asche, welche phosphor-
sauren Kalk enthilt. y

Zur Darstellung des reinen Pflanzencaseins versetzt man die aus den
Hiilsenfriichten nach obigem Verfahren dargestellte AufiGsung mit sehr we~
nig Essigsiure bis zur vollkommenen Gerinnung, wischt den Niederschlag
zuerst mit Wasser, sodann mit Alkohol und Aether aus, oder nach Braconnot
mit verdinnter Salpetersiure , wischt den Niederschlag mit Wasser , kocht
ihp sodann wiederholt mit Alkohel aus, und lost ihn in siedendem Wasser,
was durch etwas Ammoniak alkalisch gemacht ist. Diese Auflsung schligé
man zuerst mit Alkohol nieder und wischt den Niederschlag von reinem
(ammouniakhaltigem 2) Pflanzencasein damit aus. (Braconnot.)

In diesem Zustande besitzt das Pflanzencasein das Ansehen von Starke-

kleister , es bldut gerdthetes Lackmuspapier (eine Eigenschaft, die sich -

beim Trocknen verliert) und stellt getrocknet eine durchscheinende glin-
zende Masse dar, die in der Wirme, ohne zu gerinnen, flissig wird.

Im Wasser vertheilt sich das Pfianzencasein wie Starkekleister. Mi~
neralsiduren bringen in dieser Mischung ein Gerinnsel hervor; die nimliche
Eigenschaft besitzt der Sublimat, Gallipfelaufgufs und Kreosot. Es list
sich mit grofser Leichtigkeit in verdinnter Weinsiure und Oxalsdure ;
die Aufiésung in Weinsdure wird stark durch Galldpfelaufgufs und durch
Zusatz von Miueralsiiurcn niedergeschlagen , nicht durch Alkolel und Su-
blimatlosung. Die Verbindungen der schweren Metalloxide mit Mineral-
siuren (Blei-, Kupfer- ete. Salze) bringen in dieser Auflosung Nieder-
schlige hervor. Wird die Auflosung unter Zusatz von schwefelsaurem
Kalk erhitzt, so scheidet sich alles Pflanzencasein in der Feorm einer un-
I6slichen Kalkverbindung ab. (Braconnot.)

d Das reine Pflanzencasein scheint sich in Beriihrung mit Tod in der Kilte

" wu losen. Die Mischung erhitzt, giebt einen schin citrongelben Nieder-
schlag , der sich mit Alkohol waschen und trocknen lifst, ohne Aenderung
in seiner Farbe; in kochendem Wasser ist er unidslich , mit Stirkekleister
zusammengebracht nimm¢ dieser die bekannte blaue Farbe an; er 16st sich
in Ammoniak zu einer farblosen Fliissigkeit, durch Zusatz von Salpeter:
saure wird er aus dieser Auflosung wieder gefillt. :

Das Pflanzencasein 16st sich mit Leichtigkeit in reinzen und kohlensau-
ren Alkalien, in der Kilte selbst in verdiinntem Kalk- und Barytwasser;
die Auflosungen des Pflanzencaseins in Kali, Natrou und Ammoniak erlei-
den beim Sieden keine Verinderung. Beim vorsichtigen Neutralisiren mit
einer Pflanzensiure wird das Pflanzencasein wieder abgeschieden. Die in
Baryt- und Kalkwasser coaguliren in der Hitze, es scheidet sich alles
Pflanzencasein in Verbindung mit Kalk oder Baryt im unloslichen Zustande
ab. (Bracornot.) v

Das schweflelsaure oder salpetersaure Pflanzencasein (d. h. der durch
verdiinnte Schwefelsdure oder Salpetersiure aus seinen Auflosungen er-
haltene Niederschlag) giebt, mit kohlensaurem Kalk oder Baryt erwiirmt,
ein an der Luft fest und hart werdendes Gerinnsel, welches schwefel-
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sauren oder kohlensauren Kalk in che‘mische“r Verbindung enthilt. Alle
Kalksalze bringen, mit der aus den Hl’xlsent‘ruclaten'direct erhaitenen un-
reinen Lésung vor Pllanzencasein erhitzt , diese unldsliche Ka]kverbindung
hervor. (Hartkochen der Hiilsenfriichte in Wasser, was Kalksalze ent-
hiilt.) (Braconnot.)

Die Verbindungen des Pflanzencaseins mit Mineralsiuren sind in reinem

- Wasser schwierig léslich, leicht hingegen und schon in der Kilte in gon-

centrirter Salz- und Schwefel-Siiure; die letztern AuflGsungen sind dick,
syrupartig, schleimig, zihe, das Aufgeldste wird durch Zusatz von reinem
Wasser vollstindig wieder gefillt; wird die Auflisung in concentrirter
Schwefelsiure erwiirmt, so verliert sie ihre schleimige Beschaffenheit ,
und durch Zusatz von Wasser findet keine Fillung mehr statt; in diesem
Zustande lingere Zeit im Sieden erhalten » sodann mit kohlensanrem Kalk
gesittigt, liefert die von dem Gyps abfiltrirte Flissigkeit, zur Trockne
abgedampft, einen Riickstand, aus welchem siedender Alkohol Leucin
auflist (siehe thierische Haser). (Braconnot.)

In der durch Wasser aus den Hilsenfriichten erhaltenen Auflisung von
unreinem Pflanzencasein entsteht, wenn sie sich selbst tberlassen bleibt ,
Milchsiiure. Das sich abscheidende Coagulum geht in stinkende Fiulnifs
uber und bewirkd, in dem ersten Stadium der Zersetzung ZuckerauflGsun—
gen zugesetzt, eine lebhafte Giihrung. (Kohlens:‘iure-Eutwickelung und
Bildung von Alkohol.) (Braconnot.)

Nach der Untersuchung von Braconnot enthalten die Erbsen 18,4 p- C.,
die Bohnen 18,2 Pllanzencasein, und neben Amylon etwas Zucker , ein
gelbes oder griines Fett (Chlorophyll) , sowie Kalisalze und phosphorsau-
ren Kalk.

Nach den Bestimmungen von Zytowieki und Noll enthalten 100 Theile
geschilter Erbsen 4,22 Stickstoff, wonach sich (den Stickstoffgehalt des
Pflanzencaseins zu 15 - C. angenommen) 28 p. c. Planzencasein berechnen.

Emulsin, Synaptase.

Die in den éligen Saamen (Mandeln , Wallniissen , Bucheln etc.) ent-
haltene weifse Materie enthilt Schwefel und ist reich an Stickstoff. Kine
Emulsion von diesen Saamen ist der Thiermilch dufserst ihnlich ; in der
Ruhe sammelt sich das Oel in der Form von Rahm auf der Oberfliche der
Flissigkeit, und die wiisserige Flissigkeit wird von Essigsiure dhnlich
wie Milch coagulirt. Der Hauptunterschicd der Saamenmiich von der
Thiermilch hesteht darin, dafs sie in der Siedhitze gerinnt und dafs sich
mit dem Oel eine dem coagulirten Eiweifs gleiche Materie im geronnenen
Zustande abscheidet. Die von der geronnenen Masse getrennte (griinlich-
gelbe) Flissigkeit wird in 24 Stunden sauer, sie setzt ein blendend weilses
Coagulum ab und in der Flissigkeit findet sich Milchsdure. Setzt man
derselben vor dem Sauerwerden Zucker zu, so geriith dieser in Gihrung.
Die faulende Saamenmilch verbreitet den Geruch pach Kise. (Soubeiran,
Journ. de Pharm. T. XITI. p- 52, fand in der gefaulten Masse kein Kisoxid.) —
Der weifse Bestandtheil der dligen Saamen ist in kaltem Wasser IGslich
und wvithert sich in seinen Eigenschaften dem Pflanzenalbumin, insofern er
durch die Hitze, und dem Pllanzencasein, insofern er durch Essigsiure
gerinnt. Der weifse Bestandtheil der siifsen und bittern Mandeln iibt ferner
cine eigenthiimliche W\ irkung auf das Amygdalin aus, usd es ist von Ro-
biquet gezeigt worden, dafs sie einer leich¢ \}erﬁnderl'#h@n Materie angehgrt
(Synaptase), die in den andern éligen Saamen fehff, Durch Behandlung
mit Aether und kochendem Alkohol scheinen die Eigenschaften des weifsen
Bestandtheils der dligen Saamen iibrigens eine wesentliche Veréinderung
su erleiden, wenigstens haben Robiquet und Boutren gezeigt, dafs die
mit kochendem Alkohol bebandelte Kleio von bittern Mandeln ‘an kaltes
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