Von Dr. Max Buchner,
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zu warme Lagerung kann ferner eine Triibung auftreten, welche von
dem massenhaften Entstehen von Spaltpilzen (Bakterien) herriihrt; mit
dieser Triibung geht aber Hand in Hand eine durchgreifende Geschmacks-
verdnderung, Sauerwerden ; damit ist das Verderben des Bieres eingeleitet,
es wird dann geradezu gesundheitsschidlich und ist auf keine Weise mehr
zu retten.

Als Bestandtheile des Bieres sind zu nennen: Wasser, Weingeist,
Glycerin, Malzzucker, Stirkegummi, eiweissartige Bestandtheile, Hopfen-
bestandtheile, Milchsiure mit wenig Bernsteinsiure, Kohlensiure, Spuren
von Essigsidure und Mineralbestandtheile. In 100 Theilen sehr guten Bieres
hat man gefunden: 89:205 Wasser, 3:625 Weingeist, 0104 Glycerin,
0°130 Milchséiure mit Bernsteinsiiure, 5:280 Malzzucker und Stirkegummi,
0'520 eiweissartige Korper, 0720 Hopfenbestandtheile, 0-210 Mineral-
bestandtheile, 0:004 Essigsiure, 0-312 Kohlensiure.

Bierproduction in Steiermark.

Obwohl die Steiermark zum Theile den Weinlindern zugezihlt wird,
so hat doch die Bierproduction und der Bierverbrauch bedeutende Aus-
dehnung gewonnen. Zwar war in den Stiadten und Mirkten, wo zahl-
reiche Brauereien bestanden, der Biergenuss ein regelméssiger, aber auf
dem Lande war Bier selten zu finden; seit den letzten drei Decennien
ist aber auch der Biergenuss auf dem Lande allgemeiner geworden, unter-
stiitzt durch bessere Communicationsmittel, durch den Unternehmungsgeist
und die Riihrigkeit der Brauereibesitzer; theilweise hat auch eine Reihe
von ungiinstigen Weinjahren den Bierverbrauch begiinstigt. Wie {iberall,
ist allerdings die Zahl der Brauereien in rapidem Riickgange begriffen,
die Production der verbliebenen jedoch eine bedeutend grossere geworden.
Zu Ende der Fiinfziger Jahre bestanden in Steiermark 157 Bierbrauereien,
1889 waren 67 im Betriebe.

Der Bierconsum der Stadt Graz

bei einer Einwohnerzahl von 56.100 im Jahre 1846 betrug 49.455 Al
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bei einer Einwohnerzahl von 67.900 im Jahre 1855 betrug 53.893 hl
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Im Jahre 1857 wurden im Kammerbezirke Graz 141.803 hl Bier gebraut.
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Um ein Bild von dem Antheile zu geben, welchen die Brauereien
Steiermarks an der Gesammtbierproduction von Oesterreich - Ungarn
nehmen, folgt die Bierproduction der dsterreichisch-ungarischen Linder:
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Die Bierproduction der wichtigsten Staaten ergibt fiir 1886 :

Belgien . . . . . in 1.248 Brauereien 9,081.000 &/ 9,094.856 fl. 5.W.
Bademariescil S g2 ¥ 1,040.000 ,  ohne Biersteuer
Deutsches Reich . | 26.458 = 41,837.098 ,, 32,439.500 fl.6.W.
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Grossbritannien . . , 14.166 L 52,000.000 ,, 102,471.948 ,
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Summe . . 52.620Brauereien 160,4707.429111239,600.311 fl.5.W.

Da diese Schrift tiber die Productionsverhiiltnisse im Allgemeinen und
Einzelnen Aufschluss geben sollte, so wurden an simmtliche Brauereien
Steiermarks schriftliche Ansuchen gestellt, dahin gehend, in dem mit-
gesendeten Fragebogen die wichtigsten Details der Production bekannt-
zugeben. Leider haben ungeachtet wiederholter Ersuchen von den
67 Brauereien nur 22 solche Berichte eingesendet, daher sich die nihere
Besprechung auf jene Betriebe beschriinken muss, die dem Ansuchen
entsprochen haben. Wir beginnen mit Stadt Graz und Umgebung und
lassen dann die Brauereien Ober-, Mittel- und Untersteiermarks folgen.

Erste Grazer Actienbrauerei, vormals Franz Schreiner
und Soéhne. (Vereinigte Brauereien Schreiner in Graz und Hold in
Puntigam.) Die Erste Grazer Actienbrauerei, vormals Franz Schreiner
und Séhne, besitzt gegenwirtig zwei Brauereietablissements: die vormals
Schreiner'sche Brauerei in der Stadt Graz und die vormals Hold'sche
Brauerei in Puntigam bei Graz. Die Brauerei in der Stadt Graz ist eine
der iltesten des Landes und bestand nach noch vorhandenen urkundlichen
Ouellen bereits zu Anfang des 18. Jahrhunderts, zu welcher Zeit die
Familie Tiefenbacher daselbst die Brauereigerechtsame ausiibte. Von dieser
Familie ging sie im Jahre 1848 in den Besitz des im Jahre 1880 ver-
storbenen Herrn Franz Schreiner iiber, welcher dieselbe von kleinen
Anfingen zu ihrer nunmehrigen Bedeutung brachte. Im Jahre 1887
wurde das Etablissement in eine Actiengesellschaft mit 1,800.000 fl.
Actiencapital unter obiger Firma umgewandelt. Die Brauerei Puntigam
wurde im Jahre 1840 von dem seither ebenfalls verstorbenen Herrn Franz
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Hold gegriindet, unter welchem sich dieselbe zu einer der hervorragendsten
Brauereien Steiermarks entwickelte. Nach seinem 1872 erfolgten Tode
wurde das Geschiift von seinen Erben fortgefiihrt, bis im Jahre 1889 die
Erste Grazer Actienbrauerei das Etablissement kiuflich an sich brachte,

Die Production der beiden Brauereien betrug im Geschiiftsjahre 1888/89
164.000 hl, wovon auf die Stadtbrauerei 112.000, auf Puntigam 52.000 hl
entfallen. Die Einrichtungen der beiden Brauereien ermdglichen eine
Steigerung der Production bis auf 300.000 £/ In der Stadtbrauerei wurden
26.300 ¢, in Puntigam 13.800 ¢ Malz verbraucht, welches in den drei
der Gesellschaft gehorigen Milzereien erzeugt wurde. Der Hopfenverbrauch
betrug in der Stadtbrauerei 395 ¢, in Puntigam 205 g, der Kohlenver-
brauch fiir beide Brauereien 123.300 g. Die Stadtbrauerei verfiigt iiber
29 Malztennen, 4 Malzdarren, 2 complete Sudwerke, jedes bestehend aus
Maischbottich, Maischpfanne, Liuterbottich und Sudpfanne, 4 Kiihlschiffe
mit 2 Eisapparaten, 15 Gihrkeller mit einem Fassungsraume von 9800 £/,
45 Lagerkeller mit 77.000 2/ Lagerraum, 3 Eishduser. In Puntigam:
19 Malztennen, 4 Malzdarren, 2 complete Sudwerke, 5 Kiihlschiffe, 1 Eis-
apparat, 6 Gihrkeller mit 6900 k/ und 44 Lagerkeller mit 65.000 Al
Fassungsraum. Ausserdem sind die zugehorigen Hilfsmaschinen und Vor-
richtungen, als: Putz-, Sortirmaschinen, Malzquetschen, Pumpen, Aufziige
und Wasserreservoirs, vorhanden. Die Stadtbrauerei besitzt 4 Dampfkessel
mit zusammen 202 m? Heizfliche, 3 Dampfmaschinen mit zusammen
84 Pferdekriften. In Puntigam: 2 Dampfkessel mit zusammen 206 m?
Heizfliche, 2 Dampfmaschinen mit zusammen 36 Pferdekriiften, 1 Loco-
mobile mit 6 Pferdekriften; Alles zusammen 408 m? Heizfliche und
126 Pferdekrifte. Die Stadtbrauerei hat 1 Grosspichmaschine, 3 Klein-
pichofen (Beides Heissluftapparate), eine Fassrollmaschine, 2 Aichapparate.
In Puntigam: 2 Kleinpichdfen (Heissluftapparate), 1 Fassrollmaschine,
2 Aichapparate. In beiden Brauereien werden die Abfille: Malzkeime,
Trebern, Schlempe, theils verkauft, theils in eigenen Viehmastungen
(195 Ochsen, 51 Kiihe) verwendet. Aus den iibrigen Riickstinden wird
in den beiden Etablissements Branntwein und Spiritus erzeugt. Das Eis
wird durch 9 eigene und 7 gepachtete Eisteiche geliefert. Ausser der
Branntwein- und Spirituserzeugung in beiden Werken besteht noch Essig-
erzeugung und landwirthschaftlicher Betrieb in Puntigam. Die Bediensteten
sind bei der Allgemeinen steiermirkischen Arbeiterkrankencasse, sowie bei
der staatlichen Unfallversicherungsanstalt versichert. Die Beitragsleistung
der Brauerei im Jahre 1888/89 betrug 1013 fl. 43 kr. Sowohl in der
Stadtbrauerei wie in Puntigam besteht ferner eine Fabriksfeuerwehr mit 30,
bezw. 32 Mann. Die Zahl der Arbeiter betriigt zwischen 300 und 360 Mann.

7k
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Die Gesellschaft besitzt Niederlagen und Dépdts in den meisten grosseren
Orten Steiermarks, ferner in Kérnten, Krain, Siidtirol, im Kiistenlande, West-
ungarn, Croatien, Dalmatien; fiir den Export in Triest, Constantinopel,
Alexandrien, Cairo, in den grisseren Stidten Italiens und Siidfrankreichs.
Es wurden im Jahre 1889 insgesammt exportirt 35.800 k4 Fiir den
Biertransport auf den Eisenbahnen stehen 27 eigene Eiswaggons der
Actiengesellschaft zur Verfiigung.

Brauerei am Steinfelde bei Graz. Eigenthiimer Peter
von Reininghaus, Die schon frither bestandene Brauerei wurde im
Jahre 1852 von den Gebriidern Reininghaus gekauft; die Erzeugung war
eine sehr kleine und betrug etwa 2300 A/ per Jahr, die Productionsmenge
hat sich rasch gehoben, denn schon 1862 betrug dieselbe 32.500 Al
1872 100.000, 1882 175500, und im Betriebsjahre 1889/90 200.000 AL
Zur Verwendung gelangen ungarische Gerste und daraus selbsterzeugtes
Malz, dann bohmischer, bayrischer und steirischer Hopfen: das Wasser
liefert eine eigene Werkswasserleitung. Die Malztennen haben eine
Bodenfliche von 9800 m?, 7 Malzdarren (Zweihorden), 3 Sudwerke
zu je 125 hl, 3 Kiihlapparate, 1 Linde'sche Eismaschine dienen dem
Betriebe. Im Gihrkeller befinden sich 19.860 k! Gihrhottiche, im Lager-
keller 139.800 Al Lagerfasser; das Werk besitzt 10 stabile Dampfmaschinen
und 2 Locomobilen. Eine mechanische Fassbinderei mit 16 Werkzeug-
maschinen liefert die Gefisse, auch ist eine Pechraffinerie und Pechdl-
destillation installirt. Die Malzriickstinde dienen als Rinds- und Schweine-
futter. Das nothige Eis wird durch 5 Teiche bei der Brauerei, durch 3
im Thal bei Graz und eine Linde'sche Eismaschine geliefert. Mit dem
Brauereibetriebe steht eine Presshefe-, Spiritus-, Liqueur- und Essigfabrik in
Verbindung. Beim Fabriksbetriebe und der damit verbundenen Oekonomie
sind 630 Arbeiter beschiftigt, fiir deren Unterbringung durch eigene
Wohnungen gesorgt ist, ausserdem besteht eine Waisenstiftung und jéhr-
liche Vertheilung von 300 fl. an sechs Arbeiter. In der Oekonomie werden
440 Mastochsen, 45 Zugochsen und 156 Kiihe gehalten. Eine Industrie-
bahn verbindet das Werk mit der Graz-Ko&flacher Eisenbahn.

Brauerei des Johann Japl, Sterngasse in Graz Diese
Brauerei bestand nachweisbar schon im vorigen Jahrhunderte; sie wurde
1857 von Johann Japl sen. kauflich iibernommen und befindet sich der-
malen im Besitze des Johann Japl jun. Die Productionsmenge unterlag
mehrfachen Schwankungen und betrug im verflossenen Jahre iiber 13.000 Al.
Das Malz wird aus ungarischer Gerste selbst bereitet, der in Verwendung
genommene Hopfen stammt grisstentheils aus der Saazer Gegend. Die
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Brauerei bezieht das Wasser von der Grazer Wasserleitung. Dem Betriebe
dienen 10 Malztennen, 1 Doppeldarre, 1 Maisch- und Braupfanne, 2 Kiihl-
schiffe mit Ventilatoren; der Gihrkeller enthidlt 60 Bottiche & 30 k/;
2 Lagerkeller, der eine in der Grenadiergasse, der andere beim Griinanger,
fassen gegen 9000 hl. Der Betrieb wird durch Maschinen gefiihrt und
ist eine Dampfmaschine von 15 Pferdekriiften in Verwendung. Die Binderei
besorgt nur Reparaturen; es sind 2 Pichmaschinen vorhanden. Die Riick-
stinde dienen zur Viehfiitterung. Das néthige Eis wird kiuflich bezogen ;
die Zahl der Arbeiter betrigt 30 bis 40.

Brauerei von Johann Schilcher in Rudersdorf bei
Graz. Die Bierbrauerei ,zum Sandwirth® in Graz war eine der éltesten
Brauereien in Graz, wurde 1872 vom gegenwirtigen Besitzer angekauft
und 1873 auf Dampfbetrieb eingerichtet. Im Jahre 1874 wurde an Stelle
der gegenwirtigen Brauerei in Rudersdorf nichst Graz durch den Bau
eines Lagerkellers nach Vélkner's System der Grund zu einer neuen
Brauerei gelegt, welche 1889 unter successiver Erbauung neuer Kellereien,
einer grossen pneumatischen Milzerei, und zuletzt des Sudhauses mit
Kiihlhaus und Nebenlocalititen, nach Auflassung der alten Brauerei in Graz
im October 1889 in Betrieb gesetzt wurde. Die alte Brauerei erzeugte
bei Handbetrieb jiahrlich 3900 bis 4500 Al; die auf Dampfbetrieb umge-
staltete Brauerei war durch Mangel an Gihrkellern auf jihrlich 8000 £/,
allerdings das Doppelte der friheren Erzeugung, beschrinkt. Die gegen-
wirtige Einrichtung kann Malz erzeugen fiir 70.000 hl, das Sudwerk
30.000 kL. Die Kellereien reichen fiir 15.000 Al Die Gerste wird grossten-
theils aus Ungarn (Steinamanger, Veszprim, Boglir) bezogen und in
der Milzerei vorbereitet, der Ueberschuss der Malzerzeugung an andere
Brauereien abgegeben. Der Hopfen kommt aus der ostlichen Steiermark,
ein Theil aus Saaz. Das Wasser wird aus einem 14 m tiefen Brunnen
gepumpt. — Die Milzerei, welche pneumatisch ist, hat nur eine Malztenne
von 240 m? Keimfliche, zu deren Betriebe 2 Exhaustoren, dann 1 Luft-
compressionspumpe und die sonst iiblichen Apparate dienen. Ein eiserner
Maischbottich mit Maschine, 1 Braukessel mit Riihrwerk auf 80 Al
1 Kiihlschiff mit 2 Kihlfligeln, 1 Gegenstromkiihlapparat, 1 Gahrkeller
mit 31 Bottichen & 25 hl, 4 Lagerkeller & 1500 hl Lagerraum, sind
vorhanden, 2 Dampfkessel mit 2 Dampfmaschinen von zusammen 20 Pferde-
kriiften leisten die mechanische Arbeit. Die eigene Binderei erzeugt neben
Reparaturen auch neue Transportfisser, Gihrbottiche und Lagerfisser.
Die Picherei enthiilt einen Apparat, welcher zur Fassthiir angebracht
wird und auf Kosten eines Theiles in Brand gesetzten Peches das alte
Pech zum Abfliessen bringt. Zur Entpichung der Transportfisser dient
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ein Heissluftofen mit Geblise und Fassrollmaschine. — Die Malz- und
Brauereiriickstinde dienen als Viehfutter. Das Eis wird auf einer Wiese
durch Stauung des MiihlAuders gewonnen. Die Arbeiter wohnen in den
zur Fabrik gehorigen Baulichkeiten und finden in der eigenen Regiekiiche
Kost zum Gestehungspreise. Bei vollem Betriebe werden in der Milzerei 15,
in den iibrigen Werken gleichfalls 15 Arbeiter Verwendung finden. Die
pneumatische Milzerei ist die einzige in Oesterreich; in Deutschland,
Dinemark und Frankreich sind schon viele dieses Systems im Betriebe.

Brauerei des Franz Seifert in G6sting. Die Brauerei wurde
1790 errichtet; sie ist auf Handbetrieb eingerichtet und in dieser Beziehung
die einzige in der Umgebung von Graz. Die jahrliche Production betrigt
dermalen ungefihr 2000 k. Es sind die néthigen Einrichtungen sowohl
fir Milzerei wie zur Brauerei fiir diese Betriebsziffer vorhanden; es wird
12gradiges Lager- und 13gradiges Mirzenbier erzeugt, und der grosste
Theil in den Sommermonaten in der zur Brauerei gehorigen Restauration
selbst ausgeschinkt. Die Zahl der Arbeiter betrigt vier.

Brauerei des Max Kober in Goss bei Leaoben. Dieselbe
wurde 1860 gegrindet und erzeugte im ersten Jahre 2240 h/ 1870
11.200 Al 1880 15.680 hl und 1889 24.440 hlL Das Etablissement
verfiigt tiber 3 Dampfkessel, 2 Dampfmaschinen zu je 12 Pferdekriften,
die Brauereiriickstinde dienen theils zur Viehmastung, theils in der damit
verbundenen Branntweinbrennerei. Es sind 70 Arbeiter beschiftigt, welche
bei der Unfallversicherungsgesellschaft und bei der Bezirkskrankencasse

versichert sind.

Brauerei ,Farrach“ Diese Brauerei wurde im Jahre 1873 von
Biirgern der Stadt Judenburg und Umgebung mit einem Capitalsaufwande
von 800.000 fl. gegriindet, ging, wohl in Folge der Krisis, an den Credit-
verein der Gemeindesparcasse Graz, spiter behufs Bildung einer Actien-
gesellschaft an Herrn Leopold Lowy in Wien iiber. Urspriinglich stellte
sich die Productionsziffer auf 5000 bis 9000 A/ per Jahr, stieg unter den
jetzigen Besitzern auf 20.000 A/ und ist noch im weiteren Aufschwunge
begriffen. Der Verbrauch von Gerste betrigt gegenwirtig ungefahr
7000 Centner, von Hopfen 150 Centner. Gutes Gebirgswasser steht
reichlich zur Verfigung. Die Brauerei verfiigt tber 2 Malztennen mit
600 m? Bodenfliche, doppeltes Sudwerk mit 2 Maischpfannen, 1 Léuter-
bottich, 1 Wiirzepfanne, 1 Kiihlapparat neuesten Systems, 2 Dampf
centrifugalpumpen, 1 Dampfmalzquetsche. Die Tennen sind mit simmt-
lichen Boden und Localititen durch Dampfelevatoren, Schnecken und
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Transporteure verbunden. Das Sidlocal ist auf 80.000 hl, die Malzfabrik
auf 12.000 kl Gerste eingerichtet. Ausserdem besteht ein grosses Kiihl-
haus mit eisernen Kiihlschiffen, das Gihrlocal fiir 100 Bottiche a 25 hl
berechnet. Der Lagerkeller hat einen Fassungsraum fiir 10.000 &/
2 Dampfkessel und 1 Dampfmaschine mit 30 Pferdekriften liefern die
Betriebskraft., Die Binderei ist mit Pichmaschinen fiir Klein- und Gross-
gebinde vollstindig eingerichtet, auch eine vollstindig eingerichtete Schmiede
ist vorhanden. Die Malzabfille werden als Viehfutter beniitzt. Das Eis
liefert zum Theile die Mur in einer Bucht, auch ist ein Gegenstrom-
berieselungsapparat mit Dampfpumpe in Beniitzung. Eine mit der Brauerei
verbundene Branntweinbrennerei ist gegenwiirtig ausser Betrieb. Die Zahl
der Arbeiter betrigt 24, es sind hiibsch eingerichtete Arbeiterwohnungen
vorhanden, auch ein Badehaus. Mit der Brauerei ist ein landtifliches
Gut verbunden mit einem gut erhaltenen Schlosse aus dem 15. Jahr-
hunderte. Die Brauerei besitzt eine eigene Verladerampe an der Kronprinz

Rudolf - Bahn.

Brauerei von Anton Sixt in Leoben. Diese wurde in den
Vierziger Jahren von F. Wall als Dampfbrauerei gegriindet. Nach mehr-
fachem Besitzwechsel ging sie im Jahre 1876 in die Hinde des letzten
Besitzers tiber. 1872 betrug die Production 1000 A/, gegenwiirtig ist dieselbe
auf 10.000 hl gestiegen. Wiihrend friher ein Gebraue 10 A/ fasste, betrigt
dasselbe jetzt 16:8 hL Es werden verwendet 2400 g Malz und 40 ¢
Saazer Hopfen. 8 kleine Malztennen, 1 Maischpfanne, 1 Kiihlschiff mit
Berieselungsapparat bilden die wesentlichste Einrichtung. 1879 wurde ein
Lagerkeller fiir 3000 h/ neu erbaut, im Jahre 1884 auf demselben ein
Gihrkeller aufgebaut, 1873 eine Dampfmaschine von vier Pferdekriften
angekauft. Die Binderei wird in eigener Regie betrieben, die Pichmaschine
ist von Johann Jung (Wiirttemberg). Die Malzabféille dienen zur Mast des
eigenen Viehstandes, das Eis wird nunmehr aus eigenem Teiche beschafft.
Es wird auch etwas Branntwein gewonnen. Die 26 beschiftigten Arbeiter
sind bei der Bezirkskrankencasse versichert.

Brauerei von Heinrich Maller in Grdbming Diese wurde
1849 neu erbaut. Bei 12 hl Guss betrigt die Jahreserzeugung 1000 Al
Es kommt obersteirische und ungarische Gerste und Hopfen aus Bayern,
Bohmen und Oberdsterreich zur Verwendung. Eine Malztenne fiir 20 hl
1 englische Darre, 1 Pfanne, 1 Kasten mit Wasserkiihlung, 1 Géhr- und
1 Lagerkeller stehen zur Verfiigung. Die Binderei wird durch einen Gehilfen
besorgt, die Riickstinde dienen als Viehfutter. Das Eis liefert ein Teich
von ungefahr 1000 m? Die Zahl der beschaftigten Arbeiter betrigt drei.
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Brauerei und Malzfabrik von Vincenz Trousil in
Miirzzuschlag. Die Brauerei wurde vom jetzigen Besitzer 1872 kiuflich
erworben und durch Zubaue, Einfiihrung des Dampfbetriebes, Milzerei
wesentlich erweitert. Wihrend im ersten Betriebsjahre die Production
6000 k! umfasste, ist dieselbe in der Brauperiode 1889 auf 11.172 hl
gestiegen. Es wird nur Gerste, Hopfen und reines Wasser verwendet.
Malztenne, Malzdarre, eisernes Kiihlschiff, gedeckte Braupfanne, sind neu
construirt. Eine liegende Dampfmaschine von fiinf Pferdekriften steht im
Betriebe, eine eigene Fassbinderei und Patentpichmaschine ist zur Ver-
fiigung, die Schlemp- und Maischriickstande werden zur Branntweinerzeugung
verwendet, die Trebern an Gutsverwaltungen verkauft. Das Eis liefert ein
Eisteich; mit der Brauerei ist eine Spiritusbrennerei verbunden. Die 22
bis 25 Arbeiter sind Mitglieder der allgemeinen steiermirkischen Kranken-
casse und der Gemeindekrankencasse.

Brauerei von R. Pissel in Knittelfeld Diese Brauerei
existirte schon 1526; Anfangs dieses Jahrhunderts gehorte sie Franz X.
Griesser, nach mehrmaligem Besitzwechsel ging sie 1882 an K. Pissel tiber.
Die Production hat sich gegen friher, 4000 hl, auf 5000 i/ gehoben,
welche aus 12- bis 1400 ¢ guter ungarischer Gerste und aus 12 Ballen Saazer
Hopfen gewonnen wird; das Wasser wird einem eigenen Hausbrunnen
entnommen. Es sind vorhanden 2 kleine und 1 grosse Malztenne, 1 Maisch-
bottich, 1 gedeckter Braukessel fiir 25 4/, 1 Kiihlschiff, 1 Giihrkeller,
9 unterirdische und 1 oberirdischer amerikanischer Lagerkeller, letzterer
fir 750 Al; der Betrieb wird mittelst von Ochsen gezogener Gopel
gefiihrt. Binderei und Picherei werden auf dem Pichplatze betrieben. Die
Malzriickstinde werden in der Oekonomie verwendet, theils Spiritus daraus
erzeugt. Das Eis wird aus einem Teiche bezogen und sind 2 oberirdische
Eiskeller fiir die Reserve vorhanden. Die Arbeiter, 12 an der Zahl,
werden im Hause verpflegt und sind in die Krankencasse sowie Unfall-
versicherungsgesellschaft eingetragen. Der Absatz findet theils in der
Stadt und dem Bezirke, theils nach Fohnsdorf im Bezirke Judenburg statt.

Brauerei des F. Wolfbauer in Kindberg. Diese Brauerei
besteht seit 1768; im Jahre 1845 bis 1857 war Franz Kiittl Braumeister,
welcher sich riihmt, in den Jahren 1854 und 1855 Kiittlgeist nach Graz
gesendet zu haben, Das Geschift ging dann an die Firma Wolfbauer
tiber. Seit zwei Decennien betrigt die jahrliche Production zwischen
4- bis 6000 hl; zur Verwendung gelangen etwa 1250 ¢ Malz und 12 ¢
Hopfen. Die Malztenne hat 220 m?, die Doppeldarre 20 m?* Bodenfliche;
der Maischbottich fasst 56 4/, der Braukessel 35 hl, das Kiihlschiff 24 &/
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der Kiihlapparat wird mit durchfliessendem Quellwasser gespeist; es sind
1 Gihrkeller und 2 Lagerkeller zur Disposition. Die Malzquetsche wird
mit Wasserkraft betrieben; die Malzriickstinde dienen als Viehfutter;
1 Eisteich liefert ausreichende Eismengen; mit der Brauerei ist auch eine
Brennerei fiir Brauabfille in Verbindung. Die Zahl der beschiftigten
Arbeiter betrigt ftinf Mann.

Brauerei von Karl Keller in Liezen. Dieselbe wurde im
vorigen Jahrhunderte errichtet, im Jahre 1877 ging sie kéuflich an den
gegenwirtigen Besitzer tiber. Die Jahresproduction betrigt 1800 %/ Von
den Werkseinrichtungen sind 2 Malztennen, 1 Maischpfanne, 1 Kiihler,
2 Gihr- und 2 Lagerkeller zu erwihnen; die Abfille werden theils als
Viehfutter, theils zur Erzeugung von Branntwein verwendet. Die stetig
in Verwendung stehenden zwei Arbeiter haben Wohnung im Hause.

Brauerei der Helene Rottenbacher in Voitsberg. Diese
Brauerei besteht seit 1720 und war Tobias Rottenbacher der erste Besitzer;
die damalige Biererzeugung betrug 168 bis 224 Al; im Jahre 1804 wurde
die Brauerei vergrossert auf eine jihrliche Production von 560 A/, im
Jahre 1854 auf 840 A/ gebracht und obergihriges Bier erzeugt, seit 1869
ist die Untergéhrung eingefiihrt, 1873 wurde ein neues Sudhaus fiir 24 A/
Guss erbaut. Gegenwirtig betrigt die jahrliche Production 1500 bis
2000 hl, wozu 375 bis 410 ¢ Malz und 36 bis 48 ¢ Hopfen verwendet
werden. Seit der Vergrosserung der Anlage im Jahre 1873 ist ein Glocken-
gopel mit 3 Pferdekriften in Anwendung. 2 Malztennen, 1 englische
Darre, 1 eiserne gedeckte Maisch- und Braupfanne mit Kettenrihrwerl,
1 eisernes Kiihlschiff mit Schlangenkiihler, 8 Géhrbottiche a 24 //, sind
vorhanden ; der Lagerkeller enthiilt 3 Abtheilungen, von denen eine, ganz
in Felsen gehauen, im Sommer ohne Eis nur 3°R. hat; der Lager-
raum betrdgt 870 kL Die Malzabfille dienen zur Fiitterung der eigenen
Thiere, das Eis wird durch einen Teich geliefert, die Brauereiabfille
werden auf Branntwein verarbeitet. Die Zahl der Arbeiter betrigt finf Mann.

Brauerei von Martin Jilek in Eibiswald. Diese Brauerei
wurde 1883 vom gegenwiirticen Besitzer angekauft, die Production betragt
2500 kI, die Einrichtung liesse eine solche bis 4000 A/ zu. Es werden
8- bis 900 Al Gerste und 10 bis 12 ¢ Hopfen verbraucht. Die Brauerei
ist auf Handbetrieb eingerichte(, ein Gopel mit zwei Pferden treibt die
Malzbruchmaschine und die Kiihlwiirzepumpe. Die Riickstinde werden
zu Viehfutter und Branntweinbrennerei verwendet ; fiinf Arbeiter sind in
steter Verwendung.
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Brauerei von A. Wiedemann in Uebelbach. Gegriindet
durch M. Wiedemann und im Betriebe seit 1803 ; die Production betrigt
1000 bis 1300 hl; aus gekaufter Gerste wird das Malz selbst bereitet,
der Hopfen aus Steiermark bezogen; 2 Weichen, 2 Malztennen, 1 Malz-
darre, 1 Pfanne, 1 Kihlschiff, 2 Gihr- und 4 Lagerkeller sind vorhanden.
Handbetrieb. — Die Bindergeschifte besorgt der Ortsbinder, eine kleine
Pichmaschine ist vorhanden. Die Riickstinde finden in der Oekonomie und
Viehmast Verwendung; 2 Eisteiche liefern das néthige Eis. Die zwei bis
drei beschiftigten Arbeiter sind in die Bezirkskrankencasse eingetragen.
Die Concurrenz mit den Bierfabriken wird immer driickender.

Brauerei von Cajetan und Carl Pferschy in Fiirsten-
feld. Diese Brauerei besteht seit mehr als hundert Jahren, sie wurde
1846 von Cajetan Pferschy von seinen Eltern kéuflich tbernommen ;
damals war die Production sehr gering; im Jahre 1869 wurde die zweite
in Fiirstenfeld bestandene Brauerei kéuflich erworben; im Jahre 1875/76
wurden beide Brauereien aufgelassen und eine neu erbaute Dampfbrauerei
in Betriecb gesetzt, welche 1882 von den jetzigen Besitzern iibernommen
wurde. 1887 erhielten die Besitzer den Titel ,k. serbische Hoflieferanten®.
Die Brauerei betheiligte sich bei der Landesausstellung 1880 und bei
den Regionalausstellungen in Feldbach, Hartberg, Firstenfeld und Gleis-
dorf und wurde immer mit dem ersten Preise ausgezeichnet.— Im Jahre
1846 wurden nur 168 Al gebraut, im Jahre 1876 2800, und gegen-
wiirtic  schwankt die Erzeugung zwischen 4400 bis 4900 Al Zur Ver-
wendung kommt aus ungarischer Gerste selbsterzeugtes Malz, steirischer
und Saazer Hopfen sowie Brunnenwasser; es sind vorhanden 8 Malz-
tennen, 1 Doppelmalzdarre, 1 Maisch- zugleich Sudpfanne, 1 Kiihlschiff,
1 Kiihlapparat, 2 Giihrkeller fiir ungefihr 800 A/, und 8 Lagerkeller fiir
5000 h! Lagerraum, 1 Pasteurisirapparat, Enzingerfilter sammt isobaro-
metrischem Abfiillapparate, Vormaischapparat, ferner 1 Dampfmaschine
mit 8 Pferdekriften. Zum Pichen des Kleingebindes steht ein Apparat
,System Kosser®, fiir Lagerfisser ein solcher ,System Jung®“ zur Ver-
fiigung; die Binderei wird grosstentheils vom birgerlichen Bindermeister
besorgt. Die Malzriickstinde dienen als Viehfutter; zur Eisgewinnung
dient ein Eisteich. Die Zahl der Arbeiter betrigt 22 und es wird fir
dieselben nach Moglichkeit gesorgt.

Bierbrauerei und Malzfabrik von Thomas Go6tz in
Marburg Diese Brauerei wurde im Jahre 1861 von Thomas Gétz
kiuflich erworben. Sie bestand damals aus unbedeutenden Baulichkeiten
und wurde mit Handbetrieb gefiihrt. Der neue Besitzer vergrosserte sie
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zur gegenwirtigen Leistungsfahigkeit, indem Gihr- und Lagerkeller, dann
eine neue Milzerei und Sudhaus gebaut, sowie auch die iibrigen néthigen
Riaumlichkeiten geschaffen wurden. Vom 1. Juli 1889 iibernahm dessen
Sohn Anton Gétz das Etablissement unter der alten Firma Thomas Gotz.
Im Jahre 1861 betrug die Production 5040 Al, sie stieg im Jahre 1886 auf
33.750 hl und betragt gegenwiirtig 27.825 kL Das zur Biererzeugung
nothige Malz wird aus bester ungarischer Chevaliergerste und der Hopfen
aus der Saazer Gegend bezogen; das Wasser ist Quellenwasser aus eigenem
Brunnen. Drei grosse Malztennen nebst den néthigen Gerstenputz- und
Waschmaschinen, Malzentkeimungsmaschinen und Quetsche, 2 Maisch-
apparate, 2 Sudpfannen aus Eisen mit Deckeln, 3 Kiihlschiffe, 2 Kihl-
apparate dienen zum Betriebe, 3 grosse Lagerkeller geben Raum fiir
40.000 hl, 3 Dampfmaschinen mit je 25, 7 und 3 Pferdekriften foérdern
den Betrieb. Die Binderei wird in eigener Regie betrieben, die Picherei
durch 2 Apparate mit Coaksheizung und Heissluftgeblise ausgefiihrt. Der
grossere Theil der Malzabfille wird zur Mastung von Ochsen, Kiihen
und Schweinen in eigener Stallung verwendet, ein kleinerer Theil auch
verkauft. Die Brauerei besitzt einen Eisteich in der Nidhe der Stadt, das
fehlende Eis wird kéuflich erworben. Die Zahl der beschiftigten Arbeiter
betrigt 60.

Brauerei vonFranz Tscheligi in Marburg. Diese Brauerei
wurde 1815 gegriindet, erzeugte bis 1878 jihrlich ungefihr 5000 A/, die
Production ist jedoch bis 1889 auf 1500 Akl zuriickgegangen; 3 Malz-
tennen, 1 Maischpfanne, 1 Kiihlapparat mit Gegenstromung, 1 Géihr-
keller und 2 Lagerkeller sind vorhanden. Die Binderei wird in eigener
Regie betrieben. Das Pichen der Fisser wird mittelst einer Maschine mit
Handbetrieb besorgt. Die Zahl der verwendeten Arbeiter betragt fiinf.

Brauerei von Simon Kuketz in Sachsenfeld. Die Brauerei
wurde 1842 gegriindet, 1883 von dem dermaligen Besitzer angekaulft;
1885 wurde eine Malzdarre neuesten Systems gebaut. 1883 betrug die
Jahresproduction 1800 A/ und stieg bis 1889 auf 3200 AL Das Malz wird
aus prima ungarischer Gerste selbst bereitet, Sannthaler und Saazer Hopfen
werden verwendet. Sehr gutes Brunnenwasser steht zur Verfigung. Malz-
tenne und Darre sind sehr entsprechend, ein Maisch- zugleich Braukessel, und
Léuterbottich, 1 Kihlschiff und Kiihlapparat, 1 Gihr- und 1 Lagerkeller,
sowie 1 amerikanischer Eiskeller sind vorhanden. Die Brauerei ist auf Hand-
betrieb eingerichtet, nur die Malzquetsche auf Gopelbetrieb. Binderei und
Picherei sind mit allem Nothigen versehen. Die Malzabfille werden zur
Viehmistung verwendet, die Malzkeime verkauft. 3 Eisteiche liefern das
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nothige Eis. Mit der Brauerei ist eine vollstindig eingerichtete Brannt-
weinbrennerei verbunden. 9 Arbeiter stehen in steter Verwendung. Der
Absatz ist besonders in TFlaschenbier gross, es wird aber auch Mirzen-,
Bock- und Bayrischbier gebraut. Ein Hopfengarten liefert jihrlich 20 g
Hopfen.

Dampfbrauerei von Simon Kuketz in Tiiffer. Die im
Jahre 1840 gegriindete Brauerei wurde 1873 von H. Larisch vergrossert und
Maschinenbetrieb eingefiihrt, 1885 vom gegenwirtigen Besitzer angekauft
und mit Maschinen neuesten Systems eingerichtet. 1885 betrug die Jahres-
production 200 ki, sie ist gegenwirtig auf 700 hl/ gestiegen. Das Malz
wird in der dazugehorigen Malzfabrik aus ungarischer Chevaliergerste
erzeugt und Saazer Hopfen verwendet ; das Wasser liefert eine Hochquellen-
leitung. Die Malztennen sind bestens eingerichtet, eine englische Darre
ist gleichfalls vorhanden. Die Brauerei besitzt ein doppeltes Sudwerk, einen
Berieselungsapparat, eine Eismaschine, einen Gahr- und Lagerkeller fiir
5000 Al, in Felsen gehauen. Die Dampfmaschine liefert 20 Pferdekrifte.
Binderei und Picherei sind vollstindig eingerichtet. Die Trebern dienen
zur Viehmast, die Malzkeime werden verkauft. Drei Eisteiche liefern nebst
der Eismaschine das Eis. Die Zahl der Bediensteten betriigt 16. Die Malz-
fabrilk ist am linken Sannufer gelegen, wiihrend die Brauerei am Berg-
gehdnge des rechten Ufers sich befindet; eine Wasserleitung, unter dem
Sannflusse geleitet, versorgt die Malzfabrik mit dem néthigen Wasser.
Es wird Mirzen-, Bock- und Bayrischbier gebraut. Dasselbe geht zumeist
nach Krain, Croatien und dem Kiistenlande, etwas wird nach Italien

exportirt.

Die Biererzeugung der iibrigen Brauereien vertheilte sich im Jahre 1889
nach dmtlichen Ausweisen in folgender Weise:

Julius EFritzberg Burgegg bei Deutschlandsberg . 3360 hl!
Paul Plonner Eriedbens - o Lo m R 96 ,
Josefa Hold Feldbach , . ... . . . . . . 6396 ,
Gottfried Hofler Gleisdorf . . o ae oes ede o SRR TEEE
Josef Verderber 1 1 R S SIS, e
Johann Wolfbauer Stainz . . . . . . . . . . . 1080 ,
August Tunner IEHIACH: % v o Yol b St e o SO DEETS
Marie Deibler WRIZ: e lliee o ko e WA IS
Karl Mathes Cilll © . o i e s SE B0 2k

I Bis 1. September; seit 1. September 1889 aufgeldst.
2 Durch Verkauf nunmehr ausser Betrieb.
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Vincenz Miiller Brunnsee 1470 hl
Alois Rother Radkersburg T92: 5
Franz Koberl Aussee 2940
Karl Neuper Aussee 3096 ,
Vincenz Neuper Mitterndorf 700 5
Johann von Kilss Mitterndorf . 380 ,
Karl Barbolani Bruck a. M. LhAR
Josef Strohmeyer Kapfenberg 20562
Josef Judmeier Eisenerz 5760
Gottfried Jax St. Gallen 1350 ;
Johann Schérkmeier Grobming 6
Franz Bernkopf Oeblarn ; 340 -
Josef Keller Aigen bei Irdning 2070
Konrad Baldauf Niederhofen bei Irdning . 850 ,
Gebriider Paulus Judenbury . TT50. 1y
Mathias Haberl Griinhiibel bei Judendorf 1160:5
Engelbert Eibensteiner ~ Weisskirchen 3048
Georg Wolfbauer Judenburg 2205
Karl Finze Knittelfeld 2064 ',
Franz Sulzer Admont 1530) ,
Ernst Finze Mautern 1260 ,
Franz Hoffimann Murau 3276
Amand Strobl Murau ; 1246
Gustav Zunser St. Marein bei Neumdrl\ L5 A5
Michael Locker Teufenbach 66O
Franz Wagner Neumarkt 5RO
Bartholom. Graggober  Oberwdlz . 620 5
Josef Brundlmayer St. Peter bei Ol)erwul7 380 .,
Jakob Hérlberger Moderbruck 2502
Franz Grogger Rottenmann 666,
Jos. Pesendorfer’'s Erben Rottenmann 4140 ,
Eduard Reichl Gaishorn 885 ,
Konrad Keller Schladming 1514
Josef Ingelsberger Schladming 22,
Die Ergebnisse der steiermirkischen Bierproduction in den letzten

15 Jahren weisen im Jahre 1885 die grosste Production auf; sie schwankte
aber in dieser Periode zwischen 664.316 und 514.909 Akl des Jahres 1881,
was einen Unterschied von 149.407 hl gibt. Vergleicht man nun die
Production der &sterreichischen Provinzen untereinander,
dass Steiermark hinsichtlich der Menge der Biererzeugung die sechste Stelle

so findet man,
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einnimmt, desgleichen auch, wenn man die Productionsmenge auf die
Einwohnerzahl vertheilt.

Die Anzahl der Brauereien ist von 88 im Jahre 1876 auf 67 im
letzten Jahre gesunken. Die Perspective ist fiir die Kleinbrauereien keine
allzugtinstige. Aus den Schwankungen im Consume ldsst sich schliessen,
dass unter den jetzigen und normalen Verhiltnissen der Bierconsum in
Steiermark sich nicht besonders steigerungsfihig erweist. Die Differenz
von 60.000 Al zwischen 1888 und 1889 zu Ungunsten der Erzeugung
lisst auch keinen Einfluss der neuen Branntweinsteuer auf den Bier-
verbrauch erkennen, indem seither der Verbrauch von Bier gesunken,
statt gestiegen ist. Anders verhilt es sich mit den angrenzenden Lindern,
wo der Bierconsum noch ein geringer, die eigene Production fast nicht
vorhanden ist. Nach diesen Lindern kann der Export noch aussichtsvoll
sein, zumal Steiermark als siidlichstes in der Bierproduction hervorragendes
Land durch seine geographische Lage am Ersten berufen ist, die mehr
nach Siiden gelegenen angrenzenden Linder mit diesem Genussmittel
Zu versorgen.




	BCS2_0109
	BCS2_0110
	BCS2_0111
	BCS2_0112
	BCS2_0113
	BCS2_0114
	BCS2_0115
	BCS2_0116
	BCS2_0117
	BCS2_0118
	BCS2_0119
	BCS2_0120
	BCS2_0121
	BCS2_0122
	BCS2_0123
	BCS2_0124

