Elektrotechnik &
Biomedical Engineering

Getranke fiir den warmen Sommer...

Mango-Pfirsich-Bowle:

Zutaten:

2 Stk.Mango

1-2 Korbchen Pfirsiche

2 Flaschen Weillwein

1 Flasche Sekt/Prosecco
4 El Zucker

1 El Honig

Zubereitung:

Mangos und Pfirsiche waschen, schilen,
entkernen und in ca 2x2 cm grofe Wiirfel
schneiden. Alles in eine groBe Schiissel geben,
Zucker und Honig hinzufligen, gut umriihren
und eine halbe Stunde rasten lassen. Danach
mit einer Flasche Wein vermengen und zuge-

deckt eine gute Stunde
kaltstellen. Die zweite
Flasche Wein hinzufii-
gen und widerum kalt-
stellen (ca. 1 Stunde).
Vor dem servieren mit
Sekt/Prosecco auffiil-
len und an einem
heiflen Tag geniefen!

Tipp(s):

1.) Es empfiehlt sich nicht unbedingt den bil-
ligsten Wein zu verwenden.
(Heckenklescher=>Kopfweh)
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2.) Um deiner Bowle ein wenig mehr
Schwung zu verleihen kannst du auch etwas
Vodka hinzufiigen. Aber Vorsicht, nicht zuviel
- sonst ist ein Kater vorprogrammiert.

Jorg Huainigg
huainigg@sbox.tugraz.at
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