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jo Einnte man in Dalmatien eine gute PBferderace {daffen. Die ftatiftifhen Daten ergeber,
bap Dalmatien 21.858 Pferde hat, eine Angabe, weldhe su niedrig gegriffen exjcheint.
Auf den Jnfeln Pago und Arbe findet fid) eine Prerbevace, welde fich) durch die befondere
Stleinbeit von der gewshulichen unterjdeidet. Diefe Pferde find von sterlichem und jchonem
Bau, haben friftige Beine und eignen fid) fitr jene Gegenden, in welden Strafen und
Berfehrawege fehlen. |

Jn einigen Gegenben Hes Stronfandes, ingbejonbdere auf den Snjeln, wo es nur
wenige Strafien gibt und die Saumwege fteinig und gefdhrlich find, treten die Maulthiere
an bie Stelle der Pferde. Sie find im Allgemeinen jchine Thiere von giemlich niedrigem
Bud)3, aber jehr friftigem und vobujtem Rvperbau; fie haben Gejonders ftarfe Beine
und vermdgen auferordentliche Laften ju tragen.

Wein: und Olivenbaut,

Weinbau Dalmatien ift infolge feiner flimatijchen LBerhiltnifie und feiner
Bodenbejhaffenpeit fitr den Weinbau bortrefflic) geeignet. Jn der That ift perfelbe in
unferem Lande ein uralter und hat in Der feten Seit jogar einen ungeafhuten Aufjdhung
genomuen,

Wihrend, infolge der allmiligen Ausvottung der Wiilder, der einft auc) bei uns
blithende Acferbau tmmer tiefer gejunten it, behauptete fich) bie Jebe, weldje an dag
Crdreich, fo weit es auf Tiefe anfommt, gevinge Anjpriiche ftellt, fich audh felfigem
Boden anpaft, ja an manden Stellen jogar in den Jelsipalten gedeiht. Dalmatien
erzeugte trof dev primitiven Nethoden Des Anbaues der Reben und der Bereitung des
Weines Jahrhunderte Hindurd) von leterem bedeutende Mengen. Jn einigen Theilen
Des SRronlandes nafhm diefes Product die erfte Stelle ein und war vas eingige, bas {ich
fiir den Crport eiguete.

Wm die Mitte des Jahrhunderts trat bei 1unz die Traubenfrantheit (Oidium) auf,
jo dafy zu befitechten war, der Weinbau werde, da er fein Crtrdgnif; mehr [ieferte,
vernad)ldffigt oder volljtindig aufgegeben werden. Die Landleute ftedubten fidh) anfangs,
Schwefel als Mittel gegen die Srantheit anguwenden; jchlieBlich bewog fie die Noth-
wendigfeit und dag Beifpiel Anderer hievsu. Leider wrden die Roften des Weinbaues
daburd) nod) vermeft, ein Umftand, weldjer in Verbindung mit den aufierordentlich
niedrigen Weinpreifen bewirfte, bafy der Wein nunmebr foft gar feinen Grtvag lieferte.
it felten verfaufte man die gewdhnlichen Qualitdten fiir einen Gulden per Heftoliter,
Do) dag Auftreten Her Pohyllogera in Franfreich und ihre Ausbreitung in anderen
Theilen Curopas nothigte die betveffenden Qinber, jur Decung ihres Bebdarfs, fiir den
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Conjum und fitr den Hanbdel aus jolhen Gebieten Wein u holen, die von der Kranfheit
verjdhont geblieben waven, und da Dalmatien ju diefen Lindern gehorte, wurde e3 nach
und nach mit Aufteagen itberhiuft, welche die bigher gewonnene Quantitit weit iiber-
trafen. Die Pretfe jtiegen rajd), die Wohlhabenheit der Weinbawer hob fich und ber
Rebenbau wurde allenthalben ausgedehnt. Auch wandte man bei der Weinbereitiung
allmilig vationelleve Methoden an und jorgte it Riumlichfeiten und Gerdthichaften,
weldye die frither gebraudten an Swedmapigleit iibertrafen. Rur Gines ift bet diefem
rajden Aufjdoung su beflagen, dap ndmlich, um der rafd) wadhjenden Nachfrage,
bejonbers nad) tntenftv gefarbten Gattungen zu geniigen, fich die LWeinbauer bei der
Unlage neuer Gdvten fajt ausjdlieplich auf Plangung jener Reben bejchrintten, deven
Srucht den vom Handel gefordevten Cigenjchaften entjprac), die indef nicht etwa die
feinjten und beften, jondern muv die frdftigiten und gegen Strantheiten widerftandsfibhigiten
waren. So wurden die feinen Sorten vernad)ldfjigt, und man fann behaupten, daf eut-
jutage der Vugaver und Jarlienafer Wein der Jnfel Brazza, der Marajdhiner von
Gebenico, der Malvafier von Raguja und der NMarzamini von Cattaro bereits duferft
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elten geworden find. Der Handel verlangt Farbe — Alles ftrebt alfo darnach, Farbe zu
evgeugen. Wemt aber Der Handel eines Tages diefer Qualititen nidyt mehr bediirfen
Wird, dann werden die Producenten s vielleiht beveuen, die Cultur jener fetnen Reben-
forten fo villig vernadh(iffigt gu haben, weldhe zu verjchiedenen Jeiten, aug Griechenland,
Cypern, Madeiva und Kleinafien eingefithet, fo ausgezeichnete und gejuchte Weine
geliefert haben.

S Dalmatien und befonders an der Sitfte jind ausgedehute Chemen muy jelten
angutreffen. Wo fie fich finden, werden fie, al8 fitr den Weinbau mur wenig geeignet, 3u
anderen, anjpruchsvolleven Cultiren beniit. Der Weinbau befchrintt fich aljo meift auf
die jdhmalen Riiftenftriche und auf dag Hiigelland, welches fich durdy feine Qage etniger-
mapen dafiiv eignet.

Die Geduld und die Ausdauer, mit weldyer unfere Qandleute es verftanden Haben,
ben ungitmjtigiten Boden in Weinfand 3ut vevwandeln, ijt wahrhaft bewunbernswerts,
Wer etnmal die fogenamnte Lervafjencultur auf den Jujeln Liffa, Lefina, Brazza und
jene in ber Umgebung von Raguja gefehen hat, wird nie daran bergefien. €3 it eine
unglaubliche Arbeit geleiftet worden, wm auf dem Geftein, aus Hem der Boden beftebt,
ein wenig miihjelig gerwonnene Ackererde sujammengutragen. Die Wetnfticte werden, wo
es moglid) ift, in Reihen gefetst und niedrig gejdhnitten. Stitspfiahle fommen haufig jur
Amwendung. Das Schneiden der Pilangen findet tm Februar, die Lefe im September
ftatt, obgleid) es fiir viele Gegenden und bejonders mit Ritckficht auf einige Sorten
vithlid) wdve, daf fie fpiter ftattfinde. Jn friteven Seiten pflanste man die Weinvebe
gang planlos, indem man alle miglichen Rebenforten, wie man fie fic) eben verfchaffen
tonnte, mijdhte. Dies bradhte mannigfache Ubelftinde mit fich, bejonbders den, dafy man
feinen ftandigen Weintypuz gewinnen fonnte. Diefe Gewohubeit fommt in neuerer Beit
glitctlicher Weife tmmer mehr ab. G3 madyt fid) in der Weincultur audy in diefer Hinficht
allenthalben ein rationelleres Berfahren geltend. So ift es denn in der That — zum
Theil aud) infolge der Cinfithrimg verbefjerter Weinbereitungsmethoden — Dereits
gelingen, ziemlic) ftandige Typen fitr den Handel zu {chaffen.

Weinbereitung. Der September it in Dalmatien der Weinmond, i welchem die
Weinlefe faft iiberall gleichzeitig ftattfindet wnd nabezu die gefammte Cimvohnerjdaft
der Dirfer bei der Arbeit verfammelt; das bunte Gemijch lebhafter Farben in dem Grin
ber Weingdrten, die Frauen und Sinder, welde gejchiiftia die Trauben lefen und fie 3u
den Prefjen tragen, die Manner, weldhe fie preffen und den Meoft in Fifjer umgiefen: all
Diefes bunte Treiben bietet ein pridtiges Schaufpiel. Die Keltern, weldye im Gebrauche
jtehen, find niedrige Kufen, in welche die gefammelten Trauben geworfenr und meift in
primitiviter Weife mit den Siiffen getreten werden; aber aud) die Keltern mit geriffelten
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Cylindern fommen allmilig in Gebraud). Der iran%jaort erfolgt nad) altem Gebraudye,
gumt Theil auc) wegen jdhlechter Strafen, bhaufig in Schlaudgen, was ficgerlich nicht zur
Giite des Weines beitrdgt; auch die Bejdaffenpeit der Gahrungstufen ift gumeift eine
febr primitive. Sie haben feinen Deckel, loffen daber Dei jenem Theil der Sdhalen,
welder — von dem Gihrungsprocef an die DOberfliche gehoben — mit der Quft in
Berithrung fommt, Cjighilbung . Ausnahmsweife finden fich Cnthitljungs-, beziehungs-
weife Cnttirmmgsapparate (sgranatojo) unbd mit Doppelbiden berjehene Kufen; bdies ijt
befonbers bei bermigenden und gut fituivten Grundbefigern der Fall. Die grofe Mebr-
3abl Der Weinbauer halt indef theils aus Mangel an Capital, theils aus angeborenem
Wiberftreben gegen jede Neuerung an den alten Meethoden feft.

Die Behandlung des Weins im Keller liegt bei 1n3 nod) felr im Avgen. Noch vor
nidyt allzu langer Seit fam es wohl vor, bafj die Fechjung eines Jahrganges Fum nicht
geringen Theil verdard, da der Wein von einem Sahre zum anderen nicht aufbewafhrt
werden fonnte. Wenn dies jept nicht mehr gejdhieht, jo liegt der Grund davin, daf der
Wein bald nady feiner Bereitung, oft jogar nodh als Moft, an daz Ausland verfauft und
verjdjict wird, von wo er damn zum Lheil unter den verjchiedenen Gtiquetten von
Borbeaurweinen aud) zu ung guviicttehrt. Regierung und Private haben e3 nicht an
Bemithungen fehlen laffen, daz ridjtige Berfahren in Aufnahme au bringen; der Crfolg
war bigher indefs mir geving. Mit [6blicher Bereitwilligeit hat insbejondere das Ackerbau-
miniftevium fiiv die Belehrung der Weingartenbefier Opfer gebracht, wm Den eingigen
Bweig der Agravinduftrie Dalmatiens, beffen Product eines Crports in grofiem Maf-
ftabe fabig ijt, su heben; bie Rejultate haben leider nicht immer den Criwartungen
entjprodjen. Die politijhen Parteien haben auf die Grnenmmg der mit der Berbreitung
der betreffenden Renntniffe betrauten Perjonen hiufig Cinflup genommen. Mean itbertrug
biefe Function nidht felten unfihigen Neenjchen, welche felbft viel aut lernen gehabt Hitten
und ingbefonbdere mir geringe oder gar feine prattijhen Crfahrungen Hatten. So fam es,
daf bie von diefen Leuten muy oberflachlich verftandenen und jd)lecht bargelegten Methoden,
ftatt eine BVerbefferung berbeizufithren, Miftrauen gegen alle Neuerungen und in ver-
eimgelten Fcillen fogar eine Neigung su Weinfdljhungen Hervorbrachten. Die private
nvegung brachte auch feine befjeren Sriihte. Allerdings entjtanden onologijche Gejell-
jdhaften, aber fie (iften fich entiweder bald auf oder verloven ihren urjpritnglichen gemein-
niigigen Charafter.

Die Weinproduction in Dalmatien ift eine fehr betrichtliche, audh dex Crport ijt
bedeutend, dodj ift bie Hihe Desfelben {dwer ju ermitteln, da die borhanbdenen jtatiftijchen
Angaben itber diefen Puntt jehr unverldflich) jind. Die von den Commmumen oder von
Privatlenten gefammelten Daten find, mit wenigen Ausnafmen, jebr unvollftindig und
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Weinjdyinte in Sarva.

meift nur approgimativ ricdhtig. Nean fommt indef; dex Wabrheit wohl ziemlich nahe, wenn
man die Production des gangen Landes im Durchicnitt auf eine Million Hettoliter fdhast,
wovon 600.000 auf bag Gebiet der Handelstammer von Spalato entfallen. Jn jeiter
Reie find die Gebiete von Jara, Raguja und Cattaro it nennen; in dem lepteven {iber-
fteigt die gewonnene Quantitdt indefs mur wenig den localen Confum.

Der Crport geht groftentheils vom Hafen von Gpalato aug, in weldem bie
Grzeugnifje der Hleineren Ortjdaften gujammenitromen. Auch Bragza und Leftna {ind
Crportplite. Anfangs fand die Ausfubhr augjdlieBlic) nach) Trieft, Venedig und Fiwme
ftatt. Seit bem Jafhre 1874 vevgriferte fie fidh betradytlich. Dant den Vemithungen
einiger der erjten Handlungshiufer von Spalato entwidelte fich der GCrport nad) Frant-
reid), fpiter auch nad) Deutjdhland, der Schweiz, Belgien und Holland. Die Preife, die
fich bi3 gum Jahre 1850 auf 1 b3 3 Gulden per Heftoliter ftellten, ftiegen bi3 1859 auf
20 bi8 30 Gulden, fielen dann auf 15, 10 und bis 4 Gulden, evholten fich) aber fpiter
tieder und bewegen fich) von 1874 bi3 Heute swijchen 5 und 25 Gulden je nad) ber
Qualitit und der Nadhfrage.



Der Berfauf fitr den localen Conjum findet entweder auf den Barfen ftatt, welde
den Wein aus den Lroductionsorten in die Stidte bringen, oder in einer Art ebenerdiger
Seller, welche duvc ein an der Rellerthitve angebrachtes Papierfihuchen fenntlich gemacht
Jind und auf weldhem nicht eben in falligrapbijchen, wohl aber yoeithin fichtbaren Bud)-
jtaben die jeweiligen Detailpreife verzeichuet jind.

Olivenban und Oflproduction. Der Olbaun, weldjer 3u feinem Gedeihen
unbedingt eines gemdpigten Klimasz bedarf, da er weder ftrenge Frofte, nod tropijdye Hise
bertragt, gedeiht allenthalben an der dalmatinijchen Kiifte, welche die nirdlichjte Grenze
jeiner Gultur bildet. Bei den Alten ftand der Ofivenbau befanntermafen in bejonders
hobem Anjehen. Derfelbe Hat aber in neuerer Jeit infolge verjdhiedener Umjtinde einen
Eheil jener Bebeutung verloren, wm deventwillen Columella den Olbam den Konig der
Biume nannte. Devfelbe ift jhon von Natur qus wihrend der langen Periode, weldhe
gwijdhen der Bliite, die tm April ftattfindet, und der Jrudhtreife, die erft im December
eintritt, mannigiacjen Gefahren ausgefet. Cine Temperatur von — 6 Grad Celjius
tibtet die Pflange, ein wibhrend der Blitteseit eintretender Regengufy, ein Hagelvetter
oder eine etwas (Enger andbauernde Trocfenheit {dhiddigen die Crnte und serjtoren fie wohl
auc) ginglich. 1lberdies bat fein Gewddhs fo viele Feinde unter ven Jnfecten wie der
Olivenbaum, deflen Stamm, Bldtter, Biiiten und Sritchte den Angriffen von Shidlingen
gang bejonders ausgejest jind, deven Bahl fidh sum Schaden des Olbaimes unablijjig
bermehrt, da die Singvigel, diefe werthoollen Verbiindeten des Olbauers, bei uns in
barbarijher Weife ausgerottet werden. Su diefer Unjicherheit des Grtvages fommen die
hoben Anlage- und Betriebsfoften der Olgdrten. Wiederholtes Behacfen (Aufjchaufeln),
Bejdymeiden und befonders reidhliche Ditngung find fitr dHas Gedeihen der Offrucht
uner(@flich und vevurjachen Koften, welche, da man auf eine volle Grnte purchjchnittlich
m i jedem gehnten Jahre vechnen famn, mur fetten entjprechenden Grtrag gewdhren.

Cine genaue Schilderung der Olbaumenltur wiirde mir wenige charafteriftijche
Momente jutage fordern, da das Berfahren von dem in vationell gepflegten Objtgdrten
iiblichen nicht wefentlich verjchicden ift. Nur die Crnte und die Berarbeitung ift von eigen-
artigem Juteveffe.

Ungefahr in der Mitte des November beginnt die Frucht zu veifen, und dies ift
bie Beit des Cinfammems derjelben, eine jebr mithjame Avbeit, welche moghdhit rajd)
mit der Hand ausgefithrt werden mup und noch dagu in eine Jeit fallt, wo Kalte
und NRegengiiffe die Avbeit nicdht felten erjdpweren. Frawen und Knaben werden dabei
bejdhdftigt, welche, nachdem fie Jelte aufgejdhlagen, nicht ohue Gefahr auf Bweige und
Leitern fteigen, wm die Fritchte 31 jammeln, weldye dann in die Mithle gebradyt werden.
Gelangen zu gleicher Jeit jo grofe Meengen Oliven zu den Miihlen, paf3 die gefammelten
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Sritdte nicht an demfelben Tage gemaplen werden fomnen, fo muf man fie in eigens
bagu bejtinmten Rawmbicheiten augbreiten, damit fie nicyt in Gdbhrung gerathen, denn
in diefem Falle geben fie ein jdjarfes iibelviechendes 1. Sold) fehlerhaftes Product
findet fich febr hdufig sum Theil aus Deangel an geetgneten Riumen, zum Theil weil
bet den Olbauern vielfach die faljche Anficht verbreitet ift, daf man aus gegohrenen
Dliven grifere Quantititen O gewinne, Die Miihle nher Trantojo Defteht aus einer
freigrunden Rufe, in weldher ein oder givet, felten drei Mabhljteine fenfrecht angebracht
find, weldhe die Oliven sevdritcfen und in einen Brei verwanbdeln. Die Mithlen werden
von Thieven, bfter nod) von Menjchenarmen in Bewegung gefest; wo man Waffer zur
Lerfiigung Hat, beniist man aud) diefes als Triebfraft.

Die in einen Ddifen Brei verwanbdelte Srudt wird in ,sporte*, eine Art von
Siden gefitllt, weldhe aus Binfen oder der Safer von Cocos, Spart oder Manilla
verfertigt find. Gewdhnlich beniitt man dazu eine Binfe, weldhe in Dalmatien wadit.
Hievauf bringt man die Sdcke in die Preffe, eine Art Kelter mit Sdraube. Gegemwirtig
ift fie fajt durdywegs aus Gifen conftruivt und entjpricht ihrem Swed. Bis vor wenigen
Sahren war fie jedoch) nodh eine rol) geformte holzerne Majchine, weldhe fehr jhwer AU
handhaben und wenig braucdhbar war. In diefen Preffen wird die in der Frudyt enthaltene
Slitffigteit von dem Fletfch und dem Stein (Rerit) getrennt und in Bottidhen aufgefangen.
Diefe Flitffigteit befteht aus O, aus mit einem 3tiben Saft (mucilaggine) gemengtem
Waffer und fleinen Pilangentheildhen. Dadurey, baf man die Flitfjigfeit ftehen Lafit, fteigt
bag Of nadh oben und fann leicht abgejchpft werden. Um jenes Of, bas in dem Nefiduum,
in ben ,sporte* noch yuriictgeblichen ijt, auszuziehen, wird die Deaffe munmelhr mit heifem
Waffer behanbdelt und aufs neue gepreft. Das fo gewonnene £ ift bon geringer Qualitit
und wird gewshulic) sur Seifenfabrication gebraudit. Der Schluf des Lerfahrens befteht
i einem Durdhfeihen ober Filtriven bes Productes, um dasjelbe ju Hiven wnd fitr Den
Handel geeignet zu madjen. Wenn biefe einfachen Operationen jorgfiltiy audgefithrt
werben, die Frucht frijeh ift und mit peinlicher Genauigkeit fiir die Reinhaltung der
Gerithidaften gejorgt wird, gewinut man auch in Dalmatien ein ausgezeichuetes L,
weldes den BVergleich mit Hen bejten frangsfijchen und italienijchen Producten nicht ju
fdhenen Hat. Leider find bdie feinen Speifedle Dalmatiens nidht binveichend befannt und
finden Defhald nur jehwer su jenen Preifen Abjas, die ihrem Werthe entfprechen wiirden.

Der fleine Landmann, ob er mm Grundeigenthitmer oder Colone ift, evzeugt nicht
fo bedeutende NMengen, baf er fie divect Dem Welthandel anbieten fonnte ; er befist auch
nicht die entfprechende commercielle Bildbung. Dagegen ift er febr oft bavauf angewiefen,
feine Waare fo fchnell als miglich) su Geld 3u madhen, um feinen Berbindlichteiten nach-
fommen zu fonnen. Gy ift daber gegwungen, das Of an Handelsleute Ju verdufern, weldye
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nicht jelten feine bedviingte Lage benithen, um die Preife herabzudriicfen. Diefe Hindler
mijden itberdies gute und jehlechte Waare burcjeinander, und diefes Gemenge wird in
meift vangigen, abjdeulichen Ffjern als ,dalmatinijches Or“ audgefithrt. Unter jolchen
Wmijtdnden ift es fein Wunbder, wenn Has »Dalmatinijge O in Johlechtem Nufe fteht.

Die Cinfithrung ded Leuchtgajes und des Petvolewms zu Beleuchtungszwecen, die
billigen Samendle, welche ins Land gebracht werden, haben den Verbrauch deg Oliven-
OIS fehr eingefchrantt und feinen Preis herabgedriictt. Zu inbduftriellen Swecten und fiir
Majdhinen werden allerdings nod) immer bedeutende Neengen gebraucht, indef; 31 niedrigen
Preijen. Die gange Jufunft Hes Olivenbaues, die Bedingung der Rentabilitit liegt in
Der Bereitung von feinen Speifeslen, weldje immer gute Preife erziclen, befonders wenn
Dem Ritufer wirtjome Gavantien gegen Berfaljchung und Betrug geboten werden finnen.

Die Menge des in Dalmatien ersengten Olivensls fann im Durchjchnitt auf
120.000 Metercentner gefdhist werden, von welden dev griste Theil auf die fitdliche
Stitfte und die Jnfeln entfillt. Die Gebivgsgegenden liefern fein O, da fie ein 3u rauhes
Stlima haben. Die Preife jhwantten in diefem Sahrzehnt gwifhen 32 und 50 Gulben
per Centner fitv gewdhnliche Qualititen und jwifdhen 70 und 86 Gulden fitr die feinen
Gorten. Die leteren, die allerdings nidyt in grofen Mengen vorformmen, finden divecten
2Abjas, wihrend dag gewidhuliche Product faft ohne Ausnahme auf den Triefter Marft
gebradyt wird.

Sorftwefen.

Dalmatien ift gleichzeitig eines der waldreichften und holzdarmften Ldander nicht nur
Ofterreihs, fondern Curopas. €z befibt nimlid) dem Steuerfatafter sufolge nidht weniger
al3 381.862 $Hettar, das ift 30 Rrocent der Randesfliche Waldland, ein Verhiltnif,
weldes jenem des walbreichen Bihmen gleichfommt. Dennod) ift der Holzertrag ein
duferft gevinger, da die fogenanuten Walder groptentheils mur mit niedrigem, vom Bieh
abgenagtem Gebitjd) bejtodt find, welches fich aus den nod) lebensfihigen Wurzeln Hes
einftigen Baumwudhjesd entivicelt.

Der Dalmatiner — mit Ausnahue der hioher civilifivten Bewohner der Kitfte und
der Jnjeln — fannte bis in die neuefte Jeit den Begriff des Walbes iiberhaupt nidht, fiir
den ihm jogar eine jlavijdhe Benennung fehlt, da er unter Hem froatijhen Worte Suma
(Wald) muw Biintelholy verfteht und dag jerbifdhe ,gozd* in Norddalmatien nidht
gebriudlic) ift. Selbjt die jogenannten ,gaj¢, das beipt fleine, meift mit Nlawern
umjriedete Haine in der Nihe von Ovtjhaften, dienten, wie jchont der Nane anbdenutet,
mehr als Grasland und sum Schup des Weideviehs bei Unwetter alg aur Holzzudyt und
find meiftens in jdhlechtem Suftande.
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