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faft gleichmifsig beliebt. Vor den heifsen Strahlen der Mittagsfonne fchiitzt am
beften eine Stellung der Fenfter gegen Often und Weften.

Eine fehr hiibfche Anordnung verftellbarer Fenfter zeigt Fig. 296, welche im
Schlachthofe zu Erfurt angewendet ift. In demfelben Schlachthofe ift eine verftell-
bare Dach-Jaloufie (Fig. 297 u. 298) ausgefiihrt, welche empfehlenswerth ift.

Die Winde der Schlachthiufer werden der Wirme wegen am beften mit einer
Hohlfchicht gemauert und find in der Regel 2m hoch mit Cementmértel geputzt
oder (wie in Hannover) mit Mettlacher Fliefen belegt. Erftere Anordnung ift
zweckentfprechender und auch billiger, als letztere. Dem Cementputz kann ein
Oelfarben-Anftrich gegeben und derfelbe fomit noch undurchdringlicher gegen Auf-
nahme der Feuchtigkeit und zum Abwafchen geeigneter gemacht werden,

Der Fufsboden der Schlachthiufer und Kaldaunenwifchen erhilt ftets eine
Neigung nach einer offenen Rinne, durch welche das Schmutzwaffer abgefiihrt wird;
doch darf diefe Neigung nicht ftirker als 20 fein. Der Belag des Fufsbodens ift
fehr verfchieden ausgefiihrt, aber von grofster Wichtigkeit,

Die Grundfitze, nach denen bei der Auswahl des Materials zu verfahren ift,
find folgende: o) der Fufsboden mufs feft, folide und zihe {fein und darf beim
Auffallen von fchweren eifernen Gegenftinden nicht zer{pringen; ) derfelbe mufs
das Waffer beim Reinigen rafch und vollftandig abfithren; derfelbe darf alfo nicht
mit Lochern oder folchen Rillen verfehen fein, welche Waffer und Schmutztheile
zuriickhalten; +) derfelbe darf kein Schmutzwaffer in fich aufnehmen, damit die
beim Ausdiinften erfolgenden iiblen Geriiche vermieden werden; d) derfelbe darf
nicht glatt fein, damit die Metzger bei ihren fchweren Hantierungen nicht aus-
gleiten, fondern iiberall feften Fufs faffen konnen; ¢) derfelbe darf nur geringfiigigen
Reparaturen unterworfen fein,

Der Cement-Fufsboden ift in der erften Zeit fehr glatt, wird aber mit der Zeit
rauher und fcheint fich im Schlachthofe zu Chemnitz zu bewihren. Eine einfache
oder doppelte Afphaltlage von je 2,0 bis 2,5 em Stiirke, auf ein 15 bis 20cm ftarkes
Beton- oder gemauertes Fundament gebracht, hat fich vorziiglich bewihrt. Auch
rauh bearbeitete Granitplatten, mit Cementmaortel vergoffen, wurden angewendet,
werden aber mit der Zeit glatt. Neuerdings find vielfach die gelben gerillten Thon-
platten von Mettlach oder Luxemburg in Gebrauch gekommen, bewihren fich gut
und haben den Vorzug, dafs ihre helle gleichartige Farbe jeden Schmutzfleck er-
kennen lifft und dafs fie dem ganzen Raume ein fehr freundliches Anfehen geben;
fie haben aber den Nachtheil, dafs fie nicht leicht zu reinigen find, befonders aber
nicht, wenn ihre Rinnen gefchloffene Figuren geben; auch fetzt fich leicht Schmutz
und Blut in die vielen Fugen, befonders wenn hie und da eine offen ift, fo wie
unter die kleinen Steine, wenn der eine oder andere fich ablést, was nicht immer
leicht bemerkbar ift. Diefe Thonfliefen werden auf gemauerter Unterlage von
1 oder 2 Backftein-Flachfchichten in Cementmértel verlegt.

d) Sonftige Baulichkeiten.

1) Stallungen.

In jedem Schlachthofe find Stallungen anzulegen fiir Pferde, Grofsvieh, Kilber,
Schafe und Schweine. Die Einrichtung der Stille kann fehr verfchieden fein; das
Nihere hieriiber ift im vorhergehenden Abfchnitt (Kapitel 1 bis 5) mitgetheilt.
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In der Regel legt man in den Pferdeftillen fteinerne oder eiferne Krippen und
eiferne oder holzerne Raufen an; die Grofsvieh- und Kilberftille dagegen erhalten
nur fteinerne Krippen. Die Kopfe der Pferde, Rinder und Kilber find gegen die
Wand gerichtet. Die Schafe werden in Hiirden gefperrt, welche aus Latten oder
eifernen Gittern beftehen. Fiir die Schweine werden entweder holzerne Bretter-
verfchlige oder beffer gemauerte Abtheilungen gefchaffen, welche holzerne oder
eiferne Thiiren erhalten.

Der Verfaffer legt feinen Projecten die folgenden Mafse zu Grunde, wobei
beriickfichtigt ift, dafs das Vieh felten lange im Stalle fteht und der Stall felten
durchaus voll belegt ift:

Standraum ohne Gang, aber einfchl. Krippe:

Pferde pro Stiick 3,0m lang, 1,0m breit = 3,qm

Grofsvieh  » » 27> > lo» » = 27 »

Kilber » » 225 » 08» » = l1lg».
Breite des Ganges zwifchen 2 Thieren: Pferde 2,5m; Ochfen und Rinder 2,0m; Kilber 1,5m.
Fiir Schafe wird ausfchl. eines 1,5m breiten Ganges pro Stiick (,sam gerechnet.

Fiir Schweine geniigt eine Fliche von 1,am pro Stiick, ausfchl. eines 1,sm breiten Mittelganges
und ausfchl. des Raumes, den die Abtheilungswinde beanfpruchen.

2) Diingergruben.

Es ift von grofsem Vortheil, den Stallmift vom Kaldaunenmift zu trennen und
fir beide befondere Diingergruben anzulegen. Der Stallmift wird in Diingerkarren
in die betreffende Diingergrube gefahren, welche alfo entfernt von den Stallungen
an zweckmifsiger Stelle des Schlachthofes angelegt werden kann, wo eine leichte
Abfuhr ermoglicht ift.

Die Kaldaunen werden in die Kaldaunenwifche gebracht, wo fie gereinigt
werden. Es ift fehr erwiinfcht, auch hier den ganzen Inhalt derfelben los zu
werden und fomit die Gruben fiir Kaldaunendiinger mit den Kaldaunenwifchen in
Verbindung zu bringen.

Der Verfaffer legt nun feinen Projecten in der Regel folgende Anordnung zu Grunde:

) Fir die Kaldaunenwifche fir Grofs- und Kleinvieh, fo wie fiir die fir Schweine ift je eine
befondere Diingergrube vorhanden, welche in der Nihe der betreffenden Kaldaunenwifche liegt.

) Die Diingergrube hat eine oder mehrere Oeffnungen, welche verfchloffen werden kénnen und in
welche der Diinger gefchiittet wird.

1) Die Diingergrube ift in Cementmdrtel wafferdicht gemauert, iiberdacht, mit Ventilations-Schorn-
ftein verfehen, hat einen geneigten Boden und am tiefften Punkte eine vergitterte Oeffnung, durch welche
die fliffigen Theile in eine getrennte Jauchengrube abfliefsen.

3) Die Entleerung der Diingergrube erfolgt an der den Kaldaunenwifchen entgegengefetzten Seite;
die Reinigungs-Oeffnungen befitzen moglichft dicht fchliefsende feitliche Schiebethiiren.

¢) In die Jauchengrube fliefsen die fliffigen Theile aller Kaldaunen-Diingergruben; erftere ift iiber-
wolbt, wafferdicht gemauert und wird mittels einer Jauchenpumpe entleert.

¢) Wenn irgend moglich, werden die fimmtlichen Diinger- und Jauchengruben an eine befondere
Abfuhrftrafse des Schlachthofes gelegt (fiehe den Schlachthof zu Neu-Brandenburg in Fig. 266, S. 197)
oder ftehen in directer Verbindung mit dem Sanitiitshofe (fiehe die Schlachthéfe zu Schwerin und Kaifers-
lautern, Fig. 349 auf S. 258 und Fig. 277 auf S. 202).

Vor allen Dingen ift anzurathen, die Diingergruben zu iiberdecken, alfo nicht
offen zu laffen und fiir eine oftere Entleerung Sorge zu tragen. Ferner ift geboten,
folche Einrichtungen zu treffen, dafs die Diinfte aus den Diingergruben nicht durch
die Fenfter in die Kaldaunenwifchen oder Schlachthdufer gelangen konnen.

Eine hochft zweckmifsige Einrichtung der Diingergruben weist der Schlacht-
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hof zu Erfurt auf, in welchem alle neueren Erfahrungen ausgenutzt find und der
ganz befonders zum Studium empfohlen werden kann (fiehe Art. 263).

In den Schlachthofen zu Miinchen und Bremen ift anftatt der Diingergruben
das Abfuhr-Syftem eingefiihrt worden. Neben der Kaldaunenwifche ift dort eine
iiberdachte Plattform erbaut, unter welche, mittels einer Rampe, eiferne, dicht ver-
{chliefsbare, grofse Diingerwagen gefahren werden. Diefe ftellen fich unter die in
der Plattform angebrachten Trichter und nehmen den in letztere gefchiitteten Kal-
daunendiinger auf., Diefe Einrichtung erfordert eine grofse Sorgfalt und ftete Con-
trole dariiber, dafs die Wagen auch genau unter den Trichtern ftehen.

Je complicirter die Einrichtungen auf dem Schlachthofe find, um fo grofser
ift die Gefahr, dafs fie verfagen. Einfache, dichte und gut abgefchloffene Diinger-
gruben find allen anderen Einrichtungen vorzuziehen.

3) Kiihlhdufer.

Es giebt zwei verfchiedene Wege, einen Raum, in welchem Fleifch aufgehingt
ift, im Sommer auf fo niedrige Temperatur zu bringen und auf derfelben zu er-
halten, dafs das frifche Fleifch, ohne irgend eine Verinderung zu erleiden, Tage
oder felbft Wochen lang darin aufbewahrt werden kann,

Der eine Weg befteht darin, die Luft im Kiihlraum mittels Eis abzukiihlen,
die andere darin, in den Kiihlraum kalte Luft hineinzutreiben. Beide Wege find auf
den Schlachthéfen befchritten worden und haben zu guten Refultaten gefiihrt. Der
erftgedachte Weg ift ftets fiir kleine Schlachthofe anzuempfehlen, wihrend der
zweite Weg fiir Schlachthéfe grofser Stidte iiber 100000 Einwohner der einfachfte,
ficherfte und billigfte ift.

Die Kiihlrdume, welche durch Eis auf niedriger Temperatur gehalten werden
follen, bilden nicht mehr, wie frither, mit dem Eis-Aufbewahrungsorte einen einzigen
Raum, da in einem folchen erftlich der Eisverbrauch (wegen des durch das
ftete Ein- und Austragen des Fleifches oft wiederkehrenden Zutrittes warmer Luft
von aufsen) ein fehr bedeutender ift, und weil ferner das Fleifch in zu naher Be-
rihrung mit dem Eife kommt und zu leicht gefriert; vielmehr wird gegenwartig
der Eisraum ftets vom Kiihlraum getrennt; beide ftehen aber in engfter Verbindung
mit einander. Die Einrichtung folcher Eis-Kiihlraume kann eine zweifache fein.
Es kann ndmlich der Eisraum iiber den Kiihlriumen liegen, oder erfterer kann, in
gleichem Niveau mit letzteren, zwifchen diefen liegen. Im erfteren Falle mufs der
beide Rdume f{cheidende Boden, im anderen Falle die trennende Wand derart
conftruirt fein, dafs diefelben die Wirme rafch in die Kiihlriume leiten, alfo aus
Eifen- oder Zinkblech beftehen. Der Eisraum wird nur einmal im Jahre, im Winter,
beim Eintragen des Eifes geoffnet, fo dafs alle warme Luft von demfelben fern
gehalten wird.

Ein folcher Eisraum mit darunter liegendem Kiihlraume ift von Hennicke und
von der Hude im Schlachthofe zu Buda-Peft ausgefiihrt,

Derfelbe befindet fich im erhohten Mittelbau der Schlacht- und Stallgebiude und ift 8m breit.
Die darunter angeordneten Kiihlriume liegen in gleicher Fufsbodenhéhe mit den Schlachtkammern, find
je 275m im Lichten hoch, 80om lang, 3,7em tief und ftehen durch eine 1,0m breite Doppelthiir mit
den Schlachtkammern in Verbindung. Die Langwiinde find maffiv, durch Bretterverkleidung nach der
Seite der Schlachtkammern ifolirt; die Querwinde, welche die einzelnen Abtheilungen bilden, find ganz aus

Holzwerk. Die Decke ift von Eifenblech. Ueber derfelben ift das Eis bis 4,0m hoch aufgepackt und
fiillt, da Mittel- und Scheidewinde fehlen, einen Raum von 8,om Breite, 89,0m Linge und 4,0m Dicke.
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Die beiden Schlachtgebiude enthalten 3 derartige Eisbehilter, zu deren Fiillung 3744 cbm Eis erforderlich

ift. Eine detaillirte Befchreibung der angewandten Conftruction etc. ift in der unten !3%) genannten Quelle
zu finden.

Die Anordnung des Eisraumes zwifchen den Kiihlkammern, aber in einer
horizontalen Ebene mit denfelben, hat den Vortheil, dafs der Eisraum von allen
Seiten (mit Ausnahme der Decke) von kithlen Raumen umgeben ift, dafs alfo das
Eis weniger leicht {chmilzt, dagegen den Nachtheil, dafs die Kihlrdume nur von
der hinteren Wand her die Kilte zugefiihrt erhalten, der Raum alfo nicht iiberall
gleichmifsige Temperatur befitzt.

Die Erzeugung kalter Luft und die Eintreibung derfelben in befondere Kiihl-
raume kann auf verfchiedene Weife bewerkftelligt werden.

Das Princip, nach welchem die Bel/-Coleman’s Kaltluft-Mafchinen conftruirt find, ift im Wefent-
lichen folgendes. Die Luft wird in einem mit Ventilen verfehenen Cylinder eingefaugt und comprimirt;
in diefem comprimirten Zuftande mittels Waffer abgekiihlt, tritt fie in einen zweiten Cylinder, in welchem
fie wie der Dampf einer Dampfmafchine arbeitet und durch diefe Arbeitsleiftung fich auf fehr niedrige
Temperatur abkiihlt. Es wird alfo die zur Compreffion der Luft verwendete Kraft zum Theil bei der
nachfolgenden Arbeit der comprimirten Luft wieder gewonnen. Eine mit diefem Syfteme verbundene
Dampfmafchine erfetzt den bei der Compreffion der Luft erforderlichen Mehraufwand an Kraft.

Eine folche Mafchine ift im grofsen Schlachthaufe von ¥. D. Koopmann zu Hamburg durch die
Ingenieure Hennicke &> Goos zu Hamburg aufgeftellt und hat fich fehr gut bewihrt.

Ein anderer Luftkiihlapparat, Awug. Ofenbriick in Bremen patentirt, ift im Schlachthofe zu Bremen
aufgeftellt. Eine nihere Schilderung diefer Einrichtung ift der unten3!) genannten Schrift zu entnehmen 132).

4) Talgfchmelze und Albumin-Fabrik.

In den grofseren Schlachthofen findet man oft eine Talgfchmelze, felten in
kleineren. '

Zur Gewinnung des Talges kocht man das zerfchnittene Fett mit der Hilfte feines Gewichtes
Waffer, am beften unter Zufatz von 1 Procent Schwefelfiure, und in einem verfchloffenen Keffel, wobei
man die namentlich aus altem Fett fich entwickelnden iibel riechenden Dimpfe in den Schornftein oder
in den Feuerraum abfiihrt. Vortheilhaft erhitzt man das Fett mit Dampf (wie in Bochum), welchen man
direct in den Keffel unter einen Siebboden leitet. Der Riickftand wird ausgepreflt, der Talg durch
Umf{chmelzen mit Waffer, auch unter Zufatz von Bleizucker, Salpeterfiure, Schwefelfiure oder chromfaurem
Kali mit Schwefelfiure gereinigt. Der Verluft betrigt beim Schmelzen mit reinem Waffer 15, bei
Anwendung von Schwefelfiure 5 bis 8 Procent. Lifft man gefchmolzenen Talg unter Umriihren auf
20 bis 25 Procent erkalten, fo erhilt man durch Preffen dickes, breiférmiges Talgol.

In Bochum !33) befteht die Talgichmelze aus einem Raume von etwa 8,0 X 6,5 = 52am. Im
Erdgefchoffe befindet fich ein 1,6m weiter, 3,0m hoher Digeftor von ftarkem Eifenblech. Derfelbe wird
vom Halbgefchofs aus mit dem zu fchmelzenden Fett befchickt und fodann Dampf auf letzteren durch
eine vom benachbarten Sammler der Dampfkeffel-Anlage ausgehende Rohrleitung gelaffen. Nach erfolgter
Schmelzung wird durch ftarken Dampfdruck das gefchmolzene Fett aus dem Digeftor in ein Klir-Baffin
gedriickt, wobei zu bemerken ift, dafs der Digeftor in einer Hohe von 6Qcm iiber dem Fufsboden einen
durchlécherten eifernen Siebboden enthilt, auf welchem f{ehnige Theile des gefchmolzenen Fettes etc.
liegen bleiben und von hier durch ein feitlich angebrachtes Mannloch entfernt werden. In dem mit
doppelter Wandung verfehenen Klirgefifse wird das gefchmolzene Fett nochmals abgekocht, fodann
durch ein unten angefetztes Rohr in den im Kellergefchofs angebrachten Fettfammler gelaffen und in den
Handel gebracht. Die fich wihrend des Schmelzproceffes im Digeftor entwickelnden Gafe fteigen nach oben
und gehen in die mit Waffer gefiillten, im Halbgefchofs befindlichen Condenfatoren, fetzen hier ihren

130) Qeffentliches Schlachthaus und Viehmarkt in Buda-Peft. Zeitfchr. f. Bauw. 1875, S. 31t u. 535. (Auch als
Sonder -Abdruck erfchienen: Berlin 1876.)

131) BoTTCHER, E. Technifcher Fiihrer durch das Staatsgebiet der freien und Hanfeftadt Bremen. Bremen 1882, S. z23.

132) Siehe auch das Kapitel iiber »Abkithlung der Luft« in Theil III, Bd. 4 (S. 241) und das Kapitel iiber »Befondere
Conftructionen fiir Eisbehilter« in Theil III, Bd. 6 (S. 161) diefes »Handbuches«.

133) Nach: Correfpondenzbl. d. Niederrh. Ver. f. 6ff. Gefundheitspfl. 1878, S. 168.
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Fettgehalt ab und werden durch eine Rohrleitung in die Dampfkeflel- Feuerung geleitet, wo ihre Ver-
brennung flattfindet.

In Braunfchweig, in Hannover und in Berlin find #hnliche Talgfchmelzen angelegt.
In fehr wenigen Schlachthdfen ift eine Albumin-Fabrik vorhanden (z. B. in
Bremen).

Das aus dem Blute gewonnene Albumin (Eiweifs) hat die Eigenfchaft, beim Erhitzen fowohl als
auch durch Einwirkung von gewiffen Kérpern unldslich zu werden oder doch unlésliche Verbindungen
geben zu konnen. Diefe Eigenthiimlichkeit macht das Albumin fehr fchiitzenswerth fir viele Zwecke der
Technik, wo es namentlich in der Firberei und beim Zeugdrucke ein hiufig angewendetes Mittel zur
Fixirung von Farbftoffen ift, welche an fich von der Fafer nicht feft gehalten werden.

Das Blut wird im Schlachthofe zu Bremen3%) in viereckige Zinkkaften von etwa 50 X 50 X 8cm
Grofse aufgefangen und in gleich grofse Gefifse mit Siebeinfatz gegoffen. Das Blutwaffer fammelt fich
unter dem Siebe an, wihrend der Blutkuchen auf demfelben liegen bleibt. Mittels eines in der Mitte des
Gefifses durch eine Stopfbiichfe gefithrten Rohrchens, welches fich herausziehen lifft, kann das Blutwaffer
von dem auf dem Boden befindlichen Riickftande getrennt werden. Die Trocknung des Blutwaffers erfolgt
in einem mit Luftheizung verfechenen Raum, deffen Temperatur gewohnlich 50 Grad C. betrigt und
65 Grad C. nicht iiberfchreiten darf. Der Albumin-Trockenraum enthilt 12 fahrbare Geftelle, auf welche
das Blutwaffer in kleinen geprefften Zinktellern von 920 X 30 X 1,5em geftellt wird. Diefe Geftelle
vermdgen im Ganzen 1300 derartige Teller zu tragen. Vor jedem Stapelkaften befindet fich eine eiferne,
mit Infuforienerde gefiillte Thiir. Der Blutkuchen, welcher als kiinftlicher Diinger verwerthet wird, wird
in einem befonderen Trockenraume in eifernen Gefifsen, die etagenformig iiber einander ftehen, fo dafs die
auffteigende Luft ftets die obere und untere Fliche beftreichen mufs, mittels einer Temperatur von
150 Grad C. getrocknet.

5) Verwaltungsgebiude.

In der Regel wird das Verwaltungsgebiude neben dem Haupteingange zum
Schlachthofe errichtet (hdufig find auch mehrere folcher Gebiude ausgefiihrt), ent-
hilt unten die Bureaus fiir den Schlachthof-Verwalter (oder Thierarzt), fir den
Affiftenten und einen Saal zur Unterfuchung des Schweinefleifches auf Trichinen,
oben die Wohnungen fiir die Beamten. Ein Reftaurant ift mit einem Schlacht-
hofe felten verbunden, dann aber ftets in einem diefer Gebiude untergebracht.
Vor ecinem der Bureaus und mit diefem in directer Verbindung fteht im Pflafter
des Hofes eine Briickenwage (Centefimalwage) zum Abwigen der Thiere und
Futterfuhren.

e) Anlagen fir Walfferverforgung, Entwifferung und kiinftliche Beleuchtung.

Ein Schlachthof bedarf ftets viel Waffer, da iiberall die grofste Reinlichkeit
herrfchen mufs. Zur Beftimmung des Bedarfes an Waffer geniigt die Annahme,
dafs pro durchfchnittlicher Tagesfchlachtung 0,4 cbm benésthigt wird, wobei fchon
die Reinigung der Hofe und Strafsen mit beriickfichtigt ift. Im Berliner Central-
Schlachthofe und Viehmarkte follen fiir jede Grofs- und Kleinvieh-Schlachtung
0,31 ¢bm, fiir jede Schweine-Schlachtung 0,46 cbm zur Verfiigung ftehen.

Man pflegt auch dann, wenn der Schlachthof an die ftidtifche Walfferleitung
angefchloffen ift, einen Wafferthurm zu erbauen und darin mehrere eiferne Refervoire
aufzuftellen, welche etwa den Confum eines halben Tages an Waffer aufnehmen,
um fo durch die kleinen Betriebsftérungen in den Leitungen nicht beliftigt zu
werden.

Viele Schlachthsfe haben trotz des Anfchluffes an die ftadtifche Wafferleitung
nicht nur Refervoire, fondern auch Pumpmafchinen zum Heben des Waffers aus

134) Nach der in Fufsnote 131 genannten Schrift, S. 22.



