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Das Gehiufe wird von einem eifernen Cylinder X, der
rot. 90 cm Durchmeffer hat, gebildet; darauf pafft ein auf-
gefchliffener Deckel 2, der mittels eines Differential-Flafchen-
zuges leicht gehoben und gefenkt werden kann. Am Deckel
ift eine eiferne Spindel s mit drei durchbrochenen kreisrunden
Eifenfcheiben o befeftigt, welche 6 halbkreisformige Draht-
korbe von 83,5! Kartoffeln Inhalt zu tragen haben. Nach-
dem die Korbe gefiillt find, wird der Deckel mit feiner Laft
herabgelaffen und durch hakenférmige Schraubenzwingen be-
feftigt; alsdann wird der Dampfhahn in der Dampfzuleitung ¢
gedfinet, und binnen 15 Minuten find die Kartoffeln gar ge-
kocht. Bei p ift ein Sicherheitsventil angeordnet; das Con-
denfationswaffer wird durch die Rohrleitung o abgefiihrt.

In den Egroffchen Damptkiichen (fiehe
Art. 32, S. 24) find einzelne der Kochge-
fifse, die zum Bereiten ganz beftimmter Speifen
dienen, fo eingerichtet, dafs der Dampf direct
in diefelben geleitet, alfo eben fo benutzt wird,
wie bei den in Rede ftehenden XKocheinrich-
tungen.

Bei allen diefen Apparaten wurde voraus-
gefetzt, dafs der erforderliche Kochdampf in
einem befonderen Dampfentwickler erzeugt

wird, was bei grofseren Anlagen diefer Art in

der Regel zutrifft. Fir kleineren Betrieb find -

indefs haufig Einrichtungen erwiinfcht, welche
nicht nur den Kochprocefs ermoglichen, fondern
auch die Dampferzeugung geftatten. Ein fol-
cher Apparat wurde u. A. von Chk. Marlier in
Rudolftadt !3) conftruirt; derfelbe ift in Fig. 38

in Verticalfchnitt und Anficht dargeftellt.

Der kupferne Kartoffeldimpfer befteht aus zwei durch
einen Siebboden getrennten Abtheilungen: dem Kartoffel-
behilter ¢ und dem Dampfentwickler 4; letzterer hat einen
nach oben gewélbten Boden und einen Wafferablafshahn.
Ueber dem Siebboden erhebt fich das Dampfrohr ¢ mit der
Dampfvertheilungskugel ¢. Der Deckel 7 f{chliefst mittels
Gummiring und zweier Fligelmuttern den Kartoffelbehilter
luftdicht ab; das Sicherheitsrohr » fiihrt nach dem Con-
denfationsgefiifs 2 und befeitigt hierdurch die Gefahr einer
Explofion; auch bildet das in %4 angefammelte Waffer einen
hydraulifchen Verfchlufs. g ift ein Luftventil und % ein
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36.
Kleinere
Apparate.

Kartoffelfieder in der Kiiche der Landes-Irrenanftalt
zu Géttingen 11).

Fig. 37.

Kartoffelfieder in der Kiiche der Irrenanftalt
zu Neuftadt-Eberswalde 12). — 135 n. Gr.

Probirhahn, durch den man einen Draht fiihrt, fobald man fiihlen will, ob die Kartoffeln gar find.

Der untere Behilter 4 wird zu %3 mit Waffer, der obere mit Kartoffeln gefiillt und hierauf die
unter dem Dampfentwickler 4 befindliche Feuerung in Brand gefetzt und etwa 40 Minuten lang unter-
halten; der fich entwickelnde Wafferdampf tritt durch ¢ zwifchen die Kartoffeln.

Wie erfichtlich, befteht diefer Kochapparat aus dem eigentlichen, Kartoffel-

dampfer und einem Herde; man hat aber auch Einrichtungen, bei denen der letztere

11) Nach: Zeitfchr. d. Arch.- u. Ing.-Ver. zu Hannover 1867, S.

12) Nach: Zeitfchr. f. Bauw. 1869, Bl 1s5.
13) D. R.-P. Nr. 12160.
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