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Fig. 38.
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Kartoffelfieder von C%. Marlier in Rudolftadt.

fehlt, fo dafs nur ein Dampfkochtopf tibrig bleibt, der auf jedem beliebigen Platten-
herde in Thitigkeit gefetzt werden kann, Ein folcher Apparat riihrt u. A, gleich-
falls von Marlier '*) her.

d) Gruden.

Gruden {ind Herde, bei denen der pulverférmige Brennftoff in glimmendem
Zuftande zum Kochen, Braten etc. verwendet wird. Derfelbe befteht aus Braun-
kohlen-Coke, wohl auch Gruden-Coke genannt, und ift ein bei der Gewinnung von
Oel aus Braunkohlen abfallendes Product, welches gegenwirtig fabriksmifsig ge-
wonnen wird. Diefe Coke kommt im Handel in feinkGrnigem, feuchtem Zuftande
vor und ift auch nur feucht zu verwenden; im trockenen Zuftande 16st fich der feine,
leicht entziindbare Staub ab, und der Brennftoff glimmt alsdann fehr fchwer. Ift
derfelbe fonach trocken, fo mufs er vor dem Gebrauch angefeuchtet werden.

Eine Grude bildet im Allgemeinen einen parallelepipedifchen Kaften, welcher
durch einen horizontalen Roft der Hohe nach in zwei Rdume getrennt wird; der
niedrige untere Raum ift der Brennraum, der obere der Kochraum. Der Roft hat
nur in feiner Form Aehnlichkeit mit dem gewdohnlichen Feuerungsroft, ift aber hin-
fichtlich feines Zweckes von letzterem verfchieden; denn er hat nur die Aufftellung
der Kochgefifse zu ermoglichen.

Die Luftzufilhrung wird durch einen an der Vorderwand des Brennraumes
angebrachten Hals bewirkt; die Verbrennungsluft wird aus dem Kochraum mit
Hilfe eines nach einem Schornftein miindenden Rohrftutzens abgeleitet. Der Brenn-
ftoff, einmal entziindet, giebt bei rechtzeitiger Nachbefchickung und entfprechender

14) D. R.-P. Nr. 2170.
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Entfernung der Verbrennungsriickftinde ein nicht verléfchendes Glithfeuer ohne
Rauchentwickelung.

In neuerer Zeit find die Gruden oder Glimmherde vielfach in Aufnahme ge-
kommen; fie bilden eine reinliche und fparfame Feuerungsmethode, zeichnen fich
durch Geringfiigigkeit der Anfchaffungskoften und des Betriebes, durch Kleinheit
der Abmeffungen, leichte Beweglichkeit und gefahrlofen Betrieb aus; der dabei an-
gewandte Brennftoff glimmt, unter Erzeugung der zum Kochen geeigneten Hitze,
Stunden lang fort, ohne irgend welcher Aufficht zu bediirfen; die Speifen werden
wohl fchmeckend und brennen nie an; der Raum, worin eine Grude aufgeftellt ift,
wird durch diefelbe wirkfam geliiftet.

Die Grude ftammt aus dem Harzgebirge, wo fie bereits vor Jahrhunderten im Gebrauche war. Man
ftellte in einem gemauerten viereckigen Raume die Kochgefifse auf und bedeckte fie vollftindig mit

glithender Holz- und Kohlenafche, um in folcher Weife die Wirme der letzteren noch auszunutzen und
eine Brennftofferfparnifs zu erzielen.

Die gewdhnliche Einrichtung der Gruden befteht aus einem (2 Stein ftark)
gemauerten Kaften, deffen lichte Weite je nach der Grofse der Familie zu 60 bis 80 cm
im Quadrat gewihlt wird und der mit einem eifernen Deckel abgedeckt ift. Ober-
halb des unteren Drittels wird in den Grudenraum ein Roft mit ca. 5¢m aus ein-
ander ftehenden Stiben eingelegt, der, um ihn beim Herausnehmen der Afche auf-
klappen zu kénnen, zweitheilig ift.

Bis etwa 20cm unter dem Roft wird der Grudenraum mit trockener Braun-
kohlenafche gefiillt; darauf wird die Coke ausgeftreut und durch Beifchiittung einer
geringen Menge gliihenden Materials (aus einem Ofen etc.) in Brand gefetzt. An
der einen Breitfeite der Grudenumfaffung ift ein Schieber angeordnet, mittels deffen
die Lebhaftigkeit. der Gluth regulirt werden kann. Der aus dem Grudenfeuer fich
entwickelnde Dunft (nicht Rauch) zieht durch eine 8 bis 12 cm weite Oeffnung in
einen Schornftein ab.

Gemauerte Gruden find nicht transportabel, was bei Wohnungswechfel oder
fonftigen Verinderungen als Uebelftand empfunden wird. In der gemauerten Um-
faffung wird die entwickelte Wirme theilweife aufgefpeichert, fonach nach aufsen
nicht abgegeben; auch dies ift ein Mifsftand, fobald die Grude gleichzeitig zum
Heizen dienen foll.

Die neueren Gruden erhalten defshalb Umfaffungswinde aus ftarkem Eifen-
blech (Fig. 39) oder Gufseifen und find dann transportabel. Der Brennraum - des
Grudenkaftens wird zu ca. s mit klarer Braunkohlen- oder Holzafche gefiillt; dann
wird Braunkohlen-Coke in diinner Schicht iibergeftreut, diefe mit Spiritus ange-
feuchtet und angeziindet. Die Thiiren des Herdes werden nun gefchloffen, und nur
die Zugthiir bleibt geodffnet. Die fich bildende

Gluth wird wiederum in ganz diinner Schicht be- B
ftreut, und es mufs hiermit fo lange fortgefahren i
werden, bis nach Verlauf einer Stunde die ganze = T BT o

Fliche gliihend geworden ift. Die Gluth kann als-
dann mit Leichtigkeit permanent erhalten werden,
indem man jede Stunde einmal etwas Braunkohlen-
Coke aufftreut. Die unter der Coke liegende Afche
wird ebenfalls glihend und entwickelt dann eine fo
intenfive Hitze, dafs mit Leichtigkeit gekocht und
gebraten werden kann. T Sy

38.
Aeltere
Gruden.

39-
Verbefferte
Gruden.
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Soll der Herd nicht gebraucht werden, fo wird eine Schaufel voll Coke auf einen Fleck geftreut
und die kleine Zugthiir gefchloffen; auf diefe Weife wird die Gluth erhalten und eine fehr mifsige Hitze
erzielt. Um den Ofen auch wihrend der Nacht in Brand zu erhalten, werden in eine oder zwei Ecken
einige Schaufeln Coke geftreut; am Morgen ift alsdann nur die Coke mit einer kleinen Kratze aus einander
zu ziehen, um fofort Gluth und geniigende Hitze zum Kochen zu haben.

Soll die Grude lediglich zum Heizen dienen, fo bleibt die untere Klappe gedffnet, wodurch eine
Circulation der Luft erzielt wird.

Um das liftige Ausafchen der Grude, welches in Zwifchenriumen von ca.
14 Tagen vorgenommen werden mufs und viel Staub entwickelt, iiberfliiffig zu

machen, hat man in neuefter Zeit im Feuerkaften eine Afchenregulirung angeordnet.

Letztere befteht z. B. aus zwei Reihen iiber einander gelegter, ca. 2cm breiter, diinner Bandeifen,
die in ca. ]1cm Abftand von einander angebracht find; die Zwifchenriume der oberen Reihe werden durch
die Bandeifen der unteren gedeckt. Ift die Grude im Gebrauch, fo brennt das Feuer iiber der fo ge-
bildeten Fliche. Sammelt fich die Afche im Feuerraum zwifchen den Roftftiben und der gefchloffenen
Eifenfliche an, fo werden mittels eines von aufsen regulirbaren Hebels fiir kurze Zeit die Zwifchenriume
der oberen und der unteren Bandeifenlage iiber einander gebracht, wodurch die unterfte iltefte Afche
gleichmifsig um lcm in den darunter befindlichen Afchenkaften fillt.

C. Schmidt in Braunfchweig1%) geftaltet die Roftftibe abwechfelnd flach und kreuzformig; die
erfteren, welche fiir gewShnlich horizontal ftehen, kénnen gedreht (vertical geftellt) werden, wenn die
Afche in den Afchenraum fallen foll.

Pauly’s Afchenkaften 1) ift fo eingerichtet, dafs man die erkaltete Afche mit Allem, was fich darin
befindet, durch Senken der Gluth entfernen kann, ohne Staub zu erzeugen.

Beulshaufen in Leipzig!™) hingt dem inneren Afchenbehilter einen Kaften vor, um die Afchen-
filling des erfteren auf méglichft gleich bleibender Hohe erhalten und die ftaubfreie Befeitigung des
Ueberfchuffes ohne Stérung des Herdvorganges bewirken zu kénnen.

G. Ruff in Halberftadt u. A. verfehen ihre Gruden mit einem auf Rollen
laufenden Feuerkaften, der ausziehbar ift; diefer kann fonach leicht gefiillt und ent-
leert werden. )

Sackfe & Co. in Halle erzeugen zerlegbare Gruden aus Thonkachelplatten,
welch letztere mit dem néthigen Eifenzeug combinirt find19).

Fir grofsere Haushaltungen wird die Grudenfeuerung in Form von Gruden-
{chrinken zur Anwendung gebracht. Diefel-
ben find mit Kachelwinden oder mit Eifen-
umfaffung (Fig. 40) ausgefiihrt worden und
haben unten den Feuerraum, oben einen
Wirmraum; auch eine Wafferblafe kann zur
Seite des Feuerraumes angeordnet werden!?).
FPauly's Grudeneinrichtung?9) ift in Fig. 40
dargeftellt.

Der Feuerraum ift durch den zweitheiligen Roft
nach oben abgefchloffen; der iiber dem Roft gelegene
Raum 7, durch Doppelthiirchen verfchliefsbar, nimmt die
Kochgefifse auf; x ift ein bewegliches Thiirchen zur

Fig. go0.

Regulirung des Zuges. Um die Afche unter der glithen-

J I den Grude, ohne Staub zu verurfachen, entfernen zu
konnen, ift ein herausziehbarer Doppelboden 7 vorhan-

Grudenfchrank von R. Pawuly in Berlin. den; im Boden des Brennraumes find Oeffnungen an-

15) D. R.-P. Nr. 8626.

16) D. R -P. Nr. 1008s.

17) D. R.-P. Nr. 12763.

18) D. R.-P. Nr. 4361.

19) Deutfches Baugwks.-BI. 1883, S. 21.
20) D. R.-P. Nr. g81.
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geordnet, durch welche, nach Herausziehen des Bodens 7, die Afche nach dem Afchenkaften ¢ fillt;
letzterer lafit fich unter dem Doppelboden 7 herausziehen. Bei normalem Stand dient der Boden 7 auch
als Schutz fir die Afche, welche aus dem Thiirchen x beim Reguliren des Zuges herausfallen kann.
w ift das Wirm{pind.

Eine noch weiter gehende Abinderung des Grudenherdes hat Pauly durch fein D. R.-P. Nr. 14277
Vorgenommen .

W. S#mmer in Linden hat einen den Gruden ihnlichen Glimmherd conftruirt, 41
wobei anderes Brennmaterial verwendet wird. Der aus Blech hergeftellte Kaften Gﬁs;fnf:f:de
des Herdes wird zur Hilfte mit Afche gefiillt, auf welche gliihende Holzkohlen ge-
{chiittet find; die letzteren werden mit Torf- und Kohlengrus iiberftreut. Die Gluth
der Holzkohlen und des Grufes geniigt fiir das Kochen der Speifen??).
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2. Kapitel.
Sonftige Kochapparate und Wirmvorrichtungen.

Von EmiL RuporpH Damcke und Dr. EDUARD SCHMITT,

a) Kochapparate fiir befondere Zwecke.

Aufser den im vorhergehenden Kapitel befchriebenen Kochherden giebt es
noch eine Reihe von Koch-, Brat- und Backapparaten, die entweder nur zur Her-
ftellung  beftimmter Speifen oder in befonderen Fillen zur Anwendung kommen.
Die wichtigeren derfelben follen im Folgenden vorgefiihrt werden.

1) In grofseren Kiichenanlagen geniigen die im Kochherd angebrachten Brat-
ofen nicht, fo dafs man genéthigt ift, einen befonderen Bratofen aufzuftellen. In
gleicher Weife wird in folchen Fillen auch die Errichtung eines Backofens erforder-
lich. Unter letzterer Bezeichnung follen indefs nur die Einrichtungen zum Backen
von Kuchen, Conditorwaare etc. verftanden werden, nicht aber die fiir Brotbicke-
reien nothwendigen Backéfen, welche, als befondere Specialitit, in den Rahmen des
vorliegenden Kapitels nicht mit einbezogen werden follen. , :

Ein Bratofen (Fig. 41 u. 42) befteht aus vier ‘Winden, die iiber einander
Afchenfall @, Feuerung / und mehrere eiferne Bratrshren & (viereckige Kaften) ein-
{chliefsen. Die Zugeintheilung kann verfchieden fein.

Man lifft entweder die auf dem Roft fich entwickelnden Feuergafe die Seitenwiinde des Bratofens
mehrere Male entlang ziehen (Fig. 41), oder, was viel beffer ift, man deckt iiber jeden Bratofen zwei
eiferne Platten in einer Entfernung von ca. 10c¢m Abftand von der Decke der unteren und vom Boden der

oberen Bratrohre (Fig. 42); zwifchen diefen beiden Platten bleibt ebenfalls ein ca. 10cm weiter Zwifchen-
raum. Die Gafe gehen direct in voller Breite die Bratkaftenwinde entlang, werden durch die Mittel-
offnung zwifchen beiden Platten zufammen-
gezogen und erwirmen fomit die Decke
| e 1 des unteren Bratofens; dann gehen die

\E’MML ) A Gafe wieder aus einander, und es wieder-

Fig. 41. Fig. 42.

: holt fich derfelbe Vorgang, bis erftere
\ b /’ _ durch den auf der Mitte des Bratofens
§ / oben angebrachten Rauchrohrftutzen in
v )//> //\\N den Schornftein entweichen. Die Platte
N ) iiber der Bratofen-Feuerung befteht aus
\‘ o u ftarkem Gufseifen mit angegoffenen Sta-
/ ) cheln, auf welche Chamottemértel befeftigt
/\Q\“\ r}/_r/_,// wird.

ety s

7

Der Backofen ift eben fo
conftruirt, wie der Bratofen; der
Unterfchied liegt nur im Feuern
Bratéfen. — 139 n. Gr. {elbft.
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