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und von der Art des Brennmaterials abhingig. Bei Steinkohlenfeuerung werden
pro lam Herdplatte 4 bis 51,kg Steinkohlen gebraucht, woraus fich (nach der Ta-
belle auf S. 207 des vorhergehenden Bandes diefes »Handbuches«) fiir 1qm Herd-
platte im Mittel 0,06 9m Roftfliche ergiebt. .

Es fehlt nicht an Verfuchen, mit den Plattenherden fog. Rauchverbrennungsapparate zu verbinden,

um einerfeits das verwendete Brennmaterial beffer auszunutzen , andererfeits den liftigen Rauch und bei
Kohlenfeuerung das Fliegen einzelner Rufsflocken in der Kiiche zu vermeiden n.

Um den Heizwerth der Feuergafe moglichft auszunutzen, namentlich auch um
zu erzielen, dafs die Herdplatte thunlichft intenfiv und gleichférmig erhitzt werde,
empfiehlt es fich, dem Feuerlauf innerhalb des Herdes im Allgemeinen eine nach
abwarts fallende Richtung zu geben (vergl. Fig. 2).

Dem friher Gefagten entfprechend werden fich moglichft breite und flache
Zige fur die Feuergafe empfehlen.

Es ift auch darauf zu fehen, dafs diefe Feuerziige leicht zuginglich find, da
fich darin, namentlich bei Steinkohlenheizung, viel Rufs ablagert, fonach die Zige
ofter gereinigt werden miiffen; defshalb follten letztere fo angeordnet werden, dafs
das Dienftperfonal diefe Reinigung felbft vornehmen kann.

1) Haushaltungsherde,

Man kann zwei Hauptformen von Plattenherden unterfcheiden: Auffatzherde
und Tafelherde. Die erfteren find der frither faft allgemein iiblichen Form des
gemauerten Herdes entnommen; fie beftehen eigentlich aus zwei Theilen: einem
niedrigen vorderen Theil, welcher die Herdplatte trigt, und einem daran ftofsenden
riickwirtigen Theil, worin (hoher als die Kochplatte) erft der Bratofen und dariiber
das Wafferfchiff fich befinden. Das Feuer zieht unter der Herdplatte nach riick-
warts, umipiilt, aufwirts gehend und fich theilend, den Bratofen von allen Seiten
und gelangt endlich an die untere Fliche des Walfferfchiffes, von wo es in den
Schornftein abzieht. Der Herd wird bei folcher Ausfiihrung unnéthig vergrofsert;
auch kommt es vor, dafs der Bratofen an den Seiten nicht gleichmifsig  erwirmt
wird. Zur Zeit werden defshalb Auffatzherde nur noch felten ausgefihrt,

Die gegenwirtig faft allgemein iibliche Form der Tafelherde hat keinen Auf-
fatz; der Bratofen liegt unter der Kochplatte, das Wafferfchiff zur Seite, letzteres
nicht felten zu etwa ein Drittel hervorragend. Das Feuer zieht in der ganzen Breite
des Herdes unter der Kochplatte entlang, zugleich iiber dem Bratofen hinweg, geht
an deffen Seite hinab, alsdann unter deffen Bodenfliche weiter nach dem Waffer-
{chiff, um endlich in den Schornftein zu entweichen,

Herde fiir ganz kleine Haushaltungen, wie in Arbeiterwohnungen etc., erhalten
gewohnlich eine Platte mit zwei Topflochern, hin und wieder ein Wirmf{pind, fel-
ten jedoch einen Bratofen. In Gegenden, wo Steinkohle, Coke und Holz gebrannt
werden, haben diefe Herdchen eine befondere Bratofenfeuerung nicht; nur dort ift eine
folche vorhanden, wo Torf oder grusartiges Material gefeuert wird (fiehe Fig. I).
In England, Amerika, Frankreich und auch in Deutfchland (in Schlefien und der
Rheinprovinz) fiihren diefe Herdchen auch fchon ganze Gufsplatten oder Falz-, bezw.
Schienenplatten anftatt der Lochplatten mit Ringeinlagen; es liegt dies an dem dort
gebrduchlichen Gefchirr mit flachem Boden ohne Ring zum Einhidngen. Man kocht,
ftatt die Gefchirre einzuhiingen, auf der Platte.

1) Neuefte Vorrichtung fiir Kochherde mit totaler Rauchverbrennung. Baugwks.-Ztg. 1882, S. 677.
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Fiir kleine biirgerliche Wohnungen (kleinerer Beamten, verheiratheter Unter-
offiziere etc.) find die Herde grofser und auch in der Ausfilhrung etwas eleganter
gehalten. Solche Herde haben fimmtlich Platten mit mehreren Topflochern und
einen Bratofen & (Fig. 4, 5 u. 6). Das fo eben iiber die Anwendung von mehreren

Topflochern, von ganzen, bezw. Falzplatten Gefagte gilt auch hier. Ueberdies
erhilt ein folcher Herd fchon einen Walfferkeffel 4.

Fig. 4. Fig. 5.
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Haushaltungsherde von Ewmil Rudolph Dawmcke in Berlin.

Fiir elegante Haushaltungen find je nach Bedarf mehr oder weniger grofse
und elegantere Herde im Gebrauch (Fig. 7 bis g). Stets befitzen diefelben eine
Feuerung, Bratofen 4, Wafferfchiff # und Wirmfpind z, bisweilen auch zwei Brat-
ofen und zwei Wirmfpinde, event, ein Warmfpind zv und ein Trockenfpind 7

Der Kochherd kann vollftindig frei ftehen, kann aber auch an einer, zwei
oder drei Seiten von den Umfaffungswinden der Kiiche umfchloffen fein. Je mehr
Seiten frei find, defto leichter und bequemer geftaltet fich die Bedienung des Her-

Fig. 8.

Haushaltungsherde von Ewmil Rudoiph Damcke in Berlin.

15.
Grofsere
Herde.



=,

e
\\

.

. I

DI

LD

.

77 27 77

Lingenfchnitt des Herdes in Fig. 8. — 155 n. Gr.

blendungsmaterial.

des und die Handhabung der Koch-
gefchirre. Die bequemfte Koch-
mafchine wire hiernach eine voll-
ftandig frei ftehende; doch fehlt
in unferen gewdhnlichen Haushal-
tungen hierzu in der Regel der
nothige Raum.

Steht der Herd, wie dies meift
der Fall ift, an einer Wand, fo
erhdlt diefe eine Bekleidung von
Marmor, Schmelzkacheln oder einem
anderen, leicht zu reinigenden Ver-

Unterhalb des diefe Bekleidung abfchliefsenden Gefimfes bringt

man nicht felten eine Stange aus Meffing oder Kupfer an, um verfchiedene Kiichen-
gerdthe, die immer zur Hand fein miiffen, daran zu hingen.

> 2) Reftaurationsherde.
g Die Kochmafchinen fiir Reftaurationen (Fig. 10) unterfcheiden fich von denen
sichwng.  fur Privatkiichen gemeinhin dadurch, dafs diefelben eine fog. Theilfeverung in der

Mitte haben.

Die Flamme theilt fich, umftreicht nach zwei Seiten hin die Mafchine,

heizt fo die ganze Kochplatte p, die darunter befindlichen zwei Bratéfen 4 und zwei
unter den Bratofen durch einen fchmalen Zwifchenraum (Zug) von denfelben getrennt

Fig. 10.

Reftaurationsherd von Zwmil Rudolph Damcke in Berlin. — lg; n. Gr.

vorhandenen zwei Backofen ¢, ein an der kleineren Seite der Mafchine befindliches
Wiirmf{pind 7 und eine entweder in:der Mafchine von aufsen nicht fichtbar oder

irgendwo auf der Platte angebrachte Wafferblafe x mit Abflufshahn.

Derartig ein-

gerichtete Mafchinen finden wir aufser in Reftaurationen auch in Schlb‘ffem und
hochherrfchaftlichen Hiufern; fie heifsen jedoch Reftaurationsherde.
Die Dimenfionen folcher Herde und damit auch ihre fpecielle Einrichtung find,

dem jeweiligen Bedarfe entfprechend, fehr verfchieden.

Aufser den fchon genann-

ten Theilen erhalten Reftaurationsherde nicht felten, bisweilen auch grofsere Haus-
haltungsherde, noch eine Einrichtung zum Wairmen von Waffer fiir Abfpiil- und
fonftige Kiichenzwecke, von Waffer fiir Toilette- und Bade-Einrichtungen, durch Ein-



