58 Knorpelieim Knochenleim.

Das eigentliche Zellgewebe 16st sich in der Wirme in verdiinnten
Minecralsiuren mit der grofsten Leichtiglkeit auf und erleidet dadurch eine
dhnliche Verdnderung , wie beim Kochen, es verwandelt sich nimlich in
Leim (Gelatina), der seine Unldslichkeit in kaltem und mifsig warmein
Wasser verloren hat. g

Der Leim, den man durch anhaltende Behandlung mit siedendem Was-
ser aus Knorpela (mit Ausnahme der Faserknorpel), Cartilagines interarti-
culares, Knorpel des Augenliedes , Bandscheiben der Wirbel, Cornea des
Auges erhilf, unterscheidet sich wesentlich durch einige chemische Eigen-
schaften von dem Leim der Knochen und des Zellgzewebes;. diese Verschie-
denheit wurde zuerst durch Joh. Miller in einer meisterhaften Untersu-
chung aller Leimsubstanz enthaltenden Bestaundtheile des Thierkérpers dar-
gethan. (Pogy. XXXVIIL S. 305).

Alle Knorpel, Knochen und Hiute geben bei der trocknen Destilla-
tion eine gewisse Quantitis Schwefelainmonium.

Knorpelleim.

Chondrin, entdeckt von J. Miller. Zusammensetzung s. 8. 1363.
Dicser Leim wird durch 12 bis 18stiindiges Kochen der Rippen- und Ge-
lenkknorpel , der Knorpel des Kehlkopfes erhalten. ”

Die Auflosung ist wenig gefirbt und gesteht in mifsig concentrirtem
Zustande zu ciner klaren, durchscheinenden Gallerte, die zu einer durch-
sichtigen, festen, harten, nicht pordsen, hornartigen Masse austrocknet,
welche in kaltem Wasser wieder weich, biegsam und gailertartig wird,
und sich in heifsem wieder vollstindig 16st. Diese Lisung wird von Alaun
und schwefelsaurer Thonerde in dicken, weifsen, compakten Flockea voll-
stindig gefilit, welche leicht zusammenkleben, sie wird ferncr durch
neutraies und basisches essigsaures Bleioxid, Zinnchlorir, schwefelsaures
Hisenoxid niedergeschlagen , sowie durch Gerbsiure haltige Flissigkeiten,
Chlor , Weingeist , Platinchlorid , Quecksilberchlorid. Durch alle Siuren
ohne Ausnahme wird in den Auflosungen des Knorpelleims cine Firbung
hervorgebracht; die Mineralsduren (bis auf Arseniksidure, Kohlensiure, Flufs-
siiure und schweflige Siure) losen, im Ueberschuss zugesetzt, den gehildeten
Niederschlag wieder auf; die Pllanzensduren, so wie Arseniksdure bewirken
eine Kiliung, welche bei tiberschiissiger Siaure nicht wieder verschwisndet.
Der durch Eiseuoxid, Thonerdesalze und Essigsiure hervorgehrachte Nie-
derschlag verschwindet beim Zusatz eiver grofsen Menge Kochsalz oder
essigsaurem Kali. Digerirt man die Knorpel 24 Stunden Jang mit ver-
dannter Salzsiure, entfernt sodann durch Waschen die freie Sdure, so
wird durch Kochen dieser Korper eine Gallerte gebildet, welche vom
Knorpeileim sowchl, wie vom Knochenleim verschieden ist. In abgedampf-
tem Zustande ist dieser Leim dunkelgelb, wenig klebend, bliitrig und
seine Auflosung wird durch alle, den Knorpelleim charakterisirenden Rea-
gentien nicht verandert,

Knochenleim.

Syn.: Cola, Gelatina. Identisch mit dem Leim aus dem Zellgewebe.

§. 268. Der gewohnliche Tischlerleim wird aus Hautab-
filllen, Klauen, Knochen, Hirschhorn, Kalbsfiifsen durch mehr
oder minder langes Kochen mit Wasser, bei gewdhnlicher
Siedetemperatur oder schneller unter hoherem Druck bei 106
—107° dargesteflt. Die geklirte, heifse, concentrirte Auf-
losung gesteht nach dem Erkalten zu einer elastischen, zit-
ternden Gallerte, die durch Driitke in dinne Scheiben ge-
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