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vierzigsten Theil Kochsalz vermischt und mehrere Tage einem steigenden
Drucke unterworfen. In Glocester wird der frische Kiase ohne Zusatz
von Salz sogleich nach seiner Darstellung in hélzerne Formen geprefst
und so bald er eine zusammenhiingende Beschaffenheit erhalten hat, 14
Tage und langer von aufsen mit Kochsalz eingerieben, wiihrend welcher
Zeit man ihn einem steigenden Drucke unterwirft. Nach dieser Zeit wird
der Kise bcei gewohnlicher Temperatur an einem vor dem Luftwechsel
geschitzten , wiewohl nicht feuchten Ort ein Jahr lang und linger sich
selbst tberlassen, wo er dann allmiliz den Geschmack und die Beschaffen-
helt des Tafelkiises annimm¢. Die englischen Kise haben cinen schwachen,
durchaus nicht stinkenden Geruch, sie sind nicht blasig oder pords und
verdanken ihren Geschmack vorziglich den in der Butter enthaltenen
fliichtigen Siuren. Is¢ die Trennung der Molken von dem Kise unvoll-
stindig, so bleibt eine bemerkliche Menge Milchzucker in dem frischen
Kiise zuriick, der, indem er in Gihrung iibergeht , Kohlensiure entwickelt,
wodurch der Kidse eine blasige Beschaffenheit erhilt. Uebertriigt sich
diese Gahrung dem Thiercasein, so erleidet dies eine von der in den eng-
lischen Kisen verschiedene Verinderung, er nimmt einen stirkeren Ge -
schmack und einen stinkenden Geruch an. Wird dem Kise mehr Salz zu-
gesetzt, als die Scheidung von dem Wasser (von den Molken) ndéthig
macht, so wird die Zersetzung der Butter aufgehalten und theilweise un-
terdriickt. Dieser Art von Kiisen (wie die hollindischen) geht der eigen-
thimliche aromatische Geschmack , der die englischen Kisesorten charak-
terisirt,, ab.

Die Qualitiit des Kises oder der Unterschied der verschiedenen Kise-
sorten hingt von der Methode der Bereitung und Darstellung und den at-
mosphiirischen Bedingungen wihrend der ganzen Dauer der Behandlung
vorziiglich ab*). Die Milch der Kuh ist im Friihling, Sommer und Herbst
ungleich in ihrer Zusammensetzung, was in den daraus-bereiteten Kisen
keine in die Auvgen fallende Verschiedenheit hervorbringt, der Unterschied
ist wenigstens nicht grifser, als wie der von zwei Kiisen , die in dersel-
ben Gegend und Jahreszeit und in zwei verschiedenen Hiusern gewonnen
wurden. Es ist zweifellos, dafs die von den Thieren genossenen nament- "
lich aromatischen Pflanzen einen gewissen Einflufs auf den Geschmack des
Kases ausiiben , (der Geschmack des Allium canadense und Allium ursi-
num geht in die Milch und den daraus bereiteten Kiise tiber) allein dieser
Einfluls ist sehr untergeordnet. Strenge genommen kann die nimliche
Fliche in ungleichen Zeiten keine Kise liefern, welche vollkommen iden—
tisch sind, eben weil die Entwickelung und Bliithe der Pflanzen, von denen
die Milch stammt, einer ungleichen Jahreszeit angehort, allein wie be-

merkt, dieser Einflufs ertheilt den Kisen keine characteristischen Ver-
schiedenheiten.

Thierschleim.

Die Oberpf‘iche der meisten Kaniile und Behilter von Fliissigkeiten im
thierischen Kdrper sondert eine eigenthiimliche Materie von schleim- oder
gal!ertartiger Beschaffenheit ab, die man mit dem allgemeinen Namen
Thierschleim bezeichnet. In trocknem Zustande ist er weifs, fest, hart und

) ]?ie Qualitdt des Roquefort-Kises hingt ausschliefslich von den Riumen ab,
in denen die geprefsten Kise wihrend der Zeit des Reifens aufbewahrt
werdcn; es sind diefs it Gebirgsgrotten oder Spalten in Verbindung ste-
hende Keller, die durch Lufistrome, welche aus den Spalten des Gebirgs
kommen, sehr kihl (5 bis 6°) erhalten werden. Diese Keller haben je
nach der nicdrigen Temperatur einen sehr ungleichen Werth. Girou
(Ann. de chim. et de phys. T. XLV. S. 371) fihrt ao, dafs ein Keller,

dessen Construction nicht iber 12000 Fes, gekostet hatte, zu 215000 Fcs.
verkauft wurde,
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pulverisirbar ; er schmilzt in der Wirme und zerlegt sich unter einer reich-
lichen Entwickelung von kohlensaurem Ammoniak; er quillt im Wasser
ohne sich darin bemerklich zu lésen, zu einer weichen, schliipfrigen,
halbfliissigen Masse auf; er geht in diesem Zustande leicht in scinkéndé
Fiulnifs iber. Nicht alle Materien, die zu dem Thierschieim gerechnet
werden , besitzen einen gleichen chemischen Charakter. Der Nasenschleim
16st sich mit grofser Leichtigkeit in Siuren. Der Schleim der Gallenblase
scheidet sich beim Vermischen der frischen Galle mit Weingeist in Gestalt
einer Gallerte ab, Durch Auswaschen mit schwachem Weingeist , zuletzt
mit Aether, bleibt er rein zurick. In feuchtem Zustande ist der Gallen-
blasenschleim von griinlicher Farbe, in trocknem Zustande dunkelgefirbt
(Kemp); er quillt im Wasser wieder gallertartig auf, eine Eigenschaft
die er durch Behandlung mit Alkohol verliert, er ist in Siuren ‘unlﬁslich’
16st sich in Alkalien und wird daraus bei der Neutralisation wieder gefa']ltf

Der durch Aether und Alkohol gereinigte Gallenschleim ist von Kemp
mit grofser Sorgfalt analysirt worden, (siehe Seite 751); er enthilt
Schwefel (Kemp). Bei einer Temperatur von 210° 16st sich der Gallen—
schleim in Wasser auf.

Eins der besten Reagentien auf Schleim (bei Abwesenheit von Albumin
ist die Picrinsalpetersiure , die ihn als hellgelben Niederschlag fillt,
(Kemp.) ;

Kocht man Gallenschleim lange mit Wasser, dampft die Lisung zur
Trockne ab und behandelt den Riickstand mit Alkohol, so bleibt ein Kir-
per, der im WWasser aufquillt, zuletzt sich nahe vellstindig list. Die
Aufiosung wird durch Chlor und Siduren, so wie durch Kalkwasser und
vicle Metallsalze gefillt. (L. Gmelin.)

Hornsubstans.

Unter die schwefel - und stickstoffhaltigen Bestandtheile der Thier-
gebilde gehdéren: Die Oberhaut der Thiere, die Haare , Wolle, Borsten,
Federn, Nigel, Klauen, Hufe und Hérner, das Schildpati, sowic hichst
wahrscheinlich die Substanz der Badeschwimme.

Alle diese Materien besitzen die gemeinschaftliche Eigenschaft, unter
Ammoniakentwickelung mit kaustischer Kalilauge in der Wirme eine Auf-
losung zu liefern, welche mit Essigsdure neutralisirt einen weifsen gal-
lertartigen Niederschlag giebt, wobei sich eine reichliche Menge Schwe-
felwasserstoff entwickelt. (Siehe Protein).

Bei der trocknen Destillation liefern sie neben festem, “kohlensauren
Ammoniak eine gewisse Menge Schwefelammonium.

Sie geben an siedendes Wasser und Alkohol nur héchst geringe Men-
gen loslicher Materien, an Aether etwas Fett ab, sind in Mineral- und
Pflanzensduren bei gewdohnlicher Temperatur unloslich, von Salpetersaure
werden sie unter starker Entwickelung von salpetriger Sdure aufgeldst.

Die Substanz der Haare, die nach dem Auskochen derselben mi6
Woasser , Alkohol und Aether zuriickbleibt, l6st sich in verdiinnten Mi-
neralsiuren in der Wirme (Vauquelin), in Salpetersiure unter Zersetzung,
in Chlorgas verliereo sie ihre Farhe, werden weich, gelb und terpentin-
artig, sie geben nach dem Eindschern 1'4 p. c. Asche, welche Eisen,
Mangan, Kalksalze und Schwefel- und Phosphorsiure nebst Spuren von
Kieselerde enthdls. Mit Blei und Silberoxid oder ihren Salzen schwirzen
sich die hellgefirbten Haare, indem sich an ihrer Oberfliche eine diinne
Lage von Schwefelblei oder Silber bildet. Bedeckt man die behaarte Haut
einige Minuten lang mit einem Brei von Kalkbydrat, das man mit Schwe-
felwasserstoff gesittigt hat, so werden die Haare weich, breiartiz und
lassen sich mit einem gewohnlichen Messer hinwegnehmen. Die Epidermis
wird in idhnlicher Weise , wiewohl schwiicher verindert, nach dem Trock-
nen nimmt sie eine harte, schwielige, firnifsartize Beschaffenheit an. Mit
Wasser einer hoher Tfmperatur ausgesetzt, losen sich die Haare beinahe
ginzlich wn einer Flissigkeit auf, die beim Concentriren und Erkalten

.




